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Ev Fagylaltja verseny 2016.
Sajtokozlemény

A Magyar Cukrasz Iparosok Orszagos Ipartestiilete 2016-ban Szegeden az ujra nyilt Virag
Cukraszdaban tartotta meg az Ev Fagylaltja versenyt, valamint a Magyarorszag Tortaja verseny
kozépdontaojét.

Az Ev Fagylaltja versenyre 85 fagylalt nevezett, a kdtelezd iz idén a meggy volt. A Magyarorszag
Tortdja kozépdontSjében tiz torta kozil valasztotta ki a szakmai zsGri a harom dontés tortat, melyek
a kovetkezbk:

Aranyos Kortetorta — Toth Norbert, Téth Cukraszda Dunaféldvar
Orség zold Aranya — Sz6 Gellért, G&D Kézmlives Cukraszda, Salgétarjan

Zuzorka - Sz6 Gellért, G&D Kézm(ives Cukrdszda, Salgétarjan

Az Ev Fagylaltja versenyen fagylaltjait tizennégy f&s szakmai és nyolc f&s K6zonség zsdiri pontozta.

A szakmai zs(iriben az orszag legjobb cukraszmesterei értékelték a fagylaltokat, mig a K6zonség
zs(ri tagjai voltak:

- Ordog Néra televiziés miisorvezetd

- Liptai Claudia szinm(ivésznd, cukrasz

- Tarjan Zsofi és Lazar Tibor kozkedvelt szegedi Honeybeast egyiittes tagjai

- dr. Botka Laszld, Szeged polgarmestere

- Marko Krivokapic, a Pick Szeged kézilabdacsapat masodedzéje

- Segal Viktor gasztronomiai tanacsado, a Magyar Bocuse d’Or Akadémia tagja

- Dr. Munz Karoly ligyvéd, gasztrondmus és barista

VERSENYEREDMENYEK:

»,D” kategoria: ,,Mentes” fagylalt, azaz ,, hozzaadott cukor, glutén, laktoz és tejfehérje mentes
fagylalt” kategoria, szabadon valasztott izben.

e Bronz: D20 — Paleo mangds Gszibarack homoktovissel — Erdélyi Balazs (Frer Cukraszda,
Budapest)

e Eziist: D17 — Barsonyos mandulafagylalt — Hajdu Zoltan (KEN Carpathia Kft., Budapest)

e Arany: D19 — Cukormentes eper — Hiczkd Henrietta (Nandori Cukraszda, Budapest)
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»C” kategoria: alapanyaggyartdék, -forgalmazdk versenye
Kotelez6 iz alkategéridaban:

e Bronz: C19 — Narancsos marcipanos meggy — Kiss Edina (Konig Trade Kft., Balmazujvaros)
e Eziist: C11 — Meggy fagylalt — MEC3 Hungary Kft. (Budapest)
e Arany: C14 — Nagyonmeggy — Kirschner Zoltan (Gelato Italiano Kft., Kdrnye)

Szabadon valasztott iz alkategdriaban:

e Bronz: C67 — Fehértdi mézes mandulds-meggyes pite — Hajdu Zoltan (KEN Carpathia Kft.,
Budapest)

e Eziist: C66 — Amadeus Dream — Elia Bianchini (PreGel s.p.a, Olaszorszag)

e Arany: C69 — ,Roppantjo” pisztacia — Nagy Istvan (Martin Braun Kft., Budapest)

»B” kategoéria: cukraszdak, kézmiives fagylaltozok versenye (kényelmi termékek felhasznalasa,
megengedett, a fagylaltot szabad variegalni!)

Kotelez6 iz alkategériaban:

e Bronz: B17 — Tejszines meggyfagylalt mézes fenyémag 6lelésben — Zséli Bernadett
(Csakafagyi Latvanyfagyizé és Cukraszda, Biatorbagy)

e Eziist: B12 — Kardamomos Meggy — Somogyi Renata (Bringatanya Fagyizd, Gyenesdias)

e Arany: B21 — Narancsos meggy — Kiss Edina (Corner Caffé, Balmazujvaros)

Szabadon valasztott iz alkategdriaban:

e Bronz: B65 — Vilmoskortés mascarpone — Hiczkd Henrietta (Nandori Cukraszda, Budapest)
e Ezist: B57 — Parmezanos kortés joghurt — Csuta Zsolt (Csuta Cukraszda, Csakvar)
e Arany: B68 — Vilmoskortés borhab — Somogyi Renata ((Bringatanya Fagyizd, Gyenesdias)

»A” kategoria: cukraszdak, kézm(ives fagylaltozok versenye

Ebbe a kategdriaba olyan kézmlives fagylaltokkal lehet nevezni, ami természetes alap és jarulékos
anyagokkal, természetes dllomdny javitéval, tojds hozzdaddsdval fézéssel késziiltek, és kizdrdlag
sajat készitésli ontetekkel, pasztdakkal, diszitésekkel, a hagyomdnyos technoldgiai sorrendet
betartva keriilnek a tégelyekbe. Természetes anyagokbdl késziilt stabilizatorok és 100%

gyiimélcstartalmu gyiimélcspiirék haszndlata megengedett!
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MAGYAR CUKRASZ PARDSOK ORSZAGOS PARTESTULETE

Kotelez6 iz alkategériaban:

e Bronz: A24 — Konyakos Meggy — Eszenyi Ferenc (Centrum Fagyizd, Balmazujvaros)
e Eziist: A12 — Meggyesrétes — Palfi Attila (Florida Fagyizd, Balatonmariafiird6)
e Arany: A18 — Tokaji meggy — Téth Norbert (Téth Cukraszda, Dunaféldvar)

Szabadon valasztott iz alkategdridaban:

e Bronz: A65 — Malnas vanilias csokisag - Toth Norbert (Toth Cukraszda, Dunaféldvar)
o Ezist: A68 — Gydombéres Malata Fagylalt — Damniczki Baldzs (Damniczki Cukrdszda,
Székesfehérvar)
e Aranyérmes és egyben az EV FAGYLALTIJA vandorkupa gyGztese:
A66 — Vezuv — Hiczkd Henrietta (Nandori Cukrdszda, Budapest)

Kézmlives Fagylalt Nivédij gyGztese:

e Toéth Norbert (Toth Cukraszda, Dunafdldvar)

K6zonségdij és Szeged varos kiilondija:

e B57 —Parmezanos kortés joghurt — Csuta Zsolt (Csuta Cukraszda, Csakvar)
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