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GN 1/1 600x400 STANDARD

Merkmale
SCHNELLKÜHLER

CATERING
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A	 Kühlaggregate
Sparblock Plug-in - monoblockbelüftetes System

B	 Verdampfer
Kataphorese-behandelt, Spule aus Edelstahl 316L

D	 Tür
Umkehrbare Öffnung rechts / links, selbstschließende 
Öffnung 110 °, Magnetdichtung Doppelkammer abnehmbar

E	 Isolationsdicke
60mm - Polyurethan HFO (kein FCKW, kein HFCKW)

F	 Interne Ausführung
Edelstahl AISI 304

J	 Bodenstütze
Edelstahlfüße, verzinkter Außenboden

M	 Stufen-Racks
Einstellbar



Technisches Zeichnen und Prädispositionen
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A	 Boden der Sektion

B	 Boden der Sektion

C	 Netzkabelausgang (2 m lang)
ACHTUNG! Während der Installation muss ein qualifizierter 
Elektriker hinzugezogen werden, um das Gerät an eine 
Schalttafel anzuschließen.

D	 Mindestabstände
ACHTUNG! Der Abstand zu heißen Geräten (z.B. Friteusen 
oder Öfen) muss mindestens 50 cm betragen.

Die Abmessungen werden in mm angegeben, sofern nicht anders angegeben, und sind indikativ und unverbindlich.
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Technische Daten

Modell PBCN151164+70XX PBCN151164+90XX

Abmessungen (mm)
BxTxH

820 x 860 x 1820 820 x 860 x 1820

Verpackung (mm)
BxTxH

850 x 900 x 1975 850 x 900 x 1975

Absorption (W) 2200 3300

Spannung (V-Hz) 400-3 50Hz | 440-3 60Hz 400-3 50Hz | 440-3 60Hz

Nettogewicht (kg) 204 219

Bruttogewicht (kg) 217 232

Leistung Schnellkühlung 60 Kg +70°/+3° 60 Kg +90°/+3°

Gefrierleistung 40 Kg +70°/-18° 40 Kg +90°/-18°

Leistungen (W) 5450/1850 9820/3320

Belastbarkeit der Tabletts 15 Tabletts GN1/1 15 Gitter 600x400 15 Tabletts GN1/1 15 Gitter 600x400
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