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We can guarantee top quality, superior treatment, high utility and aesthetic
value our kitchens. Our products are designed and manufactured in our plant,
which has been developing since 1998 in Veseli nad Luznici (CZ).



Charles Bridge = Prague

Small Country Filled with Great Stories

Even smaller nations have their own great success stories and leave
a clear footprint in the world. As a member of the European Union,
the Czech Republic is home to more than ten million inhabitants.
Its geographical location in the Heart of Europe was both a blessing
and a curse over the course of its twelve hundred year history. Its
fertile plains, surrounded by a border of mountain ranges filled with
rich deposits of gold, silver, tin and other valuable minerals, brought
the country its wealth that is still reflected in castles, stately palaces,
monumental churches and magnificent cities. UNESCO considers
twelve of the country’s cities, including the capital city of Prague,
Cesky Krumlov and Lednice, as cultural gems on its list of protected
monuments.

Because of its location, the country unfortunately avoided only a
few of Europe’s greatest upheavals. It was, however, a home where
opinions clashed and mingled yet was still fortunate enough to nou-
rish artistic styles and cultural streams. The results of this intermin-
gling can be heard in concert halls all around the world in the works
of Antonin Dvorak, Bedrich Smetana, Bohuslav Martind, Josef Suk
and many others. If you prefer literature, then you merely need to
scroll through the texts of Jaroslav Seifert,

Franz Kafka and Bohumil Hrabal, Milan Kundera, Ivan Klima, Karel
Capek, or even Jaroslav Hasek to discover the country’s wonderful
treasures.

Our brands

We believe that good gastronomy deserves pro-
fessional equipment, and satisfied customers in
more than 50 countries from around the world
agree with us. However, we don’t rest on our
laurels. Our R&D and Innovation Centre is con-
stantly working to provide you with innovative
products with a high utility value. Not just now,
but in the future as well. We rely on qualified
people from across all departments and positi-
ons. All these aspects combine in the products
we offer under the RM and REDFOX brands. Let
us to introduce them to you.

Czech republic - the land of contact lenses,
space and genetics

Science and technology blossomed in the Czech Republic. It was
here that Jan Kepler formulated his theory of planetary motion
(1604), Gregor Mendel laid the foundations of genetics (1866), Jan
Jansky defined the classification of blood types (1907), Viktor Kaplan
created the water turbine (1912), Jaroslav Heyrovsky discovered
polarography (1924), and Augustin Za¢ek described those principles
that are now used in every microwave oven (1924). Perhaps you are
wearing contact lenses as you read through this catalogue? These
were also derived in the Czech Republic (Otto Wichterle, 1961). In
early 70's, Czechoslovakia became the third nation in the world to
send one of its citizens into space (Vladimir Remek, 1978).

Even though it is a relatively small country, it still has its own gre-
at stories. Czech companies and family businesses have helped to
write the country’s history, in addition to artists, inventors and sci-
entists. Skoda, Jawa, Bata, Tatra, Aero, Pilsner Urquell, Budweiser
and Jan Becher are just a few examples that are known around the
world.



RM

Our modern and high-quality products for hotels, restau-
rants and other large but also serious and top-of-the-range
professional kitchens we offer under the RM brand. The
main advantages of RM products and technologies are their
excellent performance, advanced functionality, innovation
and modern design. By conjunction all these aspects into
the one product, you contribute to increasing your kitchen
efficiency, as well as business and working with human and
material resources. RM products are the guarantee of inno-
vative and modern technology that positively affect your
time savings to achieve optimal output.

The history of the company

The tale of two families that have been doing business since the
beginning of the last century is behind the birth of RM Gastro as we
know it today. Rudolf Heinz-Richter founded his puppet business in
1892. Three decades later, Ladislav Mrkvicka began to sew shoes in
Kralupy nad Vltavou. Both companies were successful, and their de-
velopment ended with nationalization after the Second World War.
However, the tradition was restored. In 1994, the descendants of
both entrepreneurial families, Jan Richter and Ladislav Mrkvicka,
met and founded RM Gastro. The puppeteers’ passion for detail and
the honest craft of shoemakers came together and created excep-
tional products that help modernize not only Czech but also global
gastronomy.

Even then, customers appreciated the work and products of the bu-
sinessmen, and thanks to their support, RM Gastro could open its
new production plantin Veseli nad Luznici South Bohemia in 1998. A
year later, it opened a business branch in Slovakia and in 2005 ano-
ther one in Poland. 2017 was an important year for RM Gastro. The
production plant in Veseli nad Luznici expanded and its production
area reached almost twice its size, an area of 7 700 m2. Its premises
also underwent extensive reconstruction and modernization, focu-
sing not only on professional manufacturing technologies, but also
on a pleasant atmosphere of the space and facilities.

REDFOX

Our reliable and functional REDFOX products can be used in

a variety of professional kitchens. The range of their use is
really wide. Both small bistros or fast food venues, for which,
for example, the snack range of products is ideal, as well as
restaurants, company and school canteens, or kitchens of
accommodation facilities will find the REDFOX range desi-
rable. REDFOX products are indeed a universal solution for
many kitchens.

RM Gastro today

Today, RM Gastro is a leading European manufacturer and supplier
of professional gastronomy equipment. Thanks to this, we offer our
customers reliable, state-of-the-art technology, turn-key soluti-
ons and first-class care required by professional kitchens. We are
respectful and responsible towards our business partners, colleagu-
es and the environment.

We rely on extensive experience gained on the market since 1994,
the skills of our employees, our own development and manufactu-
ring facilities, and especially our partnerships with suppliers, bu-
siness partners and customers. That's why we can offer first-class
technology, precision machining and quality materials.

Chefs in all types of kitchens rely on our gastronomic technolo-
gies. From fast food, through pizzerias, bars, cafes, pastry shops,
restaurants, hotels, racing and school canteens to food shops. Each
kitchen is unique, but our passion for detail and emphasis on quality
embraces all of them.



RM: World-class kitchen solutions. For real professionals.

The current trend in the world of gastronomy is to work efficiently, while achieving a quality result. That is why the technology and equipment you
choose for your professional kitchen is an important decision that will affect all the cooking you do. RM brand products meet not only the requi-
rements on the efficiency and quality of the result, but they have further benefits that you will appreciate in everyday operation. If you opt for RM
brand products, we will be happy to take part in influencing your world of gastronomy.

We have been on the market since 1994 and we rely on a wide range of experiences not only from our domestic market in the Czech Republic and
Europe, but also from countries in continents such as Asia or Africa. RM is a brand that and has found its customers all over world. We sincerely
wish and hope that you too will become one of those who become loyal to the RM brand and will appreciate its quality.

Our modern products for hotels, restaurants and other large but also serious and top-of-the-range professional kitchens we offer under the RM
brand. The main advantages of RM products and technologies are their excellent power, advanced functionality, innovation and modern design.
By conjunction all these aspects into the one product, you contribute to increasing your kitchen efficiency, as well as business and working with
human and material resources. RM products are the guarantee of innovative and modern technology that positively affect your time savings to
achieve optimal output.

We know effectiveness of technology and precision in production are very important requirements for every professional. RM brand products are
made of high-quality materials and durable, functional components. The way our products are made reflects not only on in your cost savings, in the
quality of prepared meals and satisfaction of your customers, but especially in how the products are operated and maintained. Robust construction
of RM products ensures that they will withstand even in heavy operation and kitchens, which due to their focus have specific requirements on
smooth operation. RM brand products are aimed at true professionals. RM cooking lines are made of stainless, AlSI 304 steel that is highly durable
against corrosion, and are offered with up to 10kW burners. The ergonomic design of the RM cooking line and its rounded internal corners mean
they are easy to clean.



REDFOX

REDFOX: Practical kitchens made by RM Gastro

Are you fitting a brand-new kitchen or expanding small or medium sized professional kitchens? If you are looking for kitchen equipment that you
know will be used every day, equipment you can rely on in day-to-day operation and its control is user-friendly then the REDFOX brand is designed
for you. Because the right choice of technology and equipment is a very important decision that will affect your work.

The REDFOX brand is a modifiable and functional solution. REDFOX offers a wide portfolio of products to cater for professional kitchens of any type
and focus. In REDFOX you can find cooking lines, snack or pizza equipment. If you are looking for reliable products of European quality at a price
that will also provide added value, choose REDFOX.

Our reliable and functional REDFOX products can be used in a variety of professional kitchens. The range of their use is really wide. Both small
bistros or fast food venues, for which, for example, the snack range of products is ideal, as well as restaurants, company and school canteens, or
kitchens of accommodation facilities will find the REDFOX range desirable. REDFOX products are indeed a universal solution for many kitchens.

REDFOX products are a practical solution that many gastronomic establishments around the world have decided for. We have been operating on
the Czech domestic market since 1994, but we rely on our experience gathered from around the world. Our REDFOX products are a practical and
reliable solution that many professional kitchens have already decided for. Our wish and aim are that you too will become one of those who appre-
ciates the quality of the REDFOX brand and is satisfied with it.
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SNACK COOKING LINE REDFOX 600

Snack cooking line REDFOX 600
La gamme snack REDFOX 600
JInnna REDFOX 600

The extensive range of modular snack units is a perfect match for fast food and small-scale catering units up to 100 meals per day. High power
outputs and solid construction features provides a very good result compared to the investment involved. Space-saving solution for units where
the size matters, but at the same time the need for strong and professional performance of equipment is among priorities. Wide selection of
models and options is a key platform for creating a compact customized cooking line. All units are made of high quality stainless steel. Thickness
of material is 1 mm. Safety thermostat is 380 °C.

La vaste gamme d’appareils snacks est destinée pour les petites unités opérationnelles, soit dans les restaurants avec une capacité prévue
jusqu‘a 100 repas par jour. Notre objectif était de développer un appareil qui allie haute qualité et un prix attractif. Les différents modules peu-
vent étre montés sur les bases de largeurs variables en fonction du modéle choisi. Les solutions techniques disponibles offrent un large assorti-
ment de bases et augmente les possibilités d‘utilisation des différents appareils dans votre cuisine. Epaisseur du matériau de 1 mm. Thermostat
de sécurité a 380 °C.

MHOrodyHKLMOHaAbHOE MOAYbHOE 060PYA0BaHME NAEaNbHO NOAXOANUT A8 NPUrOTOBAEHUA dacT-dyaa U AnA KelTepuHra HebobLUMX
o6vemos 0 100 61t04 B AeHb. BbICOKME MOLLHOCTU IMHWUM U MPOYHAA KOHCTPYKLMA NO3BONAIOT NONyYaTb XOPOLUYIO OTAaqy OT
KanuTanoBAOXKeHN. brarofapa cBoe KOMNAKTHOCTY 3TO 060pPYA0BaHME NPEKPACHO PeLlaeT NoTPeOHOCTH B BbICOKOTEXHONOTUHYHOM
npodeccroHanbHoM 060pyA0BaHNUM NPU OFPaHNYEHHOM NPOCTPaHCTBe. LUIMPOKMIN acCOPTUMEHT MoZenei 1 onuuii — KoY K noabopy
HeobXo4AMMOro KOMNaKTHOro 06opyA0BaHNA A8 TeNA0BOM 06pabOoTKM € YHETOM UHAMBUAYANbHBIX NOTPeOHOCTeH 3aKkasymKa. TonlwmHa
maTepmana 1 mm. 3alwmTHbIN TepmocTat 380 °C.

| REDFOX|
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16 SNACK COOKING LINE REDFOX 600 LINE 600

1-Pr d GN basins for maintenan | |
esse asins for easy maintenance ‘h\\\r\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\ \

2 - Griddles with iron or chromed surface

3 - Stainless grids with large work area

4 - Choice of grids for fish or meat

5 - Neutral module providing work space

6 - Electric convection oven GN 1/1; 3,13 kW

7 - Support feet adjustable in its height

3
8 - Drain inside the fryer support; into GN with filter

9 - Solid door hinges in convection oven
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SNACK COOKING LINE REDFOX 600
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ELECTRIC COOKING RANGES LINE 600

Electric cooking ranges
Fourneaux électriques
JNEeKTPpUYeCcKmne NanThbl

PLATES WITH THERMIC PROTECTION

Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units
(for benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing
made of AISI 430. Thickness of material is 1 mm.

. Equipped with high-quality plates with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating

. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob

Large sélection électrique ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top
(pour une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AlSI 304
sur la partie supérieure, soubassement en inox AISI 430. Epaisseur du matériau de 1 mm.

. Plaques en fonte de haute qualité avec une protection thermostatique interne contre la surchauffe

. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions

LInpokunin BbIGOP 3nekTpmuyeckmx Nant. CTaHaapTHble padmepsl no wirpnHe GN 330, 660 1 990 mMm. BO3MOMKHOCTb YCTAHOBKM B BUAE
HacToNbHOro 06opyA0BaHMA, HAa NOACTABKM C AYXOBKOK, NOACTaBKM 6e3 ABEPOK UK NOACTABKM B BUAE LWKaduMKa C ABEPLAMM 13 HepKaBetoLel
cTanu. BepxHue naHenu BbinoaHeHbl 13 cTanum AlSI 304, obanuoska Kopnyca — u3 ctaaun AlSI 430. TonuwmHa matepurana 1 mm.

. 060pyA0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbBIMM KOHGOPKAMM C YyryHHbIM KOPMYCOM 1 BHYTPEHHEN TePpMOCTaTMUYeCKOM 3aWMTON OT neperpesa

. PerynmMpoBKa MOLLHOCTV NPOM3BOAMTCA NEpeKItoYaTeNEM C 6-t0 NO3NLUAMM

| REDFOX|




ELECTRIC COOKING RANGES

SP30EL

Index [ code

104 030 300

Index / code

104030310

Index / code

104 030 600

Index [ code

104 030 605

mm netto kg netto
kiodel mm brutto kg brutto W
330x600x290 15,4
SP30EL 366 x 650 x 440 16,5 3

—

mm netto kg netto
kocs! mm brutto kg brutto &
330x600x290 15,6
SP30ELS 366 x 650 x 440 16,7 4

—

mm netto kg netto
hicdel mm brutto kg brutto
660 x 600 x 290 30,7
SPEOELS 710 x 725 x 540 43,8 8

Model

SP 60 ELS 230V/3

—

mm netto
mm brutto
660 x 600 x 290
710 x 725 x 540

kg netto

kg brutto
30,7
43,8

SP 30 ELS

SP 60 ELS

SP 60 ELS 230V/3

Boiling top

Fourneau
Mnauta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

A poser sur table ou sur
un soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
MNnauta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

A poser sur table ou sur
un soubassement

Protection thermostatique =

interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Mnuta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

A poser sur table ou sur
un soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Mnauta

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

kw

A poser sur table ou sur
un soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

| REDFOX|

BapoyHas niuta Ans yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY
BHYTpeHHAA TepMocTaTUYecKasn
3allMTa Kaxkaon KOHDOPKM
YrnybneHue npoTus nepenvea

Clo @)

50400 18am R 2307

BapoyHas nauTa AnA YyCTaHOBKM Ha
CTO/I UM Ha NOACTABKY
BHYTpeHHss TepmocTaTuyeckas
3alUMTa KaXkaoW KOHOPKHM
YrnybneHue npotne nepesnvsa

C. O @)

50-400 18cm w400V

[lBoiiHas BapoyHas nauTa ans
YCTaHOBKM Ha CTON UM Ha NOACTaBKY
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaxkaoN KOHDOPKK
YrnybneHve npoTus nepenvsa

Cl o 99/

50-400 18m w w400V

N =

BapoyHas nauTa AnA YyCTaHOBKM Ha
CTON UMW Ha NOACTaBKY
BHYTpeHHAA TepmocTaThyeckan
3alUMTa KaXkaoW KOHOPKHM
YrnybneHune npoTus nepenvea

END

Clole

50-400 18cm I

ELS
‘N
Wi
=
=
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Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



ELECTRIC COOKING RANGES LINE 600

SP 90/5 ELS Boiling top

Fourneau
Mnauta

A poser sur table ou sur

un soubassement

Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque .
Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

BapoyHas niuta Ans yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY
BHYTpeHHAA TepMocTaTUYecKasn
3allMTa Kaxkaon KOHDOPKM
YrnybneHue npoTus nepenvea

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

mm netto kg netto
(nCexi/icode Riodel mm brutto kg brutto K ° C @ a% 2 a% 6
990 x 600 x 290 39,8 i =
104030625  SPOO/SELS [ oo T ‘o 0 10 50-400 18cm w w400V
SP 90 ELS Boiling top
Fourneau
Mnauta

A poser sur table ou sur

un soubassement

Protection thermostatique =
interne a l'intérieur de
chaque plaque .
Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

= Boiling unit for benchtop

use or on a neutral

cabinet .
+ Internal thermostatic

protection inside each

plate .
= Pressed upper plate for

easy maintenance

BapoyHas nauTa AnA YyCTaHOBKM Ha
CTO/I UM Ha NOACTABKY
BHYTpeHHss TepmocTaTuyeckas
3alUMTa KaXkaoW KOHOPKHM
YrnybneHue npotns nepesnvsa

mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto ° C @ k% k% k% &
990 x 600 x 290 40,8 2
104030620  SPOOELS [ o ool o o1 12 50-400 18cm 5 & & ao0v
e SP 90 ELS 230V/3  Boiling top
Fourneau
MNauta

= Boiling unit for benchtop ~ « A poser sur table ou sur = BapoyHaa nauTa AN8 yCTaHOBKM Ha

use or on a neutral
cabinet

= Internal thermostatic
protection inside each
plate

« Pressed upper plate for
easy maintenance

mm netto kg netto
lndexcods Ricdel mm brutto kg brutto
990 x 600 x 290 40,8
104030626 ~ SP 90 ELS 230V/3 1055 x 705 x 540 51 12

un soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

| REDFOX|

CTO/1 UM Ha NOACTaBKY
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaxkaoN KOHDOPKK

YrnybneHve npoTus nepenvsa

[o]
Cl @ 000/
s0400 18em (2 (20 (2BY




LINE 600 GAS COOKING RANGES

Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[a30Bble NnTHI
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BRASS BURNER UP T
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Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for @
benchtop use),
on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AISI 304, casing made of AISI 430. o
. Choice of two burner options — medium duty burner GL which is a major benefit for small-scale cooking —and heavy duty brass burner GLS g
with unique heat distribution and solid construction — demountable system including removable top plate for easy access £
. Robust stainless-steel upper grid accommodates large pots within the whole are of work space @
Large sélection gaz ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top (pour
une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AlSI 304 sur la 35
©
partie supérieure, soubassement en inox AISI 430. S
. Le choix entre deux options de br(leurs — GL brileur a allumage piezo + thermocouple ; GLS avec couronne en laiton, sécurité thermocoup-
le ; systeme démontable y compris le plan de travail supérieur amovible pour un acces facile
. La grille en acier soudé permet I'usage de grandes casseroles sur la surface de travail %
2
S
[LInpokunit BbIOOP ra3osbix NAnT. CTaHAapTHble pasmepbl no winpuHe GN 330, 660 1 990 MM. BO3MOMKHOCTb YCTAHOBKM B BUAE HACTO/IbHOMO 3
o v (]
060pya0BaHMA, Ha NOACTABKM C AyXOBKOM, NOACTaBKM He3 ABEPOK MAM NOACTABKM B BUAE LWKadUMKa C ABEPLAMM U3 HEPrKaBEIOLLEW CTanu. 5
BepxHue naHenu BoinonHeHbl 3 ctanu AlSI 304, o6amuoBKa kopnyca — 13 ctanu AlSI 430..
. BbI6Op ABYX BapMaHTOB ropesiok. [1na cpefiHUx Harpy3oK naeanbHo NOAXOAAT ropesiki GL. B cBoto ovepeb MaccuBHble ropenku GLS ¢ 2
VHWKaNbHbIM pacnpeneneHem Tenna npegHasHaveHbl 419 60nblmxX Harpy3oK, a ux pasbopHasa cuctema obecrneymBaeT yaobHbIN AOCTY. 'é
. MpoYHan BepxHAA pelleTKa 13 HepKaBetolel cTanun ¢ 60NbWUMM MHTEPBANAMMU MEXAY NPYTbAMM pelleTku obecneymBaeT BO3IMOXKHOCTb §
o
MNCMNONb30BaHMA BONbLIMX KacTPHONb <

|REDFOX|




GAS COOKING RANGES LINE 600

Burners

GLS

No piezzo

Professional brass burner 8 and 4,5 kW
Safety thermocouple

Demountable system for easy
maintenance - extractable top plate
GLS 4,5 kW - Possibility of pilot flame
GLS 8 kW - Pilot flame

(c] B

Medium duty burner
Power of 3,6 and 3 kW
Safety thermocouple

Piezzo iginition
Save and full burn control level

[ REDFOX




LINE 600 GAS COOKING RANGES

Index [ code

104 030 345

Model

SP30GL

mm netto
mm brutto
330x600x290
366 x 650 x 440

Index / code

104 030 645

Index / code

104 030 667

Index [ code

104 030 665

Model

SP 60 GL

Model

SP90/5GL

Model

SP 90 GL

mm netto
mm brutto
660 x 600 x 290
710 x 725 x 540

mm netto
mm brutto
990 x 600 x 290
1055 x 705 x 540

mm netto
mm brutto
990 x 600 x 290
1055 x 705 x 540

kg netto
kg brutto

kg netto

kg brutto
22,3
354

kg netto

kg brutto
31,3
415

kg netto

kg brutto
31,9
42,1

16,8

19,8

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

Pressed upper plate for
easy maintenance

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

Pressed upper plate for
easy maintenance

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

Pressed upper plate for
easy maintenance

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Piezzo ignition

Pressed upper plate for
easy maintenance

SP30GL Boiling top
Fourneau
MNnauta
Medium duty burners 2 brlleurs

A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

SP 60 GL Boiling top
Fourneau
MNnwuta

« Medium duty burners 4 brlleurs

A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

SP 90/5 GL Boiling top
Fourneau
MNnuta

« Medium duty burners = 5brlleurs

A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

SP 90 GL Boiling top
Fourneau
MNnuta
Medium duty burners 6 brileurs

A poser sur table ou sur
un soubassement
Allumage piézo

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

| REDFOX|

[openkn ona cpegHux Harpysok
BapoyHada nanTa 4nA ycTaHOBKM Ha
CTON AW HA NOACTaBKY
[Mbe3o3axuraHune

YrnybneHue npotns nepesnnsa

NATURAL

I 310y

LPG PIEZZO GAS

[openku Ana cpefHuX Harpy3ok
BapouHas nanTta Ana yCTaHOBKM Ha
CTO/1 UM Ha NOACTABKY
[be3o3axuraHve

YrnybneHve npotns nepenvsa

NATURAL

Jr 3385

6 pezzo |33 aas

Topesnku AN CPeHMX Harpysok
BapouHan naunTa Ans yCTaHOBKM Ha
CTO1 UM Ha MOACTABKY
Mbe3o3axuraHue

Yraybnaexue NnpoTue nepenvsa

NATURAL *;/ 6 36()@
LPG \PIEZZO GAS

fopenkn ona cpegHux Harpysok
BapouHasa namTa Ans yCTaHOBKM Ha
CTON UAW Ha NOACTABKY
[Mbe3o3axuraHne

« Yray6aeHue NpoTus nepenvsa

NATURAL ‘;/ ﬁ@ 3&6‘)4’
LPG \PIEZZO me GAS

REDFOX 600

REDFOX 700 ‘ RM 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



. GAS COOKING RANGES LINE 600

Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

= Solid burner construction,
brass flame spreader
Removable upper plate for
easy access to the burner
body

= A poser sur table ou sur
un soubassement
Brilleurs avec couronnes
en laiton
Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du brileur

SP 30GLS Boiling top
Fourneau
Mnauta
Heavy duty burners 2 braleurs + [openku ons 6oNbLUMX Harpy3oK

BapoyHas nauTa AN YCTaHOBKM Ha
CTO/I UM Ha MOACTaBKY
HepasbopHas KKOHCTPYKLUMS
rOPEesnKM, NaTyHHbIN paccekatens
naameHu

CbemHas BepxHas naHeb
obecneynBaeT NPoCTOTy AOCTYNa K
Koprycy ropesku

tt kg nett:
Index/code  Model ::::“:) kggI::tt:» KW NATURAL “
330 x 600 x 290 17,4
104030340 SP30GLS o /ooti0 185 9 LPG GAS
SP 60 GLS Boiling top
Fourneau
Mnauta

Heavy duty burners
Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

= Solid burner construction,
brass flame spreader
Removable upper plate for
easy access to the burner
body

mm netto

kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto kw NATURAL ﬂ@@i“
660 X 600 x 290 316
104030640  SP6OGLS 0 ¥ XL a2 18 LPG mw GAS
SP 90/5 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta

Heavy duty burners
Boiling unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

Solid burner construction,
brass flame spreader
Removable upper plate for
easy access to the burner
body

4 brileurs puissant

= A poser sur table ou sur
un soubassement

= Br(leurs avec couronnes
en laiton
Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du brileur

= 5 brdleurs puissant x 4,5
kw
A poser sur table ou sur
un soubassement

« Brleurs avec couronnes
en laiton

+ Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du brdleur

Topenku ansa 6oabLIMX Harpy3oK
BapouHan naunTa AN yCTaHOBKM Ha
CTON UM Ha NOACTaBKY
HepasbopHas KOHCTPYKLMA rOpesnku,
NaTyHHbIV paccekaTenb NaameHm
CbemHas BepxHaAs naHesb
obecneynBaeT NPOCTOTY AOCTyNa K
Kopnycy ropenku

fopenku ana 6onbLUMX Harpy3ok
BapoyHaa nanta Ana yCTaHOBKM Ha
CTO/1 NIV Ha MOACTaBKY
HepasbopHaa KOHCTPYKLMA rOpenki,
NaTyHHbIV paccekaTeslb NAameHu
CbemHas BepxHAA naHesb
obecneynBaeT NPoCTOTY AOCTYNa K
Kopnycy ropenku

mm netto kg netto
Index [ code Model R —— e kw NATURAL “
104030663  SP90/5GLS féosxxioo‘;xxzsioo g:’: 22,5 LPG g GAS
SP 90 GLS Boiling top
Fourneau
Mnauta

Heavy duty burners

Boiling unit for benchtop

use or on a neutral

cabinet

= Solid burner construction,
brass flame spreader

= Removable upper plate for

easy access to the burner

body

= 6 brlleurs puissant x 4,5
kw
A poser sur table ou sur
un soubassement

= Brdleurs avec couronnes
en laiton

= Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

fopenku ana 6onblUMX Harpy3ok
BapoyHas nauTa AnA yCTaHOBKM Ha
CTON WAV Ha NOACTABKY
Hepa3bopHaa KOHCTPYKLMA rOpeskn,
NaTyHHbIV paccekaTeslb NAameHu
CbemHas BepXHAA NaHenb
obecneynBaeT NPoCTOTY AOCTYNa K
Kopnycy ropesku

t kg nett:
Index/code  Model ::I::n; kgg:reutt‘: kW NATURAL [4,5/4,5/4,5 @
990 x 600 x 290 46,2 K ][ 1[ 4
104030660  SP9OGLS /oo 2o’ ‘a0 564 27 LPG 4;“5 4.’w5 4@5 GAS

|REDFOX]




LINE 600 S COOKING RANGES

SP 30/1GLS Boiling top
Fourneau
MNnauta
« Central heavy duty burner « Un brdleur puissant a + PacnonoeHHble B LIEHTPe ropenku
= Boiling unit for benchtop 4,5 kW 018 BONbLIMX Harpy3oK
use or on a neutral « A poser sur table ou sur + BapoyHas nnuTa AnA yCTaHOBKM Ha S
cabinet un soubassement CTO/1 UM Ha NOACTABKY ©
; ) N =
« Solid burner construction, « Brlleur avec couronne en = Hepa3bopHas KOHCTPYKLMA FOPESKK, )
brass flame spreader laiton NaTYHHbIV paccekaTeNnb NaameHn a
+ Removable upper plate for + Plan de travail démontable = CbemHas BepxHAA naHenb o
easy access to the burner pour un acceés facile au obecneynBaeT NPoCTOTY AOCTYNa K
body corps du brileur Kopnycy ropenku
mm netto kg netto o
Index/code  Model mmbrutte | kebrutto | N NATURAL w S
330 X600 x 290 15,5 LPG s
104030350 SP30/LGLS  JEtCl t 106 45 =
SP31GLS Boiling top
Fourneau o
S
MNawuta ~
5
« Central heavy duty burner = Un brQleur puissant a 8 « LleHTpanbHO pacnonoxKeHHble &
= Boiling unit for benchtop kW KOHOOPKM ANA BbICOKMX HArpy3oK &
use or on a neutral + A poser sur table ou sur + YCTaHOBKa Ha MNOACTaBKY WM CTON
cabinet un soubassement « HepasbopHasa KOHCTPYKUMS
« Solid burner construction, = Brlleur avec couronne en KOH®bOPKK, aTyHHbIN paccekaTenb 8
brass flame spreader laiton nnameHu 2
+ Removable upper plate for + Plan de travail démontable = CbemHan BepxHAA naHenb Q
easy access to the burner pour un acceés facile au obecneynBaeT NPoCTOTY AOCTYNa K a
body corps du brdleur Kopnycy ropenku e
mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kgbrutte W NATURAL “ o
——— N
330 x 600 x 290 15,9 PG PILOT Y N
104030355  SP31GLS . /oot im0 P 8 FLAME GAS ;
2
SP 60/2 GLS Boiling top =
Fourneau e«
MNnawuta
2
+ Central heavy duty + 2 brlleurs puissanta 4,5 = PacnonosKeHHble B LleHTpe ropeskum g
burners kW 0015 BONbLIMX HAarpy30K g
= Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur + BapoyHas nauTa Aaa YCTaHOBKM Ha E
use or on a neutral un soubassement CTO/I UM Ha NOACTABKY 3
cabinet + Brlleurs avec couronnes  + Hepa3bopHas KOHCTPYKLMA FOpPeskn,
+ Solid burner construction, en laiton NaTYHHBbIV paccekaTesb NaameHu
brass flame spreader = Plan de travail démontable = CbemHas BepxHsas naHenb o
+ Removable upper plate for ~ pour un acces facile au obecneynBaeT NPoCcToTy AOCTYNa K E
easy access to the burner corps du brileur Koprycy ropesnku c
body =
mm netto kg netto
Index / code Model R kg brutto kw NATURAL ﬂﬂ“
660 x 600 x 290 28 LPG n n
104030650  SP60/26LS 2P T 411 9 GAS
4
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©
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GAS COOKING RANGES LINE 600

SP 62 GLS Boiling top
Fourneau
Mnauta
Central heavy duty « 2 brdleurs a 8 kW + LleHTpanbHO pacnonoKeHHble
burners « A poser sur table ou sur KOHGOPKM A1 BbICOKMX HArpy3oK
= Boiling unit for benchtop un soubassement + YCTaHOBKa Ha NOACTaBKY WX CTON
use or on a neutral « Brdleurs avec couronnes = Hepa3bopHas KOHCTPYKUMA
cabinet en laiton KOH®bOPKM, NaTyHHbIN paccekaTenb
Solid burner construction, =« Plan de travail démontable naameHu
brass flame spreader pour un acces facile au « CbemHas BepxHAA naHesb
= Removable upper plate for corps du brileur obecneynBaeT NPoCTOTy AOCTyNa K
easy access to the burner Kopnycy ropenku
body
mm netto kg netto
Index [ code Model e ke brutto kw NATURAL w @
660 x 600 x 290 30 PILOT
104030655  SP62GLS 00 L o 206 16 LPG FLAME GAS
SP 90/3 GLS Boiling top
Fourneau
MNauta
= Central heavy duty = 3 brlleurs puissanta 4,5 = PacnonoKeHHble B LLEHTPe ropenkm
burners kw 0215 BONbLUMX HAarpy30K
Boiling unit for benchtop = A poser sur table ou sur = BapoyHaa nauTa AN8 YCTaHOBKM Ha
use or on a neutral un soubassement CTO/1 UM Ha MOACTaBKY
cabinet = Brdleurs avec couronnes = Hepa3bopHas KOHCTPYKLMA TOPESKY,
Solid burner construction, en laiton NaTyHHbI pacceKkaTesb NiameHu
brass flame spreader « Plan de travail démontable = CbemHasn BepxHAa naHenb
Removable upper plate for ~ pour un acces facile au obecrneunBaeT NPoCToTy AOCTyNa K
easy access to the burner corps du braleur Kopnycy ropesnku
body
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P kw NATURAL 15asTas @
990 X 600 x 290 40,5 P .n .n .n
104030670 SP90/36Ls 0T T 50.7 135 G GAS
SP 93 GLS Boiling top
Fourneau
MNnawuta
Central heavy duty « 3 brdleurs a 8 kW + LleHTpasbHO PacnonoKeHHble
burners = A poser sur table ou sur KOHGOPKM AN19 BbICOKMX HArpy3oK
= Boiling unit for benchtop un soubassement = YCTaHOBKa Ha MOACTaBKY UK CTON
use or on a neutral = Brdleurs avec couronnes = Hepa3bopHas KOHCTPYKUMA
cabinet en laiton KOHGOPKM, NaTyHHbI paccekaTenb
« Solid burner construction, =« Plan de travail démontable naameHu
brass flame spreader pour un acces facile au + CbemMHasn BepxHAA naHesb
Removable upper plate for corps du braleur obecneynsaeT NpocToTy A0CTyna K
easy access to the burner Koprycy ropesku
body
mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kgbrutto W NATURAL “
990 x 600 x 290 43,4 PG PILOT .H .H .ﬂ
104030675  SP93GLS [ o T o 566 24 FLAME GAS

|REDFOX]




LINE 600 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

Electric cooking ranges with oven
Fourneaux électriques
JNIEKTPUYECKME MAUTbI C AYXOBKOM
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Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units @

(for benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing

made of AISI 430. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm. o
Equipped with high-quality plates with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating é

. Fan-assisted oven inside the lower cabinet (grid GN 1/1 included as standard) £

. Power control is via a 6-position regulation switch knob @

Large sélection électrique ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top

(pour une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AlSI 304 35

©
sur la partie supérieure, soubassement en inox AlSI 430. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm. &

. Plaques en fonte de haute qualité avec une protection thermostatique interne contre la surchauffe

. Four a convection GN 1/1 (grille incluse)

Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions 5

2

S

LLInpoKMIA BbIOOP 3NEKTPUYECKMX MANT C KOHBEKLMOHHBIM AyX0BbiM WKadom. LLnpuHa moaynen 330, 660 1 990 mm. BepxHue naHenm 3
BbINOAHEHbI U3 cTanu AlSI 304, obanuosKa Kopnyca — 3 ctanun AlSI 430. Pasmep ayxoBku GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm. E

. O60pYyA0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHBIMIU KOHPOPKAMM C YyTYHHbBIM KOPMYCOM M BHYTPEHHEW TEPMOCTAaTUYECKO 3aLLMTOM OT neperpesa
. [NlyxoBKa, 060pya0BaHa BEHTUIATOPOM A/ LIMPKYASLUMM BO3ayXa (npunaraetca pewetka GN 1/1)

PerynMpOBKa MOLWHOCTM NPON3BOANTCA NepeKktovaTesem C 6-t0 nosnumammn

Accessories




ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

SPT 60 ELS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection

MAunTa ¢ KOHBEKLMOHHbBIM AyXOBbIM LI.IKad)OM

Fan-assisted convection
oven GN 1/1

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

Four a convection GN 1/1
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

KoHBEKLMOHHasA AyXOBKa C
uMpKRynaumeit sosayxa GN 1/1
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckan
3allMTa Kaxka0n KOHDOPKM

» YrnybneHwe NnpoTMB nepenmnsa

mm netto
Index [ code Model i w— °( *GN]/] & O( @ k% k%
660 x 600 x 860
107000010  SPT60ELS > too 50-300  3,13kW 230V 50-400 18m W W

SPT 60 ELS 230V/3 Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoM

F—

=
.
.

J

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto
660 x 600 x 860 66,2
107000015  SPT60ELS230v/3 - " X 758

- ‘_

mm netto

kg netto

g SPT 90/5 ELS

Fan-assisted convection
oven GN 1/1

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

11,13

Fan-assisted convection
oven GN 1/1

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

Four a convection GN 1/1
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

50-300

C a4 °C 0 B8

3,13kW 230V

KOHBEKLIMOHHAA AyXOBKa C
uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
» BHyTpeHHAA TepmocTaTnyeckas
3alUMTa KaXXaoW KOHOOPKHM
= YrnybneHune npoTve nepenmsa

=
H

WN
ZE -

50-400  18cm W W

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManuTa ¢ KOHBEKLUMOHHBIM AYXOBbIM LWWKapOM

Four a convection GN 1/1
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

» KOHBEKLMOHHasA Ayx0BKa C
uMpRynsumeit sosayxa GN 1/1
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaXKa0M KOHDOPKKM

+ YrnybneHue npoTus nepenvsa

Index [ code Model mm brutto N kW o C *GN'l/] & o C @ 3: ; 3’
990 x 600 x 860 86,8 v @
107000070 SPTOO/SELS ot 2o’ o 100 13,13 50-300  3,13kW 230V 50-400 18am W i

(

- Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

mm netto
mm brutto
990 x 600 x 860
1055 x 705 x 1120

kg netto

kg brutto
87,8
101

Index [ code Model kw

107000040  SPT90ELS 15,13

Four a convection GN 1/1
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

B SPT 90 ELS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
: ManTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM WKapOM
= Fan-assisted convection . .
oven GN 1/1 .

°C a4 °C ¢ 90

3,13kW 230V

50-300

KoHBEKLIMOHHaA AyXOBKa C
umMpkynsaumen sosayxa GN 1/1
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckan
3alUmMTa KaXXaoW KOHOPKHM

+ YrnybneHwe NnpoTMB nepenmnsa

N~

50-400  18m W W W

400V

400V

400V




LINE 600 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

SPT 90 ELS 230V/3 Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MAnUTa C KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKadom

Fan-assisted convection « Fouraconvection GN 1/1  « KoHBEKLMOHHasA AyX0BKa C

oven GN 1/1 = Protection thermostatique upMpkynsaumen sosayxa GN 1/1

Internal thermostatic interne a l'intérieur de « BHYyTpeHHAa TepmocTaTnyeckan =]

protection inside each chaque plaque 3allMTa Kaxka0n KOHDOPKM ©

plate = Plan supérieur embouti = YrnybneHune npoTve nepenmea §

Pressed upper plate for pour un entretien facile a
o

easy maintenance

mm netto kg netto
lndexfkode Sicdel mm brutto kg brutto KW ° C *GN]/] & ° C @ IrZW g, g, ,8
990 x 600 x 860 87,8 230V
107000045  SPTOOELS230V/3 o0 Xovoxsed - 8T8 5 50300 313kW230v 50300 18em & (& (2SN =
PT 90 EL Electric convection oven
Four a convection électrique °
3HEKTPMHECKaﬂ KOHBEKUUOHHAaA AYyXOBKa IQ
=
« 4xGN 1/1 « 4xGN 1/1 « 4xGN 1/1 g
Lower cabinet for + Soubassement pour = [loactaBka ANA YCTAHOBKM BEPXHUX w
configuration of units with la configuration des Mmozynen c obuwel wmnpmHoi 99 cm
total width 99 cm éléments avec un total de = MogaynbHasa cuctema ana
Modular system for 99 cm de largeur NHANBUAYANbHbIX PeLleHnit =]
creating customized = Systéme modulaire 2
solution pour créer une solution )
personnalisée a
o
Index /code  Model (TGS kgnetto .\, o
mm brutto kg brutto *GNW &
107000100 PTOOEL 220X 800570 54,1 3,13 C 8
1055 x 705 x 1120 67,3 ’ 50-300  3,13kW 230V a
=
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GAS COOKING RANGES WITH ELECTRIC OVEN LINE 600

Gas cooking ranges with electric convection oven
Fourneau gaz
[@30Bble NANTbI C AYXOBKOW

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection oven. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for

benchtop use), on a base including electric oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top made of AlSI 304, casing made

of AISI 430. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.

. Choice of two burner options — medium duty burner GL which is a major benefit for small-scale cooking —and heavy duty brass burner GLS
with unique heat distribution and solid construction — demountable system including removable top place for easy access

. Fan-assisted oven inside the lower cabinet (grid GN 1/1 included as standard)

Large sélection gaz ou des fourneaux avec un four a convection. GN standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponibles en séries top (pour

une utilisation sur table) ou sur base comprenant four électrique ou sur armoire ouverte avec ou sans portes en acier inoxydable. AlSI 304 sur la

partie supérieure, soubassement en inox AlSI 430. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.

. Le choix entre deux options de brdleur — GL brdleur a allumage piezo + thermocouple ; GLS avec couronne en laiton, sécurité thermocouple
; systeme démontable y compris le plan de travail supérieur amovible pour un accés facile

. Four a convection GN 1/1 (grille inclus)

LLInpoKMi1 BbIOOP ra3oBbix MAUT C KOHBEKLUMOHHbBIM AyX0BbIM WKadom. LLnprHa moaynen 330, 660 n 990 mm. BepxHue naHenn BbINOAHEHbI U3

cTanu AlSI 304, obanuoska Kopnyca — n3 ctanum AlSI 430. Pasmep ayxoskn GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm.

. Bblb6op ABYX BapMaHTOB ropesnokK. s cpeaHmnx Harpy3ok naeanbHo noaxoaat ropenkmn GL. B cBoto ovepeib maccuBHble ropenkn GLS ¢
YHUKaNbHbIM pacnpegeneHnem Tenaa npefHasHaueHbl 1A 60bLINX HArpy3oK, a ux pasbopHan cnuctema obecrneunBaeT yaobHbIM fOCTyM.

. [yxoBKa, 060pynoBaHa BEHTUAATOPOM A8 UMPKYAALMKM BO3AyXxa (mpunaraeTcs pewetka GN 1/1)

|REDFOX|




LINE 600 GAS COOKING RANGES WITH ELECTRIC CONVECTION OVEN GN 1/1

SPT 60 GL Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MaunTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapoM

Medium duty burners = 4 brdleurs « [opesiku oNns cpegHmMx Harpy3ok
« Fan-assisted convection « Four aconvection GN 1/1 = [lyxoBKa C UMPKyAALMEN BO3ayxXa

‘ -
oven GN 1/1 « Top supérieur embouti GN 1/1
« Pressed upper plate for pour un entretien facile « YrnybneHwe NnpoTMB nepennsa
easy maintenance
- stainless steel grid

REDFOX 600

mm netto kg netto
Melyjeert | Lk mm brutto kg brutto L C *GNW & NATURAL *; LAGJB&“ '8
660 X 600 X 860 60,5 13,2[G]
107000020  SPTE0GL o o too 701 313[] 50-300  3,13kW 230V LPG PIEZZ0 mw GAS E
SPT 90/5 GL Range with convection oven
Fourneau avec four a convection °
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoM R
=
= Medium duty burners = 5brdleurs = [openkun ona cpegHux Harpysok g
--_-\ Fan-assisted convection = Four a convection GN 1/1 = KoOHBEKLMOHHasA [yXOBKa C w
oven GN 1/1 = Top supérieur embouti upMpkynaumen sosayxa GN 1/1
= Pressed upper plate for pour un entretien facile = YrnybneHve NpoTMB nepennsea
easy maintenance =
« stainless steel grid 2
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
LEjEt wLi mm brutto kg brutto - C *GN1 N & NATURAL *; .. “ o
990 X 600 x 860 78,6 16,8 (G N
107000080  SPToO/sGL 20X e00xIe e 168l 50-300 3,13k 230V PIEZZ0 . 2
=
. . o
SPT 90 GL Range with convection oven 5
Fourneau avec four a convection &
MNautac KOHBEKUUOHHbIM AYyXOBbiM LI.IKa(I)OM
(%)
« Medium duty burners « 6 brlleurs « [openku ana cpeiHmx Harpy3ok S
= Fan-assisted convection « Four aconvection GN 1/1  + KoHBEKLMOHHasA AyXOBKa C 3
oven GN 1/1 + Top supérieur embouti uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1 E
= Pressed upper plate for pour un entretien facile = YrnybneHune npoTve nepenmea §
easy maintenance
stainless steel grid
@
@
1S
£
mm netto kg netto ©
ldedcoe Ll mm brutto kg brutto kW C *GN]/] & NATURAL ‘; 3,6 3,6 3,6 “ [aa]
990 X 600 x 860 79,1 19,8[G]
107000050  SPT90GL 4o om0 oo 923 313 (8] 50-300  3,13kW 230V PG PIEZZ0 mmw GAS —
4
[}
©
C
(%)
oo
£
Rl
C
©
@
Q
(9]
P
v
@
G
a
(]
Q
<
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GAS RANGES WITH ELECTRIC CONVECTION OVEN LINE 600

B SPT 60 GLS

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MaunTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapoM

fopenku ons 6oNbLUMX HAarpy3oK
KoHBEKLMOHHaA AyxOBKa C
uMpRrynsumeit sosayxa GN 1/1
CbeMHasa BepxHAs naHesb
obecneynBaeT NPoCToOTy AOCTyNa K
Kopnycy ropenku

Heavy duty burners
Fan-assisted convection
oven GN 1/1

Removable upper plate for
easy access to the burner
body

« 4 brileurs puissant

Four a convection GN 1/1
Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

mm netto

kg netto

(nCexi/icode Kiodel mm brutto kg brutto L& ° C *GN]/] & NATURAL AﬁsjBu’wi “
660 X 600 X 860 70 18[6]
107000030  SPTEOGLS > Lot 796 313[E) 50-300  3,13kW 230V LPG mw GAS

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoM

B SPT 90/5 GLS

= Heavy duty burners
Fan-assisted convection
oven GN 1/1
Removable upper plate
easy access to the burn
body

mm netto

kg netto

Index / code Model P kg brutto kw
990 x 600 x 860 91,6 22,5(G]
107000090 | SPT90/5GLS 1055 x 705 x 1120 104,8 3,13 [E]
SPT 90 GLS

Heavy duty burners

oven GN 1/1
Removable upper plate
easy access to the burn
body

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto Pt kW
990 x 600 x 860 93,5 27[G]
107000060 | SPTS0GLS 1055 x 705 x 1120 106,7 3,13[E]
S SPT62GLS
R 5y .

Heavy duty burners

oven GN 1/1
Removable upper plate
easy access to the burn
body

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto P i kw
660 x 600 x 860 70 16 [G]
107000035 SPT626LS 450 2051120 79,6 3,13 [E]

= 5brdleurs puissant

Topesnku ans 6oabLUMX Harpy3oK

Fan-assisted convection

Fan-assisted convection

Four a convection GN 1/1
Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

KOHBEKLIMOHHAA AyXOBKa C
upMpKynsaumen sosayxa GN 1/1
CbeMHan BepxHAA NaHesb
obecneunsaeT NPoCTOTy AOCTyNa K
Kopnycy ropenku

for
er

NATU RAL 4

l?«

C

50-300  3,13kW 230V

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mnawuta c KOHBEKUUOHHbIM AYyXOBbiM LLIKa(I)OM

+ Topenku ana 6onbLUMX Harpy3oK
KOHBeKUMOHHadA Ayx0BKa C
uMpKynaupen sosayxa GN 1/1
CbeMHas BepxHAA NaHesb
obecneynBaeT NPOCTOTY AOCTYNa K
Kopnycy ropenku

= 6 brlleurs puissant

» Four a convection GN 1/1

+ Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du brileur

for
er

H

l@

C [1 NATURAL

50-300  3,13kW 230V

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MAunTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapoM

KoHdopKM a9 60abWIMX HAarpy3oK
KoHBeKLMOHHas ayxoBKa ¢
uMpKRynsumeit sosayxa GN 1/1
CbemHasa BepxHAA NaHeNb
obecneunBaeT NPoCToTy AOCTYNa K
Koprycy ropesku

2 brdleurs puissant

Four a convection GN 1/1
Plan de travail démontable
pour un acces facile au
corps du braleur

for
er

o
C [1 NATURAL “
50300 3,13kw230v  LP6 leTE

| REDFOX|




LINE 600 GAS RANGES WITH ELECTRIC CONVECTION OVEN

SPT 93 GLS Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mauntac KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM u.u(ad)om

Heavy duty burners « 3 brdleurs puissant + KoHpopkn ana 6onblwmx Harpysok
Fan-assisted convection Four a convection GN 1/1 = KoHBeKLMOHHas [yxoBKa C

oven GN 1/1 = Plan de travail démontable uMpRrynsupeit sosayxa GN 1/1
Removable upper plate for ~ pour un acceés facile au + CbeMHas BepxHAA naHesb

easy access to the burner corps du brileur obecneynsaeT NpocToTy A0CTyna K
body Kopnycy ropenku

REDFOX 600

Index [ code Model mm brutto kg brutto

990 X 600 X 860 90,7
107000065  SPT93GLS | oo’ 20c 1120 1039 50-300  3,13kW 230V

mm netto kg netto &

NATURAL
GAS

REDFOX 700

REDFOX 900

©

N
N
a
x
o
e
o
]
o

Bakery ovens

Bain marie

Free-standing

Accessories




GAS COOKING RANGES

WOK

mm netto kg netto
mm brutto kg brutto
60 x 8250 0,5

- 0,7

Index /code Model

153520020 WOK

Cooking pan holeder for SP GLS
La base pour SP GLS
Bok noacraska SP GLS

French 2 burner French solid top for SP GLS

s

mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto kg brutto
153500255  French 2 burner 499 4?0 X100 igé

mm netto kg netto

lndexifode Ricdel mm brutto kg brutto
403014030  Gridforsp-g/oL 0" X310 2
408014060  Gridforsp-G/Gs 0" X310 g‘rl’

SP GLS un brileur
®peHuton gna SP GLS

Grid for SP-G /| SP-GS
Grille pour SP-G / SP-GS
Pewetka gna SP-G / SP-GS

LINE 600

| REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

Electric griddle plates
Plaques de cuisson électrique
JIEKTPUYECKAA KapoyHasa MOBEPXHOCTb

=]
=]
©
=<
o
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o
w
4

o
o
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>
o
o
o
~
=
o
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o
w
o
o
o
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=
o
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o
w
o
©
N
N
o
=
o
[
o
w
o
HARD-CHROMED SMOOTH PLATE
wv
c
(]
>
o
ey
2
Wide selection of electric griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply @
with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open
cabinet with or without stainless steel doors. o
=
. Up to 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available g
= Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres £
o
Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le I
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme appareil a
poser sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable. é
c
. Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaques. n
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir a graisse d’une capacité de 1 litres
) ) v O'D
LLIMPOKMI1 BbIBOP INEKTPUYECKMX KAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONAWMHON NANTbI 10 MM M BEAMKONEMHBIMM XapaKTePUCTMKaMM £
TEnJ0NpPoBOAHOCTM. [INA COOTBETCTBMA BbICOKMM rUTMEHNYecknm TpeboBaHMAM caenaH cBapHon Kpai oboaka. LnpuHa moayneit 330, 660 1 §
(%]
990 MM. BO3MOXKHOCTb MCMOb30BaHMA B BUAE HACTONbHOIO 060PYA0BAHMA, a TaKKe YCTaHOBKM Ha NOACTaBKM He3 ABepOK WAM NOACTaBKM B 8
o S
BMAe WKadumMKa C ABEPLAMM U3 HEPXKABEIOLLEN CTanu. BepxHue naHenun BoinonHeHbl 13 ctanu AlSI 304, obamuoBKa kopnyca — 13 ctanu AlSI 430. -
. 1, 2 nan 3 He3aBUCUMBbIX Paboumx 30HbI = [1nA KaX4oro TMna naHenen npeanaraoTca XPOMUPOBaHHbIe
. [oBepxHOCTV NaHenew rnagxune, pudneHsie nnm BapUaHTbI R
—
KOMBUHMPOBAHHbIE . bonbLor pesepsyap 418 *KMpa — eMKocTb 1 nTp §
38
Q
<
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ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 600

Griddle plate

Plaque de cuisson

FTH30EL
£
£
o
2
Smooth
EPONE| = 10 mm thick steel plate
" Excellent heat conduction
e —
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw
330 X 600 x 290 23,7
101030300  FTH30EL o700 00 71 3
FTHC 30 EL
£
£
o
2
= Smooth
320 mm 10 mm thick steel plate

= Excellent heat conduction

NosepxHocTb XapouHana

[nagkana noBepxHOCTb
« CTanbHas nanTa ToNLmHon 10 mm
OTnnyYHaA TenNonpoBOAHOCTbL

= Lisse

= Plaque en fonte d’une
épaisseur de 10 mm
Haut conductibilité
thermique

Ll °C

10mm
IRON 50-300

4

230/1N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHOCTb XapoyHasa - XpOMUpPOBaAHHAA

[naaKas noBepxHOCTb
CranbHan nauTa ToawmHon 10 mm
« OTAMYHan Ten0NpoBOAHOCTb

+ Lisse
Plaque en fonte d’une
épaisseur de 10 mm

+ Haute conductibilité

thermique
mm netto kg netto
Index / code Model T kg brutto Cr ;‘ oC 5
330 x 600 x 290 23,7 10mm
101030302 FTHC30EL  ooioiciie 571 3 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 230/IN
FTR30EL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MNosepxHocTb ¥apouHaa
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
EPONE - 10 mm thick steel plate = Plague en fonte d’une » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB kw
330x600x290 23,7
101030310 FTR30EL 395 % 705 x 482 271 3
FTRC30EL
£
=
[=3
=<
<
Ribbed .
320 mm 10 mm thick steel plate .

mm netto kg netto
idexitode Model mm brutto kg brutto
330x600x290 23,7
101030312 FTRC30 EL 395 x 705 x 482 271 3

Excellent heat conduction

= Excellent heat conduction

épaisseur de 10 mm OTAnYHaA TennonNpPoBOAHOCTb

= Haute conductibilité
thermique

_I°C| 4

10mm
IRON 50-300  230/1N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepxHoOCTb XapouHasa - XxpOMUpPOBAHHAA

Prudneras nosepxHocTb
« CTanbHas nanTa TonlmHon 10 mm
» OT/M4Has TennonpoBOAHOCTb

Nervurée

Plaque en fonte d"une
épaisseur de 10 mm
Haute conductibilité
thermique

Cr = °C 4

10mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N

| REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

FTHG60EL Griddle plate
- Plaque de cuisson
g NosepxHocTb ¥apouHas
. + Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
| + 10 mm thick steel plate = Plaque en fonte d’une « CTanbHas nanTa ToNLmHon 10 mm

gy, - Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm « OT/IMYHan TeNNoNpPoOBOAHOCTb S
Haute conductibilité ©
thermique S
o
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kW o C & '8
660 x 600 x 290 44,6 10mm
101030600 FTHEOEL ~* %2 X2 paisd 6 IRON 50-300  400/3N E
FTHCG60EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée °
3 MoBepxHOCTb XapoyHasa - XpOMUpPOBaAHHAA R
= S
= Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb i
e - 10 mm thick steel plate « Plague en fonte d’une « CranbHaa nauta TonwmHon 10 mm o
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = OT/IM4YHAA TEeNNONPOBOAHOCTb
+ Haute conductibilité
thermique =]
)
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model ey " kg brutto kw C r o C & i
660 x 600 x 290 44,6 10 N
101030602 FTHCGOEL il il s77 6 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N X
=
o o
FTHR 60 EL Griddle plate =
. w
- Plaque de cuisson <
§ MNosepxHocTb ¥apouHaa
< (%]
+ Y% smooth % ribbed « Y lisse, %5 nervurée « Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb S
N - 10 mm thick steel plate = Plague en fonte d’une » CranbHaa nauTta TonwmHon 10 mm 3
Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm +  OT/IMYHas TennonpoBOAHOCTb E
« Haute conductibilité §
thermique
@
©
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model i —— PO kW o C & o0
660 X 600 X 290 44,6 10mm
101030610  FTHR60EL 2700 " 577 6 IRON 50-300  400/3N R
FTHRC 60 EL Griddle plate - chromed o
. . [}
- Plaque de cuisson chromée e
(%)
§ MoBepxHoOCTb XapouHasa - XxpOMUpPOBAHHAA
<
% smooth % ribbed = Y lisse, ¥ nervurée « Vi rnagkasa % pudneHas noBepxHOCTb
|+ 10 mm thick steel plate = Plaque en fonte d’une « CTanbHas nanTa TonlmHon 10 mm o
= Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = OT/MYHAA TENNONPOBOAHOCTb _g
Haute conductibilité S
thermique o
Q
g
(N8
Vé (%)
@
mm netto kg netto =
Index | code Model " —— kg brutto kW C r o C & 5
660 X 600 x 290 44,6 10mm v
101030612 FTHRCGOEL /0 B o7y 6 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N 8

| REDFOX|




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 600

FTH90 EL Griddle plate
Plaque de cuisson

£
g NosepxHocTb ¥apouHas
<
Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
O+ 10 mm thick steel plate = Plaque en fonte d’une + CranbHasa nauta TonwmHomn 10 mm
gy, - Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm « OT/IMYHan TeNNoNpPoOBOAHOCTb
— Haute conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model — o—— b G kw o C &
990 x 600 x 290 73,4 10mm
101030900 FTHOOEL -0 7 o 836 9 IRON 50-300  400/3N
FTHC90EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb XapoyHasa - XpOMUpPOBaAHHAA
<
A * Smooth » Lisse = [NnagKasa NnoBepxHOCTb
: AL -+ 10 mm thick steel plate « Plague en fonte d’une « CranbHaa nauta TonwmHon 10 mm

: = Excellent heat conduction épaisseur de 10 mm = OT/IM4YHAA TEeNNONPOBOAHOCTb
(4 S
- + Haute conductibilité
thermique

—

—

mm netto kg netto o
Index / code Model e kg brutto kW C r C &

10mm
11030902 FTHCooEL TN Be o 003mm  CHROMED =~ 50-300 ~ 400/3N
FTHR90EL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MNosepxHocTb ¥apouHaa
<

« 2/3 smooth 1/3 ribbed « Grils fonte 2/3 lisse, 1/3 « 2/3 magkas 1/3 pudneHas

. : 4 Gl -+ 10 mm thick steel plate nervurée d’épaisseur de NOBEPXHOCTb
T - gy - Excellent heat conduction 10 mm + CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOWM
! o — «+ Haut conductibilté 10 mm
— g v thermique = OTAMYHaA TenI0NPOBOAHOCTb
mm netto kg netto
Index / code Model . ——— b kw \_‘ o C &
990 x 600 x 290 73,4 10mm
101030901  FTHR90EL 1055*)( 705Xx 10 576 9 IRON 50300 400/3N
FTHRC 60 EL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHoOCTb XapouHasa - XxpOMUpPOBAHHAA
<
2/3 smooth 1/3 ribbed « Grils fonte 2/3 lisse, 1/3 « 2/3 rnapkas 1/3 pudneHas
O - 10 mm thick steel plate nervurée d’épaisseur de NOBEPXHOCTb
= Excellent heat conduction 10 mm » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TOALLMHOW
- —— + Haut conductibilté 10 Mmm
thermique = OTAM4HaA TeNN0NPOBOAHOCTb
mm netto kg netto
Index | code Model " — e kW C r o C &
990 x 600 x 290 73,4 10mm
101030903  FTHRC 60 EL 1055xx 705’; " o 9 0,03mm ~ CHROMED ~ 50-300 ~ 400/3N

| REDFOX|




LINE 600 GAS GRIDDLE PLATES

Gas griddle plates
Plaques de cuisson gaz
[@30Bble KOHTAKTHbIE TPUAN
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=
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=
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Wide selection of gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply with @
highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on an open
cabinet with or without stainless steel doors. o
. 1, 2 or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available g
= Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres £
. o
. Connecting nozzles for both natural gas and propane
Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme appareil a f‘%
poser sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable. 5
. Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir a graisse d’une capacité de 1 litres
oo
. Livrable en gaz naturel ou propane %:
IS
(%]
LLINpOKWMI1 BbIGOP ra30BbIX *KAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLWMHOM NANTbI 10 MM 1 BENMKONENHBIMU XapaKTEPUCTUKAMM TENONPOBOAHOCTU. [nA $
COOTBETCTBMA BbICOKMM TMTMEHUYECKMM TpeboBaHUAM caenaH ceapHoM Kpa oboaka. LnpuHa moayneit 330, 660 1 990 mm. Bo3aMOXKHOCTb o
YCTQHOBKM B BUAE HAaCTONbHOIO 060pyA0BaHMA, Ha MOACTaBKM He3 ABEPOK UM NOACTABKM B BUAE WKadUMKa C ABEPLAMU U3 HEPKABEIOLLEN
cTanu. BepxHue naHenu BbinonHeHbl 13 ctanum AlSI 304, obanuoBka Kopnyca — n3 ctaan AlSI 430 3
- 1, 2 nan 3 He3aBUCUMbIX Paboymx 30HbI - [nA Kaxkaoro TMnNa naHenen NpeanaratoTcs XpPOMMPOBAHHbIe %
. MoBepxHOCTN NaHenen raakve, pudaeHbie nan BapMaHTbl E
KOMOWHWPOBaHHbIE . Bonblwoi pe3epsyap 4NA XKUpa — eMKOCTb 1 AnTp

= uKnepbl 4N8 NPUPOAHOro rasa 1 nponaHa

|REDFOX|




n GAS GRIDDLE PLATES LINE 600

Griddle plate
Plaque de cuisson
NosepxHocTb XapouHana

FTH30GL

[nagkana noBepxHOCTb

« CTanbHas nanTa ToNLwmHon 10 mm,
Mbe3o3axuraHune
OTNM4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

Lisse

Plaque en fonte d"une
épaisseur de 10 mm

+ Allumage piézo

+ Haut conductibilité

+ Smooth
= 10 mm thick steel plate .
= Piezzo ignition

Excellent heat conduction

thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kW \* ;/ NATURAL @
330 x 600 x 290 254 10mm
101031300 FTH30GL 00> 20 Ses 4 IRON PIEZZO LPG GAS
FTHC30GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb XapoyHasa - XpOMUpPOBaAHHAA
<
= Smooth = Lisse [nagKana noBepxHOCTb

CTanbHan nauTa TonwmnHon 10 mm,
Mbe3o3akuraHue
OTAMYHasA TenaoNpPoOBOAHOCTb

Plaque en fonte d’une
épaisseur de 10 mm
Allumage piézo

Haut conductibilité

10 mm thick steel plate
= Piezzo ignition
~. - Excellent heat conduction -

thermique
mm netto kg netto
e mmbrutto kg brutto C r *;/ NATURAL @
101031302 FTHC30GL o0 *600x290 4 4 omm LPG
395 X 705 x 482 288 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZO GAS
FTR30GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MNosepxHocTb ¥apouHaa
<
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plague en fonte d’une « CTanbHaa nanTa ToNwmHon 10 mm,
Piezzo ignition épaisseur de 10 mm Mbe3o3axunraHne
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « OT/IMYHAA TEeNNI0NPOBOAHOCTb
+ Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
Index/code  Model e L \*;/ NATURAL “
330 X600 x 290 25,4 Omm
101031310 FTR30GL o *2 %0 Yes 4 IRON PIEZZO0 LPG GAS
FTRC30GL Griddle plate - chromed

- Plaque de cuisson chromée

§ MoBepxHoOCTb XapouHasa - XxpOMUpPOBAHHAA

<

Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
320 mm 10 mm thick steel plate = Plaque en fonte d’une « CTanbHas nanTa TonLwmHon 10 mm,

mm netto

Index [ code Model mm brutto
330x600x290
101031312 FTRC30GL 395 x 705 x 482

wm Piezzo ignition

kg netto

kg brutto
25,4
28,8

Excellent heat conduction

épaisseur de 10 mm [Mbe303axunraHne
= Allumage piézo
+ Haut conductibilité

thermique

NATURAL

Cr — &
10mm LPG

0,03mm  CHROMED = PIEZZO

| REDFOX|
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LINE 600 GAS GRIDDLE PLATES

FTH 60 GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
g NosepxHocTb ¥apouHas
. + Smooth Lisse [nagkana noBepxHOCTb
= 10 mm thick steel plate = Plaque en fonte d’une « CTanbHas nanTa ToNLwmHon 10 mm,

[Mbe3o03axunraHne

. = Piezzo ignition
E OTNM4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

Excellent heat conduction

épaisseur de 10 mm
+ Allumage piézo
+ Haut conductibilité
thermique

REDFOX 600

mm netto kg netto

Melyjeert | Lk mm brutto kg brutto KW \*;/ NATURAL @ '8
660 x 600 x 290 47 10mm
101031600 FTHEOGL  o° 2o = 6.1 8 IRON PIEZZO LPG GAS E
FTHC 60 GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée °
§ MoBepxHOCTb XapoyHasa - XpOMUpPOBaAHHAA R
= =
= Smooth = Lisse [nagKana noBepxHOCTb g
10 mm thick steel plate Plague en fonte d’une CranbHan nauTa ToawmHon 10 mm o
= Piezzo ignition épaisseur de 10 mm = OTAMYHAA TeNNONPOBOAHOCTb
= Excellent heat conduction = Allumage piézo
Haut conductibilité =
thermique 2
o
[
a
w
— o
mm netto kg netto
Index/code  Model  TLIES Cr \‘;/ NATURAL @ i
660 x 600 X 290 47 10mm N
101030602 FTHCE0GL il cills  goq B 003mm CHROMED ~ PiEzzo ~ LPG GAS N
=
o o
FTHR 60 GL Griddle plate =
- Plaque de cuisson &
§ MNosepxHocTb ¥apouHaa
< (%]
+ Y% smooth % ribbed « Y lisse, %5 nervurée « Y2 rnapkasa % pudbneHas noBepxHOCTb S
N - 10 mm thick steel plate = Plague en fonte d’une » CranbHada nauTta TonwmHomn 10 mm, 3
% = Piezzo ignition épaisseur de 10 mm Mbe3o3axunraHne E
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « OT/IMYHAA TEeNNI0NPOBOAHOCTb §
+ Haut conductibilité
thermique
@
@
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model i —— PO \_‘ *;/ NATURAL “ o
101031610 FTHR60GL 000X 600x2%0 4 8 oo LPG
710X725x540 60,1 IRON" ~ PIEZZ0 GAS —
FTHRC 60 GL Griddle plate - chromed o
. . [}
- Plaque de cuisson chromée e
(%)
§ MoBepxHoOCTb XapouHasa - XxpOMUpPOBAHHAA
<
% smooth % ribbed % lisse, % nervurée ¥ rnagran % puoneHas NnoBepxXHOCTb
650 mm 10 mm thick steel plate = Plaque en fonte d’une « CTanbHas nanTa TonLwmHon 10 mm, o
= Piezzo ignition épaisseur de 10 mm [Mbe303axunraHne _g
Excellent heat conduction = Allumage piézo OTAnYHasA Ten1I0NpPoOBOAHOCTb S
+ Haut conductibilité T:
thermique o
(N8
v
@
mm netto kg netto =
Index / code Model mm brutto kg brutto C r \* ;/ NATURAL @ §
660 x 600 x 290 47 10mm g
101031612 FTHRC60GL /0 P qon 8 003mm CHROMED ~ PiEzzo ~ LPG GAS 8

| REDFOX|




GAS GRIDDLE PLATES LINE 600

FTH 90 GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
g NosepxHocTb ¥apouHas
<
Smooth Lisse [nagkana noBepxHOCTb
O+ 10 mm thick steel plate = Plaque en fonte d’une + CranbHasa nauTta TonwmHomn 10 mm,
ay * Piezzoignition épaisseur de 10 mm [Mbe3o03axunraHne
.~ - Excellent heat conduction Allumage piézo OTAMYHasa TenaonNpoBOAHOCTb
+ Haut conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model " —— kg brutto kW \*;/ NATURAL @
990 x 600 x 290 76,7 10mm
101031900 FTHOOGL [ o7 W 869 12 IRON PIEZZO LPG GAS
FTHC90 GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHOCTb XapoyHasa - XpOMUpPOBaAHHAA
<
= Smooth = Lisse [nagKana noBepxHOCTb
970 mm 10 mm thick steel plate Plague en fonte d’une CTanbHan nauTa TonwmnHon 10 mm,

Mbe3o3axunraHne
OTAnYHaA Tenn1onNpoBOAHOCTb

épaisseur de 10 mm
Allumage piézo
Haut conductibilité

= Piezzo ignition
« Excellent heat conduction -

thermique
mm netto kg netto
Index /code  Model Ml B i Cr \‘;/ NATURAL @
101031902 FTHCo0GL — 20X600x290 76,7 12 10mm LPG
1055%705x540 | 869 0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZO GAS
FTHR 90 GL Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapouHas
<
« 2/3 smooth 1/3 ribbed « Grils fonte 2/3 lisse, 1/3 « 2/3 magkas 1/3 pudneHas
Gl -+ 10 mm thick steel plate nervurée d’épaisseur de NOBEPXHOCTb
" Piezzo ignition 10 mm CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLWMHOWN
.~ = Excellent heat conduction - Allumage piezzo 10 mm
+ Haut conductibilté [be3o3axkuraHue
thermique OTAnYHaA TennonNpoBOAHOCTb
mm netto kg netto
Index/code  Model = L \*;/ NATURAL “
990 X 600 x 290 76,7 mm
101031901 FTHROOGL [ 2™ 800 12 IRON PIEZZO0 LPG GAS
FTHRC 90 GL Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepxHoOCTb XapouHasa - XxpOMUpPOBAHHAA
<
2/3 smooth 1/3 ribbed Grils fonte 2/3 lisse, 1/3 2/3 tnagkas 1/3 pubnenas
970 mm 10 mm thick steel plate nervurée d’épaisseur de NOBEPXHOCTb
g Piezzo ignition 10 mm » CTanbHaa NOBEPXHOCTb TOALLMHOW
. = Excellent heat conduction =« Allumage piezzo 10 Mmm
+ Haut conductibilté + [lbe3o3axuraHue
thermique +  OTAMYHan Ten10NpoOBOAHOCTb
ki
Index / code Model ::;e:tl; kgg;::tttloo C r \*;/ NATURAL @
10mm
101031903  FTHRC 90 GL 309505")(6700%")(259400 ;g; 12 0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 LPG GAS

| REDFOX|




LINE 600 GAS LAVA STONE GRILLS

Gas lava stone grills
Grill a pierres de lave au gaz
[2@30BbIM 1aBOBbIN TPUJIb

=]
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o
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o
=
o
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: o
| w
o
LARGE-COVERAGE BURNER - GLS
"y I 3
(%)
o
[
>
o
Z
Q
Two optional positions of grid height. 5 or 10 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube )
construction or heavy duty ,U“ shape burner for excellent heat distribution (demountable for comfortable cleaning). Equipped with grid for
meat in standard version, option for fish grid available. o
&
1S
Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 ou 10 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de brlleurs moyens ou £
puissants en forme de ,U” pour une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la @
viande (standard) ou option pour grille a poissons. —_—
[1Be No3nUMM pelleTKM Mo BbicoTe. B Kaxabli rpnab BXoauT 5 nam 10 KunorpaMmMoB naBa KamHel. [lga BapuaHTa ropenok. OanHouHas ropenka j‘%
— 0019 CPeHUX Harpy3oK uan ropeska ,U” obpasHoi Gopmbl 415 BbICOKMX Harpy3oK, KoTopas obecneunsaeT xopoliee pacnpeaeneHve Tenna. &
PasbopHas cuctema A9 yaobCcTBa YMCTKM 060pya0BaHMA. B CTaHAaPTHOM UCTIONHEHUM YKOMMIEKTOBAH PELIETKOW A1 MACa, KaK onums
npeasaraeTca peletka 419 pbibdbl.
oo
£
Rl
C
S
@
Q
o
(N8
v
@
—
o
(%]
(%]
(]
Q
o
<
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GAS LAVA STONE GRILLS LINE 600

GL30GL

« Single tube burner
PN - Piezzo ignition
« Fat-collecting drawer

E"

mm netto kg netto
Index /code  Model T e kg brutto KW
330x600x290 18,8
103530300 GL30GL ' 500 705 4 482 22 ¢

GL 30 GLS

space coverage
= Piezzo ignition
« Fat-collecting drawer

mm netto kg netto

Index/code  Model mmbrutto kg brutto o
330 x 600 X 290 20,6
103530310 GL30GLS 350, 7054482 24 63
GL 60 GL
£
€
B | 2
]
<

= Single tube burner
Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

312 mm .

mm netto kg netto
Index / code Model T o kg brutto
660 x 600 x 290 32
103530600 | GLOOGL 715, 725x540 45,1 ¢
GL 60 GLS
E
3
B |2
0
<
= ,U“shape burner for large
312mm space coverage

= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto
660 X 600 X 290 36,7
103530610 GLEOGLS 714, 755y 540 49,8 v

Lava stone grill
Grille pierre de lave
NaBosbliii rpunb

Brdleur a tube unique

= Allumage piézo
= Tiroir a graisse

OpHoTPy6Has ropeska,
Mbe3o3askuraHue
MoapaoH ana cbopa xupa

\*;/ NATURAL @

STONE ~ PEZZ0 L6 GAS

Lava stone grill - heavy duty burner

Grille pierre de lave
NaBoBblii rpunb

« ,U“shape burner for large = U —tube brlleur

+ Allumage piézo
= Tiroir a graisse

Lava stone grill
Grille pierre de lave
NasoBblii rpunb

= Brdleur a tube unique

= Allumage piézo
= Tiroir a graisse

- [openka ,U” obpasHoit dopmbl Ana

oxBaTa bosblUel naowaam

= [be3o3axkuraHue

MoaaoH ans cbopa xupa

\*;/ NATURAL ‘)0

pEzzo PG GAS

STONE

« OaHOTpybHas ropeska,
Mbe3o3akuraHue
MoapoH ana cbopa xupa

\*;/ NATURAL “

pEzzo PG GAS

STONE

Lava stone grill - heavy duty burner

Grille pierre de lave
NaBoBblii rpunb
U —tube brlleur

= Allumage piézo
« Tiroir a graisse

|REDFOX|

fopeska ,,U”“ obpasHoit opmbl 41s
oxBaTa bosbliei naowaan

+ [Mbe3o3axunraHve
MoapoH ana cbopa xupa

\*;/ NATURAL @

pEzzo PG GAS

10KG
STONE




LINE 600 GAS LAVA STONE GRILLS

Grill grid GL
. Grille de GL
5 Pewetka gns GL
<
type M
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la « [1na 06paboTKM MACa U KMUPHBIX
and greasy product viande NpPOAYyKTOB é
type S S
Perfect for grilling fish, = Parfait pour griller le « VloeanbHo noaxoamnT ana rpuns g
vegetable and dry food poisson, des légumes et pbIBbI, OBOLLEN M CyXMX NPOAYKTOB
des aliments secs
mm netto kg netto
ldex/codetiodel mm brutto kg brutto '8
312x483 2,2 Py
153500150  type M i 25 @‘ ”’;g E
153500100 types ~ S12X483 29 & -
- 32
8
LINE 600 ELECTRIC WATER GRILL ;
2
a
w
o
— Water grill -
h o
== Gril de l‘eau o
i o
MoBepxHocTb XapouHasa 2
o
« GN 1/1-65 grease + Collecteur de graisse GN  « GN 1/1-65 pesepsyap 5
collector 1/1-65 + PelueTka 13 Hep:KaBetoLLel CcTanu &
Stainless steel AISI 304 + Grille en inox AISI 304 AISI 304
grid « Fermeture de sécurité de = 3anopHbIii MexaHM3M noabema
Safety lock against L-BOX HarpesaTesiei E
ejection of L-BOY a
S
.
a
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto
Zﬁ 2
116130034  GV30EL ;gg : ggg i 223 Eg 33 é & g
116130231 GV30ELT 50X 630x435 185 4,08 STAINLESS 230/1N 2
395 X 705 x 482 15,5 ’ Z
g
©
o
LINE 600 MULTIFUNCTION FRY TOP
@
@
IS
. . c
FT 30 ELMK Multifunction fry top 3
iy . Multifonction plaque de cuisson
E — I
Q
+ Smooth + Lisse o
B - 10 mm thick steel plate + Grils fonte d’épaisseur de 8
Excellent heat conduction 10 mm &
= Can be used to cook + Haut conductibilité
liquids, braising or even as thermique
bain marie
= Removable liquid stopper _E’
made of PTFE _r'éc
@
Index [ code Model [T G SERESto kW  mminternal 2 o g
mm brutto kg brutto Ih \_‘ C & L
116120001  FT30ELMK 00X 600x290 244 3 530 SECURE '~ 10mm
395 x 705 x 482 o7 X320 X 60 DRAINTAP  IRON 50-300  230/1N
v
@
o
a
(]
S
<

| REDFOX|




ﬂ ELECTRIC FRYERS LINE 600

Electric fryers
Friteuses électrigue
INEKTPOPPUTIOPHMULbI

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintenance. Basin and top plate made of AISI 304. The
choice of different power outputs, basin volumes and basket configurations enables you to select the best combination for your operation. Solid
support of heating elements ensures a proper cold zone underneath resistances. Safety thermostat for safe operation. Solid construction of

baskets and long resistances (large surface) for long lifetime of components.

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AlSI 304. Le choix
des différents niveaux de puissance, les volumes des cuves et les configurations des paniers vous permettent de sélectionner la meilleure solu-
tion pour votre travail. Supports renforcés des résistances, zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers tres

résistants.

LLITaMnoBaHHble BaHHbI C SPrOHOMUYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMaMK U YIIaMK 418 NPOCTOTbI OOCNYKMBAHUA W MOMKKU. BaHHbI U BEpXHUME
naHenu BbinosHeHbl 3 ctanum AlSI 304. Bo3MOXKHOCTb BbIbOpa pasHbiX MOLUHOCTEN, 06EMOB BaHH, KOHOUIYPALMIA KOP3UH NO3BONAET NONYYUTL
Haunydllee coyeTaHne napameTpoB. MPOYHbIV yNop HarpeBaTebHbIX 31eMeHTOB 0becneymsaeT Hainmume HeobxoaAMMON , XON0AHON 30HbI .
3alMTHBIV TepMOCTaT A/18 6e30mnacHol aKecnayaTaumu. MpoyHas KOHCTPYKLMA KOP3WH 1 6oNbLlan AMHA HarpeBaTelbHbIX 31emMeHToB (6osbluas

naouwanb I'IOBerHOCTI/I) yBenn4mBaeT CPOK C/'Iy)K6bI KOMMNOHEHTOB.




LINE 600 ELECTRIC FRYERS

Index [ code

100 130 300

Model

FE30EL

Index [ code

100 130310

Index [ code

100 130 600

Index / code

100130610

Model

FE 30 ELT

Model

FEGOEL

Model

FE 60 ELT

mm netto
mm brutto
330 x 600 x 290
366 x 650 x 440

mm netto
mm brutto
330x600x290
366 x 650 x 440

mm netto
mm brutto
660 x 600 x 290
710x725x 540

mm netto
mm brutto
660 x 600 x 290
710 x 725 x 540

([ . FE 30 EL

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

« For benchtopuseorona =

Panier 1/1 ou 1/2 (sur
demande)

= A poser sur table ou sur

meuble neutre
Zone froide sous la

« o onuun 1 6onbluas Kop3nHa nnm 2
cpefiHue KOP3WHbI Ha BaHHY

= [InA HaCTONbHOrO NPUMEHEHUA UK
YCTaHOBKM B INHWMIO

= XonoaHoA 30Ha

neutral cabinet résistance 3aWmTHBIN TepmocTaT 235°C
Cold zone underneath » Thermostat de sécurité
resistance 235°C

Safety thermostat 235
kg netto
kg brutto kw Basket
12,4
155 3 210x235x100

([ . FE 30 ELT

°C

il Cl = ==
KW/L| g 5 SI;‘;?E C e 2331N

0,38 7kg/h  COLD ZONE DRAINTAP  50-190 STAINLESS 8l

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AnektpodputiopHuua 8 |

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

« For benchtopuseorona =
neutral cabinet
Cold zone underneath .
resistance
Safety thermostat 235 °C

;gg::::; Basket KW/L \\"w | Ml
g:z 6 210 x 235 x 100 0,75
8 . FE 60 EL Electric fryer 2x8 |
S Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTiopHUuuya 2x8 |
« 3+3kW + 3+3kW

= Option of 1 large basket .
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with .
order
For benchtop use or on a

] neutral cabinet
« Cold zone underneath .
resistance

= Safety thermostat 235 °C

kg netto

Panier 1/1 ou 1/2 (sur
demande)

= A poser sur table ou sur

meuble neutre

Zone froide sous la
résistance

Thermostat de sécurité
235°C

Panier 1/1 ou 1/2 (sur
demande)

A poser sur table ou sur
meuble neutre

= Zone froide sous la

résistance
Thermostat de sécurité
235°C

« Mo onuun 1 6onbluas Kop3nHa nnm 2
cpeaHve KOp3uHbl Ha BaHHY

= [1nA HaCTONbHOrO NPUMEHEHUA UK
YCTAHOBKM B IMHUIO

= XonoaHoA 30Ha
3awuTHBIN TepmocTaT 235°C

°C | Gy

400/3N

SECURE —
9kg/h  COLDZONE DRAINTAP  50-190  STAINLESS 8l

= 3+3kB
Mo onuuu 1 6onblias KopanHa uam 2
cpefiHue KOP3WHbI Ha BaHHY

+ [1nA HacTONbHOrO NPUMEHEHUA UK
YCTAHOBKM B IMHUIO

= X0noAHoA 30Ha

* 3aWmTHbIN TepmocTaTt 235°C

kg brutto L& Easkee kW / L \\"% M Ig ° C 5 m &
23,1 SECURE =]
362 6 210x235x100 0,38 14kg/h  COLDZONE DRAINTAP  50-190 ~ STAINLESS ~ 2x8I 230/1N
8 . FE 60 ELT Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKktpodpuTiopHuua 2x8 |
« 6+6kW « 6+6kW 6+ 6KB

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with .
order

« For benchtopuseorona =
neutral cabinet
Cold zone underneath
resistance

« Safety thermostat 235 °C

kg netto

kg brutto Basket
25,3
384 12 210x235x100

0,75

Panier 1/1 ou 1/2 (sur
demande)

A poser sur table ou sur
meuble neutre

Zone froide sous la
résistance

» Thermostat de sécurité

235°C

18kg/h

| REDFOX|

Mo onuuwu 1 6onblias KopanHa U 2
cpeaHve KOp3uHbl Ha BaHHY

» [11A HacTONbHOrO NPUMEHEHNA UK
YCTAHOBKM B IMHUIO

= X0onoaHosA 30Ha
3aWmnTHBIN TepmocTaT 235°C

STAINLESS

\ ] A =
kw/L| Nl Ll A °C = = 4

SE
COLD ZONE  DRAIN TAP

50-190 281 400/3N

REDFOX 600

REDFOX 700 ‘ RM 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



n ELECTRIC FRYERS LINE 600

FE 66 ELT Electric fryer 16 | - 1 basket
Friteuse électrique 16 | - Un panier
AnektpodputiopHuua 16 | ¢ 1 kopauHow

For benchtop use orona = Panier 1/1 ou 1/2 (sur + [119 HacTONbHOrO NPUMEHEHUA UK
| neutral cabinet demande) YCTaHOBKM B INHUIO
= Cold zone underneath = A poser sur table ou sur + XonoaHos 30Ha
resistance meuble neutre + 3aWKMTHbIN TepmocTaT 235°C
= Safety thermostat 235°C = Zone froide sous la
résistance
» Thermostat de sécurité
235°C

Index /code  Model ::;‘:::& I:( gg;:::& kW Basket kW /L \\"W M Ia o C kﬁq m &

660 x 600 x 290 22

100130620  FE66ELT 9 455x2 SECURE ]
710 X 725 x 540 35,1 x245x80 0,56 15kg/h  COLDZONE ~ OUTLET 50-190 ~ STAINLESS 161 400/3N

FE 66/2 ELT Electric fryer 16 | - 2 baskets
Friteuse électrique 16 | - 2 paniers
AneKkTpodputiopHuua 16 | ¢ 2 kopamHamm

L P

\,_./ For benchtop use orona = Panier 1/1 ou 1/2 (sur = O1A YyCTAHOBKM Ha CTON MAW Ha
' / | neutral cabinet demande) NOACTaBKY
4 « Cold zone underneath = A poser sur table ou sur + Hanuume xonoaHoM 30HbI
resistance meuble neutre + [penoxpaHuWTenbHbIM TepmocTaT
g « Safety thermostat 235°C - Zone froide sous la 235°C
résistance
+ Thermostat de sécurité
235°C
Index / code Model nTnTI:r e::; l:(gg:rztttt‘:) kw Basket kW /L \\"W @I I‘ o C
100130621 FEGS2ET  SoXINES 2 9 210x235x100 056 | 15kgh COLDZONE OUTIT  50-190  STANLESS 161 400/3N

FE 66/3 ELT Electric fryer 16 | - 3 baskets
Friteuse électrique 16 | - 3 paniers
AnekTpodputiopHuua 16 | ¢ 3 KopsmHamu

For benchtop use orona = Panier 1/1 ou 1/2 (sur = O1A YCTAHOBKM Ha CTON MAM Ha
| neutral cabinet demande) NoACTaBKy
= Cold zone underneath = A poser sur table ou sur + Hanmume xonofHOM 30HbI
resistance meuble neutre « [penoxpaHnTenbHbIM TEpMOCTaT
« Safety thermostat 235°C - Zone froide sous la 235°C
résistance
» Thermostat de sécurité
235°C
Index / code Model :’:‘nl:_ T:::, :gg;‘rit:& kw Basket kVV /L \\"% m I; o C ;1 mj &
100130623 FEGE/BET  SIOXSRNET 9 130x235x100 056  15kg/h COLDZONE OUTLET ~ 50-190 SNES . 161 | 400N

| REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC FRYERS

FE 31 ELT Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |

AnekTpodputiopHuua 8 |

« Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

Robinet de vidange a
|‘intérieur de I‘armoire,
dans un bac GN avec filtre
Panier 1/1 ou 1/2 (sur

= QOil drainage tap inside demande)
cabinet, into GN container = Thermostat de sécurité
with filter 235°C

Safety thermostat 235 °C

mm netto kg netto

Index/code  Model " — ke brutto kw Basket kW/L \\"% |.5‘2$.$.AZ| I:
001303 FEalply  330%600x900 27,6 6 | 210x235x 100 SECURE
100130315 1 365 675 x 1090 327 10x235x1 0,75 9kg/h  COLDZONE  OUTLET
FE 31/13 ELT Electric fryer 13 |
@ Ll . / y

Friteuse électrique 13 |
AneKktpodputiopHuya 13 |

-

= Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

Robinet de vidange a
|‘intérieur de I‘armoire,

dans un bac GN avec filtre =
Panier 1/1 ou 1/2 (sur

+ Oil drainage tap inside demande)
cabinet, into GN container = Thermostat de sécurité .
with filter 235°C

« Safety thermostat 235 °C

mm netto kg netto N
Index / code Model R e kg brutto Basket kW /I_ \\"w e |i
100130330  FE31/I3ELT o0 XB60x900 L7 99  210x300x120 SECURE
/ 365 x 675 x 1090 36,8 g x300x 0,77 14kg/h  COLD ZONE  OUTLET
8o . FE 61 ELT Electric fryer 2x8 |

Friteuse électrique 2x8 |
AnekTpodputiopHuua 2x8 |

« 6+6kW

= Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

= 6+6kW .
Robinet de vidange a
|‘intérieur de I‘armoire,
dans un bac GN avec filtre =
Panier 1/1 ou 1/2 (sur

+ Oil drainage tap inside demande)
cabinet, into GN container = Thermostat de sécurité .
with filter 235°C

« Safety thermostat 235 °C

mm netto kg netto |
Index/code  Model mm brutto kg brutto kW Basket kW /I_ il ! Ii
100130615  FELELT 00X 600x900 469 12 210x235x100 SECURE
725 x 705 x 1120 56,5 X235X 0,75 18kg/h  COLD ZONE  OUTLET

Electric fryer 2x13 |
Friteuse électrique 2x13 |
AnekTpodputiopHuua 2x13 |

®u @ FE61/13ELT

9,9+9,9 kW .
Robinet de vidange a
I‘intérieur de I'armoire,

dans un bac GN avec filtre =
Panier 1/1 ou 1/2 (sur

_ - 9,9+9,9kwW .
- + Option of 1 large basket .
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

it « Oil drainage tap inside demande)
v cabinet, into GN container =« Thermostat de sécurité
with filter 235°C

« Safety thermostat 235 °C

mm netto kg netto

Index | code Model Ry kg brutto kw Basket kW/L \\"W | s | Ix
100130630  FE61/I3ELT o0 X 600X 900 54,8 198 210x300x120 SECURE
/ 725 x 705 x 1120 64,4 ) x 300X 0,77 28kg/h  COLDZONE  OUTLET

Mo onuun 1 6onblian Kop3nHa namn 2
cpefiHue KOP3MHbI Ha BaHHY

KpaH ana cnvsa macna BHyTpU
noactasku. Came B GN emKoCTb €
dunsTpom

= 3aWMTHBIN TepmocTaT 235°C

'C[= = %

50-190 STAINI:ESS 8l 400/3N

Mo onuun 1 6onblwas KopanHa Mam 2
cpeaHve KOp3uHbl Ha BaHHY

KpaH ana cavea macna BHyTpu
noactaBku. Cnme B8 GN emKocTb ¢
bdunsTpom

3aWmTHbIN TepmocTaTt 235°C

50-190 | STANLESS 131 4005N

6+ 6 kW

Mo onuun 1 6onblwas KopanHa uam 2
cpeaHve KOp3uHbl Ha BaHHY

KpaH ana cavea macna BHyTpum
noactaBku. Cnme B GN emKocCTb ¢
bdunsTpom

3aWmTHbIN TepmocTaTt 235°C

°C | = || &
=J
50-190 ~ STAINLESS =~ 2x8I 400/3N
9,9+9,9kB

Mo onuuu 1 6onblwasn KopanHa uam 2
cpeaHve KOp3uHbl Ha BaHHY

KpaH ana cavea macna BHyTpum
noactasku. Cnme B GN emKocCTb ¢
bdunsTpom

= 3aWMTHBIN TepmocTaTt 235°C

°C | = e

50-19 | STANLESS  2x131  400/3N

REDFOX 600

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



ELECTRIC FRYERS LINE 600

Baskets for FE
Panier pour FE
Kop3uHbl gna FE

1, 2 or 3 baskets / 1, 2 ou 3 paniers / bac 1,2 unn 2 Kop3uHbl / BaHHa

basin
171 12 12 13 13 13
mm netto kg netto mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Febr g Index / code Model mm brutto kg brutto
403001501  Basket1/1forglfryer ~210%235%100 g’; 403001030 Basket 1/1for 161fryer 420X 243X85 s
X )
408001505 Basket1/2for8lfryer 100X 2‘?’5 X100 8’3 408001501  Basket1/2for 161 fryer 210X 2?5 x100 g';
408000130  Basket1/1for 13 lfryer 220X 3?0 X120 g’; 408000104  Basket1/3for 16 fryer 132X 2?5 X100 g?
408000135  Basket 1/2for 13 Lfryer 100X 3(_’0 X120 3’3
FRY DUMP WITH CERAMIC LAMP LINE 600
UH30EL Fry dump with ceramic lamp

Bac de chauffe et salage des frites
NoporpeBartenb ana Kaptopena Gppu

mm netto

kg netto

= Capacity GN % - 200
Stainless steel bended
plate insert for easy
operation

+ Capacité GN % - 200

Plaque en acier inoxydable -

embouti pour une
utilisation facile

= Bmectumoctb GN 7%- 200

BbIrHyTaa naactnHa m3
HeprKaBetoLel cTanu Ana yaobHom
BblAaun

Index /code  Model mm brutto ke brutto kw "1 o C i &
330 x 600 x 570 13 SECURE —
102500310 UH30EL o800 il0 gp 085 DRAINTAP  30-90  CERAMIC ~ 230/IN

[ REDFOX




LINE 600 ELECTRIC PASTA COOKERS

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
IIeKTPUYECKME MAKapPOHOBAPKM
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin and front panel made of AISI 304. Smooth @
thermoregulation 30 — 110 °C and safety thermostat 130 °C. Heating element is made of Incoloy 820. Three different shapes and sizes of baskets
provide many variations and combinations. o
©
g
Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I'entretien. La cuve et le corps en AISI 304. Thermostat pour la £
régulation de 30 — 110 °C et thermostat de sécurité a 130 °C. Le corps de chauffe est en Incoloy 820. Trois formes et tailles différentes de paniers @
offrent un grand choix de possibilités. _—
LITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMUYHbBIMM BHYTPEHHUMU GOPMaMU 1 yINamu ANA NPOCTOTbl OBCAYKMBAHUA U MOMKK. BaHHbI 1 BEpXHME NaHenn 5
©
BbIMNONHEHbI 13 cTanu AlSI 304. MnasHoe perynvpoBaHue TemnepaTypbl B AnanasoHe 30 — 110°C n npeaoxpaHuTenbHbii TepmocTat 130°C. &
HarpesaTtenbHbli anemeHT 13 cniasa Incoloy 820. Ha BbI6op KOp3WHbI TpeX pasHbix GOPM 1M pasmepos.
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ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 600

VT 30 EL Pasta cooker
Cuiseurs a pates électriques
MakapoHoBapKa
Resistance made of + Résistance fabriqué en + Harpesatenu us matepuana Incoloy
material Incoloy 820 ,Incoloy 820“ 820
« Water drainage tap witha - Robinet de vidagne avec = C/AMBHOW KpaH C npegoxpaHuTenem
safety lock-arm cran du sCreté + Kop3uHKM He BXOAAT B CTOUMOCTb
= Choice of 1 large basket, += Option de un grand « Bblbop KOP3MHOK : 1 6onbuasn , 2
2 medium or 4 single- panier ou 2 medium ou 4 cpeaHve uan 4 maneHbKme KOP3nHKM
portion baskets petits paniers 419 0AHOW nopumm
« Baskets are not included - Les paniers ne sont pas
inclus
mm netto kg netto —
Index /code  Model o ke brutto kW E 3 I‘ o C &
330 X 600 X 290 10,3 -
102600310 VI30EL Sl ta0 114 3 INCOLOY ~ DRAINTAP 30110~ 230/IN
VT 60 EL Pasta cooker
Cuiseurs a pates électriques
MakKapoHoBapKa
Resistance made of = Résistance fabriqué en + Harpesatenu us matepuana Incoloy
material Incoloy 820 ,Incoloy 820“ 820
Water drainage tap witha =« Robinet de vidagne avec = C/avBHOM KpaH C npefoxpaHuTenem
safety lock-arm cran du sCreté « KOp3WUHKMU He BXOAAT B CTOUMOCTb
= Choice of 1 large basket, = Option de un grand « Bblbop KOP3MHOK : 1 6onbuasn , 2
2 medium or 4 single- panier ou 2 medium ou 4 cpeaHve uan 4 maneHbKue KOP3nHKK
portion baskets petits paniers 418 0AHOW nopumm
« Baskets are not included -+ Les paniers ne sont pas
inclus
mm netto kg netto —
Index /code  Model o P i kw = I‘ o 6
660 X 600 X 290 18,5 — SECURE
102600610 VTGOEL ;v Nl ae 6 INCOLOY ~ DRAINTAP  30-110  400/3N
Baskets for VT
Panier pour VT
Kop3uHbl gna VT
1/4 1/4 1/4
11 1/2 1/2 1/2
1/4 1/4 1/4

Index [ code Model ::l:‘rzt::) I:(ggl:‘reutttt:
403008000  Basket1/1forv ~200%280X135 ig
408008001  Basket1/2forvT 190X me X135 g’s
408001110  Basket1/4forvt 100X 1:'_‘8 X135 g’g

| REDFOX|




LINE 600 ELECTRIC BAIN MARIES

Electric bain maries
Bain marie électrique
SNEeKTPUYECKME MAPMMUTDI
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ERGONOMIC SHAPES OF GN
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Drain tap with safety )
arm device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AISI 430.
@
. . . . . . =
Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. La cuve en AlSI 304. Robinet de vidange avec cran de g
sGreté. Disponible comme un appareil de table, ou en option sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430. =
@
LLITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMMYHBIMKU BHYTPEHHUMM GOPMaMU 1 YIIaMK 418 MPOCTOTbI OOCAYKMBAHUA W MOMKW. BaHHbI BbINONHEHbI U3 —
ctann AlSI 304. KpaH ans cnvea ¢ npegoxpaHmTtesieM. Bo3MOXKHOCTb YCTaHOBKM B BM/E HAacTO/IbHOTO 060pYyA0BaHMA, AN B IMHWUIO Ha NMOACTaBKY
13 HeprkaBetollen ctanm AlSI 430. 35
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ELECTRIC BAIN MARIES LINE 600

Wittty
¢ GN1/1
150 mm

Wil

= ' >

L
mm netto kg netto
Index /code  Model e [ kg brutto KW
330x600x290 12,9
100530300 BM3O0EL  jo0 ech x40 14 L

BM 30 EL

Single unit for benchtop

use or on a neutral
cabinet

1/1-150

BM 60 EL

Double unit for benchtop

use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN

Bain marie

Bain marie
AneKTpUYECKUi MapMuUT
Single cuve a poser sur
table ou sur meuble

neutre
Pour GN 1/1 a 150 mm

Bain marie
Bain marie
INeKTpPUYECKUin MapMuT

Single cuve a poser sur
table ou sur meuble

OAMHOYHbIN MapMUT aas
HaCTONbHOIO MCMOL30BAHMUA UK
YCTaHOBKM B IMHUIO
BmectumocTb go GN 1/1 — 150

A °C| 4

DRAINTAP = 30-90 230/IN

= [1BOVHOM MapMUT ANA HAaCTONbHOrO

MCNO/1b30BaHUA NN YCTaHOBKU B

3 f, Wi . neutre NINHUIO
\ | I k'm”"lmﬂ For GN inserts up to GN Pour GN 1/1 & 150 mm BmectumocTb 4o GN 1/1 — 150
- ’ 1/1-150
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto I‘ ° C &
SECURE
100530600 BMeOEL polXXED % 3 DRAINTAP 3090~ 230/IN
—




LINE 600 WORK TOPS

Work tops
Eléements neutres
HenTpanbHble MOAYU

REDFOX 600
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OPTION OF C CUTTING BOARD
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AISI 304 on all top surfaces, AlSI 430 on the body of unit. For benchtop use or on a neutral cabinet. Neutral work tops may be used with plastic )
cutting board.
@
. . . Ik . =
Construction du plan supérieur en inox AISI 304, AISI 430 pour le support et le corps. Pour une utilisation sur table ou sur un meuble neutre. g
£
@
Bce noBepxHOCTH BbINOAHEHbI M3 Hepykasetowei ctann AlSI 304, kopnyca 060opya0BaHUA BbINONHEHbI U3 HepyKaBetollen ctanu AlSI 430.
BO3MOMKHOCTb MCMO/b30BaHMA B BUAE HAaCTONbHOTO 060PYA0BAHMA, UM HA MOACTABKY. [OBEPXHOCTM HEUTPANbHbLIX MOAYEN MOTYT MMETb —
NNaCcTUKOBbIE Pa3fenoyHble LOCKM.
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WORK TOPS LINE 600

UM30L Wash basin unit
Evier

PakoBuHa ymbiBasibHUKA

« Water tap included Avec robinet mélangeur BoZonpoBOAHbIM KpaH BXOAMT B

et siphon CTOMMOCTb
mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto
330X 600 x 290 9,6
108030200 UM3OL o0 650 440 10,7
PP30L Neutral work top

Elément neutre de travail
HeiiTpanbHbiii moaynb

+ For benchtop use oron a
neutral cabinet

= A poser sur table ou sur
un meuble neutre

119 HAaCTONILHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha NMOACTaBKY

= Option for plastic cutting = Planche de découpe = Mo onuumn — Hannyme NNacTUKOBbIX
board en polyéthylene (sur pasaenoYHbIX AOCOK
demande)

mm netto kg netto

Index /code  Model e kg brutto
330 x 600 x 290 72
104530300 PP30L oot Mt 0 63

PP6GOL Neutral work top

Elément neutre de travail
HeliTpanbHblit moaynb

» For benchtop use oron a
neutral cabinet
Option for plastic cutting
board

= A poser sur table ou sur .

un meuble neutre
Planche de découpe
en polyéthylene (sur

[nA HaCTONbHOIO NPUMEHEHWA UK
YCTaHOBKM Ha NMOACTaBKY

Mo onuMM — HaAMYMe NACTUKOBbIX
pa3feNoYHbIX A0COK

demande)
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P
660 x 600 x 290 12,8
104 530 600 PP60L 700 X 685 x 440 15
PP 60 EL Elektric work top

Elément électrique de travail
HeiiTpanbHbiii mogynb

For benchtop use or on a
neutral cabinet

= For maintaining the .
temperature of plates or
ingredients

= A poser sur table ou sur
un meuble neutre

Pour maintenir la
température des assiettes
ou des ingrédients

11 HACTONLHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha MOACTaBKY

« N9 noaaepsvBaHma Temneparypbi
nocyapsl UAV NPOAYKTOB

mm netto kg netto o
Index/code  Model mm brutto bl C &
660 x 600 x 290 13,4
104530610  PPGOEL o) e wao 156 0,7 30-90 230/1N

[ REDFOX




LINE600 | WORK TOPS 57

PD 30 Board for PP 30
Table pour PP 30
Docka ana PP 30
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mmnetto kg netto

o
Index/code  Model N0 kg brutto g
153000410 Pp30  280%480 " 2
7 31 m
PD 60 Board for PP 60 [

<)

Docka ana PP 60 |
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mmnetto kg netto
Index/code Model o kg brutto
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NEUTRAL CABINETS LINE 600

Neutral cabinets
Soubassements
[loaCcTaBKU

CLOSED CABINET - DOORS/DRAWERS

Made of AlSI 430; thickness 0,8 mm. Adjustable plastic support legs, option for casters.

Fabrigés en AISI 430 d’épaisseur. Les pieds réglables en plastique, avec une option des roulettes

BbinonHeHbl n3 ctann AlSI 430; TonwmHa 0,8 mm. Peryanpyemble N1acTMKOBbIE OMOPHbLIE HOXKM, MO OMLUU-TENEXKM C POSINMKAMMU.




LINE 600

Index [ code
153000035
153 000 065

153 000 095

153000125

NEUTRAL CABINETS

0

Model

PO30L

PO60L

PO90L

PO120L

mm netto
mm brutto
330x510x570
520 x 340 x 660
660 x 510 x570
520 x 670 x 600
990 x 510 x 570
1000 x 520 x 580
1320x510x 570
1320 x 520 x 575

kg netto

kg brutto
12,3
13,5
16,5
18,4
21,5
23,8
25,9
26,2

Index / code
153000230

153 000 260

Model

P30L

P60L

mm netto
mm brutto
330x530x570
610 x 370 x 580
660 x 530 x 570
700 x 610 x 580

kg netto

kg brutto
9,1
10,4
11,7
13,9

Index [ code
153000 135

153 000 165

Model

PD30L

PD60OL

mm netto
mm brutto
330x530x570
610x 370 x 580
660 x 530 x 570
700 x 610 x 580

kg netto

kg brutto
12,1
13,4
17,5
19,7

Neutral cabinet
Soubassement neutre
Moacraeka

+ 4-sides open cabinet

= Height-adjustable plastic
support legs

Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBKa

« Open cabinet

« Height-adjustable plastic
support legs

Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBKa

= Closed cabinet with door

« Height-adjustable plastic
support legs

= Ouvert

= Pieds réglables en

plastique

= Ouvert
« Pieds réglables en
plastique

= Ouvert
« Pieds réglables en
plastique

| REDFOX|

= OTKpbITas ¢ 4-x CTOPOH NOACTaBKa
= Perynupyemble nnacTnkosble
OMOPHbIE HOXKM

» OTKpbiTaa noacTaBka
+ Perynvpyemble naacTmMkosble
OMOPHbIe HOXKM

+ 3aKpbiTan NoAcTaBKa- WKad ¢
[iBepKamu

« Peryavpyemble naacTmMkosble
OMOPHbIE HOXKKM

Free-standing Snack Bain marie Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900 REDFOX 700 RM 700 REDFOX 600

Accessories



ﬂ NEUTRAL CABINETS LINE 600

Neutral cabinet

Soubassement neutre

MNopacraBKa
Closed cabinet with = Avec tiroirs
drawers = Pieds réglables en

Height-adjustable plastic plastique
support legs

3aKkpbiTas NoACTaBKa- WKad ¢
BbIABUKHBIMU ALLMKAMM
Perynunpyemble N1acTMKoBble
OMOPHbIE HOXKM

mm netto kg netto
Index /code  Model T i kg brutto
330x530x570 21
153000155 Pz30L 20X 23000 23
660 x 530 x 570 27
153000170 PZBOL 250, 6104580 28,2

Z30 Set of drawers for PZ-30 L
Kit bloc de tiroirs pour PZ30 L
KomnneKr BbiaBUMKHbIX AWMKOB gna PZ—-30 L

mm netto kg netto

Index [ code  Model i i o kg brutto
324 x583x215 10,2
153001130 230 350, 650 x 440 11,3

Z60 Set of drawers for PZ - 60 L
Kit bloc de tiroirs pour PZ 60 L
KomnneKr BbigBUKHbIX AWMKOB gna PZ—60 L

!

T —

&

N

. L-. S

4
mm netto kg netto
Index /code  Model o kg brutto
654 x 583 x 215 15,2
153001160 760 70, 65 x 440 174

Wheels Set of wheels for PO, PD, P cabinets
Un set des roulettes pour PO, PD et P soubassements

Komnnekr konecukos gnsa wkapuukos PO, PD, P

kg netto
kg brutto

Index [ code Model

153000050  Wheels ;’1

s




LINE 600 NEUTRAL CABINETS

Door for the cabinet
Porte pour soubassement

e — DBepb ana noacraskm FE 60 cnpasa
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kg netto

Index / code Model kg brutto '8
150120200 = DP 60 - right 334 >
s o

3

150120100 DL 60 - left 24
Scraper FTH/FTR 5
“ Grattoir FTH/FTR R
=
Ckpe6ok FTH/ FTR o
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o
(%)
c
[
>
o
=
o
<
©
o)
@
—
[
€
c
‘©
o)
4
(8]
©
C
(%)
00
£
5
C
8
@
)
o
[N

Accessories




COOKING LINE 700

Cooking line 700
Ligne /700
Jinnna RM 700

The 700 Premium line is a professional solution for highly demanding catering units. The emphasis is on high output, high quality and reliability,
first-rate technical performance, user-friendly characteristics and attractive design. Among its strong characteristics there are high-performance
outputs, all basins pressed and with rounded inner angles, and ergonomic front panel with operation and control devices. Using the ,bridge”
system is a good option for comfortable maintenance of floor space. All units are made of AISI 304. Top plate thickness 1,5 mm. Feet of bases are
also made of stainless steel and are height adjustable. Safety thermostat is 380 °C.

La ligne Premium 700 est |a solution professionnelle pour la restauration avec des demandes exigeantes. L'accent est mis sur la puissance, la
qualité et la fiabilité, les performances techniques avancées et un design attractif. Parmi ses caractéristiques on trouve les hautes performances,
les plans de travail embouti aux angles arrondis et tableaux de commande ergonomique. Le systeme «pont» offre plusieurs possibilités d’insta-
llation. Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de la plaque supérieure de 1,5 mm. Les pieds de bases sont également fabriqués en
acier inoxydable et réglable en hauteur. Thermostat de sécurité a 380 °C.

NuHna npemmym knacca RM 700 — 310 npodeccroHanbHoe pelleHre nNpu BbICOKMX TPeboBaHMAX K 000PYA0BAHUIO A1A KEUTEpPUHTa. AKLEHT
1eNaeTcA Ha BbICOKOW NPOM3BOANTENBHOCTY, BbICOKOM Ka4yecTBe 1 HaZleXHOCTU, BbICOKOKNIACCHbBIX COBPEMEHHbIX TEXHUYECKMX XapaKTepUCTUKax,
OPWMEHTUPOBAHHbIX HA NO/Ib30BaTENA, @ TaK}Ke Ha NPMBNEKaTeNbHOM AM3aliHe. [TpenmyLLecTBamm 3Toro 060pyA0BaHNA ABNAIOTCA BbICOKME
3KCMN/yaTaLMOHHbIE XapaKTePUCTUKIN. BCce eMKOCTM BbINOAHEHbI LUITaMMOBKOW C OKPYIEHWEM BHYTPEHHWX YI/10B, 3PrOHOMUYHAA NepeaHAn
naHenb 4N paboTbl Ha KOTOPOW HaXxOAATCA BCE SNEMEHTbI yNpasneHua. VIcnonb3oBaHMe CUCTEMbI K MOCT» MO3BONAET CO3/4aBaTh yA0OHbIE
BapMaHTbl pa3MeLLeHMA KOMMOHEHTOB, a TakxKe bonee yaobHO NpoBoAUTL YEOPKY NomelleHns. Bce nepeaHme 1 BepxHWe NaHenn
060pya0BaHMA BbINOAHEHbI M3 Hepskasetollen ctann AlSI 304. TonwmHa BepxHel naacTmHbl- 1,5 MM. HOXKM NOACTAaBOK TaKKe BbINMOAHEHbI 13
Hep)KaBetoLLel CTaan, UX MOXKHO PeryimpoBaTb Mo BbicoTe. 3alnTHbIN TepmocTaT 380 °C.




LINE 700 COOKING LINE 700

LINE RM 700

Electric cooking ranges

Gas cooking ranges

Electric cooking ranges with oven
Gas cooking ranges with oven
French gas cooking ranges with oven
Electric griddle plates

Gas griddle plates

Gas lava stone grills

Electric and gas fryers

Electric pasta cookers

Electric bain maries

Titling bratt pans

Electric indirect boiling kettle
Neutral work top plates

Neutral cabinets

66

76

84

88

94

97

103

109

112

117

119

121

124

126

128

63

REDFOX 600

RM 700

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

‘ Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



64 COOKING LINE 700 LINE 700

1 - Top plates thickness 1,5 mm

2 - Extensive choice of gas/electric ranges
3 - All units are made of AISI 304

4 - Square/rounded/solid-top plates

5 - Ergonomic shape of front panel

6 - Fryers with high power/volume ratio

7 - Pasta cookers with turnable Incoloy resistances
8 - Supports with doors or bridge system

9 - Switch of automatic tilting system for bratt pans
10 - Boiling kettle outlet - conical shape or O-ring seal

11 - Double-flame professional burner made of cast iron
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COOKING LINE 700

LINE 700
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H ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Electric cooking ranges
Fourneau électrique
JNEeKTPpUYeCcKmne NanThbl

°ROTECTION

Wide selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in width.
Available as top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless
steel doors.
. Equipped with a high-quality plates with cast iron housing and = Choice of three basic options of plates — rounded, square (se-
internal thermostatic protection against parated) and flat solid top plate (enlarging the cooking surface
. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob to maximum)

Large choix des fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 400, 800 et 1200 mm de largeur. Disponi-
ble en éléments de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

. Plagues en fonte de haute qualité avec une protection ther- . Le choix entre trois options de plaques- rondes, carrées (sé-
mostatique interne contre la surchauffe parés) et plaques en fonte carrées supérieure (agrandissant la
. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 plan de cuisson au maximum)
positions

LWnpokrwii Bbi6Op anekTpuueckmx naut. LWnpuHa mogynei 400, 800 1 1200 mm. MpeayCcMOTPeHbl BapuaHTbl Ha MOACTABKeE C ABEPKaMM, OTKPLITOM
NOACTaBKe, MW YCTaHOBKA Ha MOCT MW CTO/.

. 060pyaoBaHO BbICOKOKAYECTBEHHbIMU KOHGOPKAMM C . BbIbop 13 Tpex BapmaHTOB KOHHOPOK — KPYI/IbIX, KBAAPATHbIX
YYrYHHbBIM KOPMYCOM W BHYTPEHHEN TEPMOCTAaTUYECKO 1 CNNOWHON NOBEPXHOCTH
3awmuTomn

. PerynmpoBKa MolLHOCTM obecneymBaeTcs 6-No3MLUMOHHON
pYYKOM nepekntoyaTens




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

Plates

SPI

Induction plates 3,5 / 5 kW each
Diameter of plate 230 mm and WOK plate
@300 mm

Highly efficient internal cooling system

to prevent overheating

o
o
(o]
x
(@)
e
o
w
o

6-position regulation knob

The most efficient cooking system

EVEIEL] [
o
o
~
=
o
L
o
w
o
Round plates 2,6 kW each S
Diameter of plate @ 220 mm 2
Internal thermic protection against %
overheating o
3 heating zones powered by 6-position
regulation knob 3
Cast iron surface i
o
[
o
w
o
(%)
c
(]
>
o
ey
SPQ g
@
Square plates 2,6 kW each
Dimensions of plate 220 x 220 mm
Internal thermic protection against 'g
overheating E
3 heating zones powered by 6-position 3
regulation knob
Cast iron surface
4
Q
©
c
(%]
oo
£
SPL 2
b
Solid-top plates 3 kW each b
Dimensions of plate 300 x 300 mm ._qt"
Internal thermic protection against
overheating g
3 heating zones powered by 6-position ‘§
regulation knob §
Q
<

Cast iron surface




ﬂ INDUCTION HOBS

SP1704 E Induction hob

Plaque a induction
UHAYKUMOHHAA nauTa

Single induction hob Plaque a induction simple
« Bernerinduction = Composants d‘induction

components Berner

High efficiency and Grande efficacité et trés

ultimate speed of grande vitesse d‘opération

OAMHOYHANA MHOYKUMOHHAR
KOHdOpKa

VIHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTSI
npowvssoacTea Berner

Bbicokan 3GdeKTUBHOCTb M CKOPOCTb

operation Diametre de la plaque 120 paboTbl
Plate diameter 120 - 230 -230 mm = [nametp nnactuHbl 120- 230 mm.
mm
mm netto kg netto \
Index / code Model e RERree kw MAHAHA\ @ 3&5 6
400 x 730 x 300 37 S 35
117260903 SPITO4 E 0 o0 480 3 7 INDUCTION® 12-23cm = =& 400V
SPI1 704 ES Induction hob

Plaque a induction
UHAYKUMOHHaA nauTa
Single EXTRA POWER

induction hob
Berner induction

Plague a induction
simple et puissance
supplémentaire

OaMHOYHAA MHAYKUMOHHAA
KOH}OpPKa NOBbIWEHHON MOLLHOCTM
VIHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI

components Composants d‘induction npoun3BoAcTBa Berner
High efficiency and Berner Bblcokasa adpdeKTMBHOCTb M CKOPOCTb
ultimate speed of = Grande efficacité et tres paboTbl
operation grande vitesse d‘opération + [uametp 120- 230 mm.
Plate diameter 120 - 230 Diametre de la plaque 120
mm -230 mm
mm netto kg netto
Index / code Model Ry o—" kg brutto kw OOOOO @ k5w 6
400 x 730 x 300 42 5
117260920  SPITO4 ES -0 50" te0 48 10 INDUCTION® 12-23cm & 400V

Wok induction hob
Plaque a induction - wok
UHAYKUMOHHaA NauTa BOK

SP1 704 EWOK

Single WOK induction hob Plaque wok a induction OAMHOYHAA MHAYKUMOHHaA

Berner induction simple KoHbopka WOK

components = Composants d‘induction = NHAYKTMBHbIE KOMMOHEHTbI

High efficiency and Berner npousBoacTea Berner

ultimate speed of Grande efficacité et tres Bblcokaa adpdeKTMBHOCTb M CKOPOCTb
operation grande vitesse d‘opération paboTbl

Wok diameter 300 mm Diametre de Wok 300 mm = [uameTp Bok 300 mm

mm netto kg netto NANN
Index / code Model mm brutto bl kw (I @ 35 &
400 x 730 x 300 43 o G
117260951  SPIT04 EWOK 7 > 2= P 35 INDUCTION  30cm 400V

Induction hob
Plaque a induction
MHAyKuMoHHana nauTa

SPI1708 E

Double induction hob
Berner induction
components

High efficiency and
ultimate speed of
operation

Plate diameter 120 - 230
mm

Plaque a induction double
Composants d‘induction
Berner

Grande efficacité et tres
grande vitesse d‘opération
Diametre de la plaque 120
-230 mm

[BONHAaA MHAYKUMOHHAA KOHGOpPKa
MHAYKTUBHbIE KOMMNOHEHTI
npoussBoacTea Berner

BbicoKaa apdeKTUBHOCTb U CKOPOCTb
paboTbl

= Ounametp 120- 230 mm.

NN 3,5 3,5
T @ e
INDUCTION. 12-23cm 38 3% 400V




INDUCTION HOBS E

Index [ code

117261030

Index [ code

117260922

Index [ code

117260923

Index [ code

117260 966

Model

SPI708 ES

mm netto kg netto KW
mm brutto kg brutto
800 x 730 x 300 7 20
860 x 820 x 480 89

mm netto

kg netto

bicdsl mm brutto kg brutto
400 x 730 x 900 49
SPIT40 E 460 x 820 x 1080 55

Model

SPI740 ES

Model

SPI 740 EWOK

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
460 x 820 x 1080

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
460 x 820 x 1080

kg netto
kg brutto
68
75

kg netto
kg brutto
42
50

kw

SP1708 ES

Extra power induction hob

« Bernerinduction
components
High efficiency and
ultimate speed of
operation
Plate diameter 120-
230mm

SPI1740 E

Induction hob on a
cabinet
Berner induction
components

= High efficiency and
ultimate speed of
operation

= Plate diameter 120-
230mm

SP1 740 ES

Single EXTRA POWER
induction hob on a
cabinet

Berner induction
components

High efficiency and
ultimate speed of
operation

Plate diameter 120 - 230

mm

SP1 740 E WOK

« Single EXTRA POWER
WOK induction hob on
cabinet

= Bernerinduction
components
High efficiency and
ultimate speed of
operation
Wok diameter 300 mm

Induction hob
Plaque a induction

’

Plague a induction

double et puissance

supplémentaire

Composants d‘induction

Berner

Grande efficacité et tres

grande vitesse d‘opération =
« Diametre de la plaque 120

-230 mm

Induction hob
Plaque a induction
UHAYKUMOHHAA nauTa

Plaque a induction simple
sur un cabinet

Composants d‘induction
Berner .
Grande efficacité et trés
grande vitesse d‘opération
Diamétre de la plaque 120
-230 mm

Induction hob
Plaque a induction
MHAYKUMOHHanA nauTa

Plaque a induction .
simple et puissance
supplémentaire sur un
cabinet .
Composants d‘induction
Berner

Grande efficacité et tres
grande vitesse d‘opération
Diametre de la plaque 120
-230 mm

Wok induction hob
Plaque a induction - wok
MHAVKI.I,VIOHHaﬂ NANTa BOK

Plague wok a induction
a simple et puissance

supplémentaire sur un
cabinet
Composants d‘induction
Berner
Grande efficacité et tres
grande vitesse d‘opération

+ Diametre de Wok 300 mm

VIHAYKUMOHHASA NMTa NOBbILEHHOM
MOLLHOCTK

VIHAYKTUBHbBIE KOMMOHEHTbI
npowvssoacTea Berner

Bbicoyaliwasn ckopocTb 1
3bdeKTUBHOCTL PaboThl

OuameTtp 120-230 mm

NNAN Y& &
) | @ e
INDUCTION 12-23cm & 5400V

VIHAYKUMOHHAS NAMTa Ha NOACTaBKe
VIHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTI
npousBoACTBa Berner

Bblcoyaiillan ckopocTb 1
3bdeKTMBHOCTbL PaboThl

= [nametp 120-230 mm

NNAAN 3,5 &
| @
INDUCTION  12-23cm % 400V

OAMHOYHANA MHAOYKUMOHHAR
KOHdOpPKa NOBbILLEHHOW MOLLHOCTH
Ha noacTaBke

VIHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI
npowvssoacTea Berner

BbicoKan apdEKTUBHOCTb U CKOPOCTb
paboTbl

= Ounametp 120- 230 mm.

0000
VYV

INDUCTION

g B

123 2 400V

OaMHOYHaA MHAYKUMOHHAA
KOHbOpPKa MOBbILEHHOW MOLLHOCTH
WOK Ha noacTaBke

VIHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI
npoussBoacTea Berner

Bbicokasn 3GdeKTUBHOCTb U CKOPOCTb
paboTbl

= OunameTp Bok 300 mm

0000
VYV
INDUCTION

ok

W

400V

@

30cm

REDFOX 600

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



INDUCTION HOBS LINE 700

e .

23 39

mm netto
Index [ code Model mm brutto
800 x 730 x 900
117261031 SPI780 E 860 x 820 X 1080
e
e

23 39

mm netto
Index/code  Model mm brutto
L7a6103  Spi7ao s B00X730X900

860 x 820 x 1080

kg netto

kg brutto KW
89
103 14

kg netto

kg brutto
94
108

SP1780 E

Induction hob

Plaque a induction
UHAYKUMOHHaA nauTa

Double induction hob on
a cabinet

Berner induction
components

High efficiency and
ultimate speed of
operation

Plate diameter 120 - 230
mm

SP1780 ES

Plague a induction double
sur un cabinet
Composants d‘induction
Berner

Grande efficacité et trés
grande vitesse d‘opération
Diametre de la plaque 120
-230 mm

Induction hob

Plaque a induction
UHAYKUMOHHaA nauTa

Double EXTRA POWER
induction hob on a
cabinet

Berner induction
components

High efficiency and
ultimate speed of
operation

Plate diameter 120 - 230
mm

Plague a induction

double et puissance
supplémentaire sur un
cabinet

Composants d‘induction
Berner

Grande efficacité et tres
grande vitesse d‘opération
Diamétre de la plaque 120
-230 mm

+ [1BOMHAA MHAYKLUMOHHAA KOHPOPKa

Ha noacTaske
VIHAYKTUBHbIE KOMMOHEHTbI
npousBoacTea Berner

Bblcokasa adpdeKTMBHOCTb M CKOPOCTb
paboTbl

= Ounametp 120- 230 mm.

3&5 3&5

3535 4o0v

'8's

INDUCTION 12-23 cm

+ [1BOMHAA MHAYKUMOHHAA KOHPOPKa

nosblleHHoM mouHocTn WOK Ha
noACTaBKe

VIHAYKTUBHbBIE KOMMOHEHTbI
npowssoacTea Berner

Bbicokan 3GGeKTUBHOCTb U CKOPOCTb
paboTbl

= Ounametp 120- 230 mm.

=
v

INDUCTION 12-23cm & 5400V

. m‘ _;:w‘\?‘ .



LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

SP 704 E Boiling top
Fourneau
Mnauta
Boiling unit 2 x 2,6 kW for = 2x2,6 kW a poser = BapouHas nauta 2 x 2,6 KBT and
benchtop use or ,bridge” sur table ou sur YCTaHOBKM Ha MOCT W/IX Ha CTON
system soubassement + BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKan =
Internal thermostatic + Protection thermostatique 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM ©
protection inside each interne a lintérieur de = [1ns NnpocToTbl 06CNYKMBAHMA §
plate chaque plaque BEPXHAA MAWTA M3 LUTAMMOBAHHOTO 9
Pressed upper plate for + Plan supérieur embouti nmcTa o
comfortable maintenance pour un entretien facile
mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutts  kgbrutte W o C @ 26 &
400 x 730 x 300 236 26
117260060  SPTO4E ., 000 o0 285 52 50-400 22 W 400V
SP 708 E Boiling top
Fourneau °
Nauta R
S
« Double boilingunit4x2,6 = 4x2,6kW aposer = [1BoViHaA BapoyHaa naunTta 4 x 2,6 kBT =
kW for benchtop use or sur table ou sur [N YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON o
,bridge” system soubassement + BHYTpeHHAA TepmocTaTnyeckas
«+ Internal thermostatic = Protection thermostatique 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM
protection inside each interne a l'intérieur de + YrnybneHwe npoTMB nepenmnsa =
plate chaque plaque 9]
- ) =
« Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti )
comfortable maintenance pour un entretien facile a
o
mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kgbrutte W o C @ 26 26 & m
800 X 730 x 300 423 26 26 N
117260062 SPTOBE oo o070 o 10,4 50-400 2 10 142 400V X
S
SP7012E Boiling top =
w
Fourneau o
MNauta
(%)
« Boilingunit6x2,6 kW for « 6x2,6 kW a poser « BapoyHasa nauta 6 x 2,6 KBT ana S
benchtop use or ,bridge” sur table ou sur YCTaHOBKM Ha MOCT W/IM Ha CTON 3
system soubassement = BHyTpeHHAA TepmocTaTuyeckas E
« Internal thermostatic = Protection thermostatique 3allMTa KaxkaoN KOHDOPKK §
protection inside each interne a l'intérieur de = YrnybneHve NpoTMB nepennsea
plate chaque plaque
« Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti o
comfortable maintenance pour un entretien facile 5
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code RIoCEl mm brutto kg brutto kW ‘ C @ 2‘5’6 2“5’6 2“’6 6 @
1200 x 730 X 300 51
117260671 SP7012E 1260§ 820§512 6 15,6 50-400 2  GOEHES 400V —_—
SPT40E Boiling top o
[}
Fourneau o
(%)
MNnuta
Boiling unit2x 2,6 kWon = 2x2,6 kW surarmoire + BapoyHasa nauTa 2 x 2,6 KBT Ha
a neutral cabinet, with = Protection thermostatique NoACTaBKe, HaMuYMe ABEPOK MO o
door as an option interne a l'intérieur de onumm _g
Internal thermostatic chaque plaque « BHyTpeHHAa TepmocTaTnyeckas S
protection inside each = Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M KOHDOPKKM T:
plate pour un entretien facile + YrnybneHue npoTtus nepenvsa o
Pressed upper plate for -
comfortable maintenance
v
@
mm netto kg netto =
Index/code  Model st kgbrutte W o C @ 26 6 g
400 x 730 x 900 34,8 26 5]
117260061 SPTA0E "0 o " g0 " 52 50-400 22(m W 400V &




ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

SP780E Boiling top

Fourneau

Mnauta

Double boiling unit 4 x 2,6
kW on a neutral cabinet, -
with doors as an option
Internal thermostatic
protection inside each .
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4 x 2,6 kW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw
800 x 730 x 900 59,5
117260063 SP780E 840 X 800 x 1080 695 10,4
SP7120E Boiling top
Fourneau
MNauta

= Boiling unit 6 x 2,6 kW on
a neutral cabinet, with
door as an option

«+ Internal thermostatic
protection inside each
plate

« Pressed upper plate for
comfortable maintenance

6 x 2,6 kKW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
lidedcos hodel mm brutto kg brutto
1200 x 730 X 900 73
117260750 SPT120E ot KT % 15,6
SPQ 704 E Boiling top
Fourneau
MNauta
& - Boilingunit2x2,6 kW for - 2x2,6 kW aposer .
~ benchtop use or ,bridge” sur table ou sur
system soubassement
« Internal thermostatic = Protection thermostatique
protection inside each interne a l'intérieur de
plate chaque plaque
« Pressed upper plate for = Plan supérieur embouti

comfortable maintenance

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB
400 x 730 x 300 27,9
117260064  SPQT704E 440 x 800 x 480 2 5,2
SPQ 708 E Boilin
Fourn
MNauta

Double boiling unit 4 x 2,6
kW for benchtop use or
,bridge” system

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto w
800 x 730 x 300 51,9
117260066 SPQTOBE  g0> oo ™ 61 104

pour un entretien facile

g top
eau

4 x2,6 kW a poser

sur table ou sur
soubassement

Protection thermostatique
interne a lintérieur de .
chaque plaque

Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

BapouHaa nauta 4 x 2,6 KBT Ha
NoACTaBKe, HaNnyKe ABEePOK No
onuum

BHYTpeHHAA TepMoCTaTUYecKan
3alMTa KaKa0M KOHPOPKM
YrnybneHune npoTue nepenvsa

% %8
26 26

[

C 0

50-400 22 400V

BapoyHada nanta 6 x 2,6 KBT Ha
NOACTaBKe, Han4mne ABEPOK MO
onumm

BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckan
3allMTa Kaxka0M KOHDOPKM
YrnybneHve npotns nepenusa

C @ BB® 4

50-400  22an %0 (2826 40y

BapoyHada nauta 2 x 2,6 KBT ana
YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaxkaoN KOHDOPKK
YrnybneHve npoTus nepenvsa

C||m@

50-400  22x22cm T 400V

+ [lBoiHas BapoyHas nauTta 4 x 2,6 kBT

[NA YCTAaHOBKM Ha MOCT AW Ha CTON
BHYTpeHHAA TepmocTaThyeckan
3alUMTa KaXkaoW KOHOPKHM
YrnybneHune npoTus nepenvea

°C |0 @y
C 26 26

50-400  2x22cm 48 2B 400y




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES

SPQ 7012 E Boiling top
Fourneau
Mnauta
Boiling unit 6 x 2,6 kW for = 6x 2,6 kW a poser = BapouHas nauta 6 x 2,6 KBT ana
benchtop use or ,bridge” sur table ou sur YCTaHOBKM Ha MOCT W/IX Ha CTON
system soubassement + BHyTpeHHAA TepmocTaTUyecKan =
Internal thermostatic + Protection thermostatique 3alUMTa KaXkaoM KOHGOPKM ©
protection inside each interne a lintérieur de = YrnybneHune npoTue nepenmea §
plate chaque plaque 9
Pressed upper plate for + Plan supérieur embouti oc
comfortable maintenance pour un entretien facile
mm netto kg netto
Index / code Model iy v ke brutto kW © C Z&G 2&6 2&6 6
1200 x 730 X 300 65
117260686 SPQTO12E o7 S i 156 50400 2222cm 28 %0 126 40y
SPQ740E Boiling top
Fourneau °
Nauta R
S
« Boilingunit2x2,6 kWon = 2x2,6 kW surarmoire = BapoyHasa nauta 2 x 2,6 KBT Ha i
a neutral cabinet, with « Protection thermostatique NOACTaBKe, Hainyve ABEPOK Mo o
door as an option interne a l'intérieur de onuun
+ Internal thermostatic chaque plaque + BHyTpeHHAA TepmocTaTyecKkan
protection inside each + Plan supérieur embouti 3alUMTa KaXkaolm KOHGOPKM =
plate pour un entretien facile = YrnybneHune npoTvs nepenmea 9]
« Pressed upper plate for §
comfortable maintenance a
o
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw o C 24'6 & i
400 x 730 x 900 39,1 26 N
117260065  SPQT40E ;K o 155 52 50-400  22x22cm A 400V X
S
SPQ780E Boiling top =
w
Fourneau o<
MNauta
(%)
« Double boiling unit4x2,6 =« 4x2,6kW surarmoire « [lBoViHaa BapoyHas namta 4 x 2,6 KBT S
kW on a neutral cabinet, « Protection thermostatique Ha NoACTaBKe, Hann4yne ABEPOK MO 3
with doors as an option interne a l'intérieur de onumm E
« Internal thermostatic chaque plaque « BHyTpeHHAs TepMmocTaTnyeckas E
protection inside each = Plan supérieur embouti 3alUMTa KaXKaoM KOHGOPKM
plate pour un entretien facile « YrnybneHue NnpoTMB nepennsa
« Pressed upper plate for o
comfortable maintenance 5
1S
£
mm netto kg netto ©
Index/code  Model e il kebrutto W o C [ 26 26 6 a
800 x 730 x 900 68,2
117260067 SPQTBOE s X000 682 g4 50400 222m %0 B8 sy ——
SPQ 7120 E Boiling top o
[}
Fourneau o
(%)
MNnuta
Boiling unit6x 2,6 kWon = 6x2,6 kW surarmoire + BapoyHasa nauTa 6 x 2,6 KBT Ha
a neutral cabinet, with = Protection thermostatique NoACTaBKe, HaMuYMe ABEPOK MO o
door as an option interne a l'intérieur de onumm _g
Internal thermostatic chaque plaque « BHyTpeHHAa TepmocTaTnyeckas S
protection inside each = Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M KOHDOPKKM ‘3"
plate pour un entretien facile + YrnybneHue npoTtus nepenvsa o
Pressed upper plate for -
comfortable maintenance
v
@
mm netto kg netto =
Index [ code Model sy e o KW © C 2&6 2"6 2"6 & §
1200 x 730 x 900 86 g
117260755 SPQTI20E o0 xx820 xX1080 108 15,6 50400 22 cm (40 20 26 400V E




ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

SPL704E Boiling top
Fourneau

Mnauta

"

Boiling unit 2 x 3 kW

for benchtop use or the
,bridge” system

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

2 x 3 kW a poser sur table

ou sur soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque .
Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

BapoyHasa nauta 2 x 3 KBT gna
YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
BHyTpeHHAR TepmocTaTnyeckan
3allMTa Kaxkaon KOHDOPKM
YrnybneHnve npotns nepenvsa

mm netto kg netto o
Index [ code Model el I kw ( : 3 6
400 x 730 x 300 23
117260127 SPLTOAE % oS % 6 50-400  30x30cm @ 400V

Boiling top
Fourneau

‘ SPL708E
/ kW for benchtop use or

Double boiling unit 4 x 3

the ,bridge” system .
Internal thermostatic
protection inside each

plate .
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

MNnauta

4 x 3 kW a poser sur table
ou sur soubassement
Protection thermostatique =
interne a l'intérieur de
chaque plaque .
Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

= [1BoViHaA BapoyHaa namnta 4 x 3 kBT

L7151 YCTAHOBKM Ha MOCT MM Ha CTON
BHYTpeHHss TepmocTaTuyeckas
3alUMTa KaXkaoW KOHOPKHM
YrnybneHue npotns nepesnvsa

mm netto kg netto o
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw C EI ;: &
800x 730 x 300 40
117260141 SPLTOSBE > oo " 12 50400 3030am & & 400V

Boiling top
Fourneau

|

49
‘ SPL7012E
/ kW for benchtop use or

Double boiling unit 6 x 3 .

the ,bridge” system
Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

MNauta

6 x 3 kW a poser sur table =
ou sur soubassement
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

[BOlHas BapoYyHasa namTa 6 x 3 KBT
[ONA YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaxkaoN KOHDOPKK
YrnybneHve npoTus nepenvsa

mm netto kg netto
lndexifode biodel mm brutto kg brutto ° C 3: 3 3 &
1200 x 730 x 300 114 SIS S
117261033 SPL7012E 150 0 o0 e1n 128 18 50-400  30x30em & W w400V
SPL740E Boiling top
Fourneau
Mnuta

"

Boiling unit 2 x3 kW on a
neutral cabinet, with door -

2 x 3 kW sur armoire
Protection thermostatique

BapoyHada nanta 2 x 3 KBT Ha
NOACTaBKe, Han4mne ABEPOK NO

as an option interne a l'intérieur de onumm

Internal thermostatic chaque plaque BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
protection inside each = Plan supérieur embouti 3allMTa KaXKa0M KOHDOPKKM
plate pour un entretien facile YrnybneHue npoTus nepenvsa

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto o
Index / code Model ey — s C 3 &
400 x 730 x 900 53,6 3
117260128  SPLT40E 0 500 x 1080 60 6 50-400 ~ 30x30cm & 400V




ELECTRIC COOKING RANGES

SPL780E

Index [ code

117 260 157

Index / code

117260739

Model

SPL780E

Model

SPL7120E

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

||

mm netto
mm brutto
1200 x 730 x 900
1260 x 820 x 1080

kg netto

kg brutto
94,7
105

kg netto

kg brutto
138
155

kw

12

18

SPL7120E

Boiling top

Fourneau
Mnauta

Double boiling unit 4 x 3
kW on a neutral cabinet,
with doors as an option
Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4 x 3 kW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
MNnauta

Boiling unit 6 x 3 kW on a
neutral cabinet, with door
as an option

Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
comfortable maintenance

6 x 3 kW sur armoire
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de
chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

[BoiiHas BapoyHasa namTa 4 x 3 KBT
Ha NOACTaBKe, Hann4me ABepoK No

onuum
BHYTpeHHsAsA TepmocTaT1yeckas
3allMTa KaXka0N KOHDOPKKM
YrnybneHve npotus nepenvsa

50400  3030am B 5

=
w =z

BapoyHasa nauta 6 x 3 KBT Ha
NOACTaBKe, Hainyve ABEPOK Mo
onumm
BHyTpeHHAA TepmocTaTnyeckan
3allMTa Kaxka0M KOHDOPKM

» YrnybneHwe NnpoTMs nepenmnsa

°C SN
50400  3030em B & 3

400V

400V

REDFOX 600

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



GAS COOKING RANGES LINE 700

Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[a30Bble NnTHI

>S BURNER 8, 5 KW

Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven,
or on an open cabinet with or without stainless steel doors.
. Choice of three basic options of high-performance burners — = Superior grid made of enameled cast iron
solid cast-iron burner SP with and without inner flame; . Pilot flame for both high-performance types of burners
powerful brass burner SPS with unique flame-spreader;

Dimensions de 400, 800 et 1200 mm de largeur. Disponible en éléments de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble
ouvert avec ou sans portes.
. Possibilité de trois types de brlleurs de haute performance— - Grille supérieure en fonte émaillée
brileur en fonte SP a double couronnes; . Veilleuse pour les deux types des brileurs de haute puissance
puissant braleur laiton SPS;

Pasmepbl moaynei 400, 800 1 1200 mm. NpeaycMoTpeHbl BapmMaHTbl Ha NOACTAaBKe C ABEPKAMM, OTKPbITOM NOACTABKE, AN YCTaHOBKA HAa MOCT
WAU CTON.
. Bbibop Tpex BapnaHTOB ropesok. NpoyHasa YyryHHas . PelweTKa, BbINOIHEHHAA 13 9MA/IMPOBAHHOTO YyryHa
ropesnka SP ¢ ABOViHOI KOPOHOW UK Be3, MoLHaa NaTyHHaA . MUNOTHOE NAamMA ANA FOPENOK BbICOKMX MOLLLHOCTEW
ropesnka SPS ¢ yHMKaNbHbIM paccekaTenem naameHn n ana
npeaycMOTPEeHHan ANA CPeHUX Harpy30K YyryHHan ropenka
SPB




LINE 700 GAS COOKING RANGES

Burners / Burners / Topenku
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SPS

Professional brass burner 8,5 and 4 kW

SP

Professional cast-iron burner 7,5 and

Pilot flame 4,5 kW

Safety thermocouple Pilot flame
Demountable system for easy mainte- Safety thermocouple S
~
nance - extractable top plate Burners 7,5 kW with double flame 3
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GAS COOKING RANGES LINE 700

SP 704G Boiling top
Fourneau

Mnauta

Boiling unit 4,5 and 7,5
kW burners for benchtop
use or ,bridge” system
Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

2 brileurs 4,5et 7,5 kW a

poser sur table ou sur un

soubassement

Brdleurs puissant en fonte
= Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

mm netto kg netto
Index /code  Model T e kg brutto KW
400 x 730 x 300 26,6
117260101 SPT04G 115, 800x480  3L5 .
SP 708G Boiling top
Fourneau
Mnauta

= Double boiling unit 4,5
and 3 x 7,5 kW burners for
benchtop use or ,bridge”
system
Solid cast-iron high-
performance burners

« Pressed upper plate for
comfortable maintenance

4 brileurs un 4,5 et 3 x
7,5 kW a poser sur table
ou sur un soubassement
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto  kgbrutto
800 x 730 x 300 50,7
117260102 SP708G g/ 500x 480 59,5 7
SP7012G Boiling top
Fourneau
MNauta

= Triple boiling unit 2 x 4,5
and 4 x 7,5 kW burners for
benchtop use or ,bridge”
system

= Solid cast-iron high-
performance burners

« Pressed upper plate for
comfortable maintenance

= 6brileurs2x4,5et4x
7,5 kW a poser sur table
ou sur un soubassement

= Brlleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
lndexcods hicdel mm brutto kg brutto
1200 x 730 x 300 76,3
117260476  SP7012G 1260 x 820 x 480 90 39
SP 740G Boiling top
Fourneau
MNauta

Boiling unit 4,5 and 7,5
kW burners on a neutral
cabinet, with door as an
option

= Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
400 x 730 x 900 39
117260144 SPT40G /0 900 x 1080 45,5 v

2 brileurs 4,5 et 7,5 kW
sur armoire

= Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

BapoyHaa nauta 4,5 + 7,5 kBT ana
YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
[poYHbIe YyryHHbIE
BbICOKO3DDEKTUBHbIE TOPESTKM
YrnybneHnve npotns nepenvsa

= [1BoViHaa BapoyHasa namta 1 x 4,5+ 3

X 7,5 KBT Ana yCTaHOBKM Ha MOCT Uun
Ha cTon

[poYHble YyryHHble
BbICOKO3DDEKTUBHbIE TOPESKM
Yrnybnenune npotus nepenvsa

4 45@"9
PILOT 5175
FLAME 212 GAS

[BoiHas BapoyHasa namMTta 2 x 4,5+ 4
X 7,5 KBT 014 yCTaHOBKM Ha MOCT UAn
Ha cTon

MpoYHble YyryHHble
BbICOKO3DDEKTUBHbIE FOPESTKM
YrnybneHve npotus nepenvsa

75
kit 7,5]75]45]

E
=
4

GAS

BapoyHaa nanta 4,5 + 7,5 kBT Ha
NOACTaBKe, Hanyme ABEPOK Mo
onumm

[MpoYyHble YyryHHble
BbICOKO3DDEKTUBHbIE TOPESKM
YrnybneHue npoTus nepenvsa

PILOT
FLAME

4
@«M




LINE 700 GAS COOKING RANGES

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw
800 x 730 x 900 67
117260145 SP780G 840 X 800 x 1080 77 27

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
1200 x 730 X 900 105
117260477 SPT120G )0y 090 % 1080 121,7 3

mm netto kg netto

I M kw
DcER/cods el mm brutto kg brutto

400 x 730 x 300 26,7
117260 100 SPS704G 440 x 800 x 480 315 12,5

mm netto

kg netto

Index [ code Model mm brutto REb kw
800 x 730 x 300 49,2
117260104  SPS708G 840 x 800 x 480 585 29,5

SP 780G

Boiling top

Fourneau
Mnauta

Double boiling unit 4,5
and 3 x 7,5 kW burners
on a neutral cabinet, with
doors as an option

= Solid cast-iron high-
performance burners
Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SP7120G

4 brileurs un 4,5 et 3 x
7,5 kW sur armoire
Brdleurs puissant en fonte
Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
Mnura

= Triple boiling unit 2 x 4,5
and 4 x 7,5 kW burners
on a neutral cabinet, with
doors as an option
Solid cast-iron high-
performance burners

« Pressed upper plate for
comfortable maintenance

SPS704 G

6 brileurs 2 x 4,5 et 4 x
7,5 kW sur armoire
= BrQleurs puissant en fonte
= Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

Boiling top

Fourneau
MNauta

« Boiling unit 4 and 8,5 kW
burners for benchtop use
or ,bridge” system

» Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

« Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

SPS 708 G

= 2 brlleurs 4 et 8,5kW a
poser sur table ou sur un
soubassement

= Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur
entierement démontable
pour I‘entretien facile

Boiling top

Fourneau
MNauta

= Double boiling unit 4 and
3 x 8,5 kW burners for
benchtop use or ,bridge”
system

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader
Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

= 4brileursun4et3x8,5
kW a poser sur table ou
sur un soubassement

= Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

[BoViHas BapoyHas nanta 1 x 4,5 +
3 x 7,5 KBT Ha noacTaBke, Hann4ne
[ABEPOK MO OnLumm

= [lpoyHble YyryHHble
BbICOKO3DOEKTUBHbIE FOPESKM
YrnybneHve npotus nepenvsa

PILOT
FLAME

[BoHasa BapoyHaa nauta 2 x 4,5 +
4 x 7,5 KBT Ha noacTaBke, Hannyne
[ABEPOK NO onumm
[MpoYHble YyryHHble
BbICOKO3DDEKTUBHbIE TOPESKM

» YrnybneHwe NnpoTMs nepenmnsa

PILOT
FAME |70 70045 aas

= BapoyHasa nauta 4,5 + 8,5 kBT ana
YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
MoluHble naTyHHbIe TopesnKu
C YHMKaNbHbIM pacceKkaTenem
nnameHu

= [1ns NpocToThbl 06CNYKMBAHMA
- MOMHOCTbIO CbeMHanA BepPXHAA
naHenb

L4

PILOT
FLAME

L] w
m GAS

= [1BoViHaa BapoyHas namta 1 x 4 + 3 x
8,5 KBT 411A yCTaHOBKM Ha MOCT UAn
Ha cTon

= MouHble NaTyHHble ropenKku
C YHMKaNbHbIM paccekatenem
naameHu

= [1ns NnpocTOTbl 06CNYKMBAHMA
- MONHOCTbIO CbeMHasA BepxHAA
naHesb

&

PILOT
FLAME

4155 Qy
s

REDFOX 600

o
o
~
=
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REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



GAS COOKING RANGES

LINE 700

SPS 7012 G Boiling top

Fourneau

Mnauta

Triple boiling unit 2 x 4

and 4 x 8,5 kW burners for
benchtop use or ,bridge”
system .
Powerful brass burners .
with unique flame-spreader

6 brileurs 2 x4 et 4x 8,5
kW a poser sur table ou

sur un soubassement
Brlleurs puissant en laiton =
Plan supérieur

entierement démontable

[BolHas BapoyHasa namTa 2 x4 + 4 x
8,5 KBT 41A yCTaHOBKM Ha MOCT UAN
Ha cTon

MolLLHble NaTyHHble ropenkn

C YHMKaNbHbIM paccekatenem
naameHu

Fully removable upper pour l‘entretien facile « [1ns npocToTbl 06CAYKMBAHUSA -
plate for comfortable NMOIHOCTBIO CbeMHasn BEPXHAA NANTA
maintenance
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto [Ebrutte kw Lg‘&sj 4 B&i“
1200 x 730 x 300 74,9 PILOT
117260439 SPS7012G 0% 5l 87 a2 FLAME m[@wﬂw GAS
SPS 7012A G Boiling top
Fourneau
Mnauta
« Triple boiling unit 2 x 4 6 brlleurs 2 x4 et4x8,5 =« [lBoliHas BapoyuHas nanTa 2 x4 + 4 x
and 4 x 8,5 kW burners for kW a poser sur table ou 8,5 KBT 414 yCTAHOBKM Ha MOCT UK
n benchtop use or ,bridge” sur un soubassement Ha cTon
system + Brdleurs puissant en laiton = MoLLHble NaTyHHble ropesKku
= Powerful brass burners = Plan supérieur C YHMKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame-spreader  entiérement démontable nnameHu
Fully removable upper pour l‘entretien facile « [1ns npocToTbl 06CAyKMBAHMSA -
plate for comfortable NMOIHOCTbIO CbeMHasn BEPXHAA NANTA
maintenance
mm netto kg netto
adeicode bl mm brutto kg brutto Lgﬁ 8,5 ﬂfL“
1200 x 730 x 300 74,9 PILOT
117260514 SPSTO12AG  [5e X o 57 42 FLAME m[@wﬂw GAS
SPS 7012B G Boiling top
Fourneau
Mnauta
+ Triple boiling unit 4 kW « 6brlleursun4 kW et5x = [lBolMHas BapoyHasa nauTa 4 +5 x
and 5 x 8,5 kW burners for 8,5 kW a poser sur table 8,5 KBT 414 yCTAHOBKM Ha MOCT UK

benchtop use or ,bridge”
system .
Powerful brass burners .
with unique flame-spreader

ou sur un soubassement
Brlleurs puissant en laiton =
Plan supérieur

entierement démontable

Ha cTon

MolHble NaTyHHbIE FOPEesKM
C YHUKabHbIM paccekatenem
naameHm

Fully removable upper pour I‘entretien facile « [1ns npocToTbl 06CAyKMBAHUSA -
plate for comfortable NMOIHOCTBIO CbeMHan BEPXHAA NANTA
maintenance
mm netto kg netto ; :I;
Index / code Model mmbrutto kgbrutto W w’ E&?j 8585 @
1200 x 730 x 300 74,9 PILOT
117260518  SPST012BG 50 oo 57 46,5 FLAME m 4185 aas
SPS 740 G Boiling top
Fourneau
Mnauta
+ Boiling unit 4 and 8,5 « 2brlleurs 4et85kW sur = BapodyHasa nauta 4 + 8,5 KBT Ha
kW burners on a neutral armoire MOACTaBKe, HaNnyve ABEPOK No

cabinet, with door as an
option .
Powerful brass burners

with unique flame-spreader
Fully removable upper

plate for comfortable
maintenance

Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur .

entierement démontable

pour l‘entretien facile

onumm
MoluHble NaTyHHbIE FOPEsKM
C YHUKabHbIM paccekatenem
naameHm

« 119 NpoCTOTbI 06CAYKUBAHMS -

MO/THOCTbIO CbeMHaA BEPXHAA MNJINTa

mm netto kg netto
(vl @atla kiocs! mm brutto kg brutto @
400 x 730 x 900 38 .
117260146 SPST40G o 1080 445 12,5 FLAME GAS




LINE 700 GAS COOKING RANGES

SPS 780G Boilin

Fourn
Mnauta

Double boiling unit 4 and

3 x 8,5 kW burners on a
neutral cabinet, with doors =
as an option

= Powerful brass burners

with unique flame-spreader

gtop
eau

4 brileurs un4et3x8,5
kW sur armoire

Brdleurs puissant en laiton
Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

Fully removable upper
plate for comfortable
maintenance

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto ke brutto kw
800 x 730 x 900 65,5
117 260 147 SPS 780G 840 x 800 x 1080 755 29,5

SPS 7120 G Boiling top
_ Fourneau
Mnauta
| + Triple boilingunit2x4and « 6brlleurs 2x4et4x85 -
4 x 8,5 kW burnerson a kW sur armoire

neutral cabinet, with doors = Brlleurs puissant en laiton

as an option + Plan supérieur .
» Powerful brass burners entierement démontable

with unique flame-spreader  pour I‘entretien facile

Fully removable upper .

plate for comfortable

maintenance

mm netto kg netto
adeicode Ll mm brutto kg brutto
1200 x 730 x 900 102,7
117 260 440 SPS7120G 1260 X 820 X 1080 119 42

SPS 7120A G Boiling top
_ Fourneau
Mnauta
| + Triple boilingunit2x4and + 6brlleurs 2x4et4x85 -
4 x8,5kW burnerson a kW sur armoire

neutral cabinet, with doors = Brlleurs puissant en laiton

Fully removable upper .
plate for comfortable
maintenance

ol as an option + Plan supérieur .
=5 = Powerful brass burners entierement démontable
\ with unique flame-spreader  pour I‘entretien facile
s
1

mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brito kw
1200 x 730 x 900 102,7
117 260515 SPS7120A G 1260 x 820 x 1080 119 42
SPS 7120B G Boiling top
Fourneau
Mnauta

E + Triple boiling unit 4 and
5x 8,5 kW burners on a
neutral cabinet, with doors -
as an option .

= Powerful brass burners entierement démontable

with unique flame-spreader  pour I‘entretien facile
= Fully removable upper .
plate for comfortable
maintenance

« 6brileurs un4et5x8,5 =
kW sur armoire

Brlleurs puissant en laiton
Plan supérieur .

mm netto kg netto
lidecos bece) mm brutto kg brutto
1200 x 730 x 900 102,7
117 260519 SPS7120B G 1260 x 820 x 1080 119 46,5

[BoiiHas BapoyHasa namta 1 x 4 +
3 x 8,5 KBT Ha noacTaBKe, Hann4ymne
[ABEPOK MO OnNLmK

MoluHble naTyHHble ropesnku

C YHMKaNbHbIM pacceKkaTenem
naameHu

[na NpoCTOTbl 06CAYKMBAHUSA

- MOMIHOCTbIO CbeMHanA BepXHAA
naHenb

&

PILOT
FLAME

85(85) as

[BoliHas BapoyHasa namTa 2 x 4 +

4 x 8,5 KBT Ha noacTaBKe, Hannune
ABEPOK MO onumm

MoLLHble NaTyHHble ropenkn

C YHMKaNbHbIM paccekatenem
naameHu

[na NpocToTbl 06CAYKMBAHUS -
NMOIHOCTbIO CbeMHasn BEPXHAA NANTA

)

REDFOX 600

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

&

PILOT
FLAME

85141851y
551854 o

[BolHas BapoYyHasa namTa 2 x 4 +

4 x 8,5 KBT Ha noacTaBKe, Hannune
[BEPOK MO onumm

MoLLHble NaTyHHble ropenkn

C YHMKaNbHbIM paccekatenem
nnameHu

[na NpocToTbl 06CAYKMBAHUS -
NMOJIHOCTBIO CbeMHasn BEPXHAA NANTA

85185141y
551854 o

L4

PILOT
FLAME

[BoiHas BapoyHasa namTta 1 x 4 +

5 x 8,5 KBT Ha moacTaBKe, Hann4ne
ABEPOK MO onumm

MouHble naTyHHble ropenku

C YHUKaNbHbIM pacceKkaTenem
naameHu

[na NpocToTbl 06CAYKMBAHUS -
NONHOCTBIO CbeMHadA BEPXHAA NANTA

85/851551 4
554185 o

PILOT
FLAME

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



GAS COOKING RANGES LINE 700

STPS 708 G

Boiling top
Fourneau

Mnauta

Double boiling unit for
benchtop use or ,bridge”
system
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
Boiling plate

= Removable top plate for
comfortable maintenance

2 brileurs et plaque de
mijotage a poser sur table
ou sur un soubassement
Brlleurs puissant en
laitonet plaque coup de
feu central gaz

« Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto ke brutto kw
800 x 730 x 300 70,7
117 260 465 STPS 708 G 840 x 800 x 480 795 19,1
’) STPS 7012 G Boiling top
Fourneau
MNawuta

Double boiling unit for
benchtop use or ,bridge”
system
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
Boiling plate

= Removable top plate for
comfortable maintenance

4 braleurs et plaque de
mijotage a poser sur table
ou sur un soubassement

= BrQleurs puissant en laiton

et plaque coup de feu
central gaz

= Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

mm netto kg netto
(et biccel mm brutto kg brutto
1200 x 730 x 300 96,4
117260589  STPS7012G 1260 x 820 x 480 111 36,1
,/) STPS 780 G Boiling top
Fourneau
MNnawuta

Double boiling unit on
a neutral cabinet, with
doors as an option
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
Boiling plate

= Removable top plate for
comfortable maintenance

= 2 brlleurs et plaque de
mijotage sur armoire
Brdleurs puissant en laiton
et plaque coup de feu
central gaz
Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

mm netto kg netto
Index [ code Model e ke brutto kw
800 x 730 x 900 98,5
117 260 586 STPS 780 G 840 X 800 x 1080 108,5 19,1
,/) STPS 7120 G Boiling top
Fourneau
Mnauta

Double boiling unit on
a neutral cabinet, with
doors as an option
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader + solid top
= Boiling plate in the middle
= Removable top plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
(vl @atla boce! mm brutto kg brutto
1200 x 730 x 900 134,5
117 260 590 STPS7120G 1260 x 820 x 1080 151 36,1

= 2 brlleurs et plaque de
mijotage sur armoire
Brlleurs puissant en laiton
et plaque coup de feu
central gaz
Plan supérieur
entierement démontable
pour l‘entretien facile

[BolHasa BapoYyHasa navTa ans
YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
MolHble naTyHHble ropenku

C YHUKaNbHbIM paccekaTenem
nNamMeHu + CNaoLWHaA NOBEPXHOCTb

NZE )

PILOT
FLAME

T
.

PIEZZ0
BOILING TOP

TpoliHas BapoyYHas nauTa Ana
YCTAHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
MolHble naTyHHble ropenku

C YHUKaNbHbIM paccekaTenem
nNamMeHu + CNAoLWHaA NOBEPXHOCTb

RN N

PIEZZ0 PILOT ,
BolGTop FLAME |8

50y
5

[lBoiiHas Bapo4Has nanTa Ha
NOZACTaBKe, Haau4me ABEPOK No
onumm

MolHble NaTyHHbIE FOPEesKM

C YHUKabHbIM paccekatenem
nAameHu + CroWHas NoBepxXHOCTb

gy

PIEZZ0 PILOT
BOILINGTOP FLAME

[lBoiiHas Bapo4Has namTa Ha
NOLCTaBKe, Haau4me ABEPOK No
onuum

MoluHble NaTyHHbIE FOPEsKM

C YHUKaNbHbIM paccekatenem
nameHu + CroWHas NoBepXHOCTb

gy

PIEZZ0 PIL
BOILINGTOP FLAME




) ST 708G Boiling top
= Fourneau
Mnauta
Double boiling unit for « Plague coup de feu a « [lBoiHasA BapoyHasa nauTa ans
benchtop use or ,bridge” poser sur table ou sur un YCTaHOBKM Ha MOCT U/ Ha CTON
systém soubassement =
(o]
=
o
(N
[a)
w
o
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P kW \*;/ . “
800 x 730 x 300 83 PIEZZ0
117 260 554 ST708G 860 X 820 x 480 95 10,8 BOILING TOP GAS
) ST780G Boiling top
: Fourneau °
o
Mnauta =
S
Double boiling unit on a = Plaque coup de feu a » [lBOViHaA Bapo4Haa NamMTa Ha =
neutral cabinet poser sur armoire NOACTaBKe, Hanyve ABEPOK No o
onuun
o
o
(o))
=
(@]
(N
[a)
w
o
mm netto kg netto
Index/code  Model mm bratto kg brutto KW \*;/
©
800 x 730 x 900 99 PIEZZ0 N
117260582  ST780G 860 x 820 x 1080 113 10,8 BOILING TOP GAS E
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ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

Electric cooking ranges with oven
Fourneaux électrigue
INEeKTpUYECKMe NANTbI C AYXOBbIM LIKAaPOM

BN
NS

ELECTRIC/GAS OVEN GN 2/1 OR 1/1

R

Wide selection of electric ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 800 and 1200 mm in width.
For each type of plates (rounded, square, solid top) there are 2 options of electric oven inside a lower cabinet.
Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 and GN 3/1 with static heat operation.
Oven temperature regulation is between 50 — 300 °C.

. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

Large choix des fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 800 et 1200 mm de largeur. Pour chaque
type de plaques (rondes, carrées, larges carrées), 2 options de four électrique ou sur armoires.

Four a convection GN 1/1; ou GN 2/1 et GN 3/1 statique avec résistance en acier inoxydable.

Thermostat de contréle de 50 —300 °C.
. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

LLINPpOKWMIA BLIGOP 3N1EKTPUYECKMX MUT C KOHBEKLMOHHbBIM U CTaTUYECKMM ZlyXOBbIM WKAapOM. Pasmepbl JyXxOBOK COOTBETCTBYIOT cTaHAapTam GN.
WnpuHa moaynein GN 800 n 1200 mm.
0O60pyA0BaHO BbICOKOKAYECTBEHHbIMM KOHGOPKAMM C YyTyHHbIM KOPMNYCOM 1 BHYTPEHHEN TePpMOCTaTUYeCKOM 3aLWnUTON
Bbl6op M3 Tpex BapnaHTOB KOHGOPOK — KPYI/bIX, KBAAPATHbIX M CNAOWHOM NOBEPXHOCTU. N9 KaKA0ro 13 Tpex BapnaHToB KOHGOPOK
(Kpyr/iblX, KBaAPATHbIX M CNAOLLHbLIX NOBEPXHOCTEN) NpeacTaBieHbl 2 BapMaHTa 3N1eKTPUYECKOro AyXOBOro WKada B NOACTaBKe.
= [lyxosoM wkad ¢ BozayliHbiM 06aysom GN 1/1 ans Tennosoit 06paboTKM C KOHBEKLMEN
Oyxosoit wkadp GN 2/1 1 GN 3/1 co cTaTnyeckoi TepmoobpaboTKo.
TemnepaTypa [yxoBoro wWKada peryimpyetca B AvanasoHe 50 — 300° C.
Pasmepbl ayxosbix wkados: GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

SPT780/21E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MAnTa co cTaTMUeCKUM AyXOBbIM WKapom

Double boiling unit with + 4 plagues rondes 2,6 kW = [lBOMHaA Bapo4Hasn niuTa c

rounded plates 4 x 2,6 kW = Régulation de la KpyrabiMu KoHbopKkamm 4 x 2,6 KBT
= Power control enabled by puissance de chauffe + KOHTponb MoWHOCTM =
6-position regulation knob par commutateur a 6 obecneunsaeTcs perynmpoBaHmem ©
« Electric oven GN 2/1 with positions 6-NO3NLMOHHON PYYKOM 5
static heat inside the « Four statique GN 2/1 nepekstoyaTens é
cabinet *  DNEKTPUYECKUI AyXOBOW o
wkad GN 2/1 co cratnyeckom
TennoobpaboTkom

mm netto kg netto o —_
(e ff il piccel mm brutto kg brutto & C GN2/1 6 @ 2x$:6 2x$:6

800 x 730 x 900 91 26 26
117260149 SPT78021E o\ o001 0an 104 16,7 50-300  6,3kW 400/3N = 22cm S S 400V

SPT 780/11 E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection o
<)
Mauta c KOHBEKUMNOHHbIM AYyXOBbIM LI.IKad)OM ;
o
« Double boiling unit with « 4 plagues rondes 2,6 kW = [1BOMHas Bapo4Han niuTa c 5
rounded plates 4 x 2,6 kW = Régulation de la KpYrbiMU KOHGOPKamu 4 X 2,6 KBT &
= Power control enabled by puissance de chauffe + KOHTponb MoWHOCTM
6-position regulation knob par commutateur a 6 obecneynsaeTcs peryanposaHmem
« Electric oven 4x GN 1/1 positions 6-NO3NLMOHHON PYYKOM 8
. with convection heat = Four a convection 4x GN nepekstoyaTens 2
3 inside the cabinet 1/1 * DNEeKTPUYECKMt AyxoBoW WKad Q
4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM o
TennoobpaboTkom o
mm netto kg netto
(e ff il piccel mm brutto kg brutto W OC *GN1/1 6 @ 2k’w6 2&6 & ©
N
800 x 730 x 900 9%
117260150  SPTT80/11E g0 :800 xX1080 106 13,5 50-300  3,13kW230V = 22cm 260026 400y E
o
SPT 7120/21E Range with static oven 5
Fourneau avec four statique o«
MnaunTa co cTaTUYecKum AyXO0BbiM l.IJKad)OM
(%)
+  Boiling unit with rounded = 6 plaques rondes 2,6 kW = BapouHas nauTa ¢ KpyribiMm §
plates 6 x 2,6 kW = Régulation de la KoHbopKamm 6 x 2,6 KBT °>
+ Power control enabled by puissance de chauffe + KOHTponb MowHoCTM E
6-position regulation knob par commutateur a 6 obecneynBaeTcs peryanposaHmem 3
« Electric oven GN 2/1 with positions 6-NO3NLMOHHON PYYKOM
static heat inside the « Four statique GN 2/1 nepektoyaTens
cabinet « DNEKTPUYECKMIA AyXOBOW o
wkad GN 2/1 co cratnyeckom E
TennoobpaboTkom c
mm netto kg netto g
(el il bccel mm brutto kg brutto LED OC GN2/1 & @ 2k€46 2&6 2&6 &
1200 x 730 x 900 126 PRI —
WT26075L  SPTTIZOZLE o looiios a2 2L 50300 63kW 400N 22am &E 8 &8 go0v
SPT 7120/31E Range with static oven %
. ©
Fourneau avec four statique S
MauTa co cTaTUYecKUM AyxXoBbim LWKAPOM
Boiling unit with rounded + 6 plagues rondes 2,6 kW = BapouHasa nauTa c Kpyribimu
plates 6 x 2,6 kW « Régulation de la KoHbopKamm 6 x 2,6 KBT ao
Power control enabled by puissance de chauffe + KOHTponb MoWHOCTM 'g
6-position regulation knob par commutateur a 6 obecneynsaeTcs peryanposaHmem g
« Electric oven GN 3/1 with positions 6-NO3NLMOHHON PyYKOM O
static heat inside the « Four statique GN 3/1 nepekstoyaTens fh:
cabinet « DNEeKTPUYECKMIA AyXOBOW
wkadp GN 3/1 co cratnyeckom
Tenno006paboTKom 3
mm netto kg netto 3
heesjesta | e mmbrutto  kgbrutto <V OC GN3/1 & @ SOC 2
—_— Q
1200 x 730 x 900 140 o
117260713 SPTT12031E -0 :820 xX1080 156 243 50-300  8,7kW 400/3N  22cm 26)(261(26 100y <




E ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPQT 780/21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYECKUM AYXOBbIM WKadpom

Double boiling unit with « 4 plaques carrées 2,6 kW« [lBolMHasa Bapo4Has nauTa ¢

square plates 4x 2,6 kW = Régulation de la KBaApaTHbIMM KOHOpKamm 4 x 2,6

= Power control enabled puissance de chauffe KBT
by 6-position regulation par commutateur a 6 + KoHTponb MolHOCTM obecneunsaeTcs
switch knob positions perynMpoBaHmem 6-no3nuUmMoHHOM
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 py4KOW NepekntovaTena
static heat inside the « DNIeKTpuYeckuit ayxosoit wkad GN 2/1
cabinet CO CTaTUYeCcKoM TennoobpaboTkoi

mm netto kg netto o
Index / code Model oy el kgbrutto W C N & 26 26

800 x 730 x 900 92 26 26
117260151 SPQT78021E o\ " oo 080 105 16,7 50-300  6,3kW 400/3N  22x22.cm S S 400V

SPQT 780/11E Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
Mnawuta c KOHBEKUMNOHHbIM AyXOBbIM u.n(ad)om

Double boiling unit with « 4 plaques carrées 2,6 kW« [lBoiiHaa Bapo4Has namTa c

square plates4x 2,6 kW = Régulation de la KBaZpaTHbIMM KOHbOPKammM 4 X 2,6

Power control enabled puissance de chauffe KBT

by 6-position regulation par commutateur a 6 «  KoHTponb molHOCTK obecneynBaeTca

switch knob positions perynMpoBaHuem 6-no3nMUMOHHOM

Electric oven 4x GN 1/1 = Four a convection 4x GN pYYKOM nepekatovaTens

with convection heat 1/1 * DNEKTPUYECKMI Ayx0BOW WKad

inside the cabinet 4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM
TennoobpaboTrom

mm netto kg netto
Index | code Model ey el kg brutto kW o C *GNW & 2&6 2&6 &

800 x 730 x 900 92 2 2
117260152 SPQTTS0/1LE o X -l s 135 50300 3,13kW230v  22x22cm 20 %0 400y

SPQT 7120/21 E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co ctatnyeckum AYyX0BbiM LLIKa(bOM

= Boiling unit with square = 6 plagues carrées 2,6 kW = BapouyHas namTa Cc KBaApaTHbIMMK

plates 6 x 2,6 kW = Régulation de la KoHbopKamm 6 x 2,6 KBT

Power control enabled puissance de chauffe + KoHTponb mouwHoCTM

by 6-position regulation par commutateur a 6 obecneynsaeTca peryanposaHmem

switch knob positions 6-NO3NLMOHHON PyYKOM

Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 nepekayatens

static heat inside the * DNEeKTPUYECKMA AyXxoBoW

cabinet wkadp GN 2/1 co cratnyeckon

TennoobpaboTrom

mioxjcode wodel oo et °C | e /
17260757 SPQTTI20P1E  SOXTIOXSE 1B o1 50300 6,3kW 400N 22x22cm A0 &8 8 400y

SPQT 7120/31E Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co ctatuyeckum AYyX0BbiM LLIKa(bOM

= Boiling unit with square = 6 plagues carrées 2,6 kW = BapouyHas namTa c KBaApaTHbIMMK

plates 6 x 2,6 kW = Régulation de la KoHbopKamm 6 x 2,6 KBT

Power control enabled puissance de chauffe + KOHTponb MoWHOCTM

by 6-position regulation par commutateur a 6 obecneynsaeTca peryanposaHmem

switch knob positions 6-NO3MUMOHHOI pyYKOW

Electric oven GN 3/1 with = Four statique GN 3/1 nepekntoyatens

static heat inside the * DNEeKTPUYECKMA AyXoBOW

cabinet wkad GN 3/1 co cratnyeckom

TennoobpaboTrom

o/t Wodst mmite fnete °C LY
17260715 SPQTTI20E1E  SOXTIOXIE 19 a4s 50300 8,7kW 400N  22x22cm A0 B8 A8 400y




LINE 700 ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

SPLT 780/21 E Range with static electric oven
Fourneau avec four statique
MAnTa co cTaTMUeCKUM AYXOBbIM WKapom

Double boiling unit with = 4 plaques carrées larges + CnnowHasn NnoBepxHOCTb- 4 X 3

solid-top plates 4 x 3 3 kw KBT, OTKMAHasA, 4To obecneunsaet
kW, turnable for easy = Régulation de la NPOCTOTY 0BCYKMBAHUA =
maintenance puissance de chauffe + KoHTponb mouHoCTM g
= Power control enabled par commutateur a 6 obecneynsaeTca peryanposaHmem o
by 6-position regulation positions 6-NO3NLMOHHON Py4KOM a
switch knob « Four statique GN 2/1 nepekntoyatens o
« Electric oven GN 2/1 with * DNIeKTPUYECKMA AyXOBOW
static heat inside the wkad GN 2/1 co cratnyeckom
cabinet TennoobpaboTkol
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto kw 54 5 &
800 X 730 x 900 131
117260243 SPITTSO/2LE g, X 0 X 183 50300 6,3kW 400N 3030cm & B 400V
SPLT 780/11 E Range with convection oven 5
Fourneau avec four a convection R
=
MnuTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AyXOBbIM LIKadpom o
a
= Double boiling unit with = 4 plaques carrées larges « CnaowHasa noBepxHocTb 4 X 3 KBT, &
solid-top plates 4 x 3 3 kW naHenb OTKUAHaA, 4To obecneynsaeT
kW, turnable for easy + Régulation de la NPOCTOTY 0BCNYKMBAHUA
maintenance puissance de chauffe +  KoHTpONb MolHOCTH 8
= Power control enabled par commutateur a 6 obecrneynBaeTcs peryiMpoBaHmem 2
by 6-position regulation positions 6-NMO3ULMOHHOM pyYKOW Q
switch knob = Four a convection 4x GN nepekntoyaTens a
« Electric oven 4x GN 1/1 1/1 « DNEeKTPUYECKMIn Ayx0BOW WKad e
with convection heat 4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM
inside the cabinet TennoobpaboTkom ©
N
N
mm netto kg netto 5
Index / code Model mm brutto e kW OC *GN]/] & g] 3 6 ;
o
800 X 730 x 900 122,9
117260406  SPLTTSO/1LE g0 xXBOO xx1080 5 15,1 50-300  3,13kW 230V 30x30cm 303 o0 é
o
SPLT 7120/21E Range with static electric oven
Fourneau avec four statique 2
[
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom 3
>
= Boiling unit with solid-top = 6 plaques carrées larges = CnaowHaa noBepxHOCTb 6 X 3 KBT, E
plates 6 x 3 kW, turnable 3 kW naHenb OTKMAHaA, YTo obecneunsaet 3
for easy maintenance = Régulation de la NpPOCTOTY 0BCAYKMBAHNA
= Power control enabled puissance de chauffe + KOHTpoAb MoWHOCTM
by 6-position regulation par commutateur a 6 obecneunsaeTca perynmpoBaHmem o
switch knob positions 6-NO3NLMOHHON PYYKOM E
Electric oven GN 2/1 with = Four statique GN 2/1 nepekntoyatens c
static heat inside the *  DNEeKTPUYECKMI LyXOBOW g
cabinet wkad GN 2/1 co cratnyeckom
TennoobpaboTkom —_
mm netto kg netto —_
Index / code Model mim bratto kg brutto KW °C N 6 3 3’ ;‘ & »
1200 x 730 X 900 300 9
117260765  SPUTT12021E s i COX L S 243 50300 63kW 400N 30x30m | & B B 400V =
oo
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GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

Gas cooking ranges with oven
Fourneaux gaz
[@30Bble NNTbI C AYXOBbIM LLUKAPOM

ST IRON BURNER WITH PILOT FLAME

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in width. Avai-
lable as top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel
doors.
. Selection of gas cooking ranges in standard dimensions 800 or 1200 mm. For each type of burners there are 3 options of oven inside a
lower cabinet.
Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 with static heat operation; or gas oven GN 2/1 and GN 3/1 with
static heat.
. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm ; GN 2/1 G- 682 x 558 x 335 mm.

Large choix des fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 400, 800 et 1200 mm de largeur. Disponible en
éléments de tables (pour ,le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.
Les fourneaux gaz aux dimensions standard de 800 ou 1200 mm.
Pour chaque type de brileurs il y a 3 options de four ; a convection GN 1/1 ou GN 2/1 et GN 3/1, statique avec résistance en acier inoxy-
dable ou four a gaz GN 2/1 statique.
. Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm ; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm ; GN 2/1 G- 682 x 558 x 335

[LInpoKKMi1 BbIBOP ra3oBbix MAUT C AyXOBbIM WKAaPOM. Pazmepsbl AyxoBOK cooTBeTCTBYHOT cTaHaapTam GN. lunpuHa moaynein 800 1 1200 mm.

BepxHue naHenn BbinonHeHbl 13 ctanun AlSI 304. [ina Kaxaoro Tuna ropenok BblI6op 13 YeTbipex TUMOB AyXOBbIX WKadOB B NOACTABKE.
SNeKTpUYecKMne ayxosble WKadbl ¢ Bo3aywHbIM 06aysom GN 1/1 ans Tennosoi 06paboTkm ¢ KoHsekumein, GN 2/1 n GN 3/1 co ctaTuyecKom
TepmoobpaboTKoi

. la30BbIi AyxoBol wkad GN 2/1 co cTaTMyeckoi TepmoobpaboTKoi

. Pazmepbl ayxoBok GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm; GN 2/1 G- 682 x 558 x 335 mm




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN ﬂ

SPT 780/21 GE Range with elektric static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMyecKum JyXoBbiM WKapom

Double boiling unit 4,5 = 4 brdleurs « [lgoiiHas BapoyHas nauta 1x 4,5+ 3
and 3 x 7,5 kW = un4,5kWet3x7,5kW X 7,5 KBT
« Solid cast-iron high- = Brdleurs en fonte de + [1pOYHbIe YyryHHbIE rOpenkn =
performance burners haute performance BbICOKOW MOLLHOCTU ©
« Electric oven GN 2/1 with = Avec four statique GN 2/1 « 3neKTpuUYecKuit ayxoBom §
static heat inside the wkad GN 2/1 co cTaTnyeckom 9
cabinet TennoobpaboTkol o

mm netto kg netto
Index / code iodel mm brutto kg brutto (€ GN2/1 A&SJBWZ “

800 X 730 x 900 104,8 27[G] PILOT
117260105 SPTT80/21GE o =" o 11 63 (] 50- 300 6,3kW 400/3N  FLAME mw GAS
SPT 780/21 G Range with gas static oven
Fourneau gaz 3
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAdOM =
=
= Double boiling unit with = 4 brdleurs = [lBOMHasA BapoyHasa namuTa ¢ g
solid cast-iron high- + un4,5kWet3x7,5kW NPOYHBIMM YYTYHHbBIMW rOPenKamm o
performance burners 4,5 = Brileurs en fonte de BbICKOM mMowHOCTM 1 x4,5+3%x7,5
and 3x 7,5 kW haute performance KBT
Pressed upper plate for « Avec four statique GN 2/1 = YrnybneHve npoTus nepennsa =
comfortable maintenance + Ta3oBbil gyxosoit wkad GN 2/1 co 9]
» Gas oven GN 2/1 with cTaTMyeckow TenoobpaboTroi §
static heat inside the a
cabinet o
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto b kw N2/ @ “ ..“ i
800 x 730 X 900 11,2 —— PILOT N
117260121 SPT780/21G g " o o 33 6kW  GAS  FLAME . GAS P
=
o
SPT 780/11 GE Range with convection oven a
w
Fourneau gaz =
MNAuTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LIKadpom
(%)
= Double boiling unit 4,5 = 4 brdleurs « [iBoiHasA BapoyHaa namta 1 x 4,5+ 3 §
and 3x 7,5 kW = un4,5kWet3x7,5kW x 7,5 KBT g
= Solid cast-iron high- = Brlleurs en fonte de = [pOYHbIe YyryHHblE rOpenKku E
performance burners haute performance BbICOKOW MOLLHOCTU 8
Electric oven 4x GN 1/1 = Avec four a convection 4x = DneKTpUYECKuit AyXOBOM LWKad
with convection heat GN 1/1 4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM
inside the cabinet TennoobaboTtkoin o
©
1S
£
mm netto kg netto 2
Index / code Model mm brutto kgbrutto W o C o & w 45 Bﬂi@ )
800 x 730 x 900 94,9 27[G PILOT
117260143 SPTTS0/11GE g0 :800 xx1080 1o 3’13[[21 50-300 3,13kw230v ~ FLAME {ws @5 GAS I
SPT 7120/21 GE Range with elektric static oven %
Fourneau gaz 2
MauTta co ctatuyeckum AYyX0BbiM LLIKa(I)OM
« Triple boiling unit 2x4,5 « 6 brlleurs = TpoiHas BapoyHas namnta 2 x 4,5+ 4
and 4 x 7,5 kW = 2x45kWet4dx7,5kw x 7,5 KBT o0
Solid cast-iron high- = Brdleurs en fonte de + [1pOYHble YyryHHbIe ropenku %
performance burners haute performance BbICOKOW MOLLHOCTM E
« Electric oven GN 2/1 with = Avec four statique GN 2/1 = JneKTpUYECKMIN [yX0BOM 3
static heat inside the wkad GN 2/1 co cratnyeckom :h_-‘
cabinet TennoobpaboTrom

mm netto kg netto
Index / code Model oy ey kg brutto kW © C N2/ ?‘, Léﬂ
117260447  SPT7120/21GE  -200X730x 900 1393 39[C] e 7 WW
/ 1260 x 820 x 1080 156 6,3[E] 50300 6,3kW 400N FLAME L7272 % GAS

o

&
wu
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n GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

SPT 7120/21 G Range with gas static oven
Fourneau gaz

MAuTa co ctaTu4eckMm AyxXoBbiMm l.I.IKad)OM

+ Triple boiling unit 2 x 4,5
and 4 x 7,5 kW

« Solid cast-iron high-
performance burners

« Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the

6 brlleurs

= 2x45kWetdx7,5kW
Brdleurs en fonte de
haute performance

« Avec four statique GN 2/1

+ TpoiHana BapoyHaa nauta 2 x4,5+4
x 7,5 KBT
MpoYHbIe YyryHHble TOPenku
BbICOKOW MOLLHOCTM

« Ta308BbIi gyxosBoit wkad GN 2/1 co
cTaTMyeckow Ten1oobpaboTKoi

=

&

GAS

o |y & L2

oW GAs  FLAME |7]75)4

Il it Il

U

cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
1200 x 730 x 900 150
117260478 SPT 7120/21G 1260 x 820 x 1080 167 45
SPT 7120/31 GE

Range with elektric static oven
Fourneau gaz
MNauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM LWKadpom

= Triple boiling unit 2 x 4,5
and 4 x 7,5 kW

= Solid cast-iron high-
performance burners
Electric oven GN 3/1 with

6 brileurs
2x4,5kwet4dx7,5kwW

= Brlleurs en fonte de
haute performance

« Avec four statique GN 3/1

= TpoWiHaa BapoyHas namnta 2 x 4,5+ 4
x 7,5 kBT

+ [1pOYHble YyryHHble ropenku
BbICOKOW MOLLHOCTU
INEKTPUYECKNIA [lyXOBOW

static heat inside the
cabinet

mm netto kg netto
Index / code Model T kg brutto kw
1200 x 730 x 900 155 39[G]
117260670 SPT 7120/31 GE 1260 x 820 X 1080 171 8,7[E]
SPT 7120/31 G

wkad GN 3/1 co cratnyeckom
TennoobpaboTkom

°C [ 4

50-300  8,7kW 400/3N

&

PILOT
FLAME |70 7045

GAS

Range with gas static oven
Fourneau gaz
Mnauta co ctaTyeckum AYyX0BbiM LLIKad)OM

= Triple boiling unit 2 x 4,5
and 4 x 7,5 kW

= Solid cast-iron high-
performance burners

» Gas oven GN 3/1 with

« 6 brlleurs

« 2x4,5kWetdx7,5kwW
Brdleurs en fonte de
haute performance

« Avec four statique GN 3/1

« TpoitHas BapoyHas namnta 2 x 4,5+ 4
x 7,5 KBT
[MpOYHbIe YyryHHbIE FOPEeNKM
BbICOKOW MOLLHOCTU
la308bI AyxoBoit WKad GN 3/1 co

static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw
1200 x 730 x 900 166
117260668  SPT7120/31G oo 8o 182 49,5
SPST 780/21 GE

cTaTMyecKkow Tennoo0bpaboTkoi

o oy Ty

10500 GAS FLAME |73 7543 cas

Range with elektric static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMYECKMM AyXOBbIM LUKadpom

Double boiling unit 4 and
3x8,5kw

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

i .« Electric oven GN 2/1 with

static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 730 x 900 100,2 29,5 (G)
117260124 SPST780/21GE g, oot "roes 110 63 [E]

= 4 brdleurs

« 1x 4kWet3x8,5kwW

= Brdleur laiton SPS
supérieur

« Avec four statique GN 2/1

°C ah
—_— PILOT

50-300

« [BoiHasa BapoyHaa namta 1 x4 + 3

x 8,5 KBT

MolwHana naTyHHaA ropeska ¢
YHUKaNbHbIM paccekaTtenem
nnameHu

INEKTPUYECKNIA LlyXOBOW
wkadp GN 2/1 co cTatnyeckom
TennoobpaboTroi

FAERP.)

r- r:
kit K

oo

6,3kW 400/3N  FLAME




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN

SPST 780/21 G

3x8,5kW

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader
Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw
800 x 730 x 900 111,2
117260115 SPSTT80/21G o, i e o 35,5
SPST 780/11 GE

3x8,5kW

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

« Electric oven 4x GN 1/1
with convection heat
inside the cabinet

mm netto kg netto

Index / code Model e kg brutto kw
800 x 730 x 900 92,4 29,5(G]
117260148  SPST 780/11 GE 840 x 800 x 1080 1055 313 0E]
SPST 7120/21 GE

« Triple boiling unit 2 x 4
and 4 x 8,5 kW
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader
Electric oven GN 2/1 wi
static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto Pt kW
1200 x 730 x 900 136,7 42 [G]
117260448  SPST 7120/21 GE 1260 x 820 x 1080 154 6,3 [E]

« Triple boiling unit 2 x 4
and 4 x 8,5 kW

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

i . Electric oven GN 2/1 wi
static heat inside the
cabinet

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto LG kw
1200 x 730 X 900 136,7 42(G]
117260516 | SPSTT120A21GE o "/ e Lo 63[E)

Double boiling unit 4 and

= Double boiling unit 4 and

Range with gas static oven
Fourneau gaz

MAuTa co ctaTu4eckMm AyxXoBbiMm l.I.IKad)OM

= 4 brdleurs

« 1x 4kWet3x8,5kW
Braleur laiton SPS
supérieur

« Avec four statique GN 2/1

Range with convection oven
Fourneau gaz

« [BoiHana BapoyHaa nanta 1 x4 + 3

x 8,5 KBT

MolwHana naTyHHaA ropeska ¢
YHUKaNbHbIM paccekatenem
nnameHu

a308bI AyxoBoit WKad GN 2/1 co
CTaTMYeCcKon TennoobpaboTkoin

Lown Oy 84

6kW  GAS  FLAME

4185y
85(85 s

MauTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKAadOM

= 4 brdleurs
1x4 kW et3x8,5kwW

= Braleur laiton SPS .

supérieur
= Avec four a convection 4x

GN 1/1 .

= [lBoViHaa BapoyHaa namta 1 x4 + 3

x 8,5 KBT

MolHaa naTyHHasa ropenka c
YHWKaNbHbIM paccekatenem
naameHu

INEKTPUYECKMI AyXOBOW WKad
4x GN 1/1 ¢ KOHBEKLMOHHOM
TennoobaboTromn

C o & & |4 8@5()9
IO 5513 5
33wy FME (8585 e

50-300

Range with elektric static oven

Fourneau gaz

MnwuTta co cTaTU4eCKUM AyXOBbIM LLIKa(I)OM

« 6 brlleurs
« 2X4KkWet4dx8,5kw
Braleur laiton SPS
supérieur
« Avec four statique GN 2/1
th

C

50-300

Fourneau gaz

i
—_— PILOT

« TpoitHasn BapoyHas namnta 2 x 4 + 4 x

8,5 KBT

MoLLHaA naTyHHasa ropeska c
YHUKabHbIM pacceKkatenem
naameHu

INeKTPUYECKUii AyXoBOM
wkad GN 2/1 co cratnyeckom
TennoobpaboTkom

5541851y

6,3kW 400/3N  FLAME

SPST 7120A/21 GE Range with elektric static oven

MAnTa co cTaTMUeCKUM AYXOBbIM WKapom

6 brileurs
« 2x4kWet4dx8,5kW
= Brdleur laiton SPS
supérieur
« Avec four statique GN 2/1
th

C b o
—_— PILOT

50-300

« TpoiHan BapoyHaa nauTa 2 x 4 + 4 x

8,5 KBT

MolwHana naTyHHaA ropeska ¢
YHUKaNbHbIM paccekaTtenem
nnameHu

INEKTPUYECKNIA LlyXOBOW
wkadp GN 2/1 co cTatnyeckom
TennoobpaboTroi

63KW 400N FLAME |8

REDFOX 600

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

+ Triple boiling unit4 and 5
x 8,5 kW

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader
Electric oven GN 2/1 with
static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto LG kw
1200 x 730 x 900 136,7 46,5 [G]
117260520  SPST 7120B/21 GE 1260 x 820 x 1080 154 6,3 [E]
SPST 7120/21 G

= Triple boiling unit 2 x 4
and 4 x 8,5 kW

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader

« Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
1200 x 730 X 900 147
117260459 SPST712021G - " O 0K 164 48
SPST 7120A/21 G

« Triple boiling unit 2 x 4
and 4 x 8,5 kW
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader
Gas oven GN 2/1 with
static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw
1200 x 730 X 900 147
117260517 SPSTTI20A21G - X P 64 48
SPST 7120B/21 G

« Triple boiling unit 4 and 5
x 8,5 kW

= Powerful brass burners

with unique flame-

spreader

Gas oven GN 2/1 with

static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PGt kw
117260521  SPST71208/21G 120X 730x300 L4 52,5

1260 x 820 x 1080 164

6 brlleurs

= un4 kW et5x8,5kwW
Braleur laiton SPS
supérieur

= Avec four statique GN

6 brileurs

2 x4 kW et 4x8,5kwW

= Brdleur laiton SPS
supérieur
= Avec four statique GN

« 6 brlleurs

« 2X4KkWet4dx8,5kw

= Brdleur laiton SPS
supérieur

2/1

C

50-300

Range with gas static oven
Fourneau gaz
MNauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM LWKadpom

2/1

Range with gas static oven
Fourneau gaz
Mnauta co ctaTyeckum AYyX0BbiM LLIKad)OM

« Avec four statique GN 2/1

6 brileurs
= un4 kW et5x8,5kwW
= Brdleur laiton SPS
supérieur

Range with gas static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMyecKum JyXoBbiM WKapom

« Avec four statique GN 2/1

SPST 7120B/21 GE Range with elektric static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMyecKum JyXoBbiM WKapom

+ TpoiHasa BapoyHaa nauta 1 x4 +5x
8,5 KBT
MoLLHaA naTyHHas ropeska c
YHUKa/IbHbIM paccekatenem
naameHu
INEeKTPUYECKNIA LlyXOBOWM
wKad GN 2/1 co crtatuyeckom

TennoobpaboTkom
[1 Pﬁ 858585 @
saan a0 FLAME 854185 s

» TpoWHaa BapoyHas namnta 2 x 4 + 4 x
8,5 KBT

+ MolHan naTyHHas ropeska c
YHUKabHbIM pacceKkaTenem
naameHm

+ Ta308bIl gyxosoit wkad GN 2/1 co
cTaTMyeckoi TenoobpaboTroi

85141551y

GN2/1
g o e

6kW  GAS

PILOT
FLAME

« TpoitHasn BapoyHas namnta 2 x 4 + 4 x
8,5 KBT
MoLLHaA naTyHHasa ropeska c
YHUKaNbHbIM paccekaTtenem
nnameHu
la3oBblIit AyxoBoi Wkad GN 2/1 co
CTaTUYeCKoMN TennoobpaboTkoi

Lown |y g

6kW  GAS  FLAME

35185410y
N

« TpoMiHana BapoyHaa namTa 1 x4 +5x

8,5 KBT

MolLLHan naTyHHas ropeska c
YHUKa/IbHbIM pacceKkaTenem
naameHum

la308bI AyxoBoit WKad GN 2/1 co
cTaTMyeckom TennoobpaboTkoi

858585y

6kW  GAS  FLAME




LINE 700 GAS COOKING RANGES WITH OVEN

SPST 7120/31 GE  Range with elektric static oven
Fourneau gaz
MnauTta co ctatnyeckum AyXOoBbiM I.UKad)OM

« Triple boiling unit 2 x 4 + 6 brdleurs + TpolHaa BapoyHaa navTa 2 X 4 + 4 x
and 4 x 8,5 kW = 2x4 kW et4dx8,5kwW 8,5 KBT
= Powerful brass burners = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasa ropeska c =]
with unique flame- supérieur YHWKabHbIM paccekaTenem ©
spreader « Avec four statique GN 3/1 naameHu §
Electric oven GN 3/1 with *  DNIeKTPUYECKUI AyXOBOW 9
static heat inside the wkad GN 3/1 co cTatnyeckom o
cabinet TennoobpaboTkom
Index / code Model ::I:T‘T& I:(ggl:zt::) kw OC N 6 “ MMB&@
117260689  SPST7120/31GE 200X 730X 900 150 42101 50-300  8,7KW 400/3N Fli-u\.(')\ﬁTE mww
1260 x 820 x 1080 166 8,7[E] , S w | GAS

SPST 7120/31 G Range with gas static oven
Fourneau gaz

o
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0oBbiM LWKAdOM R
=
= Triple boiling unit 2 x 4 = 6 brdleurs « TpoiHan BapoyHaa nauTa 2 x4 + 4 x g
and 4 x 8,5 kW = 2x4kWet4dx8,5kwW 8,5 KBT o
= Powerful brass burners = Braleur laiton SPS = MouHas natyHHan ropeska ¢
with unique flame- supérieur YHUKaNbHbIM paccekaTenem
spreader « Avec four statique GN 3/1 naameHm =
« Gas oven GN 3/1 with + Ta308bIl gyxosoit wkad GN 3/1 co <}
static heat inside the cTaTMyeckoi TenoobpaboTroi §
cabinet a
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model e —— Pt kw N3 w “ fﬂﬂﬂj@@i@ j
PILOT
117260691  SPST7120/31G 11226000)(’(872300:1900;0 is; 52,5 105kW  GAS  FLAME @@W GAS E
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FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

-rench gas cooking ranges with oven
~ourneaux gaz feux vifs, coup de feu
IINTbI C 3aKPbITbIMU KOHPOPKAMMU

SOLID TOP OVER BURNER 6,6 KW

Wide selection of gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 800 and 1200 cm in width. Available as

top units (for ,bridge” or benchtop use), on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors.
French-style cooking ,,coup de feu” on a solid steel plate above massive burner. Selection of gas cooking ranges in standarmd dimensions
800 or 1200 mm.

= There are 2 options of oven inside a lower cabinet.

. Electric GN 2/1 oven with static heat operation; or gas oven GN 2/1 and GN 3/1 with static heat.

Large choix des fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN standard. Dimensions de 800 et 1200 mm de largeur. Disponible en élé-
ments de tables (pour , le pont” ou soubassements réfrigérés), sur meuble ouvert avec ou sans portes.

. Cuisine a la francaise, avec une plaque a mijoter en fonte au-dessus du brileur

. Sélection de fourneaux au gaz aux dimensions standard de 800 ou 1200 mm.

. 2 options de four ; statique électrique GN 2/1 ou four a gaz GN 2/1 et GN 3/1.

LLInpokwmi BbIBOP NAWT C 3aKPbLITON KOHPOPKOM U COHETaHMA CMNOLIHOM NOBEPXHOCTM C OTKPbITbIMK ropenkamu. Pazmepsl moaynei 800 n
1200 mm. Pazmepbl Ayx0BOK COOTBETCTBYIOT cTaHAApTy GN. MpeaycmoTpeHa yCTaHOBKa Ha OTKPbLITYIO NOACTABKY, MOACTaBKY C ABEPKaMMN UK
NMOACTABKY C AyXOBbIM WKadom. BepxHue naHenu BbinonHeHbl U3 ctanum AlSI 304.

. WnpuHa moaynein 800 namn 1200 mm.

. dnekTpuueckuit ayxosoit wkad GN 2/1 co cTaTuyeckoi TepmoobpaboTkoi

«  Tasosblit ayxosoit wkad GN 2/1 n GN 3/1 co cratuueckoit TepmoobpaboTroit




LINE 700 FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN

STPST 780/21 GE

Double boiling unit on a
cabinet with electric oven
GN 2/1
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader 4 + 8,5 kW and
solid top boiling plate

= Removable top plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto ks britto kw
800 x 730 x 900 122,6 19,1[G]
117260538 STPST 780/21 GE 840 x 800 x 1080 1325 6,3 [E]
STPST 780/21 G

Double boiling unit on
a cabinet with gas oven
GN 2/1
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader 4 + 8,5 kW and
solid top boiling plate

= Removable top plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 730 x 900 130,4
117 260 543 STPST 780/21 G 840 x 800 x 1080 140,5 25,1

+ Triple boiling uniton a
cabinet with electric oven
GN 2/1
Powerful brass burners
with unique flame-
spreader 4 + 3 x 8,5 kW
and solid top boiling plate

= Removable top plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto Fe(Br e kw
1200 x 730 x 900 160 36,1[G]
117260421 STPST 7120/21 GE 1260 X 820 x 1080 177 6,3[E]
STPST 7120/21 G

=

= Triple boiling unit on a
cabinet with gas oven
GN 2/1

= Powerful brass burners
with unique flame-
spreader 4 + 3 x 8,5 kW
and solid top boiling plate
Removable top plate for
comfortable maintenance

mm netto kg netto

e L2 mm brutto kg brutto L
1200 x 730 x 900 167,4
117260535  STPST7120/21G -/t oo 184 42,1

Range with elektric static oven
Fourneaux coup de feu
MauTa co cTaTMyecKum JyXoBbiM WKapom

2 feux vifs, plague coup de = [lBoiiHas Bapo4Has NANUTA C INEKTPU-

feu, four statique GN 2/1 YecKMM AyxoBbim Kkadom GN 2/1

Brdleur laiton SPS MolHan naTyHHasa ropesika c

supérieur 4 et 8,5 kW YHWKaNbHbIM paccekatenem

= Plan supérieur nnamenun 4 + 8,5 kBT + cnaowHan

entierement démontable NOBEPXHOCTb

pour I‘entretien facile « [ONHOCTbIO CbeMHan BepxXHAs
naHesb Nof ropenkamm ans
NPOCTOTbI 0BC/YKMBAHUA

°C @

50-300

;, _OPTION

PILOT
63kW 400/3N BOILINGTOP FLAME

L

Range with gas static oven
Fourneaux coup de feu
MnauTta co ctatnyeckum AyXO0BbiM u.u(a(bom

2 feux vifs, plaque coup de « [lBoliHas Bapo4Has NAMTa C ra3soBbIM
feu, four a gaz GN 2/1 [yxoBbIM WwKapom GN 2/1
= Brdleur laiton SPS MolHan naTyHHasa ropesika ¢
supérieur 4 et 8,5 kW YHWKaNbHbIM paccekatenem
= Plan supérieur nnamenun 4 + 8,5 kBT + cnaowHan
entierement démontable NOBEPXHOCTb
pour I‘entretien facile « [ONHOCTbIO CbeMHasn BepXHAs
naHesb Nof ropenkamm ans
NPOCTOTbI 0BC/YKMBAHUA

sunoy| 5 o EEE1oy
6kW  GAS BOIIl_II\%GZ(T)OP FLAME ' GAS

STPST 7120/21 GE Range with elektric static oven
Fourneaux coup de feu
Mauta co ctratnyeckum AyXO0BbiM l.IJKad)OM

= 4 feux vifs, plaque coup de + [lBoiiHas BapoYHas NamMTa C 31eKTpu-
feu, four statique GN 2/1 YecKMM AyxoBbim kadom GN 2/1
Brdleur laiton SPS MolHan naTyHHasa ropesika ¢
supérieur un 4 kW et 3 x YHWKaNbHbIM paccekatenem
8,5 kW nnamerdn 1 x4 + 3 x 8,5 KBT +
Plan supérieur CMNOWHaA MOBEPXHOCTb
entierement démontable  « [MonHOCTbIO CbemHasa BEPXHAS
pour l‘entretien facile naHenb nog ropenkamu ansa
NPOCTOTbI 06CNYKMBAHNA
OPTION

e P
EZZ0 PILOT

63kW 400/3N BOILINGTOP FLAME

I«M

85 as

50- 300

Range with gas static oven
Fourneaux coup de feu
MNauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

= 4 feux vifs, plaque coup de -
feu, four a gaz GN 2/1

TpoiHas Bapo4YHas NuTa C ra3oBbIM
[yxoBbIM WwKapom GN 2/1
= Braleurs laiton SPS = MouHas naTyHHas ropeska ¢
supérieurun 4 et 3x 8,5 YHWKaNbHbIM pacceKkaTenem
kW nnamern 1 x4 + 3 x 8,5 KBT +
« Plan supérieur CnAOLWHasA NOBEPXHOCTb
entierement démontable MONHOCTbIO CbeMHan BepXHAA
pour l‘entretien facile naHenb noa ropenkamu ansa
NPOCTOTbI 0BCAYKMBAHUSA

@ {;, OPTION. 85()9

“plloT 85
W GAS saLiciop FLAVE :
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ﬂ FRENCH GAS COOKING RANGES WITH OVEN LINE 700

’)_ STPST 7120/31 GE Range with elektric static oven
2l Fourneau gaz
MAuTa Co cTaTMHECKMM AYXOBbIM LWKadom

+ Triple boiling unit on a 5 feux vifs, plaque coup de + /[lgoiiHaa Bapo4yHasa NauTa ¢ 31eKTpu-
cabinet with electric oven feu, four statique GN 3/1 YecKMM ayxoBbim Kkadom GN 3/1
GN 3/1 = Brdleur laiton SPS « MolHan naTyHHasA ropeska c
Powerful brass burners supérieur un 4 kW et 3 x YHWKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- 8,5 kW nnamerdn 1 x4 + 3 x 8,5 KBT +
spreader 4 + 3 x 8,5 kW = Plan supérieur CNOWHasA MOBEPXHOCTb
and solid top boiling plate entierement démontable  « MonHOCTbIO CbemHan BepXHAA
= Removable top plate for pour l‘entretien facile naHenb Nog ropeakamm ana
comfortable maintenance NPOCTOTbI 0BC/YKMBAHUA
LD Ll matte eoratte M °C & {;, OPTION. 85 ()4’
wrzeoesr  sTesTTi20miGe  OOXIRXSN s Dl 50- 300 87600 40031 BOLINGI0P FPLIk(r’wTE T8

STPST 7120/31 G  Range with gas static oven
Fourneau gaz
MauTta co cTaTMyecKUm AyxXoBbiM WKadpom

= Triple boiling unit on a = 4 feux vifs, plaque coup de + TpoiHas Bapo4YHas NAUTa C razoBbiM
cabinet with gas oven feu, four a gaz GN 3/1 nyxoBbIM Wwkapom GN 3/1
GN 3/1 = Brdleurs laiton SPS « MouHas naTyHHas ropeska c

= Powerful brass burners supérieurun4 et 3x 8,5 YHWKaNbHbIM paccekatenem
with unique flame- kw nnamenn 1 x4 + 3 x 8,5 KBT +
spreader 4 + 3 x 8,5 kW = Plan supérieur CMN/IOLIHAA NOBEPXHOCTb
and solid top boiling plate entierement démontable = [MoAHOCTbIO CbeMHas BEPXHAS
Removable top plate for pour l‘entretien facile naHenb Noa ropenkamu ansa
comfortable maintenance NPOCTOTbl 0B6CNYKMBAHMA

mm netto kg netto

() it Ricdel mm brutto kg brutto KW GN3/1 w \"/ _OPTION_ .@.@
TPIOT

17260701 STPST7I20316  DOVXTSOXS 88 ags 05 Gs sotnee FANE 8585 s

STT 780/21 GE Range with elektric static oven
Fourneaux coup de feu
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

Double boiling unit on a = Plague coup de feuavec = [lBOMHan Bapo4Hasn nimTa c

cabinet with electric oven four statique GN 2/1 9/1EKTPUYECKMM AyXOBbIM LKahOM
GN 2/1 GN 2/1
mm netto kg netto
Index / code Model ey el kg brutto KW GN2/1 5 \*;/ . m
800 x 730 X 900 135 9,26
wr260583  STTIR0PIGE  GPX VR B 920 50- 300 5300 400N 0L 0P
STT 780/21 G Range with gas static oven

Fourneaux coup de feu
ManTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

= Double boiling unit on = Plaque coup de feu avec « [lBoViHaa Bapo4Han NamMTa C rasoBbim
a cabinet with gas oven four a gaz GN 2/1 [yxoBbIM WwKapom GN 2/1
GN 2/1
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto KEBrates kw N2/ w \‘;/ “
800 X 730 x 900 143 ‘
117260580  STT78021G oo :820 xX1080 157 15,2 KW GAS 50|L|NGT0p




LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES

Electric griddle plates
Plagues de cuisson électriques
INIEKTPUYECKME HKAPOYHbIE MOBEPXHOCTU
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Wide selection of electric griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply @
with highest hygiene requirements. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use) or on an
open cabinet with or without stainless steel doors. o
. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome options available g
= Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres £
) o o 0
. Piezoelectric ignition and pilot light
Large choix de plaques électriques avec plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour
garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible comme appareil de table ou a poser f‘%
sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable. 5
. 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec une grande capacité de 2, 5 litres
oo
. allumage piézo-électrique et veilleuse %
IS
(%]
LLINPOKWMI BLIGOP 371EKTPUUECKMX HKAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLUMHOW NANTbI 12 MM M BENMKONENHBIMM XapaKTePUCTUKAMM $
TENNONPOBOAHOCTU. [11A COOTBETCTBMA BbICOKUM TMIMEHUYECKMM TpeboBaHUAM caenaH cBapHow Kpalt oboaka. LWnpuHa moaynert 400 n 800 i
MM.T1pelyCMOTPEHbI BapMaHTbl YCTaHOBKM Ha MOCT, @ TaKKe Ha NMOACTaBKM OTKPbITbIE WU C ABEPKAMMU.
. 1 Man 2 He3aBUCMMbIX PaboymX 30HbI = [1na KaxAoro TMna npeanaraloTca XpOMMPOBaHHbIE BapUaHTbI R
. [MOBEPXHOCTU NAUT Magkue, pudneHble nau . MNoaAaoH Ana kupa bonbluol emKkocTH- 2, 5 anuTpa §
[0]
KOMBUHMpPOBAHHbIE E




ﬂ ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

mm netto

Index/code  Model mm brutto
400X 730 X 300
117110095 FTHTO04E 10 800 480

kg netto

FTH 704 E

Smooth

= Single unit for benchtop
use or ,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

kg brutto KW

40

e 45
FTHCT704 E

£

£

3
= Smooth

370 mm Chromed surface for an

easy maintenance
= Single unit for benchtop

Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XapoyHana

Lisse

A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
NMoBepXHOCTb YKapo4yHasa - XPOMMUPOBAHHAA

Lisse

A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
Haut conductibilité

use or ,bridge” system thermique
= OQOutstanding heat
conduction of plate
mm netto kg netto
Index / code Model T kg brutto kw
400 x 730 x 300 40
117110105 FTHCTO4E 0 om "o a5 45
FTR704E Griddle plate
- Plaque de cuisson
g MoBepxHOCTb }KapoyHas
wn
+ Ribbed = Nervurée
EON| - For benchtop use or » A poser sur table ou sur

systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

,bridge” system
« QOutstanding heat .
conduction of plate

[nagkana noBepxHOCTb

[na ycTaHOBKM Ha MOCT MW Ha CTON
OTNnYHaA TenNonpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

_°C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

[naaKas NnoBepxHOCTb
XpomnpoBaHHan NOBEPXHOCTb A5
YAOOHOWN OYMCTKM

= [nA yCTaHOBKM Ha MOCT AW Ha CTON

OTAnYHaA Ten0NpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

PudneHas noBepxHoCTb

= [nA yCTaHOBKM Ha MOCT, WX Ha CTON

OTAnyHana Tennon pPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

I °C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

PudneHas noBepxHoOCTb

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB kw
400 x 730 x 300 40
117110101 FTRTO4E 00 o0 oo a5 45
FTRC704E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
Ribbed Nervurée
370 mm Chromed surface for an = A poser sur table ou sur

systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

easy maintenanceFor
benchtop use or ,bridge”
system

= Outstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
400 x 730 x 300 40
17110111 FIRCTO4E 110, 800 %480 45 2

XpOMMpPOBaHHasA NOBEPXHOCTL AA
yA0BOHOWM 0YUCTKM

= [nAa YCTAaHOBKWM Ha MOCT, U1 Ha CTON

OTAnYHaA TeNN0NPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N




LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES ﬂ

FTH 708 E

Smooth

For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

770 mm .

g"

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHOCTb KapoyHas - XPOMMPOBaHHan
PudneHas nosepxHocTb
. ,ﬂ,ﬂﬂ YCTAaHOBKW Ha MOCT, U1 Ha CTOA

OTNMYHasA TenoNPoOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

Lisse

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
Index / code Model el ke brutto kw ;‘ o C &
800 x 730 x 300 72,2 12mm
117110007  FTHTO8E gy b ioe0 a1 o STAINLESS 50300 400/3N
FTHC 708 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
= Smooth Lisse [nazKkana NnoBepxHOCTb
770 mm Chromed surface for an A poser sur table ou sur XpomnpoBaHHan NOBEPXHOCTb A5
easy maintenance systéme en «pont » YAOOHOWN OYMCTKM
= For benchtop use or Haut conductibilité « [119 yCTaHOBKM Ha MOCT M/ Ha CTON
,bridge” system thermique OTAnYHaA Ten0NpPoBOAHOCTb
» Outstanding heat NOBEPXHOCTU
conduction of plate
mm netto kg netto
Index / code Model o —— kg brutto kw C r o C 6
800 x 730 x 300 72,2 12mm
117110107 FTHCTO8E g 0x o %" ol o 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTR708E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapoyHas
wn
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
Z0hnl - For benchtop use or + A poser sur table ou sur + [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON

,bridge” system
« QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB
800 x 730 x 300 72,2
117110103 FTR708E 840 x 800 x 480 81 9
FTRC 708 E
g
g
Q
O
wn
Ribbed
770 mm Chromed surface for an .

easy maintenance
For benchtop use or
,bridge” system

= Outstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
800 x 730 x 300 72,2
17110113 FTRCTO8E 015, 800 %480 81 °

OTAnyHana Tennon pPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

systeme en «pont »
+ Haut conductibilité
thermique

I °C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

PudneHas noBepxHoOCTb
XpomupoBaHHas NOBEPXHOCTb A1
yA0BOHOWM 0YUCTKM

+ [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT UM Ha CTON
OTAnYHas TeNnAoNpPoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

Nervurée

A poser sur table ou sur .
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique .

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

REDFOX 600

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories




100 ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTHR 708 E

% smooth % ribbed

,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto

3

]
S
o
=
o

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 730 x 300 722
117110099 FTHRTO8E o\ oo ” o . 9
FTHRC 708 E
£
£
o
O
wn
= % smooth % ribbed
770 mm Chromed surface fo

easy maintenance

For benchtop use or .

= For benchtop use or

Griddle plate

Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XapoyHana
% Lisse % nervurée

A poser sur table ou sur
systéme en «pont »

Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

Y rnafikan % pudneHas noBepxHOCTb
[lnA yCTaHOBKM Ha MOCT UAN Ha CTON
OTNMYHaA TenoNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

I °C

12mm
STAINLESS = 50-300

4

400/3N

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBAHHAA

¥ Lisse % nervurée
A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
Haut conductibilité

ran

¥ rnagKan % pudaeHas noBepxHoCTb
XpomnpoBaHHan NOBEPXHOCTb A5
YAOOHOWN OYMCTKM

= [nA yCTaHOBKM Ha MOCT AW Ha CTON

OTAnYHaA Ten0NpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

[NnafKas noBepxHOCTb

Ha noacraske ¢ aBepkamu nam 6es
(onums)

OT/MYHasA TeNIONPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

I °C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

[nagKkana NnoBepxHOCTb

,bridge” system thermique
= OQOutstanding heat
conduction of plate
mm netto kg netto
Index / code Model R kg brutto kw
800 X 730 x 300 72,2
117110109 FTHRCTOBE o\ oo 2= I 9
FTH740E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapoyHas
wn
+ Smooth + Lisse
ENe - Self standing uniton a = Sur armoire, avec ou sans
neutral cabinet, with door portes (sur demande)
as an option = Haut conductibilité
= Outstanding heat thermique
conduction of plate
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw
400 x 730 x 900 50,9
117110096 FTHT40E 0 o oo 575 45
FTHC 740 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
wn
Smooth Lisse
370 mm Chromed surface for an = Sur armoire, avec ou sans

easy maintenance

as an option
QOutstanding heat

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
400 X 730 X 900 50,9
17110106 FTHCTA0E )0 800X 1080 57,5 9

Self standing unit on a
neutral cabinet, with door

portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

conduction of plate

XpOMMpPOBaHHasA NOBEPXHOCTL AA
yA0BOHOWM 0YUCTKM

Ha nopacTaske ¢ ABepkamu nam 6es
(onums)

OTNMYHasA TenIoNpPoOBOAHOCTb
MOBEPXHOCTH

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
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FTR740E Griddle plate
- Plaque de cuisson
& MoBEPXHOCTb }KapouHan
Ribbed Nervurée PudneHas nosepxHoCTb
O] - Self standing unit on a « Sur armoire, avec ou sans + C agepkamu unu 6es (no onuum)
neutral cabinet, with door portes (sur demande) OTAnYHasA TenI0NpPoOBOAHOCTb

Haut conductibilité
thermique

as an option
= QOutstanding heat
conduction of plate

NOBEPXHOCTM

o
o
(o)
x
o
e
o
w
o

mm netto kg netto
Index / code Model e b G kw ;‘ o C &
400 x 730 x 900 50,9 12mm
117110102 FTRT40E 0 xx800 :1080 P 45 STAINLESS ~ 50-300  400/3N
FTRC740E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée °
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA R
R =
« Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb g
370 mm Chromed surface for an Sur armoire, avec ou sans XpomnpoBaHHan NOBEPXHOCTb A5 o
easy maintenance portes (sur demande) YAOOHOWN OYMCTKM
Self standing unit on a Haut conductibilité Ha noacraske ¢ ABepkamm nan 6es
neutral cabinet, with door thermique (onumn) =
as an option «  OTAMYHan Ten0NpoOBOAHOCTb <)
QOutstanding heat NOBEPXHOCTU §
conduction of plate a
o
mm netto
Index / code Model e~ C r o C 6 i
400 x 730 x 900 12mm N
17110112 FIRCTAOE WX e 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N X
=
o o
FTH780E Griddle plate =
. w
- Plaque de cuisson <
§ MoBepxHOCTb }KapoyHas
L2 %)
« Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepxXHOCTb S
2L - Self standing uniton a = Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske ¢ ABepkamm nan 6es 3
neutral cabinet, with door portes (sur demande) (onuumn) 5
as an option = Haut conductibilité « OT/IM4YHAA TENNONPOBOAHOCTb E
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction of plate
@
©
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model — —— PO kW o C 6 o0
800 x 730 x 900 88,5 12mm
117110098 FTHTS0E g0\ ioio 1080 085 9 STAINLESS ~ 50-300 ~ 400/3N —
FTHC 780 E Griddle plate - chromed o
. . [}
Plaque de cuisson chromée e
(%)
MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
Smooth Lisse [nagKkana NnoBepxHOCTb
Chromed surface for an = Sur armoire, avec ou sans = XpPOMMPOBaHHas NOBEPXHOCTb ANA o
easy maintenance portes (sur demande) YAO0BHOM 0YUCTKM _g
Self standing unit on a Haut conductibilité Ha noacraske ¢ Asepkamu nnan 6es S
neutral cabinet, with door thermique (onums) ‘3"
as an option OT/MYHasA TenAoNpPoOBOAHOCTb o
Outstanding heat NoBEepPXHOCTH -
conduction of plate
v
@
mm netto S
Index [ code Model e C r o C & §
800 X 730 x 900 88,5 12mm 5]
117110108  FTHCTSOE o ot X80 oss 2 003mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N 8




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

mm netto

Index/code  Model mm brutto
800X 730 X 900
117110104 FTRT80E o0 800x 1080

Index / code Model mm netto
mm brutto
117110114 FTRCT780E 800 x 730 x 900

840 x 800 x 1080

mm netto

Index / code Model mm brutto
800 x 730 x 900
117110100 FTHR780E 840 X 800 X 1080

Index / code Model LIy
mm brutto
117110110 FTHRC780E 00X 730900

840 x 800 x 1080

FTR780E Griddle plate
- Plaque de cuisson
& MoBEPXHOCTb }KapouHan
Ribbed Nervurée
ZOnTE - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans -+

portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

neutral cabinet, with door
as an option

= QOutstanding heat
conduction of plate

portes (sur demande)
« Self standing uniton a Haut conductibilité

neutral cabinet, with door thermique

as an option .
« Outstanding heat

conduction of plate

easy maintenance

kg netto
kg brutto L
88,5
98,5 o
FTHR780E Griddle plate
Plaque de cuisson
HOBerHOCTb Xapo4yHaAa
» Y% smooth % ribbed « Y lisse %2 nervurée .
« Self standing uniton a = Sur armoire, avec ou sans
neutral cabinet, with door portes (sur demande)
as an option = Haut conductibilité .
= Outstanding heat thermique

conduction of plate

kg netto
kg brutto

88,5
98,5

FTHRC 780 E Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

% lisse % nervurée

= Sur armoire, avec ou sans =
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique .

% smooth % ribbed
Chromed surface for an
easy maintenance

Self standing unit on a
neutral cabinet, with door
as an option

QOutstanding heat
conduction of plate

kg netto

kg brutto
88,5
98,5

kw

PudneHas nosepxHoCTb

Ha noacraske ¢ ABepKamu nnm 6es
(onuwmn)

OTAMYHas TenaonNpPoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

_°C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

Pudneras nosepxHocTb
XpomnpoBaHHan NOBEPXHOCTb A5
YAOOHOWN OYMCTKM

Ha noacraske ¢ aABepkamu nnu 6es
(onumn)

OTAnYHas TeNA0NPOBOAHOCTb
MOBEPXHOCTH

kg netto
kg brutto kW
88,5
98,5 0
FTRC780E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
« Ribbed Nervurée
770 mm Chromed surface for an Sur armoire, avec ou sans

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

% tnagkas % pudbneHas noBepxHOCTb
Ha noacraske ¢ ABepKamu nnm 6es
(onums)

OTAnYHaA TenNonNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

I °C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

% tnagkas % pudneHas noBepxHOCTb
XpomupoBaHHas NOBEPXHOCTb A1
yA0BOHOWM 0YUCTKM

OTAMYHaa TenaonpoBOAHOCTb

Ha noacraske ¢ ABepkamu nnm 6es
(onums)

Cr = C 4

12mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N
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Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz
[@30Bble }KapO4YHble MOBEPXHOCTM

o
o
(o)
x
(@)
e
o
w
o

o
o
~
=
o
[V
o
w
o
o
o
[<)]
=
o
[
o
w
o
©
N
N
o
=
o
[
o
w
o
RIBBED PLATE IRON OR CHROMED
wv
c
(]
>
o
ey
2
Wide selection of gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to comply @
with highest hygiene requirements. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available as top units (for ,bridge” or benchtop use) or on an
open cabinet with or without stainless steel doors. o
=
. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available g
= Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres £
o
Large choix de plaques gaz avec plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le haut pour garantir I
les normes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible comme appareil de table ou a poser sur
soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable. f‘%
C
. 1 ou 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque n
. Surfaces lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec une grande capacité de 2, 5 litres
) ) ) 00
LLIMpOKMI1 BbIBOP ra3oBbIX KAapPOYHbIX MOBEPXHOCTEN C TONAWMHON NANUTLI 12 MM M BEIMKONEMNHBIMW XapaKTePUCTMKAMM TENNONPOBOAHOCTY. £
[na COOTBETCTBUA BbICOKMM TMIMEHNYECKUM TPebOoBaHUAM caenaH cBapHol Kpa oboaka. LnpuHa moaynei 400 n 800 mm.MpeaycmoTpeHsl §
(%]
BapMaHTbl YCTAHOBKM Ha MOCT, @ TaKKe Ha NMOACTaBKM OTKPbITbIE UM C ABEPKAMMU. $
S
. 1 nnn 2 He3aBUCUMbIX PabOUMX 30HbI = [1nA Kaxoro TMna npeasaratoTca XPOMMPOBaHHbIe BapMaHTbl =
. MoBEePXHOCTU NAUT FNaZKue, pudneHble nam . MoafoH Ana xupa 6onbWOon emKocTh- 2, 5 anTpa
KOMBWHMPOBaHHbIE R
—
o
v
"
[0]
Q
<




GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

use or ,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

= Single unit for benchtop

FTH704 G Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XapoyHana
Smooth Lisse [naaKasa NnoBepxHOCTb

« 119 yCTaHOBKM Ha MOCT MM Ha CTON
OTNMYHasA TenoNPoOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kW *;/ @
117110492 FTH704G 100X 730x300 4 7 pom N
440 x 800 x 480 hie STAINLESS = PIEZZO ~ GAS
FTHC 704 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
= Smooth = Lisse [nagKkana noBepxHOCTb
370 mm Single unit for benchtop A poser sur table ou sur « [1nA yCTaHOBKM HAa MOCT MM Ha CTON
use or ,bridge” system systéme en «pont » = OT/IMYHAA TEeNN0NPOBOAHOCTb
« Outstanding heat Haut conductibilité NOBEpPXHOCTU
conduction of plate thermique
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P kw C r *;/ w
117110510 FTHC704G ~ 400X730x300 41 7 o N
2440 800 x 480 e 0,03mm  CHROMED = PIEZZO ~  GAS
FTR704G Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHasn
wn
= Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
EfIl - For benchtop use or + A poser sur table ou sur Ha NoACTaBKe Ha MOCT MU Ha CToN

,bridge” system
« QOutstanding heat
conduction of plate

OTAnyHana Tennon pPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

systeme en «pont »
+ Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
Index / code Model S ke brutto kW *;/ “
117110518 FTR704G 00X 730x300 405 7 Dom
M0x500x480 | 458 STAINLESS ~ PIEZZO ~ GAS
FTRC704 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
370 mm For benchtop use or = A poser sur table ou sur « [1ns yCTAaHOBKM Ha MOCT M/IX Ha CTON

,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

« OTAMYHasA TenonpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto C r * ;/ @
117110522 FTRCT04G 400X 730x300 405 7 T
440 x 800 x 480 455 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZO GAS
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mm netto

FTH708 G Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XapoyHana
+ Smooth Lisse [naaKasa NnoBepxHOCTb
770mm  BCEPS VAW = 2x7 kW 2x7 kW

= For benchtop use or
,bridge” system

= QOutstanding heat
conduction of plate

=
£
o
©
fra)

kg netto

= A poser sur table ou sur

systeme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

= [nA yCTaHOBKM Ha MOCT UMW Ha CTON

OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

o
o
(o)
x
o
e
o
w
o

Index/code  Model e o—— ke brutto kw ;‘ \*;/ @
800 x 730 x 300 75,2 12mm
117110175 FTHT08G  guotor i eo g 14 STAINESS ~ PIEZO ~ GAS
FTHC 708 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée °
§ nOBerHOCTb Yapo4HaAa - XpomuposaHHanA E
= Smooth = Lisse [nagKkana noBepxHOCTb g
770 mm 2 x7 kW 2 x7kwW 2 x7 kW w
« For benchtop use or « A poser sur table ou sur [1ns yCTaHOBKM Ha MOCT MW Ha CTON
,bridge” system systeme en «pont » OTAMYHasA TenaoNpPoBOAHOCTb
QOutstanding heat Haut conductibilité NOBEPXHOCTU =
conduction of plate thermique 2
o
(N
a
w
o
mm netto kg netto
Index [ code Model o —— kg brutto kw C r ;‘ *;/ w i
117110511  FTHC708G 00X 730x300 5.2 14 oo N
240 x 800 x 480 o 0,03mm  CHROMED = PIEZZO ~  GAS X
=
o o
FTR708 G Griddle plate =
- Plaque de cuisson &
§ MoBepXHOCTb }KapouHasn
wn (%]
= Ribbed = Nervurée [NafaKas noBepxHOCTb S
770mm. IEPETAS « 2X 7KW 2% 7 kW 3
>
For benchtop use or = A poser sur table ou sur « [11A yCTaHOBKM HAa MOCT M/ Ha CTO 5
,bridge” system systéme en «pont » OTNMYHaA TeNNONPOBOAHOCTb E
« Outstanding heat « Haut conductibilité NMOoBEpPXHOCTU
conduction of plate thermique
o
©
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model S ke brutto kW *;/ “ o0
117110519 FTR708G 00X 730x300 38 14 Dom
840x800x480 | 825 STAINLESS ~ PIEZZO ~ GAS —
FTRC708 G Griddle plate - chromed o
. - [}
- Plaque de cuisson chromée e
(%)
§ MoBepXHOCTb KapouHas - XpOMMpPOBaHHaA
Ribbed Nervurée [nagKas noBepxHOCTb
770 mm 2x7 kW  2x7 kW 2x7 kW o
+ For benchtop use or + A poser sur table ou sur [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT MW Ha CTON _g
,bridge” system systeme en «pont » OTAnYHasA TenI0NpPoOBOAHOCTb S
= QOutstanding heat = Haut conductibilité NOBEPXHOCTM ‘3"
conduction of plate thermique o
[N
v
@
mm netto kg netto =
Index / code Model mm brutto kg brutto C r ;‘ *;/ @ §
117110618 FTRC708G 00X 730x300 738 14 12mm 4 3
840 x 800 x 480 83 0,03mm  CHROMED = PIEZZ0 GAS &
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Index [ code

117110514

Model

FTHR708 G

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

Index [ code

117110614

Index / code

117 110 508

Index / code

117110512

Model

FTHRC 708 G

Model

FTH740G

Model

FTHC 740G

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 300
840 x 800 x 480

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1080

FTHR708 G

« Y% smooth % ribbed

+ 2x7 kW

= For benchtop use or
,bridge” system

= QOutstanding heat
conduction of plate

kg netto
kg brutto kW
74,5
83,5 4
FTHRC 708 G
£
£
g
= % smooth % ribbed
770 mm 2x7 kW

= For benchtop use or
,bridge” system
QOutstanding heat
conduction of plate

kg brutto L
74,5
83,5 14
FTH 740 G
£
£
o
b
+ Smooth
ENe - Self standing uniton a

neutral cabinet, with door

as an option
= Outstanding heat
conduction of plate

=

(]
Fi
o
=
o

kg brutto kW

51,9

58,5 7

FTHC740G

£

£

f=3

b

Smooth
EONn| - Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
= QOutstanding heat
conduction of plate

kg netto

kg brutto
51,9
58,5

kw

7

Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XapoyHana
+ Y% Lisse % nervurée
= 2x7 kW
A poser sur table ou sur
systeme en «pont »
» Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

« Y:tnapkas % pudneHana noBepxHOCTb

2x7 kW

= [nA yCTaHOBKM Ha MOCT UMW Ha CTON

OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

X &

mm
STAINLESS = PIEZZ0 GAS

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBAHHAA

+ Y% Lisse % nervurée
2 x7kwW

= A poser sur table ou sur
systéme en «pont »
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate

Plaque de cuisson

MoBepxHOCTb }KapoyHas

= Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)

= Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

¥ rnagKan % pudaeHas noBepxHoCTb
2 x7 kW

[1ns yCTaHOBKM Ha MOCT MW Ha CTON
OTAMYHasA TenaoNpPoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTU

Cr— 3 &

0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZ0 GAS

[NnafKas noBepxHOCTb

Ha noacraske ¢ aBepkamu nam 6es
(onums)

OT/MYHasA TeNIONPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

3 &

STAINLESS = PIEZZ0 GAS

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

[NagKas XxpOMMpoBaHHan
NoBEPXHOCTb

Ha noacTaske ¢ aBepkamu nam 6es
(onums)

OT/IMYHasA TeNONPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Cr %‘ \*7/ ()9

mm
0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS
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FTR740G Griddle plate
Plaque de cuisson

£
& MoBEPXHOCTb }KapouHan
wn
Ribbed « Nervurée + PudneHas nosepxHoCTb
O] - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha nozcTtasKke c ABEpPKaMu UK bes
neutral cabinet, with door portes (sur demande) (onuwmn) =
as an option + Haut conductibilité = OT/AM4HaA TeNN0NPOBOAHOCTb ©
= QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM §
conduction of plate 9
o

mm netto kg netto
Index/code  Model — o—— kg brutto kw ;‘ *;/ @
117110520 FTR740G 100X 730x900 514 7 m a
240 X 800 X 1080 58 STAINLESS = PIEZZ0 GAS
FTRC740G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée °
§ NMoBepXHOCTb YKapo4yHasa - XPOMMUPOBAHHAA R
R =
= Ribbed = Nervurée « PudneHas xpommnpoBaHHan g
el - Self standing uniton a = Sur armoire, avec ou sans NOBEPXHOCTb o
neutral cabinet, with door portes (sur demande) = Ha noacraske ¢ ABepKamu uan bes
as an option = Haut conductibilité (onuumn)
QOutstanding heat thermique +  OT/IM4Has TennonpoBOAHOCTb =
conduction of plate NOBEPXHOCTH 2
o
[
a
w
o
mm netto
Index / code Model Koy C r *;/ w i
117110524 FTRC740G 100X 730900 om S N
240 x 800 x 1080 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS o
=
o o
FTH780G Griddle plate =
- Plaque de cuisson &
§ MoBepxHOCTb }KapoyHas
L2 %)
« Smooth = Lisse = [nagkaa NoBepXHOCTb S
770mm. AR TAS « 2X 7KW - 2x7kwW 3
Self standing unit on a « Surarmoire, avec ou sans = Ha noacTtaske ¢ ABepKamu unm 6es 5
neutral cabinet, with door portes (sur demande) (onums) E
as an option « Haut conductibilité = OTAMYHaA TenNoNpoBOAHOCTb
: QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTU
1 .
“ conduction of plate o
@
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model — —— PO kW \*;/ “ o0
117110619 FTH780G 200X 730X 900 91,5 14 Jmm
B40X800%1080 | 1015 STAINLESS ~ PIEZZO ~ GAS —
FTHC 780G Griddle plate - chromed o
. . [}
- Plaque de cuisson chromée e
(%)
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
« Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
Ll - 2x7kwW = 2x7 kW  2x7 kW o
= Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = Ha noAcTaBKe ¢ ABepKamu uam 6es _g
neutral cabinet, with door portes (sur demande) (onums) S
as an option = Haut conductibilité « OT/IM4YHAA TEeNN0NPOBOAHOCTb ‘3"
= Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM o
‘ conduction of plate -
v
@
mm netto kg netto 5
Index [ code Model e P kw C r *;/ @ §
117110527 FTHC780G 200X 730x900 91,5 14 mm 4 3
840 X 800 X 1080 1015 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS &




FTR780G

=
£
o
©
fra)

Ribbed
2x7 kW
« Self standing uniton a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 730 X 900 90,1
117110521 FTR780G g iX 0 0 100 14
FTRC 780 G
£
£
o
O
wn
« Ribbed
770 mm 2x7 kW

= Self standing unit on a

as an option
= OQOutstanding heat
conduction of plate

mm netto
mm brutto

800 x 730 x 900
FTRC780G 840 x 800 x 1080

kg netto

kg brutto
90,1
100

Index [ code Model kw

117110525 14

FTHR 780G

» Y% smooth % ribbed
= 2X7 kW
= Self standing uniton a

as an option
QOutstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto L
800 X 730 X 900 90,8
117110515 FTHR780G o X0 101 14

FTHRC 780 G

% smooth % ribbed
2 x7 kW
= Self standing unit on a

as an option
= Outstanding heat
conduction of plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
117110517  FTHRC780G 000X 730X 900 T

840 x 800 x 1080 101

neutral cabinet, with door

neutral cabinet, with door

neutral cabinet, with door

neutral cabinet, with door

Griddle plate

Plaque de cuisson

NMoBepXHOCTb XapoyHana

= Nervurée

= 2x7 kW
Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)

= Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

+ PudneHas nosepxHoCTb

+ 2x7kW
Ha nopacTaske ¢ ABepkamu nnu 6es
(onuwmn)

+ OTAMYHasA TennonpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTY

X &

mm
STAINLESS = PIEZZ0 GAS

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBAHHAA

Nervurée
2x7 kW

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Haut conductibilité
thermique

Griddle plate

Plaque de cuisson

nOBerHOCTb Xapo4yHaAa

« Y lisse %2 nervurée

= 2x7 kW

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)

Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

PrudneHas xpommposaHHan
NOBEPXHOCTb

« 2x7 kW
Ha noacraske ¢ aABepkamu nnu 6es
(onumn)

«  OTAMYHan Ten0NpoOBOAHOCTb
MOBEPXHOCTH

Cr— 3 &

0,03mm ~ CHROMED ~ PIEZZ0 GAS

+ Yarnapkaa % pudneHaa noBepxXHOCTb
2x7kwW
Ha noacraske ¢ aAepkamu nnm bes
(onums)
OTAnYHaA Ten10NpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

3 &

STAINLESS = PIEZZ0 GAS

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

= Y lisse % nervurée

« 2x7kW

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)

= Haut conductibilité
thermique

« Y tnapkas % pudneHan noBepxHOCTb

 2x7kW
OTAM4HaA TenonNpPOBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

+ Ha noacraske ¢ ABepkamu naun 6es
(onums)

Cr %‘ \*7/ @

mm
0,03mm  CHROMED ~ PIEZZ0 GAS
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Gas lava stone grills
Grills a pierre de lave
J1aBOBbIV FPUb

o
Q
©
=
o
[
o
w
o

o
o
~
=
o
[V
o
w
o
o
o
(o))
x
o
[
o
w
o
©
N
N
o
=
o
.
o
w
o
(%)
c
[
>
o
=
Q
Professional performance and comfortable operation for heavy-performing catering units. One or two zones of lava stones with high heat )
conduction effect. Splash guarding rim made of stainless steel, fully removable for cleaning in the dishwasher. Two optional positions of grid
height. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. o
&
€
Prestation professionnelle et opération confortable pour les unités de cuisine a performance intensive. Une ou deux zones de pierres de £
lave avec un effet élevé de conduction thermique. Bord a pare-éclaboussures réalisé en inox, qui peut étre entierement détachable pour le @
nettoyage dans le lave-vaisselle. Deux positions optionnelles pour I‘hauteur de la grille. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. —_—
BbIO6Op 3neKTPUYECKMX M ra30BbIX GpUTIOPHML,. LITamMnoBaHHbIe BaHHbI C 9PTOHOMUYHbBIMW BHYTPEHHUMWU dopMamu 1 yrnamum ans yaobcrea 5
©
0bCNYKMBAHMA M YNCTKU. Bce nepeaHmne 1 BepxHUe naHenn obopyaoBaHmMs BbiNoMHEHbI M3 Hepkasetowlel ctann AlSI 304. TonwmHa maTepuana &
BepxHei naHenn 1,5 mm. LLMpoKmi BbIGOp BapmaHTOB MoLWHOCTEN 1 06bEMOB. X0N0AHAA 30HA B HUXKHEN YaCTW BaHHbI. YNOp A1A NOBOPOTHbIX
T3Hos. Cnue macna 8 GN pesepsyap B noacTaske GputiopHMLbI. Pazmepbl moaynei 400 1 800 mm.
oo
£
Rl
C
S
@
Q
g
(N8

Accessories
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mm netto

Index [ code Model mm brutto
400 x 730 x 422
117130118 GL 704G 460 x 820 X 535

Index / code Model (TG
mm brutto

800 x 730 x 422

117 130 166 GL 708G 860 x 820 X 535

mm netto

Index/code  Model mm brutto
400X 730X 1020
17130167 GLT40G 400 870% 1120

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 730 x 1020
117130168 GL 780G 860 x 820 x 1120

kg netto

GL 704G
£
3
]
U-shape burner for large
380 mm space coverage

= Piezzo ignition
Fat-collecting drawer

kg brutto L

AL
GL 708 G

H | 2x

« U-shape burner for large

space coverage
= Piezzo ignition
« Fat-collecting drawer

kg netto
kg brutto

15

GL740G

520 mm

« U-shape burner for large =

space coverage
= Piezzo ignition
« Fat-collecting drawer

kg netto
kg brutto kv
45
53 5
GL 780G
=
=
: X
wn

U-shape burner for large

380 mm space coverage
= Piezzo ignition

Fat-collecting drawer

kg netto
kg brutto
71
85

= Removable splash guard .

Removable splash guard

= Removable splash guard .

= Removable splash guard .

Lava stone grill
Grille pierre de lave

NaBosbliii rpunb

U-tube brdleur pour le
chauffage plus efficace
Allumage piézo

Tiroir a graisse
Protection anti-
éclaboussures amovible

Lava stone grill
Grille pierre de lave
NaBoBblii rpunb

= U-tube brdleur pour le
chauffage plus efficace
= Allumage piézo
Tiroir a graisse
Protection anti-
éclaboussures amovible

Lava stone grill
Grille pierre de lave
NasoBblii rpunb

U-tube brdleur pour le
chauffage plus efficace
Allumage piézo

= Tiroir a graisse
Protection anti-
éclaboussures amovible

Lava stone grill
Grille pierre de lave
NaBoBblii rpunb

U-tube brileur pour le
chauffage plus efficace
= Allumage piézo
Tiroir a graisse
Protection anti-
éclaboussures amovible

U-06pasHasn ropenka NoKpbiBatoLLas
MaKCMMasIbHyO Niowaib
[be3o3axuraHve

PesepByap a1 xunpa

CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

NS

PIEZZ0 GAS

U-obpasHas ropesika NokpbIBatoLLan
MaKCUManbHyto NaoLWasb
Mbe3o3axuraHue

PesepBsyap ana *upa

CbeMmHbIN 3aLLUTHBIV 3KpaH

RIZK,)

PIEZZO0 GAS

U-06pa3Hasn ropenka nokpbiBatoLLas
MaKCMMasbHyto NaowWwaab
Mbe3o3axunraHne

Pesepsyap ana xupa

CbeMHbIN 3aLNTHbIN 3KpaH

N,

PIEZZ0 GAS

U-06pasHan ropesika NokpbiBatoLLas
MaKCMMasbHyto Naolwaab
Mbe3o3axunraHue

Pe3sepsyap ana xupa

CbEMHbIN 3aLWNTHbIN 3KpaH

Nk

PIEZZ0 GAS
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GL700 M Grill grid GL
- Grille de GL
& PeweTtka ansa GL
2l
Perfect for grilling meat « U-tube brdleur pour le « WpaeanbHo noaxoamt Ana
380 mm and greasy product chauffage plus efficace NPWUrOTOBAEHNA MACA U KUPHbBIX
« Allumage piézo npoayKToB =]
« Tiroir a graisse %)
= Protection anti- 5
z . [
éclaboussures amovible 9
o
mm netto kg netto
ndex//codel pidode! mm brutto kg brutto 5 S
380x520 X 90 4,9 N
517130111 GL70oM o T E 54 e
GL700S Grill grid GL
. Grille de GL g
§ Pewetka ans GL =
=
wn
= Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le « VlpoeanbHo noaxoauT ana g
380 mm vegetable and dry food poisson, des légumes et NMPUTOTOB/IEHMA PbIObl, OBOLLEN U o
des aliments secs CYXMX NPOAYKTOB
o
S
)
=
o
(N
a
w
o
mm netto kg netto
lidedcos Rocel mm brutto kg brutto 2%
380 x 520 x 90 3,4 !; ok g
' N
517130172 GL700S o oS P X
=
o
[
a
w
o

Bakery ovens

TAAAAAAAR

\Al

Bain marie

A

—J
i=—
L]

Snack

Free-standing

=T KL

Accessories




112 ELECTRIC FRYERS LINE 700

Fryers
Friteuses
PpUTHOPHMLbI

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. All units are made of AISI 304. Top plate thickness
is 1,5 mm. Selection of different power outputs and basin volumes. Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone
underneath. Oil drainage into the GN basin inside neutral cabinet. Standard sizes of 400 and 800 mm in width.

Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de la
plague supérieure de 1,5 mm. Choix des différents niveaux de puissance et des volumes des cuves. Chauffage électrique par résistances blindées
en acier inox, immergé dans la cuve. Vidange de I‘huile dans le bac de récupération a I'intérieur de I'armoire neutre. Tailles standard de 400 et

800 mm de largeur.

LLItamnoBaHHaA eMKOCTb C 3prOHOMUYHbBIMU BHYTPEHHUMMW GOpMamMu 1 yraamu ANA NPOCTOTbl 0OCYKMBaHNA U MOMKM. Bce nepeaHue n
BepxHue naHenn 0b6opyaoBaHWA BbINONHEHbI U3 HepyKaBetoLlen ctanm AlSI 304. TonwmHa BepxHei naHean 1,5 mm. BoamoKHOCTb BbiOopa
3HaYeHMI MOLLHOCTM 1 06bemoB BaHH. Onopa NoBopoTHbIX TIHOB 0becneynBaeT HaMune COOTBETCTBYIOLLEN ,XON04HOM 30HbI". CIMB Mac/a B
GN emkocTb. WnpuHa moayneit GN 400 n 800 mm.
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FE 704/13 E

Electric fryer 13 |

Friteuse électrique 13 |
AnekTpodpuTtiopHuua 13 n

For benchtop use or
,bridge” system

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1

= A poser sur table ou sur

un meuble neutre
Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)

« [1nA yCTaHOBKM Ha CTON MW B IMHUIO

Ha mocT
no onuuu 1 6onblwasn KopanHa nam 2
cpeaHve Kop3nHbl/ BaHHa

basin to be defined with .
order

High power output/oil
volume ratio

Rapport puissance / .
volume d’huile

BbicoKuit Koad)l/ll_l,l/IeHT COOTHOLWEHNA
MOUWHOCTN U obbema macna

o
o
(o)
x
o
e
o
w
o

mm netto kg netto " ——
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw Basket | i kW/L m o C — )j &
SECURE ] =
117090072 FETO4/13E o0 xD0X3 M2 155 ag0x295 DRANTAP 096 131  COLDZONE 50-190  STAINLESS  400/3N

FE 708/13 E Electric fryer 2x13 |
1 Friteuse électrique 2x13 | °
nekTpodpuTiopHULa 2x13 n R
=
+ For benchtop use or + A poser sur table ou sur + [InA yCTaHOBKM Ha MOCT WM Ha CTON g
,bridge” system un meuble neutre Mo onuun 1 6onbwas KopauHa uam 2 o
= Option of 1 large basket = Option choix des paniers cpeaHve KopanHbl/ BaHHa
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) BbICOKMIA KOIOULMEHT COOTHOLIEHMSA
basin to be defined with Rapport puissance / MOLLHOCTM 1 0bbema macna =
order volume d’huile )
« High power output/oil §
volume ratio a
w
o
mm netto kg netto —
Index / code Model o —— kg brutto kW  Basket |K kW/L m | gt | OC = & .
— ®
117000073 FETOS/3E  So0%0%33  4h2 05 5g0x205 DRAINTAP 096  2x131 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS = 400/3N N
=
N o
FE 740/13 E Electric fryer 13 1 =
' Friteuse électrique 13 | &
AnekTpodputiopHuua 13 n
(%)
= Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans * YCTaHOB/AEHO Ha NOACTaBKe S
. >
neutral cabinet portes (sur demande) Mo onuuu 1 6onblias KopauHa U 2 o
Option of 1 large basket Option choix des paniers cpefiHu1e Kop3urHbl/ BaHHa E
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) + BbICOKMI KO3ULIMEHT COOTHOLLIEHMSA §
basin to be defined with Rapport puissance / MOLLHOCTM 1 06bema macna
order volume d’huile
« High power output/oil o
volume ratio 5
1S
£
mm netto kg netto " c - ©
Index / code Model mm brutto Pl kw Basket Ig kW/L m | ) EE | o C %1 & [aa)
,:j,)
400 X 730 X 900 453 — J
117090 032 FE 740/13E 440 )(X800 XX1080 51,5 9,9 215x300 DRAIN TANK 0,76 13 | (OLD ZONE 50'190 STA'NLESS 400/3N -
FE 780/13 E Electric fryer 2x13 | o
. re . [}
1 Friteuse électrique 2x13 | g
(%)
AnekTpodpuTtiopHuua 2x13 n
Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans = YCTAHOB/MEHO Ha NOACTaBKe
neutral cabinet portes (sur demande) « o onuun 1 6onbluas Kop3nHa nnm 2 o
= Option of 1 large basket = Option choix des paniers CpefiH1e Kop3unHbl/ BaHHa _g
or 2 medium baskets / 1 1/1 ou 1/2 (sur demande) BbICOKMI KOSQUUMEHT COOTHOLLEHMS S
basin to be defined with « Rapport puissance / MOLLHOCTM N 06bema macna T:
order volume dhuile o
High power output/oil -
volume ratio
v
@
mm netto kg netto o\ — =
Index | code Model " —— kg brutto Basket I‘& kW/L m | s | oC = & 5
[ 7)J <]
1709001 FETSOMIE  gonX NN 8 19 215x300 DRAINTANK 076 2131 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS = 400/3N 8
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FE 740/17E Electric fryer 171
Friteuse électrique 17
AnekTpodpuTtiopHuua 17 n

Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans = YCTaHOB/IEHO Ha MOACTaBKe
neutral cabinet portes (sur demande) « Mo onuun 1 6onbluas Kop3nHa nnm 2
Option of 1 large basket = Option choix des paniers cpefiH1e Kop3urHbl/ BaHHa
or 2 medium baskets / 1 1/1 0u 1/2 (sur demande) +« BbICOKMI1 KOIDULMEHT COOTHOLWEHMA
basin to be defined with « Rapport puissance / MOWHOCTM N 06bema macna
order volume d’huile
High power output/oil
volume ratio
mm netto kg netto —-— L ——
Index / code Kiodel mm brutto kg brutto L Ea=kel IH kVV/L m —5»» ? C l—‘/1 &
—1
400 x 730 X 900 452 ———)
117090067 FETAOATE ot o loso  sis 135 280x300 DRAINTANK 0,8 171 COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS  400/3N
FE 780/17 E Electric fryer 2x17 |

Friteuse électrique 2x17 |
AnekTpodpuTtiopHuya 2x17 n

Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans = YCTaHOB/EHO Ha NOACTaBKe

neutral cabinet portes (sur demande) « [o onuun 1 6onblwan Kop3nHa uam 2
Option of 1 large basket = Option choix des paniers cpeaHve KopanHbl/ BaHHa

or 2 medium baskets / 1 1/1 0u 1/2 (sur demande) « BbICOKMI1 KOSDULMEHT COOTHOLEHMA
basin to be defined with « Rapport puissance / MOLLHOCTM 1 0bbema macna

order volume d’huile

High power output/oil
volume ratio

mm netto kg netto L o —
Index [ code Model e~ P kW  Basket | i kW/L m | 4488 | C =
800 x 730 x 900 79,7 g

117090068  FE780/17E 27 280x300

840 x 800 x 1080 90 DRAIN TANK 0,8 2x171  COLDZONE  50-190 Sﬁ\lNLESS 400/3N
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FE 740/15 G

Index [ code

117 090 700

Index [ code

117090701

Index / code

117 090 651

Index / code

117090658

Model

FE 740/15 G

Model

FE 780/15G

Model

FE740/17G

Model

FE 780/17 G

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 1060
460 x 820 x 1175

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 1060
860 x 820 x 1175

mm netto
mm brutto
400 x 730 x 900
440 x 800 x 1080

mm netto
mm brutto
800 x 730 x 900
840 x 800 x 1080

kg netto
kg brutto
44
52

kg netto
kg brutto
78
92

kg netto
kg brutto
42
52

kg netto
kg brutto
59
69

order volume d’huile
High power output/oil
volume ratio
kw Basket
12 280x295 DRAIN TANK 151 (OLD ZONE
FE 780/15G Gas fryer 2x15 |

+ Self standing unit on a

Gas fryer 15 |
Friteuse a gaz 151
Fasosas ¢pputiopHuua 15 n

= Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande) .
Option choix des paniers

1/1 ou 1/2 (sur demande) -
Rapport puissance /

neutral cabinet

Option of 1 large basket

or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with .

Friteuse a gaz 2x15 |
FasoBas ¢ppuTtiopHuya 2x15 n

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket .
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with
order

High power output/oil
volume ratio

Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande)
Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande)
Rapport puissance /
volume d’huile

= YCTQHOBNEHO Ha NOACTaBKe

Mo onuun 1 6onblan Kop3nHa nan 2
cpeaHue Kop3anHbl/ BaHHa

BbICOKMI KO3PULMEHT COOTHOLLIEH S
MOLLHOCTM 1 0bbema macna

dy Bl °C = |

50-190  STAINLESS = PIEZZ0 GAS

= YCTaHOBNEHO Ha NOACTaBKe

Mo onuuwu 1 6onblias Kop3nHa Ui 2
cpeaHue Kop3nHbl/ BaHHa

BbICOKMI1 KO3GUUMEHT COOTHOLWEHMA
MOLLHOCTM 1M 06bema macna

kW  Basket © —

dy 2 ] °C =W M
24 280x295 DRAINTANK  2x151 ~COLDZONE  50-190 = STAINLESS =~ PIEZZ0 = GAS
FE 740/17 G Gas fryer 17 |

Friteuse a gaz 17|
Fasosas ¢pputiopHuua 17 n

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with

= Sur armoire, avec ou sans =
portes (sur demande)
Option choix des paniers
1/1 ou 1/2 (sur demande) -«
Rapport puissance /

YCTaHOBAEHO Ha NoACTaBKe

Mo onuuu 1 6onblias KopanHa uam 2
cpeaHue Kop3nHbl/ BaHHa

BbICOKMIA KOIULIMEHT COOTHOLLIEHMA
MOLLHOCTU 1 06bema macna

order volume d’huile
« High power output/oil
volume ratio
KW  Basket ! © p—
dy | 1] °C = M
14 280x300 DRAIN TANK 171 (OLDZONE  50-190  STAINLESS = PIEZZO GAS
FE 780/17 G Gas fryer 2x171

kw

28

Friteuse a gaz 2x17 |
Fasosas ¢ppuTtiopHuuya 2x17 n

Self standing unit on a
neutral cabinet

Option of 1 large basket .
or 2 medium baskets / 1
basin to be defined with .
order

High power output/oil
volume ratio

Sur armoire, avec ou sans
portes (sur demande) .
Option choix des paniers

1/1 ou 1/2 (sur demande)
Rapport puissance /

volume d’huile

= YCTaHOBNEHO Ha NOACTaBKe

Mo onuun 1 6onblian Kop3anHa nan 2
cpeaHue Kop3nHbl/ BaHHa

BbICOKMIA KOIULMEHT COOTHOLLIEHMSA
MOLLHOCTM 1 0bbema macna

Basket rv o =
iy (= 18] °C = - M
280x 300 DRAINTANK  2x171 COLDZONE  50-190  STAINLESS ~ PIEZZO GAS

REDFOX 600

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories
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Baskets for FE
_, Paniers pour FE
Kop3uHbl gna FE

= = 1/1 1/2 1/2
- |
’.-Z 'Il'i._
it >
o /,
i/
e
mm netto kg netto mm netto kg netto
ldexEode Riodel mm brutto kg brutto ldextode Riodel mm brutto kg brutto
408001101  Basket1/2-131 105x300x 120 ?’i 408001103  Basket1/1-131 215x300x 120 (1)’2
408001106  Basket1/2-13|TOP /151 135x295x 100 2’? 408001105 Basket1/1-13[TOP /151 280x295x 100 115
408001102  Basket1/2-171 135x300x 120 2? 408001104  Basket1/1-171 280 x300x 120 115
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Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
IIeKTPUYECKME MAKapPOHOBAPKM
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TURNABLE INCOLOY RESISTANCE
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. All units are made of AlSI 304 and basin @
is made of AISI 316 . Top plate thickness is 1,5 mm. Equipped with water filling system, smooth thermoregulation 30 — 110 °C. Rotating heating
element is made of AISI 316. Six different shapes and sizes of baskets provide many variations and configurations suitable for operations of any o
catering unit. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. g
{ =
z .E
Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de la @
plaque supérieure de 1,5 mm. Thermostat pour la régulation de 30 — 110 °C. Corps de chauffe est en AISI 316. 6 formes et tailles différentes de —_—
paniers. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur.
4
®
LLITamnoBaHHble BaHHbI C 3PrOHOMUYHbIMUK BHYTPEHHUMM GOPMaMU U yrAamn AnA yaobcTBa 0OCayKMBaAHMA N YUCTKKU. Bce nepesHMe 1 BepXHUE &
naHesnn obopyaoBaHUA BbINONHEHbI U3 HepKasetowel ctanun AlSI 304. TonwmHa maTeprana sepxHel naHenun 1,5 mm. Cuctema NoCcTOAHHOIO
NPOTOKa BoAbl. [peaycmMoTpeHOo NaaBHOe peryinposaHue Temnepatypbl 8 AnanasoHe 30 — 110°C. [oBOPOTHbIN HarpeBaTesbHbIM 3n1eMeHT
13 cnnasa AlSI 316. Kop3mHbl pasHbix GOPM 1 pasmepoB NO3BOAIOT CO3[4aBaTb MX KOMPOPTHbIE KOMBMHALMM NPW NPUMEHEHUW B TtoH6oM 5
obopyaoBaHUKn ana kerTepuHra. Pasmepbl moaynert 400 1 800 mm. _?;
7
@
(]
P
(%]
@
IS
a3
[0]
3
<




118 ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 700

VT 740 E

Electric pasta cooker
Cuiseurs a pates électriques
dneKTpuuyecKas maKapoHOBapKa

Basket configuration to be
defined with order
- Water drainage into the

Option choix des paniers
(sur demande)
Equipé d‘un systeme de

Cnue Boabl B GN Hak B noacTaBke

« Harpesatenu BbinoaHeHbl 13 Incoloy

820

waste remplissage d‘eau « EmMKOCTb BaHH 23 antpa

= Resistance made of = Drainage de l'eau dans « KoHdurypaumo Kop3mHoK
resistant material Incoloy le bassin intérieur de HeobxoAMMO yKa3aTb Npu 3aKase
820 [armoire neutre GN « Kop3suHbl He BXOAAT B CTOMMOCTb

= Volume of basin 23 litres = Volume de cuve 23 litres

Index [ code Model nTnTI:‘reut:t‘:) I:(ggl:‘reutttt(:) kw Basin Tank I‘R m a Eﬁ o C &
:j)
00X 730 X 900 2 —]
117330033 VT 740E :40 xx8700 xx1080 g;s 7,5  340x306x329 340 x306x329 OUTLET LD INCOLOY ~ 30-110  400/3N
VT 780 E Electric pasta cooker

Cuiseurs a pates électriques
JneKTpuuyecKas makapoHOBapKa

« Basket configuration to be
defined with order

= Water drainage into the .
waste
Resistance made of
resistant material Incoloy

Option choix des paniers
(sur demande)

Equipé d‘un systeme de
remplissage d‘eau
Drainage de |'eau dans
le bassin intérieur de

Kop3KWHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
Mpu 3aKaze HeobxoaMMO yKasaTb
pasmepbl KOP3UHOK

KpaH ana cavsa Boabl 8 GN
pes3epByap pasmeLleHHbIN B
noACcTaBke

820 |armoire neutre GN HarpesaTtenu caenaHsl 13 Incoloy
Volume of basins 2 x 23 Volume de cuve 23 litres 820
litres = EMKOCTb BaHH 2 x 23 anTpa
mm netto kg netto N -2 — o
Index/code  Model iy et ke brutto Basin Tank - m I’r ﬁﬁj C &
800 x 730 X 900 74,9 =]
117330039 VT780E o o 15 2x340x306x329  2x340x306x 329 OUTLET = 2231 LD INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N
Baskets for VT
Paniers pour VT
Kop3uHbl gha VT
] 1/3DH 1/6 1/6 1/9 19 1/6 1/9
i
1/3 13 19 19 13 13 19
1/3DH 1/6 1/6 1/6
1/9 1/9 1/9
mm netto kg netto mm netto kg netto
Index / code Model TmEGD | ol Index / code kiode! mmbrutto kg brutto
408008102  Basket VT 1/3 145290 x 215 i? 408008100 BasketVT1/6P  145x160x215 22
408008103  BasketVT1/3DH 290 x 160 x 215 ii 408008104 BasketVT1/9L  145x105x215 (1’;
408008101 BasketVT1/6L  145x160x215 (1)2 408008105 BasketVT1/9P  145x105x215 2;
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Electric bain maries
Bain marie électrique
MapMUTbl aneKTpuyeckme
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WATER FILLING OUTLET
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Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning. All units are made of AISI 304 . Top plate thickness is 1,5 mm. )
Drain tap with safety arm device. Available as a benchtop or , bridge” unit, or assembled to a neutral cabinet. Semi-automatic water filling system
for easy and safe operation. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. o
©
3 £
Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I'entretien. Construction en acier inoxydable AlSI 304. Epaisseur de £
la plaque supérieure de 1,5 mm. Robinet de vidange avec un cran de streté. Disponible comme un appareil de table, ou option pour le montage @
sur le soubassement neutre. Systeme de remplissage d‘eau semi-automati que pour une utilisati on facile et efficace. Tailles standard de 400 et —_—
800 mm de largeur.
4
®
LITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMUYHbBIMM BHYTPEHHUMU GOPMaMU U yIIamu 418 NPOCTOTbl 0O6CAYKMBAHMA U MOVKK. Bce nepeaHue 1 BepxHue &
naHesnn obopyaoBaHUA BbINONHEHbI 13 HepKasetowel ctanun AlSI 304. TonwmHa maTeprana sepxHel naHenn 1,5 mm. KpaH ana cavea Boapl
c npegoxpaHuTenem. MpeaycMmoTpeHbl BapnaHTbl 415 pa3mMeLLeHns Ha NoACTaBKy C ABepKamu Uam 6es, a TakxKe 419 YCTaHOBKM Ha MOCT UK
HaCTONbHOM 3KcMyaTaumm. NonyaBToMaTUYeckan CMCTeMa HanoHeHWA Boapl obecneunsaeT be3onacHoe 1 KOMPOpPTHOE 0BCNYKMBAHME. =
o Rl
WnpunHa moaynen 400 n 800 mm. c
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BM 704 E Bain marie

Bain marie
dneKTpUYecKnii mMapmmut

Single unit for benchtop
use or ,bridge” system

= For GN inserts up to GN
1/1-200

= Semi-automatic water .
filling system

Single cuve a poser sur
table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 1/1 a4 200 mm
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique

+ [119 HaCcTONbHOTO NPUMEHEHUA UK
YCTaHOBKM B IMHMIO HA MOCT
BmectumocTb 2o GN 1/1 — 200
[MonyaBTomaTnyecKkas cuctema
HanoNHeHMA BOAOM

mm netto kg netto

lndexfkode Rode! mm brutto kg brutto KW IK o‘ &
00 x 730 x 300 23 SECURE

117020084 BMTO4E G0XDX3H 23, DRANTAP 3090  230/IN

Bain marie
Bain marie
ANeKTPUYECKUn MapmMmUT

BM 708 E

GN 2/1
200 mm

= Double unit for benchtop
use or ,bridge” system

= For GN inserts up to GN
2/1-200

« Double cuve a poser sur
la table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 2/1 & 200 mm

= [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT WX Ha CTON
BmecTmocTb BaHHbI g0 GN 2/1 —
200
[onyasBTomaTnyeckan cucrema

Semi-automatic water
filling system

systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique

Hamno/sHeHWs BOAOM

mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto | i o C 5
800 x 730 x 300 27 SECURE

Bain marie
Bain marie
dneKTpUYecKUii Mapmmur

BM740E

For GN inserts up to GN
1/1-200
Semi-automatic water
filling system

Single unit on a neutral
cabinet, with door as an
option

= Single cuve monobloc

» Pour GN 1/1 3 200 mm
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique

BmectumocTb g0 GN 1/1 — 200
MonyaBTOMaTUYECKan cucTema
Hano/IHeHUs BOAOM

Ha noacraske ¢ asepkamu nnm 6e3
(onums)

mm netto kg netto -
Index /code  Model mm brutto e kw Iﬁ o C &
400 x 730 x 900 28,6 SECURE
117020086 BMT40E .0 ;800 :1080 pa 12 DRAINTAP 30-90 ~ 230/1N

Bain marie
Bain marie
ANeKTPUYEeCKUn MapmuT

BM780E

GN 2/1
200 mm

For GN inserts up to GN
2/1-200
Semi-automatic water
filling system

Double unit on a neutral
cabinet, with door as an
option

Double cuve monobloc
« Pour GN 2/1 3200 mm
= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique

BmecTtumocTb BaHHbI 40 GN 2/1 —
200

[NonyaBTomaTnyeckasa cmcrema
HamosHeHWs BOAOM

Ha noacraske ¢ ABepkamu nau 6es
(onums)

mm netto kg netto
Index / code Model e — Eobr g |: © ( &
800 x 730 x 900 43,3 SECURE
117020087 BMTSOE o 80 535 24 DRAINTAP 3090 ~ 230/IN
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Tilting bratt pans
Sauteuses basculantes
OnpoKmnabIBatoOLLMECHA CKOBOPObI
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STAINLESS STEEL/IRON BOTTOM OF PAN
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All units are made of AISI 304. Top plate thickness is 1,5 mm. Steam collector inside a lid. Water connection taps for hot and cold water. @
Resistance covers whole area of tank bottom, with no obstruction (the bracket of tilting system is fixed to the side part of tank). Two versions of
tilting system — smooth manual operation or fully motorized tilt by a push button switch. Iron or stainless steel bottom, possibility of filling hot o
=
and cold water. g
£
’ @
Construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur de la plaque supérieure de 1,5 mm. Collecteur de vapeur a l‘intérieur du couvercle.
Robinets de remplissage de la cuve d‘eau chaude et froide. La résistance couvre toute la zone du fond de la cuve (le support du systéme de —_—
basculement est fixé a la partie latérale de la cuve). Deux versions du systeme de basculement- manuel ou motorisé par un interrupteur. Fer ou
en bas de I‘acier inoxydable, possibilité de remplir eau chaude et froide. 35
5
Bce nepeaHue n BepxHue naHenn ob6opyaoBaHWA BbINONHEHbI U3 HepyKaBetoLlen ctanm AlSI 304. TonwmHa matepmana sepxHein naHenm 1,5 mm.
BHYTPM KpbILWKKM NpeaycMoTpeH napocbopHmK. KpaHbl A1a ropadei U XonoaHoM Boap!. [eTn CUCTeMbl ONPOKMABIBAHUA pa3MeLLeHbl MO Kpasm,
Tem cambiM TIHbI MOSIHOCTBIO OXBATbIBAOT MOBEPXHOCTb AHA M 06ECNeYnBaOT PaBHOMEPHbIK Harpes. [lBa BapuaHTa CUCTEMbI ONPOKMUAbIBAHMA =
o o Eel
— NJ1aBHOE PyYHOE YNpaBAeHNe U SNEKTPONPHBOA, C yNpaBAeHUEM KHOMKOW. [IHO BbINMOMHEHO U3 CTAZIbHOMO CMaBa UM HEPIKABEIOLWWEN CTann. <
o
BO3MOKHOCTb HaNoOAHEHWA ropAYet U XON04HOW BOAON. <
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z BR780E Tilting bratt pan 50 |
. Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n
Manual tilt « Basculement de la cuve
= Tank made of AlSI 304, par un volant manuel .
thickness of bottom 12 = Cuve en acier inoxydable
mm —AISI 304, 12 mm .

= High thermic conduction d"épaisseur
+ Haute conductibilité

l :- thermique
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw l—a o C
800 x 730 x 900 153,2
117030052 BR7T80E o, 000 " Tso 1635 10,5 HOT/COLD ~ 50-300
B~ BR780E/N Tilting bratt pan 50 |

Sauteuse basculante 50 |
Ckosopopga 50 n

« Manual tilt « Basculement de la cuve
= Tank made of AlISI 304, par un volant manuel
thickness of bottom 12 = Cuve en acier inoxydable
mm —AISI 304, 12 mm
High thermic conduction d’épaisseur
= Haute conductibilité
l :- thermique
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto kw l-a o C
117030149  BR780E/N 88;)00)("870300:1900800 izgé 10,5 HOT/COLD  50-300

BRM 780 E Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |

Ckosopopga 50 n
B - Motorized tilt = Basculement électrique .

Tank made of AISI 304, = Cuve en acier inoxydable
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm
' mm d"épaisseur .
I « High thermic conduction = Haute conductibilité
2 thermique
|
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw l'i oC
800 x 730 x 900 157,4
117030057  BRMT7B0E o\ 80 1675 10,5 HOT/COLD ~ 50-300
= BRM 780 E/N Tilting bratt pan 50 |

Sauteuse basculante 50 |
CkoBopopga 50 n

Motorized tilt = Basculement électrique
= Tank made of AlISI 304, = Cuve en acier inoxydable
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm
mm d’épaisseur
= High thermic conduction = Haute conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index [ code Model e P i ki I’i o C
117030088  BRM 780 E/N S?OOXXJSOOXXF&OO 12:’/: 105 HOT/COLD  50-300

OnpoKknAbIBaHWE B PYYHOM pexnme
BaHHa caenaHa mn3s AlSI 304,
TOAWMHOM 12 Mm

Bbicokana TennonpoBOAHOCTb

RN ==y

O 12mm
MANUAL 501 IRON 400/3N

OnpoKWApIBaHNE B PYHHOM peXUME
BaHHa caenaHa m3 AlSI 304,
TONWMHOM 12 Mm

BbIcoKas TenonpoBoAHOCTb

RN ==y

A 12mm
MANUAL 501 STAINLESS = 400/3N

MexaHun3npoBaHHas
cMcTemMa OnNpoKUAbBIBaHNA C
3N1EKTPONpPUBOAOM

BaHHa caenaHa mn3 AlSI 304,
TOAWMHOM 12 Mm

BbICOKan Ten10npoBoAHOCTb

~ e ] 4

12mm
AUTO 501 IRON 400/3N

MexaHn3npoBaHHaa
cMcTema OnpoKUAbIBaHNUA C
9/1€KTPONPMBOAOM

BaHHa caenaHa mn3 AlSI 304,
TONWMHOM 12 Mm

Bblcokan TennonpoBoAHOCTb

A =] (—

— 12mm
AUTO 501 STAINLESS = 400/3N
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E BR 780G Tilting bratt pan 50 |
. Sauteuse basculante 50 |

Ckosopopga 50 n

Manual tilt + Basculement de la cuve » OnpokunapiBaHne B py4HOM pexkmme
= Tank made of AlSI 304, par un volant manuel = BaHHa caenaHa ns AlSI 304,

thickness of bottom 12 = Cuve en acier inoxydable TONWMHON 12 MM

mm —AISI 304, 12 mm = Bbicokaa TennonpoBoAHOCTb

= High thermic conduction d"épaisseur
+ Haute conductibilité
thermique
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Index /code  Model :::rit:t% I:(ggl:‘reutttt(:) kw I'a °C ﬂ m — \*;/ @

800 x 730 x 900 159,2

117030134 BR780G o 0 o0 1080 1695 12 HOT/COLD ~ 50-300 = MANUAL 501 IRON PIEZZ0 GAS

B BR780G/N Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 | °
Ckosopoga 50 n R
=
= Manual tilt « Basculement de la cuve = OnpokunabIBaHWeE B PYYHOM pexnme g
= Tank made of AlISI 304, par un volant manuel « BanHa caenaHa n3 AlSI 304, o
thickness of bottom 12 = Cuve en acier inoxydable TONWMHOM 12 Mm
mm —AISI 304, 12 mm = Bbicokaa TennonpoBOAHOCTb
High thermic conduction d’épaisseur o
I S
» Haute conductibilité )
!- thermique §
I 5
w
o
mm netto kg netto :
Index [ code Model e kg brutto kw a o C (\ m \*;/ w i
A 12mm N
U7030178  BR7SOGN XIS 12 HOT/COLD 50300  MANUAL 501 STAINLESS  PIEZO  GAS S
=
eras o
E BRM 780 G Tilting bratt pan 50 =
- Sauteuse basculante 50 | &
Ckosopopga 50 n
wv
= Motorized tilt = Basculement électrique « MexaHn3npoBaHHasn S
= Tank made of AISI 304, = Cuve en acier inoxydable cMcTEMA ONPOKMABIBAHUA C 3
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm 3N1EeKTPONPUBOLAOM g
mm d"épaisseur « BanHa caenaHa ns AlSI 304, E
« High thermic conduction = Haute conductibilité TONWMHON 12 MM
thermique + BblcOKas TennonpoBoAHOCTb
@
g
£
mm netto kg netto i ©
Index / code Model mm brutto Pl kw I’i oC \ m \*;/ “ o
800 X 730 x 900 163,4 — 12mm
117030 141 BRM 780 G 840 x 800 x 1080 173,5 12 HOT/(OLD 50-300 AUTO 50' |RON PlEZZO GAS -
Bi== BRM 780 G/N Tilting bratt pan 50 | ~
[}
Sauteuse basculante 50 | e
(%]
CkoBopopga 50 n
Motorized tilt = Basculement électrique + MexaHn3npoBaHHas
= Tank made of AlISI 304, = Cuve en acier inoxydable cUCTEMA ONPOKMABIBAHMA C o
thickness of bottom 12 —AISI 304, 12 mm 3/1EeKTPONPUBOAOM _‘E:
mm d’épaisseur = BanHa caenaHa us AlSI 304, S
= High thermic conduction = Haute conductibilité TONWMHOM 12 Mm ‘3"
thermique + BbicoKkan TENI0NPOBOAHOCTb o
o
v
@
mm netto kg netto i S
Index [ code Model mm brutto ke brutto kw I‘i o C (\ m \*;/ @ §
P 12mm 3y
17030179 BRMTBOGN gl lse 2 HOT/COLD 50300 ~ AUTO 501 STAINLESS PIEZO  GAS g




124 | ELECTRIC INDIRECT BOILING KETTLE LINE 700

Electric indirect boiling kettle
Marmites

aﬂeKTplALIeCKI/Ie NMMeBapPOYYHble KOT/lbl

OUTLET

All units are made of AISI 304. Indirect heat in double-skin tank. Semi-automatic water filling system for easy and safe operation. Pressure
controlled by safety valve 0,5 bars and manometer.

Construction en acier inoxydable AISI 304. Chauffage indirecte- cuve a double enveloppe, systeme de remplissage d‘eau semi-automatique pour
une utilisation facile et efficace. Contréle de la pression par la soupape de sécurité 0,5 bars avec manomeétre et soupape de dépression.

Bce nepeaHue n BepxHue naHenn ob6opyaoBaHMA BbIMONHEHbI U3 HepxKaBetollen ctanm AlSI 304. KoTen ¢ KoCBeHHbIM HarpeBom (BoasaHOM
py6aluKkoi). MonyaBTomMaTUyeCcKan cucTeMa HanoaHeHMs BoAOM obecneynsaeT 6e3onacHoe 1 NpocToe obcayRmeaHue. JasnexHne
KOHTPOAMPYETCA NpefoxpaHUTebHbIM KnanaHom 0,5 6ap M1 MaHOMeTpOMm
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BI 780 E Boiling kettle 50 |
Marmite 50 |
MuweBapoyHbIit KoTen 50 n
Indirect heat + Chauffage indirect + KocBeHHbI Harpes
= Ergonomic lid handle for ~ «= Poignée du couvercle * DProHOMMYHasA pyyKa KpblWKK ANA
safe tank opening ergonomigue pour une 6e30nacHoOro oTKpbITUA pe3epsyapa
Massive drain tap with ouverture sécurisée de + BO/bLWON CIMBHOM KPaH C KOHYCHbIM
conical sealing la cuve YNNOTHEHMEM

Robinet de vidange avec
joint torique

REDFOX 600

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto P kW I_'_ |T tj &
117010083  BI780E  C00X 730x900 72 12
840 x 800 x 1080 92,5 OUTLET oLD 501 400/3N

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

.

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories
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Neutral work top plates
Eléments neutre de travail
HenTpanbHble MOAYU

SPACE FOR CONTAINER 1/1

Upper plate made of AISI 304 with thickness 1,5 mm, body made of AISI 304 0,8 mm. Drawers with dimensions of GN 1/1 and 2 x GN 1/1 for
ingredients or accesories.

Construction en acier inoxydable 15/10 AISI 304 pour le plan supérieur, AlSI 304 8/10 pour le support et la structure. Tiroirs GN 2/1, livrés avec 2
bacs GN1/1 en standard.

Bce BepxHMe MOBEPXHOCTH BbIMOMHEHbI U3 HeprKagetolwen ctanun AlSI 304 TonwmHol 1,5 mm, Koprnyca 060pyA0BaHNA BbINMOHEHbI
13 Hepkasetoleh ctanm AlSI 430 TonwmHol 0,8 Mm. BbiaguxHble AwmKK pasamepami GN 1/1 v 2 x GN 1/1 ans HrpeaneHTos uam
NpUHaANEeXKHOCTEN.
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PP 704 Neutral work top
Elément neutre de travail
HeliTpanbHblit moaynb
GN 1/1 + For benchtop use or + A poser sur table ou sur » [1nA yCTaHOBKM Ha MOCT M/ Ha CTON
150 mm

,bridge” system un meuble neutre « BblasuskHoM AwmKk ana GN 1/1

» Drawer for GN 1/1 « Tiroir GN 1/1
s

o
o
(o)
x
o
e
o
w
o

mm netto kg netto
ldex/codetiodel mm brutto kg brutto
400 x 730 X 300 22
117220034 PPT04 0 o o 57
PP 708 Neutral work top
Elément neutre de travail °
HeliTpanbHblii Moaynb R
=
GNT/i = For benchtop use or = A poser sur table ou sur = [119 yCTaHOBKM Ha MOCT MM Ha CTON g
150 mm ,bridge” system un meuble neutre « BblasukHoOM Aawmk ana 2 x GN 1/1 o
« Drawer for 2 x GN 1/1 « Tiroir 2x GN 1/1
o
< S
)
=
o
v a
IS o
mm netto kg netto
[esjeett | bl mm brutto kg brutto ©
800 x 730 x 300 38,9 N
117220035 PPT08 g oo oo e X
=
o
PP 740 Neutral work top =
” . w
Elément neutre de travail <
HeiiTpanbHbiii moaynb
(%)
GN 1/1 = Self standing unit on a = Surarmoire avec ou sans = [1OACTBKa- OTKPbITbIN WKad S
150 mm neutral cabinet, with door portes (sur demande) + BblasuKHoM Aawwmk ana GN 1/1 3
as an option » Tiroir GN 1/1 E
- Drawer for GN 1/1 §
r .%
|- €
£
mm netto kg netto ©
lndex/icodelidods] mm brutto kg brutto @
400 x 730 X 900 353
117220045 PPT40 4405 800 x 1080 41,5
PP 780 Neutral work top ~
. . [}
Elément neutre de travail g
(%)
HeutpanbHbii moaynb
GN 1/1 + Self standing unit on a = Surarmoire avec ou sans = [loAcTaBKa- OTKPbITbIN WKad
B 1 150 mm neutral cabinet, with door portes (sur demande) « BblasukHOM AWMK ans 2 x GN 1/1 o
| as an option « Tiroir 2 x GN 1/1 _g
« Drawer for 2 x GN 1/1 &
K
- Q
d‘ o
[N
[
= %)
@
mm netto kg netto =
dex/Eodeticdel mm brutto kg brutto §
800 x 730 x 900 552 5]
117220044 PPT80 pd 8
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Neutral cabinets
Soubassements inox
[loacTaBKu

LT
LT
HJH|II|I|Iiilii|IIH:;;:“::’.:::hu-nlnuu“.‘
LT T LT
LTI LT
LLLETTT

1
|IH|I!III[|II];:I’I[H|

STAINL. STEEL FEET HEIGHT-ADJUSTABLE

Made of AlSI 304; thickness 0,8 mm. Stainless steel support legs are adjustable in its height. Bridge system brackets for modules width equal to
800, 1200 or 1600 mm between two neutral cabinets (minimum 800 mm of each cabinet for a solid stability).

Construction en acier inoxydable 08/10 AlSI 304 avec pieds réglables en inox. Traverses pour structure en « pont » pour les modules de largeur
800, 1200 ou 1600 mm entre deux armoires neutres (minimum 800 mm de chaque armoire pour une bonne stabilité).

BbinonHeHsbl 13 ctanu AlSI 304. TonwmHa matepunana 0,8 mm. Perynnpyembie Mo BbICOTE OMOPHbIE HOXKKM U3 HeprKaBetoLlen CTanun. KpoHLWTeNHbI
0N CO3aHMa MOCTa Mexay NoacTaBkamu. NpeaycmoTpeHsl pasmepbl mocTa 800, 1200 nan 1600 mm mexay NoAcTaBkamu (MUHUMYM 18

ycToMYMBoCTM coctasaaeT 800 mm).
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P 740 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MNopcTraBKa
Open cabinet + Soubassement ouvert « TMoacTaBKa- OTKPbITHIV WKad
= Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble ONopHbIe HOXKKM 13
support legs Hep)kaBetolLUeit cTanm =
(o]
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
ldex/codetiodel mm brutto kg brutto
400 x 730 X 600 11,2
17190032 P40 440800 x 1080 14,5
P740D Neutral cabinet
Soubassement neutre °
MoacTaBKa R
=
= Cabinet with door « Soubassement avec porte - LLKad c aABepKamu g
Adjustable stainless steel  « Pieds réglables en inox « Perynvpyembie onopHble HOXKKM U3 o
support legs Hep:Kagetollen ctanu
o
S
)
— =
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
Mmelgjeert | (k) mm brutto kg brutto ©
400 x 730 X 600 15,2 N
117190034 PT40D 4404800 x 1080 18,5 &
S
P 780 Neutral cabinet =
w
Soubassement neutre <
MNoacraBka
(%)
= Open cabinet = Soubassement ouvert « OTKPbITLIN WKad S
« Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble ONOpHbIE HOXKK 13 3
support legs Hep)kagetolLeit cTanm 5
©
o
@
—
[
1S
£
mm netto kg netto ©
lndex/icodelidods] mm brutto kg brutto @
800 X 730 x 600 16,3
17190033 P80 g4, 800 x 1080 21
P 780D Neutral cabinet ~
[}
Soubassement neutre o
(%)
MoacraBKa
Cabinet with door « Soubassement avec porte = LWKad c aBepKamu
Adjustable stainless steel = Pieds réglables en inox = Perynvpyemble ONopHbIe HOXKKM 13 o
support legs Hep)Kasetollen ctanu _g
IS
@
Q
g
s (N8
v
@
mm netto kg netto =
index//codel jModel mm brutto kg brutto §
800 x 730 x 600 242 5]
117190035 P780D 2 8




P 7120 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MNopcTraBKa

Soubassement ouvert
= Pieds réglables en inox

Open cabinet
= Adjustable stainless steel
support legs

mm netto kg netto
ldex/codetiodel mm brutto kg brutto
1200 x 730 X 600 21,6
17190061 PTI20 15005 720 x 750 32
P7120D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacraBKa
= Cabinet with door = Soubassement avec porte
Adjustable stainless steel Pieds réglables en inox
support legs
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto
1200 x 730 x 600 357
117190066 P7120D 5o 20 UL pe
Door
Porte
nBsepb
= Left or right hinge = Charniere gauche ou
droite
mm netto kg netto a
Index /code  Model e kg brutto Side
432 %67 x562 4 . .
117190052 DP740 o0 o022 6.1 Right side
432 X 67 x 562 4 )
117190053 DL740 50 1022 61 Left side
Bracket
Traverse
KpoHwTeliH
« Allows to create a ,bridge” = Raccordement des unités
between two cabinets and de cuisine
install a ,top” version of = Fait un ,Pont” sans besoin
devices on it. d‘une base
Bridge dimensions respect 800, 1200 et 1600 mm de
the geometry of line RM longueur (1, 2 ou 3 unités)
700. Available lenghts are = Accés facile au nettoyage
800, 1200 and 1600 mm.
« Easy cleaning access
= More options for custom
usage and installation.
mm netto kg netto
[lgjcect | (et mm brutto kg brutto
800 x 100 X 52 78
117190046 PT8OM o0 00 A
1200 x 100 x 52 11,8
117190047 PTI2M oot s 5
117190048 p7I6M  1600X100x52 158

1620x120x 72

16

NEUTRAL CABINETS LINE 700

OTKpPbITbIN WKad
+ Perynvpyemsle OnopHble HOXKKM 13
HepsKaBetoLLeln cTanm

+ OTKpbITHIN WKad ¢ ABEPKaMM
Perynunpyembie onopHble HOXKMN U3
Hep)kagetoLLeit cTanu

= [letnu chesa nau cnpasa

[o3BONAET CO34aTh ,,MOCT" MeXKay
NOACTaBKaMM U yCTaHOBUTDL ,,TOoN"
BapuWaHTbl 060pyL0BaHUA.

Pasmepbl MoCTa COOTBETCTBYIOT
reomeTpun moaynen nmHum PM 700.
[ocTynHbl BapuaHTbl AnnHbl 800,
1200 » 1600 mm.

Ya06HbIN focTyn npu ybopke

« Pacwupser cnexkTp MHAMBUAYaNbHbIX

peUJeHMl;l YCTAaHOBKW M 3CKN1yaTalnm
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Scraper FTH/ FTR
“ Grattoir FTH/ FTR
Ckpe6ok FTH/ FTR

REDFOX 600

Index [ code Model
451009005  Scraper FTH

451009015  Scraper FTR

o
o
~
=
o
o
o
]
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories




COOKING LINE REDFOX 700

Cooking line REDFOX 700
Ligne REDFOX 700
Jintma REDFOX 700

Top plates of the REDFOX 700 line modules are made of AlSI 304 steel with thickness of 1,2 mm. Units are certified with IPX4, especially due to
the control knob and switches protection. There is a possibility to choose modules of different size 400, 800 or 1200 mm width. To meet a good
hygiene requirements, our line is protected with a stainless steel lamella, preventing food from getting in between the modules, same as connec-
ting them together. All parts for connection are placed on the back of the devices for easy installation. REDFOX 700 line can be placed along the
wall or as a central block. It is also possible to combine with the line REDFOX 900 “back to back” in order to have a variable two-sided line.

Les plaques supérieures des modules de la ligne REDFOX 700 sont en acier AlSI 304 d’une épaisseur de 1,2 mm. Les unités sont certifiées IPX4,
notamment grace au bouton de commande et a la protection des commutateurs. Il est possible de choisir des modules de différentes tailles:
largeur 400, 800 ou 1200 mm. Pour répondre a de bonnes exigences en matiére d’hygiéne, notre ligne est protégée par une lamelle en acier
inoxydable, empéchant ainsi les aliments de pénétrer entre les modules, comme s'ils étaient connectés entre eux. Toutes les piéces de connexi-
on sont placées a 'arriere des appareils afin de faciliter leur installation. La ligne REDFOX 700 peut étre placée le long du mur ou en bloc central.
Il est également possible de combiner la ligne REDFOX 900 «dos a dos» pour obtenir une ligne a deux cotés variables.

BepxHue nnacTuHbl AnHerHbix moaynen REDFOX 700 nsrotosaeHs! 13 ctaamn AlSI 304 TonwmHon 1,2 mm. Arperatsl cepTMduLmMpoBaHbl No
cTaHAapTy IPX4, 0cobeHHO B OTHOLWEHUN PYYKM YNPaBAEHUA M 3aLLMTbl Nnepekatodateneit. CyliecTByeT BO3MOKHOCTb BbiIbopa Moaynel WupuHom
400, 800 nnum 1200 mm. YT0bbI COOTBETCTBOBATL TPEOOBAHUAM MMIMEHbI, Halla IMHUA 3alMLLEHA NAACTUHAMMN U3 HEPXKABEIOLWEN CTasn, KOTopble
npefoTBPALLAOT NONagaHne NPOAYKTOB MeXIy MOAYNAAMM, PaBHO KaK U UX coeanHeHne. Bce aeTann Ana NOAKAOYEHNA PACNONOMKEHDI Ha
3a/lHel NaHenu ycTponcTea AN Nerkom yctaHoBKK. SinHma REDFOX 700 moxKeT BbiTb pa3melleHa BAOb CTeHb UK B BUAE LEHTPaAbHOro 610Ka.
TaKKe BO3MOMKHO KOMBUHMPOBaATL ee ¢ AnHuelt REDFOX 900 «CcnrHa K cnivHe», 4Tobbl NoAYyYUTb NEPeMeHHY0 ABYXCTOPOHHIOW ANHMIO.




LINE 700 COOKING LINE REDFOX 700

LINE REDFOX 700

Electric cooking ranges

Gas cooking ranges

Electric cooking ranges with oven
Gas cooking ranges with oven
Electric griddle plates

Gas griddle plates

Gas lava stone grills

Electric fryers

Electric pasta cookers

Electric and gas bratt pans

Neutral work tops
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REDFOX 600

REDFOX 700 RM 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

‘ Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



134  COOKING LINE REDFOX 700 LINE 700

1 - Electr. oven 2/1 static or 1/1 convection
2 - Extractable plate under gas burners
3 - Wide selection of iron griddles

4 - Mass capacity fryer 2 x 17 litres

5 - Pasta cookers with turnable Incoloy resistances
6 - Choice of grids for fish or meat

7 - Rounded plates 2,6 kW

8 - Bratt pan with manual tilt Double flame burners
9 - Double flame burners for perfect heat distribution
10 - Cold zone - extends the oil lifetime

11 - Chimney with grid
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COOKING LINE REDFOX 700

LINE 700
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136 ELECTRIC COOKING RANGES LINE 700

Electric cooking ranges
Fourneau électrique
JNEeKTPpUYeCcKmne NanThbl

Wide selection of electric boiling tops or boiling tops on cabinet with or without stainless steel doors. Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in
width.

. Equipped with a high-quality plates with cast iron housing and = Power control is enabled by 6-position regulation switch knob
internal thermostatic protection against . High variability of modules 2, 4 and 6 heating plates

Grand choix de plans de cuisson électriques ou de plans de cuisson sur armoire avec ou sans portes en acier inoxydable. Tailles standard de
largeur 400, 800 et 1200 mm.
. Equipé de plaques de haute qualité avec boitier en fonte et . Le controle de I'alimentation est activé par un bouton de
protection thermostatique interne contre la surchauffe réglage a 6 positions

. Grande variabilité des modules 2, 4 et 6 plaques chauffantes

LLINpoKuMI BbIBOP 31EKTPUYHECKMX BAPOUHbIX MAHENer AN BaPOYHbIX MOBEPXHOCTEN C AyXOBbIM WKAaPOM C ABEPLLAMM U3 HEPXKABEIOLLEN CTanu
nnu 6e3 Hux. CtaHaapTHble pa3mepbl 400, 800 1 1200 MM B LUIMPUHY.

= 060pynoBaHbl BbICOKOKAYECTBEHHbBIMM KOHGOPKaMM C . MOLLHOCTb peryampyeTcs ¢ MOMOLLbIO 6-NO3ULMOHHOTO
KOPMYyCOM M3 YyryHa U BHYTPEHHE TePMOCTaTUYECKOM nepekatoyaTens
3almTOM . LLInpoKmMit moaynbHbIN BbIOOp € 2, 4 1 6 KOHPOPKamM

| REDFOX|
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mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto w
400 x 700 x 330 20
117260868  SPTO/OAE 0% X 55 52

mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto kw
800 x 700 x 330 39
117261 109 SP 70/08 E 240 x 800 x 390 50 10,4

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 330 56
117260869 SPT70/012E 15,0 800390 70

4l

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto w
400X 700 X 900 32
117261107 SPTO/40E 0% o X o 40 52

SP 70/04 E

Benchtop version
= Powerful round shaped
hotplates

hygienic cleaning

SP 70/08 E

Benchtop version
Powerful round shaped
hotplates

hygienic cleaning

SP 70/012 E

Benchtop version
= Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for easy

hygienic cleaning

SP 70/40 E

Powerful round shaped
hotplates

hygienic cleaning
Version installed on
cabinet

Pressed top plate for easy

Pressed top plate for easy

= Pressed top plate for easy

Boiling top
Fourneau
Mauntol
A poser sur table
= Puissants plaques rondes

Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

Boiling top

Fourneau

Nautbl
A poser sur table
Puissants plaques rondes

= Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

Boiling top

Fourneau

Mantbl
A poser sur table
Puissants plaques rondes

Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

Boiling top

Fourneau

Nautbl
Puissants plaques rondes
Plan supérieur embouti

pour en entretien facile
Sur armoire

HacTtonbHana sepcua

MolLLHble Kpyrble KOHOOPKK
BepxHAA naHenb c yrybneHnem
npoTus nepenvea

Clo @)

50400  2am %0 aoov

HacTtonbHan Bepcua

MoluHble Kpyrble KOHOPKM
BepxHsas naHens c yrybnerHvem
npoTWB Nepesnrea

36 26

22.m 2&,6 2&,6

C O

50-400

HacTtonbHasa Bepcua

MolLHble Kpyr/ible KOHGOPKM
BepxHAa naHesb ¢ yraybneHvem
npoTus nepenusa

C @ BB® ),

50400  2am (&8 %026 40y

MolLHble Kpyrble KOHbOPKM
BepxHsas naHenb c yrybnexHvem
npoTWB Nepenrea

Bepcus ycTaHOBAEHHAA Ha cTeHae

‘Clo @k

50-400 22 w400V

‘ REDFOX 600

RM 700

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories
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SP 70/80 E Boiling top
Fourneau
Nautbl
Powerful round shaped + Puissants plagues rondes  + MoLLHble Kpyrible KOHPOPKM
hotplates = Plan supérieur embouti « BepxHsaa naHenb ¢ yraybnexHvem
Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoT1B nepenvea
hygienic cleaning » Sur armoire « Bepcua yctaHOBNEHHadA Ha cTeHAae
= Version installed on
cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model e —— ke brutto kw o C @ 2&6 2&6
800 X 700 x 900 55
117261108 SPTO/S0E o, %o X o s 104 50400 2am &8 20 4000
SP 70/120 E Boiling top
Fourneau
Nautbl
Benchtop version = A poser sur table = HactonbHasa Bepcua
Powerful round shaped + Puissants plagues rondes  + MoLLHble Kpyrible KOHPOPKM
hotplates = Plan supérieur embouti « BepxHssa naHens ¢ yraybnexHvem
Pressed top plate for easy pour en entretien facile npoTWB Nepesnrea
hygienic cleaning
mm netto kg netto
lidedcos pecs mm brutto kg brutto L ° C @ 2&6 2&6 2&6 &
1200 X 700 X 900 80 26 26 26
117261110 SPTO/120E 5 o o o 15,6 50-400 2am 2 42 4R 400v

| REDFOX|
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Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[a30Bble NnTHI

REDFOX 600

RM 700

o
o
~
x
o
(T,
o
L
o

o
o
)]
=
o
[
o
w
o
©
N
N
o
=
o
[
o
w
o
BRASS BURNER 8, 5 KW
(%)
o
[
>
o
=
2
Wide selection of gas boiling tops or boiling tops on cabinet with or without stainless steel doors. Standard sizes of 400, 800 and 1200 mm in @
width.
. Choice of two basic options of high-performance burners — . Pressed top plate for easy and comfort maintenance ks
—
double flame burner- higher performance, lower consumpti- = Pilot flame for double flame burners g
on; medium duty cast-iron burner SPB £
o
Grand choix de bruleurs a gaz sur armoire avec ou sans portes en acier inoxydable. Tailles standard de largeur 400, 800 et 1200 mm. I
. Choix de deux options de base de brileurs hautes performan- = Plaque supérieure pressée pour un entretien facile et confor-
~ A . . <
ces- brileur a double flamme- performances plus élevées, table Q
C
consommation réduite . veilleuse pour brlleurs a double flamme n
LLIMpOKMI1 BbIBOP ra3oBbIx BapOYHbIX NAaHENEN UK BAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C AyXOBbIM WKAahOM C ABEPLAMM U3 HEpKaBetowen cTanmn unm bes
oo
Hux. CTaHgapTHble pa3mepbl 400, 800 1 1200 mm B LUMPUHY. %
- BbI6Op [1BYX OCHOBHbIX BApPMAHTOB BbICOKOMPOU3BOANTENBHBIX = MpeccoBaHHasn BepXHAA NaHe b A5 NPOCTOro U KOMPOPTHOTO §
ropenoK- AByxniameHHas ropenka - bonee BbICOKan obcnyKMBaHWA g
NPOU3BOANTENBHOCTL, DONee HKU3Koe NoTpebneHue; YyryHHaa = 3ananbHas ropeska Ana AByXNAamMeHHbIX ropenok -
ropeska cpegHei mouiHocT SPB
2
—
o
(%]
(%]
(]
Q
o
<

|REDFOX|




140 | GAS COOKING RANGES LINE 700

= SPB70/04G Boiling top
Fourneau

o
s = Nautbl
S = - Benchtop version « A poser sur table + HacTtonbHas Bepcusa
H + Double flame brass + Les brlleurs en fonte avec + [lBOMHble NaTyHHblE rOPesKu

burners double flamme « [lpoyHan pelleTKa U3 HeprKagBetoLlem
« Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu
émaillée

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PG kw “
400 x 700 x 330 25
117260858  SPB70/04G 0 000 So0 P 9,5 m GAS
= SPB70/08G Boiling top
Fourneau
MauTol

Benchtop version

Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

= A poser sur table

« Les brlleurs en fonte avec
double flamme

« Grille supérieur en fonte
émaillée

+ HactonbHan Bepcus

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FOPEsIKM

+ [poyYHan pelleTKa U3 Hep:KaBetoLLel
cTanu

mm netto kg netto
lidedcos B mm brutto kg brutto —- 3&5 I @
800 x 700 x 330 32 6
117261155  SPB70/08 G 840 x 800 x 390 w 21,5 o b o GAS

= SPB70/012G Boiling top
Fourneau
Nauntbl

Benchtop version

Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

mm netto kg netto

= A poser sur table

« Les brlleurs en fonte avec
double flamme

= Grille supérieur en fonte
émaillée

« HacTonbHas Bepcumn

« [1BOMHbIE NaTyHHbIE TOPESKM

+ TpoYyHas peLleTKa 13 HepKaBetoLLei
cranu

Index [ code Model By —— R KW ng 3,5 LQA“
1200 x 700 x 330 55
117261211 SPBT0/012G 15,0 0o o7s co 31 9 mw GAS
== SPB70/40 G Boiling top
Fourneau
Mautol

+ Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid
Hygienic pressed top plate

« Les brQleurs en fonte avec
double flamme

« Grille supérieur en fonte
émaillée

= Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

« [1BOIHbIE NaTyHHbIE TOPESKM

« TpoyHas pelleTKa 13 HepKasetoLlei
cranu

« BepxHss naHenb ¢ yrybneHnem
npoT1B Nepensa

mm netto kg netto
Index / code Model R Bl 3& w
400 X 700 x 900 28 m
117261150 SPB70/40 G 440 x 800 X 975 36 9,5 GAS
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ﬁ = SPB70/80G Boiling top
= Fourneau
7 e Mauntol
S = - Double flame brass « Les brlleurs en fonte avec = [lBOMHble NaTyHHbIE FOPENKM
H burners double flamme + [MpoyHan pelleTKa U3 HepKaBetoLLen
« Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu =
= Hygienic pressed top plate émaillée + BepxHAa naHens c yrnybneHviem ©
- ) =
| + Plan supérieur embouti npoTWB nepesnrea )
’ | pour un entretien facile a
iy - w
| il i o
¥ !
mm netto kg netto o
Index / code Model T e Tl kw 35/ 6 “ g
800 X 700 x 900 48 :6ji5;
117261151 SPBT0/80G g, %o X o0 o 21,5 0106 e E
ﬁ = SPB70/120G Boiling top
= Fourneau °
5 <)
g Nautbl ~
: 5
« Double flame brass « Les brlleurs en fonte avec = [1BOMHble NaTyHHbIE rOPENKM =
burners double flamme « [1poyHan pelweTKa U3 HepsKaBetoLLlen =z
= Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu
= Hygienic pressed top plate émaillée = BepxHss naHenb ¢ yrybneHnem
+ Plan supérieur embouti npoTVB nepesnnea =
pour un entretien facile 9]
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto T 635/ 6 @
©
1200 x 700 x 900 69 6 6 35 N
117261146 SPBT0/120G 5,7 o0 * i 31 01613 gas X
=
e~ i Q
_‘ SP 70/04 G Boiling top =
w
= Fourneau =
Nawutbl
. (%)
= Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus S
~ o >
« Double flame brass « Les brlleurs en fonte avec = [1BOMHble NaTyHHbIE FOPENKM o
o >
burners double flamme « [1poyHas pelweTKa U3 HepKaBetoLLlen 5
= Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu §
émaillée
@
—
[
1S
c
mm netto kg netto ‘©
Index / code Model i —— PO kW w “ o0
400 x 700 x 330 30 PILOT
117260844 SPTO/04G 00 o0t 20 s 12 FLAME GAS R
:ﬁf" SP 70/08 G Boiling top o
[}
= Fourneau o
(%)
Nautbl
: Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcusa
Lol - Double flame brass + Les brlleurs en fonte avec = [1BOMHble NaTyHHbIE rOPENKM .
- burners double flamme « [poyHas peleTka 13 HepKaseroLlent _g
.‘ “ ] = Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu S
T émaillée ‘qw‘J
(9]
P
v
@
mm netto kg netto =
Index/code  Model mmbrutte kgbrutto W P 45175 @ g
800 x 700 x 330 50 PILOT 5175 ]
117261142 SPTO/08G o\ o o0 o 27 FLAME | /2] /2] 6as 8
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=iy SP70/0126

Boiling top
Fourneau
Mantbl

Benchtop version

+ Double flame brass
burners
Durable stainless steel grid

A poser sur table

= Les brlleurs en fonte avec
double flamme
Grille supérieur en fonte

HactonbHan sepcua

+ [1BO/HbIE NaTyHHbIEe ropeskn
MpoyHan pelleTKa 13 HepXKaBetoLLen
cTanu

émaillée
mm netto kg netto
Index / code el mm brutto kg brutto L w &SJBQSJB&Z“
1200 x 700 x 330 68 PILOT

117261212 SP70/012G 15,0 o0 oe o 39 FLAME (WS mw GAS

ﬁ SP70/40 G Boiling top

T Fourneau
Nautbl
« Double flame brass « Les brlleurs en fonte avec = [1BOMHble NaTyHHbIE rOPENKM
| -  burners double flamme [poYHasn peleTKa U3 HepsKaBetoLLe

= Durable stainless steel grid =
= Hygienic pressed top plate

Grille supérieur en fonte
émaillée

Plan supérieur embouti

pour un entretien facile

cTanu
BepxHaAsa naHens ¢ yrnybneHvem
npoT1B Nepenvea

mm netto kg netto
Index [ code Model by kg brutto KW w @
400 x 700 x 900 46 PILOT @
117261147 SPT0/40G 0 o0 e 0 12 FLAME GAS
a5 SP70/80G Boiling top
Fourneau
Nawutbl
= Benchtop version = A poser sur table « HacTtonbHas Bepcus
« Double flame brass « Les brlleurs en fonte avec = [1BOMHble NaTyHHbIE FOPENKM

burners double flamme [poYHasn peleTKa U3 HepsKaBetoLLle
= Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu
émaillée
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto kw ﬂm“
800 x 700 x 900 65 PILOT
117261152 SPTO/80G  oyon o e 78 27 FLAME mw GAS
ﬁ SP70/120 G Boiling top
Fourneau
Nautbl

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto
1200 x 700 x 900 92
117261149 SPT70/120G /0" e00x 975 108

Benchtop version

Double flame brass
burners

Durable stainless steel grid

A poser sur table

= Les brlleurs en fonte avec
double flamme
Grille supérieur en fonte
émaillée

| REDFOX|

HacTonbHas Bepcua
« [1BOMHbIE NaTyHHbIE FOPEsKM
MpoyHas pelleTKa U3 HepKasetoLLel
cTanu
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Electric cooking ranges with oven
Fourneaux électrigue
INEeKTpUYECKMe NANTbI C AYXOBbIM LIKAaPOM

‘ REDFOX 600

RM 700

o
o
~
=
o
(T,
o
L
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Wide selection of electric ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 800 and 1200 mm in width.

There are 2 options of electric oven inside a lower cabinet.
Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 and GN 3/1 with static heat operation.
Oven temperature regulation is between 50 — 300 °C.

. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

Bain marie

Large choix de cuisiniéres électriques avec four a convection ou statique au format GN. Tailles standard de 800 et 1200 mm de largeur.
Il existe 2 options de four électrique dans une armoire inférieure.
Four électrique GN 1/1 a ventilateur pour le type de cuisson par convection; ou GN 2/1 et GN 3/1 en mode de chauffage statique.

Snack

La température du four est comprise entre 50 et 300 ° C.
= La taille du four est GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

LINpOKMI1 BbIBOP INEKTPUYECKMX MANT C KOHBEKLIMOHHOM MW CTAaTUYECKOW AyxoBKOWM B pasmepax GN (racTpoemkocTeit). CTaHAapTHble pasmepbl
800 1 1200 MM B LLMPUHY.
B HMMKHEM WKady MMeeTcA 2 BapuaHTa 31EKTPUYECKOM AYXOBKM.

Free-standing

SnekTpuyeckan ayxoska GN 1/1 ¢ BEHTUAATOPOM A8 KOHBEKUMOHHOro npurotosnerms; uanm GN 2/1 1 GN 3/1 co cTaTU4ecKUM pPeskMmom

Harpesa.
. Temnepatypa ayxosku perynmpyetca ot 50 ao 300 ° C.
Pasmep ayxosku coctasnseT GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

Accessories




ELECTRIC COOKING RANGES WITH OVEN

SPT 70/80-11 E
Fourneau gaz

GN1/1 electric
convectional oven
Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

Four a convection GN 1/1
= Puissants plaques rondes
Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

Range with convection oven

MAunTa ¢ KOHBEKLMOHHbBIM AyXOBbIM LI.IKad)OM

GN1/1 anektpuyeckas
KOHBEKLIMOHHAA AyxoBKa
MolHble Kpyrble KOHDOPKM
BepxHAa naHenb ¢ yraybneHvem
npoTKB Nepennea

mm netto kg netto
lndexfkode Ricdel mm brutto kg brutto KW o‘ *GN]/] & @ 2&5:6 2&5:6
800 x 700 x 900 80
117260871 SPT70/80-11E 412 800:975 o 13,4 50-300  3,13kW230V  22cm 26 26 400V

SPT 70/80-21 E Range with static oven

Fourneau gaz

GN2/1 electric static oven
Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

Four statique GN 2/1

Puissants plaques rondes
= Plan supérieur embouti

pour en entretien facile

MauTa co cTaTUYEeCKUM AYyXOBbIM LWKadpom

GN2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
AyXoBKa

MolLHble Kpyrable KOHGOPKM
BepxHaAa naHesb ¢ yraybaeHvem
npoTvB Nepenvea

mm netto kg netto —_
(ivilaeff @l giccel mm brutto kg brutto ° < GN2/1 & @ 24:6 2&:6
800 x 700 x 900 89 26 26
117260870 SPTTO/8021E g\t o0 oo 102 16,7 50-300  6,3kW 400/3N  22cm W S 400V

SPT70/120-11E  Range with convection oven

Fourneau gaz

GN1/1 electric
convectional oven
Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

Four a convection GN 1/1
Puissants plaques rondes
Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

ManTa c KOHBEKLUMOHHBIM AYXOBbIM LWKapOoM

GN1/1 anektpuyeckas
KOHBEKLMOHHasA [yxoBKa
MolLHble Kpyr/ible KOHGOPKM
BepxHan naHenb ¢ yrybaeHmem
npoT1B Nepenvsa

mm netto kg netto
ldedcoe Rodel mm brutto kg brutto OC *GN]/] & @ 2&5:6 2&6 2&,6 6
1200 x 700 x 900 111
17261176 SPTT0/120-11E 10X TO0X00 ML e 50300 3,3kW230V - 2am (E0(Z8 2 gy

SPT 70/120- 21 E

Range with static oven

Fourneau gaz
MnauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

GN2/1 electric static oven
Powerful round shaped
hotplates

Pressed top plate for easy
hygienic cleaning

Four statique GN 2/1
Puissants plaques rondes
Plan supérieur embouti
pour en entretien facile

GN2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
[yXOBKa

MolLHble Kpyrble KOHGOPKK
BepxHaAa naHesb ¢ yraybneHvem
npoTus nepenvea

mm netto kg netto _
Index /code Model mm brutto kg brutto [ 0< GN2/1 & @ 2k$46 2&6 2&5,6 &
1201 x 700 x 900 120 26 26 26
117261180 SPT 70/120- 21 E 1240 800 X 975 136 21,9 50-300 6,3kW 400/3N 22.cm i W W 400V
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Gas cooking ranges with oven
Fourneaux gaz
[@30Bble NNTbI C AYXOBbIM LIKaPOM

ELECTRIC/GAS OVEN GN 2/1 OR 1/1

Wide selection of gas ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 800 and 1200 mm in width.
There are 2 options of electric oven inside a lower cabinet.
. Fan-assisted GN 1/1 electric oven for convection type of cooking; or GN 2/1 and GN 3/1 with static heat operation.
. Oven temperature regulation is between 50 — 300 °C.
Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

Large choix de cuisiniéres a gaz avec four a convection ou statique au format GN. Tailles standard de 800 et 1200 mm de largeur.

Il existe 2 options de four électrique dans une armoire inférieure.
. Four électrique GN 1/1 a ventilateur pour le type de cuisson par convection; ou GN 2/1 et GN 3/1 en mode de chauffage statique.
. La température du four est comprise entre 50 et 300 ° C.

La taille du four est GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

LLInpoKMi1 BbIOOP ra3oBbix MAUT C KOHBEKUMEN AW CTAaTUYECKON AyxoBKOK B pazmepax GN. CTaHaapTHble pazmepbl 800 1 1200 MM B LIMPUHY.
B HMMKHEM WKady MMeeTca 2 BapuaHTa 31eKTPUYECKOM AYXOBKM.

. dnekTpuyeckasa ayxoska GN 1/1 ¢ BEHTUAATOPOM A/18 KOHBEKLMOHHOIO npurotosaenus; uam GN 2/1 1 GN 3/1 co cTaTUYecKUM PeXxrMMOom
Harpesa.
PerynnposaHune TemnepaTtypbl AyxoBKK cocTasaseT oT 50 oo 300 ° C.
Pasmep ayxosku coctasaseT GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm; GN 3/1- 1080 x 558 x 338 mm.

‘ REDFOX 600

RM 700

o
o
~
=
o
(T,
o
L
o

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

‘ Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



GAS COOKING RANGES WITH OVEN

E SPBT 70/80 11 GE Range with convection oven
L Fourneau gaz
MaunTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapoM

GN 1/1 electric « Four aconvection GN 1/1 = GN 1/1 electric convectional oven
convectional oven = Grille supérieur en fonte  + [Mpo4Has pelleTKa 13 Hep:KaserLLlen
Durable stainless steel grid émaillée cTanu
Durable and hygienic « Les brlleurs hygiéniques = HazexHble U rTUTMEeHUYHbIE TOPEeKM
burners et durables
mm netto
Index / code Model R — kw o C *GN]/] & jﬂm“
800 X 700 x 900 73
117261065 ~ SPBT70/8011GE oo oo ooe g6 21,5 50-300  3,13kW 230V mw GAS

=

Fourneau gaz
MNauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM LWKadpom

E SPBT 70/8021G Range with static oven

- = GN2/1gasoven « FouragazGN 2/1 « GN 2/1 razoBas yxoBKa
= Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte  + [lpoyHas peweTKa U3 HepKaBetoLLen
= Durable and hygienic émaillée cTanu
= burners « Les brlleurs hygiéniques = HaaexHble U TMTMEeHNYHbIe TOPEeKm
et durables
b
mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto  kgbrutto <V /1 h 3{W5 9 @
800 X 700 x 900 84
117260846 SPBT70/8021G oy oo™ oo 107 21,5 6kW  GAS 6 § GAS

=

Fourneau gaz
Mnuta co cTaTMYEeCKUM AyXOBbIM WKadom

e,

A‘:’? SPBT 70/80 21 GE Range with static oven

GN 2/1 electric static oven = Four statique GN 2/1 « GN 2/1 aneKkTpuyeckas craTmyeckan

« Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte OyXOBKa
Durable and hygienic émaillée « [1poyHas pelweTKa U3 HepKaBetoLLlen
burners = Les brlleurs hygiéniques cTanu
et durables + HafeXHble U TMrMeHnYHble ropesiku

mm netto kg netto —_
Index / code Model mimlbrutto kg brutto kW © ( GN2/1 & 3,5 6 m
800 x 700 x 900 83 —_— ) ’
117260926 SPBT70/8021GE o\ oo ooe ot 21,5 50-300  6,3kW 400/3N Q 9 GAS

Fourneau gaz
MnauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

E SPBT 70/12021 G Range with static oven

-« GN2/1gasoven « FouragazGN 2/1 « GN 2/1 ra3oBas [iyxoBKa
ﬁ + Durable stainless steel grid + Grille supérieur en fonte  + [lpo4Haa pelleTKka 13 HepKaBetoLLen
« Durable and hygienic émaillée cTanu
= burners + Les brlleurs hygiéniques = HazexHble v TMTMEHUYHbIE TOPEsKM
et durables
I o
mm netto kg netto
Index /code Model mm brutto kg brutto [ GN2/1 A 49: 34,5 9 w
1200 X 700 X 900 129 ——
117260847  SPBT70/12021G 10,0 000 one 145 31 6kW  GAS 9 9 3k{v5 GAS

| REDFOX|




GAS COOKING RANGES WITH OVEN 147

SPBT 70/120 21 GE Range with static oven
Fourneau gaz
MauTa co cTaTMyecKum JyXoBbiM WKapom

-

3 -« GN2/1electric staticoven = A poser sur table « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
= Durable stainless steel grid « Les brQleurs en fonte avec LOYXOBKa
= Durable and hygienic double flamme « [lpoyHan pelleTKa U3 HeprKagBetoLlem =
burners « Grille supérieur en fonte CTanu ©
émaillée « HanexHble v TMIMeHNYHble TOpenKku §
a
o
Index / code Model ::;:::& I:(gg;re::t(:) kw OC & ng 3,5 LQA“ '8
117261213 SPBT 70/120 21 GE gggi;ggiggg gi 31 50-300  6,3kW 400/3N mm 3&5 GAS E

-T"'a' > SPT 70/8011GE Range with convection oven
- Fourneau gaz

o
MAuTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LIKadpom R
=
GN 2/1 electric static oven = Four statique GN 2/1 « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas g
Double flame brass « Les brlleurs en fonte avec [YXOBKa =
burners double flamme = [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = Tpo4Han peleTKka U3 HeprKaBetoLen
émaillée CTanu o
o
(o))
=
(@]
(N
o
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model mmbrutto  kgbrutto W o C o & N 4{W5 {w5 @ m
800 x 700 x 900 78 PILOT N
117261153 SPTT0/80-11GE g, % oo o0 o 27 50300 3,13kw230v - FLAME 79070 aas 5
=
— — . N o
ﬁ SPT70/8021G Range with static oven =
ios Fourneau gaz &
MNnuTa co cTaTUUEeCKUM AyX0BbiM LWKadoM
(%)
GN 2/1 gas oven « FouragazGN 2/1 « GN 2/1 ra3oBas oyxoBKa S
Double flame brass « Les brlleurs en fonte avec = [1BOMHble NaTyHHbIE FOPENKM 3
burners double flamme « [1poyHas pelweTKa U3 HepKaBetoLLlen E
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu §
émaillée
@
©
IS
.E
mm netto kg netto ©
Index / code Model mm brutto b kw N w % ﬂm“ o0
800X 700 x 900 105 — PILOT
117260843 SPTT0/80-21G gy oo oo 119 27 6kW  GAS  FLAME mw GAS e
ﬁ SPT70/8021GE  Range with static oven ~
(8]
ios Fourneau gaz e
(%)
MauTa co cTaTUYecKUM AyX0BbIM LWKAPOM
GN 2/1 electric static oven = Four statique GN 2/1 « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
Double flame brass = Les brlleurs en fonte avec AyXOBKa o
burners double flamme = [1BOViHble NaTyHHblEe ropenkn %
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = Tpo4YHan peleTKka U3 HeprKaBetoLen S
émaillée cTanu o
2
[N
v
@
mm netto kg netto —_— =
Index / code Model mmbrutte kgbrutto W o C N & P 45175 m §
800 x 700 x 900 98 —_— PILOT Q
117260931 SPTT0/80-21GE g, % oo % o o 27 50300 63kW4003N  FLAME /2175 aas g

| REDFOX|




GAS COOKING RANGES WITH OVEN

-""'a' . SPT70/12021G  Range with static oven
s Fourneau gaz
MauTa co cTaTUYeCKMM JyXOBbIM LWKadom

« GN 2/1 gas oven « FouragazGN 2/1 « GN 2/1 ra3oBas [iyxoBKa
~# - Double flame brass = Les brlleurs en fonte avec + [1BOVHble NaTyHHbIE rOPENKN
burners double flamme « [lpoyHan pelleTKa U3 HeprKagBetoLlem
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte cTanu
émaillée

mm netto kg netto
lndexfkode Riodel mm brutto kg brutto W GN2/1 “ @ uéj 45 B{i“
PILOT

1200 X 700 x 900 141 ?
117260845  SPTT0/120-21G 5,0 " o0 ooe 157 45 6kW  GAS  FLAME {wS [WS 4(w5 GAS

"“""ﬁ' = SPT 70/12021 GE Range with static oven
- Fourneau gaz
MNauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM LWKadpom

« GN 2/1 electric static oven « A poser sur table « GN 2/1 aneKTpuyeckas ctaTuyeckas
~#* - Double flame brass + Les brlleurs en fonte avec [lyXOBKa
burners double flamme = [1BOViHble NaTyHHble ropenkn
Durable stainless steel grid = Grille supérieur en fonte = Tpo4Han peleTKka U3 HeprKaBetoLen
émaillée cTanu

mm netto kg netto —
Index / code Model by kgbrutto W o C N1 & N L&ﬂ&’ﬂm@
—_— PILOT

1200 x 700 x 900 125

117261215  SPTT0/12021GE 15 " o0 ooe 1 39 50-300 6,3kW 400/3N  FLAME k(us m 4k(v5 GAS
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Electric griddle plates
Plagues de cuisson électriques
INIEKTPUYECKME HKAPOYHbIE MOBEPXHOCTU

REDFOX 600

RM 700

o
o
~
x
o
(T,
o
L
o

o
o
o)}
=
o
(N
o
w
o
©
N
N
o
=
o
[
o
w
o
SMOOTH PLATE IRON
(%]
o
[
>
(o]
>
—
Q
Wide selection of electric griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Removable rim for easy cleaning. Standard sizes of )
400 and 800 mm in width. Available as top units or on an open cabinet with or without stainless steel doors.
. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome options available ks
—
= Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 liters g
£
@
Large choix de plaques chauffantes électriques avec plaque supérieure de 12 mm offrant une excellente conduction thermique. Jante amovible
pour un nettoyage facile. Dimensions standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible en unités supérieures ou sur une armoire ouverte avec I
ou sans portes en acier inoxydable.
. . s . . . <
. 1 ou 2 zones de cuisson indépendantes . Options de chrome dur disponibles 3
C
. Surface de la plaque lisse, nervurée ou combinée . Bac a graisse avec une grande capacité de 2,5 litres n
LLInpoKIMIA BbIBOP 3NEKTPUUYECKMX TPUANB-NANUT C 12-MUNNMMETPOBOM BEPXHEN NAACTUHOMN C OTIMYHOMN TENAONPOBOAHOCTbIO. CheMHbI 0604, ANs
o oo
Nerkon ounctku. CtaHaapTHble pazmepbl 400 1 800 MM B LUMPUHY. [LOCTYMHbI Kak BepXHME BNIOKM UK NAUTLI Ha OTKPLITOM LKady ¢ ABEPUAMM %
13 HepsKaBetoLlen cTanmn unm 6es Hux. E
(%]
. 1 nnn 2 He3aBUCUMbIE 30HbI MPUTOTOBAEHNA . MimetoTcA BapMaHTbl XPOMUPOBAHHOIO MCMNONHEHWA g
—
. TnagKas, pebpucras uam KOMOMHMPOBAHHAA NOBEPXHOCTb = upoynosuTtesnb c HONLLIOW EMKOCTbIO 2,5 NUTPa -
NAACTUHbI
v
@
—
o
w
(%]
(]
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150 ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

Index [ code

117110191

Model

FTH 70/04 E

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 330
440 x 800 x 390

Index / code

117110297

Model

FTR70/04 E

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 330
440 x 800 x 390

Index / code

117110222

Model

FTH 70/08 E

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 330
840 x 800 x 390

Index [ code

117110309

Model

FTHR 70/08 E

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 330
840 x 800 x 390

FTH 70/04 E

510 mm

Benchtop version

A - Smooth surface

- = * Removable splash guard

kg netto

kg brutto K
36
42 45
FTR70/04 E
£
£
o
= Benchtop version
396 mm Ribbed surface

=y + Removable splash guard .

kg netto
kg brutto
36
- 45
FTH 70/08 E
£
£
o
n
= Benchtop version
e - Smooth surface

kg netto

kg brutto L
gg 2x 4,5
FTHR 70/08 E
=
s

Benchtop version
1/2 Smooth, 1/2 ribbed
surface

kg netto
kg brutto
66
78

kw

2x4,5

Removable splash guard

Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
NosepxHocTb XapouHana

« A poser sur table

= Surface lisse .

Protection anti
éclaboussures amovible

HactonbHan sepcua
[nazkas noBepxHOCTb
CbeMHbI 3aWNTHBIN 3KpaH

I °C

12mm
STAINLESS = 50-300

4

400/3N

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHocTb XapouHasa
+ Aposer sur table .
Surface nervurée

Protection anti
éclaboussures amovible

HacTonbHas Bepcus
PudneHas noBepxHOCTb
+ CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

L °c

12mm
STAINLESS = 50-300

4

400/3N

Griddle plate
Plaque de cuisson
MNosepxHocTb apouHan
= A poser sur table .
+ Surface lisse .

Protection anti
éclaboussures amovible

HactonbHas Bepcua
[naakana NoBepxHOCTb
CbeMHbI 3alLMTHBIN 3KpaH

I °C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300

400/3N
Griddle plate
Plaque de cuisson
MosepxHocTb XapouHasa
= A poser sur table « HacTtonbHas Bepcusa
« Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas
nervurée NMOBEPXHOCTb
Protection anti CbeMHbIN 3alLMTHBIN 3KpaH
éclaboussures amovible
I °C
12mm
STAINLESS = 50-300 = 400/3N

|REDFOX|




LINE 700 ELECTRIC GRIDDLE PLATES 151

Index [ code

117 110 296

Index [ code

117110302

Index / code

117 110 300

Model

FTR70/08 E

Model

FTH70/40 E

Model

FTR70/40E

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 330
840 x 800 x 390

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 900
440 x 800 x 975

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 900
440 x 800 x 975

Index / code

117110 304

Model

FTH 70/80 €

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 900
840 x 800 x 975

FTR70/08 E

510 mm

Benchtop version

A - Ribbed surface

kg netto
kg brutto KW
32 2x 4,5
FTH70/40E
£
£
o
= Smooth surface
396 mm Removable splash guard

= - Large grease collecting
g tray

-+ Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
NosepxHocTb XapouHana
A poser sur table
= Surface nervurée .

Protection anti
éclaboussures amovible

Griddle plate

Plaque de cuisson

MoBepxHocTb XapouHasa

+ Surface lisse
Protection anti

éclaboussures amovible .
= Tiroir de graisse de grande

capacité
kg netto
kg brutto L
47
o 45
FTR70/40 E Griddle plate
. Plaque de cuisson
SE, MNosepxHocTb ¥apouHaa
+ Ribbed surface « Surface nervurée .
S - Removable splash guard = Protection anti .

Large grease collecting
tray

kg netto
kg brutto

FTH 70/80 E

Smooth surface

= Large grease collecting
tray

kg netto
kg brutto
81
95

kw

24,5

Removable splash guard .

éclaboussures amovible
= Tiroir de graisse de grande
capacité

Griddle plate
Plaque de cuisson
MosepxHocTb XapouHasa

Surface lisse

Protection anti .
éclaboussures amovible .
Tiroir de graisse de grande
capacité

|REDFOX'

HactonbHan sepcua
PudbneHas nosepxHocTb
CbeMHbI 3aWNTHBIN 3KpaH

_°C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

TNafKas NoBEepPXHOCTb
CbeMHbI 3aLLMTHbIV 3KpaH
BmecTuTesnbHbIN pesepsyap Ans
cbopa *npa

I °C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 = 400/3N

Pudneras nosepxHoCTb
CbeMHbIN 3aWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTenbHbI pe3epsyap An4
cbopa *upa

I °C| 4

12mm
STAINLESS = 50-300 ~ 400/3N

[naakas noBepxHOCTb
CbeMHbI 3aLWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTeNbHbIN pe3epsyap Ans
cbopa xupa

L 1°c

12mm
STAINLESS = 50-300 = 400/3N

‘ REDFOX 600

RM 700

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



152 | ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 700

FTHR 70/80 E Griddle plate
Plaque de cuisson

=
S MosepxHocTb ¥apouHas
1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkas, 1/2 pudneHas
796 mm surface nervurée NoBEepPXHOCTb
Removable splash guard = Protection anti = CbeMmHbI 3aWNTHbIN 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbI pe3epsyap Ans
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa
capacité
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto ey kW o C &
800 x 700 x 900 81 12mm
117120307 FTHRTO/80E g0 or ™ oo o 24,5 STAINLESS ~ 50-300  400/3N
FTR70/80E Griddle plate
- Plaque de cuisson
5 MoBepxHocTb XapouHasa
wn
Ribbed surface = Surface nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
k| - Removable splash guard + Protection anti » CbeMHbI 3aWnTHBIV 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbI pe3epsyap Ans
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *npa
capacité
mm netto kg netto
Index [ code Model o Bt T KW o C &
800 x 700 X 900 81 12mm
117110306 ~ FTR70/80 E 840 x 800 X 975 95 2x4,5 STAINLESS = 50-300 400/3N
| Scraper FTH/ FTR
l Grattoir FTH / FTR
Ckpe6bok FTH/ FTR

Index [ code Model
451009005  Scraper FTH

451009015  Scraper FTR

. -~w¢fg;-'v'-wtf'




LINE 700 GAS GRIDDLE PLATES 153

Gas griddle plates
Plaque de cuisson gaz
[@30Bble }KapO4YHble MOBEPXHOCTM

‘ REDFOX 600

RM 700

o
o
~
=
o
(T,
o
L
o

o
o
(o))
x
o
[
o
w
o
©
N
N
o
=
o
.
o
w
o
RIBBED PLATE IRON
(%)
c
[
>
o
>
—
2
Wide selection of gas griddle plates with 12 mm top plate with excellent heat conduction. Removable rim for easy cleaning. Standard sizes of 400 @
and 800 mm in width. Available as top units or on an open cabinet with or without stainless steel doors.
. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available o
—
. Smooth, ribbed or combined surface of plate . Fat drawer with large capacity of 2,5 liters g
£
@
Large choix de plaques de cuisson a gaz avec plaque supérieure de 12 mm offrant une excellente conduction thermique. Jante amovible pour un
nettoyage facile. Dimensions standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible en unités supérieures ou sur une armoire ouverte avec ou sans I
portes en acier inoxydable.
. . s . . . <
. 1 ou 2 zones de cuisson indépendantes . Option en chrome dur pour chaque type de plaque disponible E
. Surface de la plaque lisse, nervurée ou combinée . Bac a graisse avec une grande capacité de 2,5 litres n
[LInpoKunit BbIOOP ra3oBbiX rPUAAL-MANT C 12-MUAMMETPOBON BEPXHEN NAACTMHOM C OTIMYHOM TENNONPOBOAHOCTbIO. CheMHbI 060a ANA
oo
Nerkon ounctku. CtaHaapTHble pazmepbl 400 1 800 MM B LUMPUHY. [LOCTYMHbI Kak BepXHME BNIOKM UK NAUTLI Ha OTKPLITOM LKady ¢ ABEPUAMM %
13 HeprKaBetoLen cTanm unmn bes Hux. E
(%]
. 1 nnn 2 He3aBUCUMbIE 30HbI MPUTOTOBAEHNA . MimetoTca BapraHTbl XPOMUPOBAHHOTO MCNONHEHWA ANA g
—
. TnagKas, pebpucras uam KOMOMHMPOBAHHAA NOBEPXHOCTb KasK4oro TMna namTbl -
NAACTUHbI = HupoynosuTens c 6oabWON eMKoCTbio 2,5 AnTpa

Accessories




GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

—

B

.

*

mm netto

Index [ code Model mm brutto
400 x 700 x 330
117110 240 FTH 70/04 G 240 X 800 x 390

I — el mm netto
mm brutto

400 x 700 x 330

117110317 FTR70/04G /0" 200% 390

mm netto

Index / code Model mm brutto
800 x 700 x 330
117110239 FTH 70/08 G 840 X 800 x 390

T

mm netto

Index [ code Model mm brutto
800 x 700 x 330
117 110 340 FTHR 70/08 G 840 x 800 X 390

FTH 70/04 G

510 mm

Benchtop version

A - Smooth surface

kg netto

kg brutto K
38
44 7
FTR70/04 G
£
£
o
= Benchtop version
396 mm Ribbed surface

kg netto
kg brutto
38
44 7
FTH 70/08 G
£
£
o
n
= Benchtop version
e - Smooth surface

kg netto
kg brutto
g? 2x7
FTHR 70/08 G
£
£
Benchtop version
796 mm 1/2 Smooth, 1/2 ribbed

surface

kg netto
kg brutto
69
81

kw

2x7

= + Removable splash guard

_g= + Removable splash guard -

Removable splash guard

Removable splash guard

Griddle plate
Plaque de cuisson
NosepxHocTb XapouHana

« A poser sur table

= Surface lisse .

Protection anti
éclaboussures amovible

HactonbHan sepcua
[nazkas noBepxHOCTb
CbeMHbI 3aWNTHBIN 3KpaH

— -

12mm
STAINLESS = PIEZZO

Griddle plate
Plaque de cuisson
MoBepxHocTb XapouHasa
+ Aposer sur table .
Surface nervurée

Protection anti
éclaboussures amovible

HacTonbHas Bepcus
PudneHas noBepxHOCTb
+ CbeMHbI 3aWNTHbIN 3KpaH

—

12mm
STAINLESS = PIEZZO

Griddle plate
Plaque de cuisson
MNosepxHocTb apouHan
+ Aposer sur table .
+ Surface lisse .

Protection anti
éclaboussures amovible

HactonbHas Bepcua
[naakana NoBepxHOCTb
CbeMHbI 3alLMTHBIN 3KpaH

—

12mm
STAINLESS

I

PIEZZ0

Griddle plate
Plaque de cuisson
MosepxHocTb XapouHasa

= A poser sur table

« Surface 1/2 lisse, 1/2 .
nervurée
Protection anti
éclaboussures amovible

HacTtonbHan Bepcua

1/2 rnagxasn, 1/2 pudneHasn
NoOBEPXHOCTb

CbeMHbI 3alMTHbIN 3KpaH

— X

12mm
STAINLESS - PIEZZO

| REDFOX|

GAS

GAS

GAS
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LINE 700 GAS GRIDDLE PLATES 155

Index [ code

117 110326

Index / code

117110312

Index / code

117110318

Model

FTR70/08 G

Model

FTH 70/40 G

Model

FTR70/40 G

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 330
840 x 800 x 390

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 900
440 x 800 x 975

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 900
440 x 800 x 975

Index [ code

116110320

Model

FTH70/80 G

mm netto
mm brutto
800 x 700 x 900
840 x 800 x975

FTR70/08 G Griddle plate
Plaque de cuisson

NosepxHocTb XapouHana

510 mm

Benchtop version + Aposer sur table
A - Ribbed surface = Surface nervurée .
= » Removable splash guard Protection anti
: éclaboussures amovible

kg netto

kg brutto W
g? 2x7
FTH70/40G Griddle plate
. Plaque de cuisson
E MosepxHocTb apouHasn
= Smooth surface = Surface lisse

Protection anti
éclaboussures amovible .

Removable splash guard
= Large grease collecting

tray = Tiroir de graisse de grande
capacité
kg netto
kg brutto
49
57 7
FTR70/40 G Griddle plate
. Plaque de cuisson
é MNosepxHocTb ¥apouHaa
wn
+ Ribbed surface « Surface nervurée .
= Removable splash guard = Protection anti .
Large grease collecting éclaboussures amovible
tray = Tiroir de graisse de grande
capacité
kg netto
kg brutto
49
57 7
FTH70/80G Griddle plate
. Plaque de cuisson
S MosepxHocTb XapouHasa

Surface lisse

Protection anti .

éclaboussures amovible .

« Tiroir de graisse de grande
capacité

Smooth surface
Removable splash guard .

= Large grease collecting
tray

kg netto

kg brutto
87
101

HactonbHan sepcua
PudbneHas nosepxHocTb
CbeMHbI 3aWNTHBIN 3KpaH

— -

12mm
STAINLESS = PIEZZO GAS

TNafKas NoBEepPXHOCTb
CbeMHbI 3aLLMTHbIV 3KpaH
BmecTuTesnbHbIN pesepsyap Ans
cbopa *npa

X &

STAINLESS = PIEZZ0 GAS

Pudneras nosepxHoCTb
CbeMHbIN 3aWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTenbHbI pe3epsyap An4
cbopa *upa

X &

STAINLESS = PIEZZ0 GAS

[naakas noBepxHOCTb
CbeMHbI 3aLWNTHbIN 3KpaH
BmecTuTeNbHbIN pe3epsyap Ans
cbopa xupa

— & &

12mm
STAINLESS - PIEZZO GAS

| REDFOX|

‘ REDFOX 600

RM 700

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



GAS GRIDDLE PLATES LINE 700

FTHR 70/80 G Griddle plate
Plaque de cuisson
NosepxHocTb XapouHana

1/2 Smooth, 1/2 ribbed « Surface 1/2 lisse, 1/2 « 1/2 rnapkasn, 1/2 pudneHas
surface nervurée NoBEepPXHOCTb
Removable splash guard = Protection anti + CbeMHbIN 3aWMTHbIM 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHblt pesepsyap A
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *upa
capacité
Index / code Model ::;:::& I:(gg;:lt:t‘:: Kkw * ; “
800 X 700 x 900 87 m AU
117110344 FTHRT0/80G  oy0 o0 ore 101 27 STAINLESS = PIEZZO GAS
FTR70/80G Griddle plate

Plaque de cuisson

£
E MosepxHocTb apouHasn
Ribbed surface = Surface nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
Removable splash guard « Protection anti + CbeMHbIN 3aWMTHBIV 3KpaH
Large grease collecting éclaboussures amovible « BmecTuTenbHbI pe3epsyap Ans
tray = Tiroir de graisse de grande cbopa *npa
capacité
mm netto kg netto
Index [ code Model e P kw \‘;/ @
800 X 700 x 900 87
117110343 FTRT0/80G g, ¢ % o0 Lo %7 STAINLESS ~ PIEZZO GAS
n Scraper FTH/FTR
Grattoir FTH/ FTR

Ckpe6bok FTH/ FTR

Index [ code Model
451009005  Scraper FTH

451009015  Scraper FTR

| REDFOX|




LINE 700 GAS LAVA STONE GRILLS 157

Gas lava stone grills
Grills a pierre de lave
J1aBOBbIN TPUIb

REDFOX 600

RM 700

o
o
~
x
o
(T,
o
L
o

o
o
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o
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U-SHAPE BURNER
wv
o
(]
>
o
>
—
Q
Professional performance and comfortable operation for heavy-performing catering units. One or two zones of lava stones with high heat o
conduction effect. Splash guarding rim made of stainless steel, fully removable for cleaning in the dishwasher. Two optional positions of grid
height. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. o
©
£
Performance professionnelle et fonctionnement confortable pour les unités de restauration lourdes. Une ou deux zones de pierres de lave a £
haute conduction thermique. Bord anti-éclaboussures en acier inoxydable, entierement amovible pour le nettoyage au lave-vaisselle. Deux @
positions optionnelles de hauteur de grille. Dimensions standards de 400 et 800 mm de largeur. —_—
MpodeccrmoHanbHaa NPOU3BOAUTENBHOCTL U ya0bHaa paboTa ANa MOLLHbIX NPeAnpuUATUIN 06LLEeCTBEHHOTO NUTaHUA. OfHa UK ABE 30HbI 5
©
NaBOBbIX KAMHEN C BbICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO. CTEHKM AN1A 3alnTbl OT OPbI3r U3 HepyKaBetoLLel CTaam, MOAHOCTbIO CbeMHble ANA MOMKK B &
NocyL0MOEYHON MaluHe. [1Ba AONOAHWUTENbHbIX NOAOKEHUA BbICOTbI CeTKW. CTaHaapTHble padmepbl 400 1 800 MM B LUMPUHY.
oo
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158 | G VA STONE GRILLS LINE 700

mm netto

Index / code Model mm brutto
400X 700 x 330
117130226 GL70/04G /0. 800% 500

mm netto

Index [ code Model T
800 x 700 x 330
117130192 GL 70/08 G 840 x 800 x 500

mm netto
Index / code Model mm brutto
117130235 GL70/40G  00X700x900

440 x 800 x 1078

Index / code Model Ll
mm brutto
117130234 GL70/80G 200X 700x900

840 x 800 x 1078

GL 70/04 G
£
3
]
Benchtop version
S - Lava stones included

= Piezzo ignition

kg netto

kg brutto kW
¥ es
GL 70/08 G
H 2x

= Benchtop version
Lava stones included
= Piezzo ignition

380 mm

kg netto K
kg brutto

53
65

GL 70/40 G

520 mm

= Large burner for proper .

heat coverage
Piezzo igniton
+ Lava stones included

kg netto
kg brutto

42

50 6,5

GL 70/80 G

heat coverage
= Piezzo igniton
Lava stones included

kg netto
kg brutto
69
83

Large burner for proper

Lava stone grill
Grille pierre de lave
punb c naBa KamMHAMMU
A poser sur table
= Fournis avec 1 sac de

pierres volcaniques
Allumage piézo

Lava stone grill
Grille pierre de lave
punb c naBa KAaMHAMMU
= A poser sur table
Fournis avec 1 sac de

pierres volcaniques
= Allumage piézo

Lava stone grill
Grille pierre de lave
rle'Ib C 1IaBa KaMHAMMU

Les brQleurs puissants
pour une excellente

répartition de la chaleur

= Allumage piézo
» Fournis avec 1 sac de
pierres volcaniques

Lava stone grill
Grille pierre de lave
punb c naBa KaMHAMMU

pour une excellente

répartition de la chaleur

Allumage piézo
+ Fournis avec 1 sac de
pierres volcaniques

[ REDFOX

Les braleurs puissants

HactonbHan sepcua
= KamHu npunaratotcs
Mbesonoaxur

NS

PIEZZ0 GAS

» HacTtonbHas Bepcua
KamHwu npunaratorca
= [be3sonoaxmr

N ZKs

PIEZZO0 GAS

» Lunpokas ropenka ans
paBHOMEPHOTO Harpesa BCel
paboueit 30HbI

= [besonoaxmr
KamHu npunaratorca

RIZKL

PIEZZ0 GAS

LLInpokan ropenka ana
pPaBHOMEPHOro Harpesa BCen
paboyeit 30Hbl
Mbesonogxur

« KamHu npunaratotca

Nk

PIEZZ0 GAS




LINE 700 GAS LAVA STONE GRILLS 159

GL700 M Grill grid GL
- Grille de GL
& PeweTtka ansa GL
- Perfect for grilling meat U-tube brdleur pour le MaeanbHoO noaxoauT ons
380 mm and greasy product

chauffage plus efficace

NPUTOTOBNEHMSA MACA M XKUPHBbIX
« Allumage piézo

NpoAYyKTOB

o
T ; S
= Tiroir a graisse 2
= Protection anti- E
éclaboussures amovible 9
o
mm netto kg netto o
Index [ code Model mm brutto Felbr e _ g
380 X520 x 90 49 N
517130111 6L700M o O X o - E
GL700S Grill grid GL
. Grille de GL
§ Pewetka ans GL
wn

= Perfect for grilling fish,

- Parfait pour griller le .
380 mm vegetable and dry food

poisson, des légumes et
des aliments secs

MoeanbHO NoaxoauT Ans
NMPUTOTOB/IEHMA PbIObl, OBOLLEN U
CYXMX NPOLYKTOB

REDFOX 700

o
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<
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(N
o
w
4
Index [ code Model (IDEID RElnettd
mm brutto kg brutto 2%
(s S
517130172 GL700S ~ 300X520x90 34 v N
400 x 540 x 110 39 =
<
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Accessories




160 | ELECTRIC FRYERS LINE 700

Fryers
Friteuses
PpUTHOPHMLbI

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Top plates are made of AlISI 304. Top plate thickness
is 1,2 mm. Selection of different power outputs and basin volumes. Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone
underneath. Oil drainage into the GN basin inside neutral cabinet. Standard sizes of 400 and 800 mm in width.

Bassins pressés avec des formes intérieures et des angles ergonomiques pour un nettoyage et une maintenance faciles. Les plaques supérieures
sont en AISI 304. L'épaisseur des plaques supérieures est de 1,2 mm. Sélection de différentes puissances et volumes de bassins. Résistances
tournantes avec un support solide, assurant une zone froide adéquate en dessous. Ecoulement d‘huile dans le bassin GN a I‘intérieur de

|‘armoire neutre. Dimensions standards de 400 et 800 mm de largeur.

MpeccoBaHHble pe3epByapbl C IPrOHOMUYHbBIMK BHYTPEHHUMM GOPMaMM 1 yrNamu ANA NErKOW OYUCTKM 1 0BCNYKMBAHMA. BepxHMe NAacTUHBbI
n3rotosneHbl U3 ctanun AlSI 304. TonwmHa BepxHei NaAacTuHbl coctasafeT 1,2 Mm. BbIBOp pasnnyHbIX BbIXOAHbIX MOLWLHOCTEN 1 06bEMOB
pesepByapoB. BpalLatoLpecs conpoTUBAEHUA C TBEPAO ONopol, obecneunsatoLLime HaANexKallyto XON04HYK 30HY cHKU3y. OTBOA Macna B

pesepsyap GN BHyTpu HeilTpanbHoro wrkada. CtaHaapTHble pasmepbl 400 1 800 MM B WMPUHY.

| REDFOX|




LINE 700 ELECTRIC FRYERS 161

Index [ code

117 090 210

Model

FE70/04 E

mm netto
mm brutto
400 x 700 x 330
440 x 800 x 500

kg netto

FE 70/04 E Electric fryer 131

Friteuse électrique 13 |
AnekTpodpuTIOpHULLbI 13 N
Benchtop version + Aposer sur table
= High power to volume = Rapport puissance - .

ratio volume dhuile
Baskets included in price Les paniers en standard

D kw Basket
22
%8 12,5 280 x 295 x 100 DRAINTAP 0,9 131

FE 70/08 E Electric fryer 2x13l

Friteuse électrique 2x13 |
AnekTpodpuUTIOpHULLbI 2X13 n
= Benchtop version
High power to volume

ratio
- = Baskets included in price

= A poser sur table .
Rapport puissance -
volume d’huile

= Les paniers en standard

HactonbHan sepcua

BblcOKOe COOTHOLLEHME MOLLHOCTY
1 obvema

Kop3unHKK BXOAAT B CTOMMOCTb

>

STAINLESS

i m ° =
SI%EE kW/L 2] | "C =1 &

(OLD ZONE 50-190 400/3N

HacTtonbHas Bepcus

BblCOKOE COOTHOWEHME MOLLHOCTM
n obbema

KOop3WHKKM BXOAAT B CTOMMOCTb

‘ REDFOX 600

RM 700

REDFOX 700

o
S
)
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
Index/code  Model Ry kg brutto KW Basket IK kW/L m | f | o C m
—J N
800 X 700 x 330 40
117090213  FET70/08E 840§ gooisoo 52 2x12,5  2x280x295x 100 DRAINTAP 0,9 131 (OLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 400/3N P
=
N o
FE 70/40E Electric fryer 171 =
Friteuse électrique 17 | &
AnekTpodputiopHULbl 17 n
(%)
= Cold zone = Zone froide « XonoaHas 30Ha S
= High power to volume = Rapport puissance - » BbicOKOe COOTHOLWEHME MOLHOCTH 3
ratio volume d’huile n obvema E
« Baskets included in price « Les paniers en standard +  KOp3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb §
@
@
1S
£
mm netto kg netto " C S ©
Index / code Model mm brutto REB kw Basket Ig kW/L m | ) EE | o C %1 & [aa)
:j,)
400 X 700 x 900 45 — J
117090211 FETO/A0E 0% o0 o0 5 135 280x300x120 DRAINTANK 0,8 171 COLDZONE  50-190  STAINLESS ~ 400/3N —
FE 70/80 E Electric fryer 2x171 o
. re . [}
Friteuse électrique 2x17 | e
(%)
AnekTpodpuUTIOpHULLbI 2X17 n
Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha
High power to volume = Rapport puissance - = BblCOKOE COOTHOLWEHME MOLLHOCTH o
ratio volume d’huile 1 obvema _g
Baskets included in price Les paniers en standard KOop3WHKKM BXOZAT B CTOMMOCTb S
%
@
(9]
P
v
@
Index / code Model LD (L0 kginetto kW Basket r< m 0 o — IS}
mm brutto kg brutto I | 555» | e 7
800 X 700 x 900 79 “ kW/L C =] §
117090281  FETO/80E o/ /" 000\ o75 923 2x13,5  2x280x300x 120 DRAINTANK 0,8 171 (OLDZONE  50-190  STAINLESS ~ 400/3N g
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GAS FRYERS LINE 700

FE 70/40 G Gas fryer 15 |
Friteuse a gaz 151
RasoBsasa nauta 15 n

Discharge valve inside the = Vidange de I'huile dans « CNMBHOW BEHTWb BHYTPM NOACTABKM
cabinet le bac de récupération a + BblCOKOE COOTHOLWEHME MOLHOCTH
High power to volume I'intérieur de I'armoire n obbvema

ratio neutre = KOp3uHKK BXOAAT B CTOMMOCTb

= Baskets included in price += Rapport puissance -
volume d’huile
Les paniers en standard

mm netto kg netto

Index/code  Model " —— kg brutto kw Basket I_R m o OC *JT \*;/ “
|2 =
00 x 700 x 1090
117090282 | FET0/40G a0 001000 13 12 280x295x100 DRAINTANK 151  COLDZONE 50190 ~ STAINLESS  PIEZZO ~  GAS

FE 70/80 G Gas fryer 2x15 |
Friteuse a gaz 2x15 |
Rasosas naurta 2x15 n

Cold zone = Zone froide = XonoaHas 30Ha
High power to volume = Rapport puissance - = Bbicokoe cooTHOWeEHME MOLLHOCTH
ratio volume d’huile n obbema

Baskets included in price = Les paniers en standard »  KOp3WHKM BXOAAT B CTOMMOCTb

mm netto kg netto

Index/code  Model mm bratto kg brutto KW Basket IR m s OC p— = \‘;/ @
] =
17000281 FETOB0G  Goox190XI%0 T 12 2(280x295x100 DRANTANK. 151 COLDZONE 50190 ~ STANLESS = PIEZO ~ GAS
, Baskets for FE

Paniers pour FE
Kop3uHbl gna FE

1/1 1/2 1/2
mm netto kg netto mm netto kg netto
lndexcods Biodel mm brutto kg brutto lndexcods Biodel mm brutto kg brutto
408 001 101 Basket 1/2 - 13 105x 300 x 120 ?’2 408 001 103 Basket 1/1-131 215x300x 120 (1)’2
408001106  Basket1/2-13[TOP /151 135x295 x 100 2‘2 408001105 Basket1/1-13[TOP/151 280 x295x 100 115
408001102  Basket1/2-171 135x300x 120 (l)’g 408001104  Basket1/1-171 280x300x 120 115
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LINE 700 ELECTRIC PASTA COOKERS 163

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
IIeKTPUYECKME MAKapPOHOBAPKM

REDFOX 600

RM 700

o
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o
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o
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o
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o
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w
o
TURNABLE INCOLOY RESISTANCE
(%]
o
[
>
(o]
=
2
Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintenance. All units are made of AlSI 304 and basin is @
made of AlSI 316. Top plate thickness is 1,2 mm. Equipped with water filling system, smooth thermoregulation 30 — 110 °C. Heating element
Incoloy 825. Six different shapes and sizes of baskets provide many variations and configurations suitable for operations of any catering unit. o
Standard sizes of 400 and 800 mm in width. E
c
‘©
Bassins pressés avec angles intérieurs ergonomiques, pour un nettoyage et une maintenance aisés. Toutes les unités sont en AlSI 304 et le bassin @
en AISI 316. L'épaisseur de la plaque supérieure est de 1,2 mm. Equipé d‘un systeme de remplissage en eau, thermorégulation douce 30- 110 ° —_—
C. Elément chauffant Incoloy 825. Les paniers de six formes et tailles différentes offrent de nombreuses variantes et configurations adaptées aux
opérations de toute unité de restauration. Dimensions standards de 400 et 800 mm de largeur. 35
©
&
lpeccoBaHHble pe3epByapbl C 3PrOHOMUYHBIMUK BHYTPEHHUMM GOPMaMKM U YIAamMn ANA yA0OHOM YNCTKM M 0BCAy»KMBaHKUA. Bce arperaThbl
n3rotosneHbl 13 ctann AlSI 304, a pesepsyap n3rotosneH u3 ctanm AlSI 316. TonwmHa BepxHelt naacTuHbl coctasnaet 1,2 mm. OcHalueH
CUCTEMON HaMoNHEeHNA BOAOW, NaaBHas Tepmoperynauma 30- 110 ° C. HarpesaTenbHbI anemeHT Incoloy 825. LLlecTb pasnnyHbix Gopm u 5
pa3MepoB KOP3MH 0HeCcneYnBatoT MHOXECTBO BapUaHTOB M KOHGUIypaLmii, noaxoaawmx 4ns paboTbl Nftoboro npeanpmaTua obLLecTBEHHOro _r'év
nuTaHuA. CTaHAapTHble paamepbl 400 1 800 MM B WMPUHY. E
(9]
P
v
@
G
a
(]
3
<
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ELECTRIC PASTA COOKERS

VT 70/04 E Electric pasta cooker 16 |
Cuiseurs a pates électriques 16 |
dneKTpuUyeckme makapoHoBapku 16n

Benchtop version « A poser sur table = HacTtonbHas Bepcua
= Electric water refilling « Equipé d’un systeme = DNeKTpuyecKas cuctema 4omBa
systém with durable tap electrique de remplissage BOZbl C MPOYHOM apmaTypoi
y Special shaped heaters for d’eau + T3Hbl cneyynanbHoMn popmbl AN
easy cleaning = Résistances spéciales pour YA0BHOrO MbITbA BaHHbI

un entretien facile

mm netto kg netto A —

Index / code Model mm brutto ke brutto kW Basin I‘ m F‘h. = 7 o C &
00X 700 x 330 SECURE =)

iSanslsass 24 4S5 308x336x213 DRANTAP 161 COLD  INCOLOY ~ 30-110  400/3N

117330148 VT 70/04E

VT 70/08 E Electric pasta cooker 2x16l
Cuiseurs a pates électriques 2x16 |
dneKTpuyeckme makapoHoBapku 2x16n

Benchtop version = A poser sur table = HactonbHasa Bepcua

Electric water refilling « Equipé d’un systéeme + JNeKTpuYecKkas cuctema 4oanBsa
systém with durable tap electrique de remplissage BOAbI C NMPOYHOM apmaTypo
Special shaped heaters for d’eau = T3HbI cneyynanbHon Gopmbl AN
easy cleaning « Résistances spéciales pour YA0OHOTO MbITbA BaHHbI

un entretien facile

Ry

Index/code  Model :::rzt:& I:( gg:re::& KW Basin Ix m I-i = o C &
800 x 700 x 330 32 SECURE '
117330149 VTT0/08E  ooo a15) 95 44 9 2x308x336x213 DRAINTAP 161 (OLD INCOLOY ~ 30-110 ~ 400/3N
VT 70/40 E Electric pasta cooker 231

Cuiseurs a pates électriques 23 |
INeKTpuyeckme MakapoHoBapKu 23n

o

= Drain zone with durable « Zone de drainage avec + 30Ha C/MBa C NPOYHON pelleTKom
grid grille durable = [peccoBaHas BaHHa m3 AISI 316L
= Pressed basin made of = Constreuction de cuve en = CucTema NoCTOAHHOIO 0/1MBa BO/bI
AlISI 316L acier inoxydable AISI 316L
Continuous water refill = Systéme de remplissage
|I system de I'eau manuel
mm netto kg netto A —-—
Index / code Model mm brutto REB kw Basin Iﬁ m I’ﬁ ‘ ’ o C &
400 X 700 x 900 40
117330086 VTTO/40E 0% o0 o0 48 6 306x340x320 UTLET = 231 (OLD  INCOLOY ~ 30110~ 400/3N

VT 70/80 E Electric pasta cooker 2x23l
Cuiseurs a pates électriques 2x23 |
AneKTpUYEeCKne MaKapoHOBapKu 2x23n

Drain zone with durable = Zone de drainage avec + 30Ha C/IMBa C MPOYHOI peleTKom
grid grille durable « [peccoBaHas BaHHa n3 AISI 316L
= Pressed basin made of = Constreuction de cuve en « Cuctema NOCTOAHHOrO A0/MBa BObI
AISI 316L acier inoxydable AISI 316L
Continuous water refill = Systéme de remplissage
system de I'eau manuel
mm netto kg netto N -2 f—
Index [ code Model mm brutto Eobr g kw Basin IH m a ;7 = o C 5
800 x 700 x 900 71 —
117330151 VT70/80E 840:800§975 84 12 2x306x340x320 OUTLET 21 (0LD INCOLOY = 30-110 ~ 400/3N
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ELECTRIC PASTA COOKERS 165

Index [ code
408 008 102
408 008 103

408 008 101

Model
Basket VT 1/3
Basket VT 1/3 DH

Basket VT 1/6 L

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
145x290x 215 ii
290x160x 215 i:
145x 160 x 215 gzi

Baskets for VT
Paniers pour VT
Kop3uHbl gha VT

1/3 1/3

1/3DH

1/3DH

16 1/9 1/9
1/9 1/9
1/6
1/9 1/9
Index [ code
408 008 100
408 008 104

408 008 105

1/3

Model
Basket VT 1/6 P
Basket VT 1/9 L

Basket VT 1/9 P

1/6
1/3

1/6

mm netto
mm brutto

145x160x 215
145x105x 215

145x105x 215

1/9
1/9

1/9

kg netto

kg brutto
0,8
1,3
0,7
1,3
0,7
1,3

REDFOX 600

RM 700

o
o
~
=
o
(T,
o
L
o

Free-standing Snack Bain marie Bakery ovens REDFOX Pizza REDFOX 900

Accessories



166 ELECTRIC TILTING BRATT PANS LINE 700

Tilting bratt pans
Sauteuses basculantes
OnpoKMabIBatoOLLMECHA CKOBOPObI

>

STAINLESS STEEL/IRON BOTTOM OF PAN

Top plates are made of AISI 304 thickness is 1,2 mm. Steam collector inside a lid. Water connection taps for cold water. Resistance covers whole
area of tank bottom, with no obstruction (the bracket of tilting system is fixed to the side part of tank).

Les plaques supérieures sont en AISI 304, I‘épaisseur est de 1,2 mm. Collecteur de vapeur a l'intérieur d‘un couvercle. Robinets de raccordement
a l‘eau froide. La résistance couvre toute la surface du fond de la citerne, sans aucune obstruction (le support du systeme de basculement est
fixé a la partie latérale de la citerne). Fond en fer ou en acier inoxydable.

BepxHue nnactuHbl n3rotosneHsl 13 ctann AlSI 304 TonuHon 1,2 mm. MapoBOI KONNEKTOP BHYTPU KpbIWKKW. BOoAONPOBOAHbIE KpaHbl A5
noaayu xonoAHol soapl. COnpoT1BAEHKE NMOKPbLIBAET BCIO 30HY AHa pe3epByapa, 6e3 NpensaTcTBuii (KPOHLWTENH CUCTEMbI HaKIOHa NPUKPEeneH
K 6OKOBOW YacTu baka). [IHO 13 Kenesa UAM Hep:KaBetoLlen CTanu.

|REDFOX|




LINE 700 ELECTRIC TILTING BRATT PANS / GAS TILTING BRATT PANS 167

E BR70/80 E Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 |

Ckosopopga 50 n

Manual tilt « Basculement de la cuve + PyyHOe onpokuapiBaHune
« 12mm thick bottom made par un manuel = ToNuMHa AHa U3 CTaNbHOro cnaasa
of steel alloy = Cuve en acier doux 12mm =
High thermic conduction d’épaisseur 12mm + BbicoKkaa TeNI0NpPOBOAHOCTL ©
» Haute conductibilité §
thermique a
w
o
Index / code Model nnette KEREID kW e o o =
mm brutto kg brutto Iﬁ C ‘\ m o & g
800 X 700 x 900 133 F—
117030239 BRTO/S0E g, %o % o0 e 105 HOT/COLD = 50-300 ~ MANUAL 501 IRON 400/3N E
=== BR70/80E/N Tilting bratt pan 50 |
Sauteuse basculante 50 | °
CkoBsopoga 50 n R
=
Manual tilt = Basculement de la cuve = PyyHOe onpokunapiBaHue g
12mm thick stainless steel par un manuel « ToNlMHa AHa U3 HepXKasetoLlen =z
bottom = Cuve en acier inoxydable cTanu 12mm
Anticorrosion d’épaisseur 12mm = BblcoKaA aHTMKOPPO3MIiHaa
« Anticorrosive CTOWMKOCTb =
)
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto H
lidedcos pecst mm brutto kg brutto L =z ° C ﬁ m
800 x 700 x 900 133 l.‘ : 12mm N
X X —
117030225  BRTO/80E/N o\ ono o75 147 10,5 HOT/COLD ~ 50-300 ~ MANUAL 501 STAINLESS = 400/3N P
=
eras o
. E BR70/80G Tilting bratt pan 50 | =
Sauteuse basculante 50 | &
Ckosopopga 50 n
(%)
= Manual tilt « Basculement de la cuve « PyyHOe onpokunapisaHue S
. >
= 12mm thick bottom made par un manuel = TonwmHa AHa 13 CTasbHOro cnaaga o
of steel alloy = Cuve en acier doux 12mm E
= High thermic conduction d"épaisseur 12mm « BblcoKas TENN0ONPOBOAHOCTb E
+ Haute conductibilité
thermique
@
@
1S
£
mm netto kg netto : ©
Index / code Model mm brutto kg brutto kw l'i oC (\ m \*;/ “ o
800 X 700 x 900 138 N 12mm
117030230  BR70/80G g o X0 2 12 HOT/COLD  50-300 ~ MANUAL 501 RN~ PIEZO  GAS —_—
= BR70/80G/N Tilting bratt pan 50 | ~
[}
Sauteuse basculante 50 | e
(%)
CkoBopopga 50 n
Manual tilt « Basculement de la cuve « PyyHOe onpokuapiBaHune
12mm thick stainless steel par un manuel = ToNuMHa AHA U3 HepKaBetoLLen o
bottom = Cuve en acier inoxydable cTanu 12mm _g
= Anticorrosion d’épaisseur 12mm + BblCOKas aHTMKOPPO3UIiHan S
= Anticorrosive CTOWMKOCTb o
o
P
v
@
mm netto kg netto : 5
Index [ code Model mm brutto LGt kw I-a oC (\ m \*;/ @ 5
800 x 700 x 900 138 F— g
117030238  BR70/80G/N 843:800:975 151 12 HOT/COLD ~ 50-300 ~ MANUAL 501 STAINLESS = PIEZZO GAS E
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NEUTRAL WORK TOP PLATES LINE 700

Neutral work top plates
-|léments neutre de travail
HenTpanbHble MOAYIN

SPACE FOR CONTAINER 1/1

Upper plate made of AISI 304. Drawers with dimensions of GN 1/1 and 2 x GN 1/1 for ingredients or accessories.
Plateau supérieur en AlSI 304. Tiroirs aux dimensions GN 1/1 et 2 x GN 1/1 pour ingrédients ou accessoires.

BepxHsasa naactuHa u3 ctaam AISI 304. Awmkn ¢ pasmepamn GN 1/1 1 2 x GN 1/1 ana uHrpeaMeHToB UM akceccyapos.




LINE 700 NEUTRAL WORK TOP PLATES 169

PP 70/04 Neutral work top
Elément neutre de travail
HeliTpanbHoe o6opyaoBaHue
GN1/1 Neutral work top « Plan neutre de travail « HelTpanbHbI Moaynb
150 mm « Made of stainless steel = Construction en acier = CoenaHo 13 Hepykagetollen ctanm
= = GN drawer inoxydable « GN awmk =
= . s Tiroir GN ©
Ty o
(N
- o
w
o
- N
I
mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto ke brutto '8
400 x 700 x 330 19
117220107 PPT0/04 0o e b E
PP 70/08 Neutral work top
Elément neutre de travail °
HelitpanbHoe o6opyaosaHmne R
\ x
/ E—— GN/ = Neutral work top = Plan neutre de travail » HelTpanbHbIi moaynb g
Edminee| = Made of stainless steel = Construction en acier + CoenaHo 13 HepsKaBetoLLe cTanm =z
= GNdrawer inoxydable « GN aWwmK
— | ; - Tiroir GN
L I 8
(o))
=
: (@]
(N
- a
I o
mm netto kg netto
lidedcos hocel mm brutto kg brutto ©
800 X 700 x 330 30 N
117220109 PPT0/08 g o0 o " X
S
PP 70/40 Neutral work top =
” . w
e - Elément neutre de travail <
Sl HeiliTpanbHoe o6opyaoBaHue
p . (%)
,_:_' | i GN 1/1 = Neutral work top « Plan neutre de travail « HelTpanbHbIi moaynb S
il 150 mm « Made of stainless steel = Construction en acier = CoenaHo 13 Hepxkagetollen ctanm 3
¥ « GN drawer inoxydable « GN awmk E
Tiroir GN i
o
. =
T g9 € 3
i €
.E
mm netto kg netto ©
Index / code Model mm brutto P o
400 X 700 X 900 30
117220113 PPT0/40 00 o0 oo s R
PP 70/80 Neutral work top ~
ye . =
Elément neutre de travail 2
(%)
HeiitpanbHoe obopypoBaHue
GN1/1 Neutral work top = Plan neutre de travail « HelTpasbHbI Moayb
150 mm + Made of stainless steel = Construction en acier « CoenaHo 13 Hepxkagetollen ctanm o
= GNdrawer inoxydable = GN aWwmK _g
Tiroir GN S
7
@
g
[N
=
I v
@
mm netto kg netto =
Index [ code Model mm brutto Felbr e g
800 x 700 x 900 46 g
117220111 PPTO/80 oo o0 o P 8




NEUTRAL CABINETS LINE 700

P 70/40 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTraBKku
For use with benchtop Soubassements + [InA yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCHUIA
devices Construction en acier = CoenaHo 13 HepyKagetollen ctanm

Made of stainless steel
Adjustable legs

inoxydable
Les pieds réglables

mm netto kg netto
ldex/zodel ik ocel mm brutto kg brutto
400 x 577 x 590 13
117190025 PT0/40 .00 oo 15
P 70/80 Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTtaBKu
For use with benchtop Soubassements
devices Construction en acier
Made of stainless steel inoxydable
Adjustable legs Les pieds réglables
mm netto kg netto
Mmelgjeert | (k) mm brutto kg brutto
800 x 577 x 590 16
117190075 P70/80 g, 0 " o0
P 70/120 Neutral cabinet
Soubassement neutre
For use with benchtop Soubassements
devices Construction en acier
Made of stainless steel inoxydable
4 Adjustable legs Les pieds réglables
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REBr
1200 x 577 x 590 21
117190085 P70/120 (5,000 o 37
P 70/40 D Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTtaBKu
For use with benchtop Soubassements
devices Construction en acier
= Made of stainless steel inoxydable
Adjustable legs Les pieds réglables
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Eobr g
400 x 655 x 590 15
117190108 P70/40D =00 o 17

HOoKKM peryanpyemsle no sbicoTe

« 119 yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCHIA
CaenaHo w3 HepsKaBetoLLel cTanm
« HOXKu perynmpyembie no sbicote

« [1ns yCTaHOBKM HACTONbHbIX BEPCHIA
CaenaHo 13 HepyKaBetoLLen cTanm
HoK1 perynmpyemsie no sbicoTe

« [1NA yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCHIA
CoenaHo v3 HepyKasetoLemn cTanm
HOKKM peryanpyemsle no sbicoTe

| REDFOX|




LINE 700 NEUTRAL CABINETS 171

P 70/80D

For use with benchtop
devices

Made of stainless steel
Adjustable legs

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D
800 x 655 x 590 23
117190076 P 70/80 D 840 X 710 X 620 26
P 70/120 D
For use with benchtop
devices
Made of stainless steel
Adjustable legs
mm netto kg netto
lidedcos plece mm brutto kg brutto
1200 x 655 x 590 35
117190068  P70/120D 1240 X 715 x 625 o1
DL90/DP 90
‘ml
E———
|
|
kg netto
Index /code Model P e
150120120  DL90 36
3,9
3,6
151120220 DP 90 3,10

Neutral cabinet
Soubassement neutre
MoacTraBKku
Soubassements
= Construction en acier

inoxydable
Les pieds réglables

Neutral cabinet

Soubassement neutre

MoacTtaBKu
Soubassements
Construction en acier

inoxydable
Les pieds réglables

Left/right door for cabinet

« [1ns yCTaHOBKM HACTO/bHbIX BEPCHIA
« CLenaHo 13 Hep:KaBetoLLe cTanm
HoKu perynmpyemsle no sbicoTe

« 119 yCTaHOBKM HACTO/IbHbIX BEPCHIA
CaenaHo w3 HepsKaBetoLLel cTanm
« HOXKu perynmpyembie no sbicote

Porte gauche/droite pour soubassement
[BepKa ans wkadpumKka nesas/npasan

‘ REDFOX 600

RM 700

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



COOKING LINE REDFOX 900

Cooking line REDFOX 900
Ligne REDFOX 900
JInnna REDFOX 900

Cooking line 900 is a professional solution for highly demanding catering units, the emphasis is on strong output and user-friendly characteris-
tics. Among its strong features there are high-performance outputs, all basins pressed and with rounded inner angles, and ergonomic front panel
with operation and control devices. All units are made of high quality stainless steel, worktop from AISI 304. Thickness of material is 1,5 mm.
Feet of bases are also made of stainless steel and height adjustable. Safety thermostat is 380 °C.

La ligne 900 est la solution professionnelle pour grandes cuisines. L'accent est mis sur les caractéristiques conviviales et de haute puissance. Par-
mi ses points forts, il y a les hautes performances, les cuves embouties avec angles arrondis, les panneaux ergonomiques. Construction en acier
inoxydable AISI 304 de 15/10 mm d"épaisseur pour les plans supérieurs, support et structure en AlSI 430. Epaisseur du matériau de 1,5 mm.
Pieds réglables en acier inoxydable. Thermostat de sécurité a 380 °C.

JNnHna 900 aTo npodeccnoHanbHoe peLleHre yaoBAeTBOPAtoLLEee BbICOKME TpeboBaHMA K 060pyA0BaHUIO ANA KeTepuHra. AKLEHT AenaeTtca
Ha BbICOKOW NPON3BOANTENBHOCTM, BBICOKOM KA4YeCTBe M HAZLeXKHOCTU, BbICOKOK/ACCHbBIX COBPEMEHHbIX TEXHUYECKMUX XapaKTEPUCTUKAX,
OPUEHTMPOBAHHbIX HA NOb30BATENA U NPUBAEKaTeNbHOM AM3aliHe. MpermMyLLecTBaMmm 3Toro 060pya0BaHNA ABNAIOTCA BbICOKME
3KCM/IyaTalUMOHHbIE XapaKTePUCTUKM. BaHHbI M3rOTOB/IEHbI LUITAMMOBKOM C OKPYI/IEHMEM BHYTPEHHMX Y108, SPrOHOMMUYHAA NepeaHAs NaHe b
Ha KOTOPOM HaxoAATCA BCe 31eMeHTbI YNpaBneHua, Bce NepeiHne 1 BepxHue naHean obopyaoBaHWA BbIMONHEHbI U3 HepyKaBetoLlen ctanm AlSI
304, HUXKHMe YacTu caenaHbl n3 ctanum AlSI 430. TonwmHa matepmana BepxHen naHenn 1,5 mm. HoXKM ¢ peryMpoBKOM BbICOTbI BbINOHEHbI 13
HepxaBetoLlen cTaan. 3aumnTHbli TepmoctaT 380 °C.

| REDFOX|




LINE 900 COOKING LINE REDFOX 900

LINE REDFOX 900

Electric cooking ranges
Gas cooking ranges
Electric griddle plates
Electric fryers

Electric pasta cookers
Electric and gas bratt pans
Indirect boiling kettles

Neutral work tops
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‘ REDFOX 600

RM 700

REDFOX 900 REDFOX 700

REDFOX Pizza

Bakery ovens

‘ Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories
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1 - Electr. oven 2/1 static or 1/1 convection
2 - Rounded/square plates 3,5 kW

3 - Extractable plate under gas burners

4 - Wide selection of chromed/iron griddles
5 - Autoclave version of boiling kettle

6 - Mass capacity fryer 2 x 17 litres

7 - Bratt pan with automatic/manual tilt

8 - Bended bratt pan outlet - comfortable emptying
9 - Safety pressure control

10 - Lid locker - autoclave version of boiling kettle
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176 ELECTRIC COOKING RANGES LINE 900

Electric cooking ranges
Fourneaux électriques
JNEeKTPpUYeCcKmne NanThbl

PLATES WITH THERMIC PROTECTION

The selection of electric boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available
as self-standing units on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors. Top plate thickness is
1,5 mm.

. Equipped with a high-quality plates 300 mm with cast iron housing and internal thermostatic protection against overheating

. Power control is enabled by 6-position regulation switch knob

. Electric ovens GN 1/1 convection and 2/1 static. Temperature rang of the oven 50-300 °C

. Oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

Large choix de fourneaux électriques avec four a convection ou statique GN. Facades en 400 et 800 mm de largeur. Disponible sur meuble ou-
vert avec ou sans portes. Epaisseur de la plaque supérieure de 1,5 mm.
. Plaques en fonte de haute qualité avec sécurité thermostatique contre la surchauffe
. Régulation de la puissance de chauffe par commutateur a 6 positions
. Fours électriques GN 1/1 et 2/1 convection statique
Dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

BbI6OP 3N1EKTPUYECKMX NANUT C AlyXOBbIM LUKaGOM KOHBEKLMOHHOMO UM CTaTUYECKOro TUMa. BHyTpeHHWe pa3mepsl JlyXOBOK COOTBETCTBYIOT
cTaHaapTam pasmepos GN. WnpnHa moaynert 400, 800 1 1200 mm. MpeaycmoTpeHa yCTaHOBKA Ha NOACTABKM C ABEPKaMu naun bes, a TakxKe Ha
NMOACTABKM C AyxOBKamu. ToNLLMHA maTepuana BepxHer naHenn 1,5 mm. MoLCTaBKM BbINMOAHEHbI U3 HEPXKABEIOLLEN CTanu.
. BbICOKOKauecTBeHHble KOHDOPKM C YyryHHbIM KOPMYCOM W BHYTPEHHEN TEPMOCTaTUYECKON 3aLUMTON OT Neperpesa

Perynvnposka moLLHOCTM obecneynsaeTca 6-NO3MLMOHHON Py4KO nepektoyaTens

SnekTpuyeckne ayxoskm GN 1/1 KOHBeKUMOHHaA 1 2/1 cTaTuuyeckas
. Pasmep ayxoBok GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm

|REDFOX|
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Plates
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SP -
Round plates 3,5 kW each E—
Diameter of plate 300 mm S
~
Internal thermic protection against overheating 6
3 heating zones powered by 6-position regula- 5
w
tion knob o

Cast iron surface

REDFOX 900

SPQ

Square plates 3,5 kW each

REDFOX Pizza

Dimensions of plate 300 x 300 mm

Internal thermic protection against overheating
3 heating zones powered by 6-position regula-
tion knob

Cast iron surface

Bakery ovens

Bain marie

SPL

Solid-top plates 3 kW each

Snack

Dimensions of plate 300 x 300 mm

Internal thermic protection against overheating

3 heating zones powered by 6-position regula-
tion knob

Cast iron surface

Free-standing

Accessories

[ REDFOX




SP90/40 E

Boiling unit 2 x 3,5 kW on
a neutral cabinet, with
door as an option
Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

Boiling top
Fourneau
MNauta

Cuisiniere 2 x 3,5 kW sur
armoire

Sécurité thermostatique
de chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
400 x 900 x 900 45,8
107000127  SP90/40E , * O T 535 7
SP 90/80 E Boiling top
Fourneau
Mnauta

Boiling unit 4 x 3,5 kW on
a neutral cabinet, with
door as an option
Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

Cuisiniere 4 x 3,5 kW sur
armoire

Sécurité thermostatique
de chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 74
107000106 SP9O/80E g5 6705 1160 92,3 "
SPQ 90/40 E Boiling top
Fourneau
Mnauta

Boiling unit 2 x 3,5 kW on
a neutral cabinet, with
door as an option
Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

Cuisiniere 2 x 3,5 kW sur
armoire

Sécurité thermostatique
de chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

mm netto kg netto
lndexcods Bicdel mm brutto kg brutto
400 x 900 x 900 45
119260638 SPQ90/40 E 440 X 970 x 1140 531 7
SPQ90/80E Boiling top
Fourneau
MNauta

Boiling unit 4 x 3,5 kW on
a neutral cabinet, with
door as an option
Internal thermostatic
protection inside each
plate

Pressed upper plate for
easy maintenance

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
119260639  SPQOO/0E 00X 200X 900 ore 14

840 x 970 x 1160 91,5

Cuisiniére 4 x 3,5 kW sur
armoire

Sécurité thermostatique
de chaque plaque

Plan supérieur embouti
pour un entretien facile

LINE 900

BapouHas nauta 2 x 3,5 KBT Ha
NOACTaBKe, HaAnyme ABEPOK No
onumm

BHYyTpeHHAA TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaXka0N KOHDOPKKM
YrnybneHve npotus nepenvsa

o 8%

30m 32 4000

BapoyHasa nauta 4 x 3,5 KBT Ha
NOACTaBKe, Hainyve ABEPOK Mo
onuun

BHYTpeHHAR TepmocTaTMyecKas
3allMTa Kaxka0M KOHDOPKM
YrnybneHue npotne nepesnnsa

5%

30m 3232 000

BapouHas nauta 2 x 3,5 KBT Ha
MOACTaBKe, HaAnyve ABEPOK No
onuumn

BHyTpeHHAA TepmocTaTnyeckas
3allUmMTa KaXXaoW KOHOOPKHM
YrnybneHve npotus nepenvsa

| 8 4
35

30x30cm T 400V

BapoyHasa nauta 4 x 3,5 KBT Ha
NOACTaBKe, Hanyme ABEPOK Mo
onumm

BHYTpeHHAA TepmocTaTMyecKkas
3allMTa KaXKa0M KOHDOPKKM
YrnybneHue npoTus nepenvsa

|0 @88 4
35 35

30x30cm W T 400V
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SPL90/40 E

as an option

Internal thermostatic
protection inside each
plate

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto K
400 x 900 x 900 61
119260599 SPLOO/40E ., /o 69 6

SPL90/80E

as an option

Internal thermostatic
protection inside each
plate

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
800 x 900 X 900 105,3
119260597 SPLOO/BOE o0 970x 1160 120,2 12

SPT90/8011E

+ oven 3,13 kW
Power control enabled

Boiling unit 2 x 3 kW on a
neutral cabinet, with door

Boiling unit 4 x 3 kW on a
neutral cabinet, with door

Double boiling unit with
rounded plates 4 x 3,5 kW

by 6-position regulation

Boiling top

Fourneau

Mnauta

Cuisiniere 2 x 3 kW sur
armoire

Sécurité thermostatique
de chaque plaque

BapoyHada nanta 2 x 3 KBT Ha
NOACTaBKe, HaAnyMe ABEPOK No
onumm

BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaxKa0N KOHDOPKKM
YrnybneHve npoTus nepenvsa

:

3030 3 400V

Boiling top

Fourneau

Mnauta

Cuisiniére 4 x 3 kW sur
armoire

= Sécurité thermostatique
de chaque plaque

BapoyHada nanta 4 x 3 KBT Ha
NOACTaBKe, Hanyve ABEPOK No
onumm
BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckan
3alUMTa KaXKaoW KOHOPKHM

» YrnybneHwe NnpoTMB nepenmnsa

L

:

3030am & o 400

W

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManuTa ¢ KOHBEKLUMOHHBIM AYXOBbIM LWWKapOM

= Cuisiniere électrique 4
plagues rondes 3,5 kW
Régulation de la
puissance de chauffe .
par commutateur a 6

+ [1BoMiHaA BapoyHasA NAMTaA C KPYrabiMu
KoHpopKkamm 4 x 3,5 KBT+ayxoBol
wKad 3, 13 KBT

KoHTponb MolHoCcTM obecneunsaeTca
peryanposaHnem 6-no3nLmMOHHOM

switch knob positions pYYKOM NepekatovaTens
2 Electric oven GN 1/1 with = Four a convection GN 1/1 = 3nekTpuyeckuit ayxosoh wkad GN 1/1
convection heat inside the de 3,13 kW C KOHBEKUMOHHOW Ten1006paboTKoM
cabinet
mm netto kg netto
lndexcods Biodel mm brutto kg brutto kW OC *GN]/‘| & @ %5:5 %5:5 6
800 x 900 x 900 100,9
107000111 SPTO0S0ILE  SOVNORXIN 108 a1 50300 31kW2BOV - 30am 32 32 4000

SPT 90/80 21 E

+ oven 6,3 kW
Power control enabled

Double boiling unit with
rounded plates 4 x 3,5 kW

by 6-position regulation

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MnauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

Cuisiniere electrique 4
plaques rondes 3,5 kW
Régulation de la
puissance de chauffe
par commutateur a 6

« [lBOiHaA BapoyHasA MamMTa C KPyribiMu
KoHdopKamu 4 x 3,5 KBT + ayxoBo
wKao 6,3 KBT
KoHTponb MolHoCTM obecneunsaeTcs
perynmposaHmem 6-no3nLMoHHOM

2 switch knob positions pYy4KOM nepekatodaTens
] Electric oven GN 2/1 with Four statique GN 2/1 de dnekTpuyeckunit ayxoson wrad GN 2/1
ﬁi static heat inside the 6,3 kW CO CTaTUYECKOM TennoobpaboTKoi
cabinet
mm netto kg netto _

index/jcode hiodel mm brutto kg brutto OC & 3&5 3&5:5 &
800 X 900 X 900 107,4

107000211 SPT9O/802LE g, fn i )y 20 50300 6kW 400VAN  30em 32 32 400y

‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories
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SPQT 90/80 11 E

= Power control enabled

switch knob

Double boiling unit with
square plates 4x 3,5 kW =«

by 6-position regulation

Electric oven GN 1/1 with

LINE 900

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MaunTa c KOHBEKLMOHHBIM AYXOBbIM LWKapoM

+ 4 plaques carrées 3,5 kW
Régulation de la
puissance de chauffe

par commutateur a 6 .
positions

Four a convection GN 1/1

+ [1BoiHasA BapoyHasa namuTa ¢
KBaApaTHbIMM KOHOpKamm 4 x 3,5
KBT

KoHTponb MolHoCTM obecneunsaeTcs
peryanposBaHnem 6-no3nuUmMoHHOM
pYYKOM NepekaodaTens

convection heat inside the « DNIeKTpuYeckuin ayxosoit wkad GN 1/1
cabinet C KOHBEKLMOHHOW TennoobpaboTKom
mm netto kg netto
lndexfkode Ricdel mm brutto kg brutto K OC *GN]/] & 3&5 3&5
800 x 900 x 900 100,1 35 35
119260640  SPQT90/8011E )" o0’ "er 115 17,13 50-300  3,13kW230V ~ 30x30cm & 56 400V

SPQT 90/80 21 E

= Power control enabled
switch knob

static heat inside the
cabinet

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 900 x 900 106,6
119260641  SPQT90/8021E 840 X970 x 1160 1215 20

SPLT 90/80 11 E

= Power control enabled

switch knob

cabinet
mm netto kg netto
Index [ code Model T kg brutto kw
800 x 900 x 900 128,8
119260636  SPLT90/80 11 E 840% 970 x 1160 1432 15,13

SPLT 90/80 21 E

Power control enabled
switch knob

static heat inside the

cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto Kebrutto
800 x 900 x 900 135,3
119260637  SPLT90/8021E 840 X 970 x 1160 1502 18

= Double boiling unit with
square plates 4 x 3,5 kW

by 6-position regulation

« Electric oven GN 2/1 with

Double boiling unit with
solid-top plates 4 x 3 kW

by 6-position regulation

« Electric oven GN 1/1 with
convection heat inside the

= Double boiling unit with
solid-top plates 4 x 3 kW

by 6-position regulation

Electric oven GN 2/1 with

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MNauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM LWKadpom

= 4 plaques carrées 3,5 kW
Régulation de la
puissance de chauffe
par commutateur a 6
positions

« Four statique GN 2/1

» [lBoWiHaA BapoyHadA namuTa ¢
KBaApaTHbIMK KOHPOpKamm 4 x 3,5
KBT
KoHTponb moutHocTh obecrneyvsaeTca
peryamposaHnem 6-no3nLmoHHOM
py4KOM NepekntovaTens
JNeKTpUYeckmin yxosoit Wwkad GN
2/1 co cTaTnyecKkoit TennoobpaboTkoi

'C [aun | fi1E0

50-300  6kW 400V/3N ~ 30x30 cm

¥ %
35 35

[ [

400V

Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
ManTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LUKadoOM

= 4 plagues carrées larges
3 kw

= Régulation de la
puissance de chauffe
par commutateur a 6
positions
Four a convection GN 1/1

CnaowHaa NoBepxHOCTb 4 x 3 KBT,
naHesnb OTKMAHAA, 4To obecneymsaeT
npocToTy 06CANyKMBaHMA

KoHTponb moliHocTh obecneyvsaeTca
perynmposaHvem 6-no3nLMOHHOM
pYy4KON NepekntoyaTens
InekTpuyeckmit ayxosow wradp GN 1/1
C KOHBEKLMOHHOWM TennoobpaboTKoi

o
C sann| 22 4
50300 3,13kW230V 3030 | 2 5 400V

Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTta co cTaTMyecKum AyxoBbiM WKadpom

= 4 plaques carrées larges = CnaowHasa noBepxHocTb- 4 x 3 KBT,

3 kw naHesnb OTKMAHaA, YTo obecneymsaeT
Régulation de la NpOCTOTYy 06CAYKMBAHNA

puissance de chauffe + KoHTponb moLLHOCTH obecrneynBaeTcs
par commutateur a 6 perynmposaHvem 6-no3nLMoHHOM
positions py4KOWM Nepekntoyatens

+ Four statique GN 2/1 DNeKTpUYeckmin Ayxosoit Wkad GN

2/1 co cTaTuyeckoit TennoobpaboTkom

"C [ oo | & ||

50-300  6kW 400V/3N ~ 30x30cm

W

| REDFOX|
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Gas cooking ranges
Fourneau gaz
[a30Bble NnTHI

REDFOX 600

REDFOX 700
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BRASS BURNER
(%]
o
[
>
(o]
Z
2
The selection and gas boiling tops or ranges with convection or static oven in GN sizes. Standard sizes of 400 and 800 mm in width. Available as @
self-standing units on a base including electric or gas oven, or on an open cabinet with or without stainless steel doors.
. Heavy duty brass burner SP with unique heat distribution and solid construction - demountable system including removable top place for o
easy access E
. Robust stainless-steel upper grid enabling moving large pots within the whole are of work space £
. Electric ovens GN 1/1 convection and 2/1 static ; oven size is GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm @
Large choix de fourneaux gaz avec four a convection ou statique GN. Fagades en 400 et 800 mm de largeur. Disponible sur meuble ouvert avec
ou sans portes. 3
©
. Brdleurs en laiton SP; les brlleurs sont placés dans la cuve entierement démontable pour un acces facile &
. Grille supérieure en acier inoxydable permettant le déplacement des grandes casseroles sur toute la surface de travail
. Fours électriques GN 1/1 et 2/1 convection statique ; dimension de four GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm ; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm
oo
£
BbI6OpP ra30BbIX MANUT C AYXOBbIM WKAPOM KOHBEKLIMOHHOTO MM CTaTUYECKOTO TWUMa C Pa3MepamMm COOTBETCTBYIOLLMMHI cTaHAapTam GN. _r%
WnpuHa moayneit 400 n 800 mm. MAUTbI yCTaHOBNEHbI HA MOACTaBKaX C AyX0BKamu, WKadax ¢ ABepKamm uav 6e3. MoAcTaBKM BbIMONHEHbI 13 Z
Hep»asetoLlel cTanm 2
. MoliiHan naTyHHan pa3bopHasn ropesika SP, ¢ yHMKaabHbIM pacnpeaeneHem Tenna
. MpoyHan BepXHAA PELUeTKa 13 HeprKaBetoLLeit cTann, 4na paboTbl ¢ BONbLWIMMM KacTPONAMK, 0becrneymBaeT CBOOOLHOE NepeaBuKeHMEe o
nocyzbl No paboyeit NOBEPXHOCTH NANTDI 'é
. Snektpuyeckme neum GN 1/1 KoHBeKUMoHHas v 2/1 cTaTndyecKas §
o
. Pasmep ayxosku GN 1/1- 548 x 360 x 338 mm; GN 2/1- 682 x 558 x 348 mm <

|REDFOX|




AS COOKING RANGES

SP 90/40 G Boiling top
Fourneau
Mnauta
« Boiling unit 1x5 kW +8 Cuisiniere 2 brlleurs BapouHaa nauta 1 x 5 KBT + 8 KBT
' kW on a neutral cabinet, 3,5 et 8 kW sur armoire Ha NOACTaBKe, HasM4me ABEepOoK No
with door as an option ouverte onumm
« Solid burner construction, Brdleur en laiton, [OpenKM NPOYHOIN KOHCTPYKLMM,
brass flame spreader répartiteur de flammes NaTyHHbIW pacceKkaTesb NaameHu
= Removable upper plate for = Plan supérieur CbeMHas BepxHsAs naHesb
easy access to the burner démontable pour un obecneynsaeT NPoCToTy A0CTyNa K
body entretien facile Kopnycy ropesnku
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P o kw 0p'|'|0N 5
400 X 900 x 900 43
107000125  SP90/40G " ot 50.7 13 FLAME . GAS
SP90/80 G Boiling top
Fourneau
MNnwuta
= Boiling unit 1x 3,5 kW + Cuisiniere 4 brlleurs : 1 x BapouyHaa namnta 1 x 3,5 KBT + 1
I1x5kW+2x8kWona 3,5kW, 1x5kWet2x8 x 5 KBT + 2 x 8 KBT Ha noacTaske,
neutral cabinet, with door kW sur armoire ouverte Han4yme ABEPOK No ONUmUm
as an option Brdleur en laiton, [openkn NPoYHON KOHCTPYKUMH,
Solid burner construction, répartiteur de flammes NaTyHHbIV paccekaTenb NiameHn
brass flame spreader Plan supérieur CbemHas BEPXHAA NaHenb
Removable upper plate for ~ démontable pour un obecrneynBaeT NPoCTOTy AOCTyNa K
easy access to the burner entretien facile KOprycy ropesku
body
mm netto kg netto
ldexEode hicdel mm brutto kg brutto OPTION “
800 X 900 x 900 72,9 plloT
107000105  SP90/80G o, ot 878 24,5 FLAME n GAS
SPT 90/80 11 GE Range with convection oven
Fourneau avec four a convection
MNAuTa ¢ KOHBEKLMOHHbIM AYXOBbIM LIKadpom
Double boiling unit 1 x 3,5 Cuisiniere 4 brlleurs : 1 « [lBoiHasA BapoyHasa namuTta 1 x 3,5
kW + 1 x5 kW +2x8 kW x 3,5 kW, 1x5kW et 2 x KBT + 1 x 5 KBT + 2 x 8 KBT 1 iyxoBoi
and oven 3,13 kW 8 kw wKad 3,13 kBT
Powerful brass burners Brdleur en laiton, MolHan naTyHHasa ropesika ¢
with unique flame- répartiteur de flammes YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader Four a convection GN 1/1 naameHu
Electric oven GN 1/1 with de 3,13 kW INEeKTPUYECKMI lyXOBOW LWKad
convection heat inside the GN 1/1 ¢ KOHBEKUMOHHOW
cabinet TennoobaboTtkoi
mm netto kg netto
Index / code Model R —— ke brutto kw *GN]/] & OPTION ﬂm“
800 x 900 x 900 97 24,5(G PILOT
107000110  SPT90/8011GE g0 xx970 xxneo 1119 31 H 50-300  3,13kW230v ~ FLAME mﬁ GAS
SPT 90/80 21 GE Range with static oven
Fourneau avec four statique
MauTa co cTaTUYEeCcKUM AyX0BbIM LWKAdOM
Double boiling unit 1 x 3,5 Cuisiniere 4 brlleurs : 1 « [lBoiHasa BapoyHasa namuTta 1 x 3,5
kW + 1 x5 kW + 2 x 8 kW x 3,5 kW, 1x5kW et 2 x KBT + 1 x 5 KBT + 2 x 8 KBT 1 iyxoBoit
and oven 6,3 kW 8 kw wKao 6,3 KBT
Powerful brass burners Brdleur en laiton, MolHan naTyHHasa ropesika ¢
with unique flame- répartiteur de flammes YHWKaNbHbIM paccekatenem
spreader Four statique GN 2/1 a nnameHmu
Electric oven GN 2/1 with 6,3 kW dneKTpUyecknii ayxoson wkad GN
static heat inside the 2/1 c cTaTmyeckol TennoobpaboTKom
cabinet
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto T kw GN2/1 & 0p'|’|()N L‘SWJL&@
800 X 900 x 900 100,5 24,5[G)
107000210  SPT90/8021GE o "% WX P 1154 6 1E] 50- 300 6kW 400V/3N FLAME mw GAS
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Electric griddle plates
Plagues de cuisson électrigue
INIEKTPUYECKME HKAPOYHbIE MOBEPXHOCTU

REDFOX 600

REDFOX 700

=]
=]
o
x
o
[
o
w
4

©
N
X
=
o
.
o
w
o
SMOOTH PLATE IRON OR CHROMED
(%)
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Wide selection of electric griddle plates with 12 mm top griddle plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim @
to comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 400 and 800 mm in width. Available on an open cabinet with or without
stainless steel doors. o
. 1 or 2 independent cooking zones . Hard-chrome options of plate available g
. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 2,5 litres £
o
Large choix de plaques électriques ou gaz avec une plaque en fonte de 12 mm d’épaisseur. Excellente conductibilité thermique. Soudée par le I
haut pour garantir les normes d’hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 400 et 800 mm de largeur. Disponible comme appareil a poser
sur table ou sur soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable. f‘%
C
. Une ou 2 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de plaques en chrome dur pour chaque type. n
. Surfaces des plaques lisses, nervurées ou combinées . Tiroir de graisse avec d’une capacité de 2,5 litres
oo
LLIMpOKMI1 BbIBOP 3NEKTPUYECKMX KAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN. TOALLMHA NAUTLI 12 MM. BennKoAenHbIMKU XapaKTepncTnkamm Harpesa. Ana £
COOTBETCTBMSA BbICOKMM rMrMeHnYecknm TpebosaHmam caenaH CBapHoM Kpai oboaka. Paamepsl moaynein 400 1 800 mm. ObopyaosaHue E
(%]
pasMell,eHo Ha NoACTaBKax C OTKPbITbIM WKahOM UK WKAaGOM C ABEPKAMM 13 HEpPXKaBeoLLEN CTanun. BepxHue naHenu caenaHsl n3 ctanm AlSI $
304, obanuoska Kopnyca — n3 ctanan AlSI 430. s
. 1 nnn 2 He3aBUCUMbIX PabOUMX 30HbI = [1nA Kaxaoro TMna naHesnen npeanaratoTca XPOMUPOBaHHbIe
. MoBEePXHOCTU NAUT FNaZKue, pudaeHble nam BapUaHTbI
KOMBWHMPOBaHHbIE . MoaaoH Ana xupa 601bWON emMKoCTU- 2,5 nTpa

Accessories




ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 900

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

FTH 90/40 E
£
£
o
3
+ Smooth Lisse [naaKasa NnoBepxHOCTb
BN - Self standing unit on a = Surarmoire, avec ou sans * Ha noAacTaBke, HaAn4mMe ABEPOK NO
neutral cabinet, with door portes onuun
as an option Haute conductibilité OTNM4Haa TenNoNpPOBOAHOCTb
= QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
F conduction
mm netto kg netto
Index / code Model Ry ey kw o C &
400 x 900 x 900 71 15mm
101900004  FTH90/40E 0 xx970 xxll 0 787 6 STEEL ~ 50-300 ~ 400/3N
FTHC90/40 E Griddle plate - chromed
” . Plaque de cuisson chromée
§ NMoBepXHOCTb YKapo4yHasa - XPOMMUPOBAHHAA
o
Smooth Lisse [nagKkana noBepxHOCTb
310 mm Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans Ha noacraske, Hanyne ABepok no
neutral cabinet, with door portes onuun
as an option Haute conductibilité OTAnYHaA Tenn1onNpoBOAHOCTb
QOutstanding heat thermique NOBEPXHOCTU
E] conduction
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P i C r \_‘ o C &
400 x 900 x 900 71 15mm
101900006  FTHC90/40E X0 X" 87 6 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N
FTR90/40 E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ NoBepxHoOCTb ¥apouHan
o
Ribbed Nervurée PudneHas nosepxHocTb
EION| - Self standing unit on a Sur armoire, avec ou sans Ha noactasKke , Hann4yme ABEPOK NO
neutral cabinet, with door portes onuun
as an option = Haute conductibilité OTNMYHaA TeNNONPOBOAHOCTb
Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction

mm netto kg netto
Index / code Model R —— b kw o C &
400 x 900 x 900 71 15mm
101900014  FTR90/40E /%2 X0 187 6 STEEL  50-300  400/3N
FTRC90/40 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
o
Ribbed Nervurée PudneHas noBepxHOCTb
310 mm Self standing unit on a sur armoire, avec ou sans Ha noacraske, Hannyne ABepoOK No
neutral cabinet, with door portes onumm
as an option Haute conductibilité OTAnYHasA TenI0NpPoOBOAHOCTb
Outstanding heat thermique NOBEPXHOCTM
conduction
mm netto kg netto
Index | code Model mm brutto iy kW C r o C 5
400 x 900 x 900 71 15mm
101900015  FTRC90/40E ;0 xx970 X"u 20 187 6 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

| REDFOX|




LINE 900 ELECTRIC GRIDDLE PLATES 185

Index [ code

101900 008

Model

FTH 90/80 E

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x 970 x 1160

Index / code

101900010

Model

FTHC 90/80 E

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x970x 1160

Index / code

101900018

Model

FTR90/80 E

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x 970 x 1160

Index [ code

101900011

Model

FTRC 90/80 E

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x970x 1160

FTH 90/80 E

Smooth
= Self standing unit on a

as an option
= QOutstanding heat
conduction

kg netto
kg brutto KW

126,3

141,2 12

FTHC 90/80 E
£
£
(=]
3
Smooth
710 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
QOutstanding heat
conduction
kg netto
kg brutto L
126,3
1412 12
FTR90/80 E
13
£
o
3
Ribbed
IR - Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction
kg netto
kg brutto
126,3
1412 12
FTRC 90/80 E
£
3
(=3
I}
Ribbed
710 mm Self standing unit on a

neutral cabinet, with door

as an option
Outstanding heat
conduction

kg netto

kg brutto
126,3
141,2

neutral cabinet, with door

Griddle plate

Plaque de cuisson

NoBepXHOCTb XapoyHasn
Lisse

= Sur armoire, avec ou sans
portes

Haute conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

[nagkana noBepxHOCTb

Ha noacraske, Hann4me ABEpPOK No
onuun

OTNM4Haa TenNoNpPOBOAHOCTb
NOBEPXHOCTM

| °C| 4

15mm
STEEL 50-300  400/3N

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBAHHAA

Lisse

Sur armoire, avec ou sans
portes

Haute conductibilité
thermique

Griddle plate

Plaque de cuisson
NoBepxHoOCTb ¥apouHan
Nervurée

Sur armoire, avec ou sans
portes

= Haute conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

Plaque de cuisson chromée

[nasakas noBepxHOCTb

Ha noacraBke, Hannune ABEPOK Mo
onuum

OTAMYHasA TenaoNpPoBOAHOCTb
MOBEPXHOCTH

Cr = °C 4

15mm
0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

Pudneras nosepxHoCTb

Ha noacraske, Hann4ve ABEPOK MO
onuum

OT/MYHasA TenAoNPOBOAHOCTb
MOBEPXHOCTY

I °C| 4

15mm
STEEL 50-300  400/3N

MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

Nervurée

Sur armoire, avec ou sans
portes

Haute conductibilité
thermique

| REDFOX|

PudneHas noBepxHOCTb

Ha noacraske, Hanuuve ABepOK No
onuum

OTAMYHaa TenaonpoBOAHOCTb
NOBEPXHOCTH

Cri— °C 4%

15mm
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



186 | ELECTRIC GRIDDLE PLATES LINE 900

Index [ code

101900028

Index / code

101900029

Index / code
451009 005

451009015

neutral cabinet, with door portes

as an option + Haute conductibilité
= QOutstanding heat thermique

conduction

FTHR 90/80 E Griddle plate
- Plaque de cuisson
g MosepxHocTb XapouHas
- + % smooth % ribbed « Y% lisse % nervurée
0NN - Self standing unit on a = Sur armoire, avec ou sans

mm netto kg netto

Riodel mm brutto kg brutto [
800 x 900 x 900 126,3
FTHR 90/80 840x970x 1160 141,2 2

FTHRC 90/80 E Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson chromée

Y rnapkaa % pudneHaa noBepxHOCTb
Ha noacTaske, Hannyve ABepok nNo

onuum

OTAnYHasA Ten10nNpPoBOAHOCTb

NOBEPXHOCTU

—

15mm
STEEL

C

50-300

4

400/3N

¥ rnagKan % pudaeHas noBepxHoCTb
Ha noacraBke, Hannune ABEPOK Mo

onumn

OTAnYHaA Tenn1onNpoBOAHOCTb

NOBEPXHOCTU

Cr = °C 4

15mm
0,03mm  CHROMED

£
; MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
]
% smooth % ribbed « % lisse %5 nervurée
LG - Self standing uniton a « Sur armoire, avec ou sans
neutral cabinet, with door portes
as an option = Haute conductibilité
QOutstanding heat thermique
conduction
mm netto kg netto
giccel mm brutto kg brutto A
800 X 900 x 900 126,3
FTHRCSO0/80E 540 x 970 x 1160 141,2 12
Scraper FTH/FTR
n. Grattoir FTH/ FTR
' Ckpe6bok FTH/ FTR
Model

Scraper FTH

Scraper FTR

50-300

400/3N

| REDFOX|




LINE 900 ELECTRIC FRYERS 187

Electric fryers
Friteuses électrique
INEKTPOPPUTIOPHULbI

REDFOX 600

REDFOX 700

=]
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o
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o
[
o
w
4

©
N
N
o
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o
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o
w
o
TURNABLE RESISTANCE
(%)
o
[
>
o
>
—
Q
<
Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin and front panel made of AISI 304, thickness )
1,5 mm. Rotating resistances with a solid support, ensuring a proper cold zone underneath. Qil drainage into the GN basin inside neutral cabinet.
@
. . . . . . . Yo . =
Cuve emboutie avec formes et angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction du plan supérieur en inox AlSI 304 de 1,5 g
mm dépaisseur. Choix des différents niveaux de puissance et des volumes des cuves. Résistances rotatif avec support, zone froide. Vidange de £
I‘huile dans le bac de récupération a l'intérieur de I'armoire neutre. @
Bce BaHHbI M3rOTOBEHbI LUITAMMOBKOM C 3PFTOHOMUYHBIM OKPYrAeHWeM BHYTPEHHMX YI10B ANA YA0OHOM OYMCTKM U MOMKK. BaHHbI 1 NepeaHAs
naHeNb BbINOMHEHbI 13 Hepykasetowel ctann AlSI 304, TonwmHon 1,5 mm. Onopa noBopoTHbIX TOHOB obecneynBaeT HaaMUYMe XONOAHOM 30HbI. 35
©
Cnve macna B GN pe3sepByap pasmelleHHbIV B NOACTaBKe. &
oo
£
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Q
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@
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Q
o
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188 ELECTRIC FRYERS LINE 900

FE90/40 17T E Electric fryer 171
Friteuse électrique 17
AnektpodputiopHuuya 17 |

« Self-standing unit on a = A poser sur table ou sur + Ha noacraske

neutral cabinet un meuble neutre = 1 6onblias Kop3nHa nnun 2 cpeaHune
= 1 large basket per basin « Un panier 1/1 en standard KOP3WHbI Ha BaHHY (onuma no

in standard (option per (I"option sur demande) 3anpocy)

request) « Résistance rotative triple = MoBopoTHble TIHbI C BbICOKOM
= High power triple bound lié a haut puissance MOUHOCTbIO

rotary heating unit

mm netto kg netto .,
Index / code Model R oo P kw kW/L Ii u | Eﬁéﬁﬁ | © C =
L}
400 x 900 x 900 52,4
119090173 FES0/401TE 0 000 1140 60,1 135 0,8 DRAIN TANK 171 (OLDZONE  50-190  STAINLESS =~ 400/3N

FE90/8017E Electric fryer 2x17 |
Friteuse électrique 2x17 |
AneKkTpodpuTiopHuuya 2x17 |

« Self-standing unit on a = A poser sur table ou sur + Ha noacTaske

neutral cabinet un meuble neutre + 1 60/blWan Kop3nHa Uaun 2 cpegHune
= 1 large basket per basin « Un panier 1/1 en standard KOP3WHbI Ha BaHHY (onums no

in standard (option per (I'option sur demande) 3anpocy)

request) + Résistance rotative triple = MoBopoTHble TIHbI C BbICOKOM
= High power triple bound lié a haut puissance MOLHOCTbIO

rotary heating unit

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kW kW/L Ig m &I oC g} &

19000174 FEQOBOLTE XN L a7 08  DRANTANK 2x171 COLDZONE 50190  STAINLESS = 400/3N

Baskets for FE
Paniers pour FE
Kop3uHbl gna FE

1/1 1/2 1/2

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P
408001102  Basket1/2-171 135x300x 120 (1)’2
408001104  Basket1/1-171 280x300x 120 115

[ REDFOX




LINE 900 ELECTRIC PASTA COOKERS 189

Electric pasta cookers
Cuiseurs a pates électriques
IIeKTPUYECKME MAKapPOHOBAPKM

REDFOX 600

REDFOX 700
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TURNABLE INCOLOY RESISTANCE
wv
c
(]
>
o
ey
2
Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintenance. Basin is made of AISI 316 and front panel made of @
AlISI 304, thickness 1,5 mm. Equipped with water filling system, smooth thermoregulation 30 — 110 °C and safety thermostat 130 °C. Rotating
heating element is made of Incoloy 820. Different shapes and sizes of baskets provide many variations and configurations suitable for any cate- o
ring unit. g
{ =
‘©
Cuve emboutie aux formes et angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I'entretien. Cuve en AlSI 316 et corps en inox AISI 304 de 1,5 mm @
d’épaisseur. —_—
Thermostat pour la régulation de 30 — 110 °C et thermostat de sécurité a 130 °C. Corps de chauffe est en Incoloy 820. 6 formes et tailles diffé-
rentes de paniers. 5
2
(%]
LLITamnoBaHHble BaHHbl C 3PrOHOMUYHbBIMU BHYTPEHHUMM GOPMaMK U yIAamMn ANA YA0OHOM OYMCTKM M MOMKK. BaHHbI BbinoaHeHbI 13 AlSI 316.
MepeaHas naHenb 13 ctanu AlSI 304 TonwmHom 1,5 mm. MakapoHoBapKi 060pyA0BaHbl CUCTEMOW HanoAHeHWs BoAbl. [1peaycMoTpeHbl naasHoe
perynmpoBaHue Temnepatypbl B ananasorHe 30—-110 °C 1 3awmTHbIN TepmocTaTt 130°C. MoBopoTHbI TIH 13 cnnasa Incoloy 820. Kop3auHbl WwecTu .?_:D
pa3HbIx GOPM M PasmMepoB NO3BONAIOT CO3aBaTb UX KOMOOPTHbIE KOMBMHALMM NPK NPUMEHEHMI B Nt0OOM 060pYA0BaHUN A8 KEUTEPUHTa. _r%
&
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@
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190 | ELECTRIC PASTA COOKERS LINE 900

Index [ code

119330227

Index [ code

119330255

VT 90/40 ET

mm netto
mm brutto
400 x 900 x 900
440 x 970 x 1140

Model

VT 90/40 ET

Option of basket
configuration to be
defined with an order
Water drainage into the

820
Baskets are not included

VT 90/80 ET

Option of basket
configuration to be
defined with an order
Water drainage into the
waste

Resistance made of highly
resistant material Incoloy
820

Baskets are not included

Option choix des paniers
(sur demande)
Drainage de |‘eau dans

Electric pasta cooker
Cuiseurs a pates électriques
dneKTpuuyecKas maKapoHOBapKa

le bassin intérieur de noacTaBKe

waste [armoire neutre GN .
Resistance made of highly Le chauffage par 820
resistant material Incoloy résistance en acier inox .

traitées ,Incoloy 820“

Paniers ne sont pas inclus

Electric pasta cooker
Cuiseurs a pates électriques
dneKTpuuyecKas maKapoHOBapKa

Option choix des paniers =
(sur demande)

Drainage de |‘eau dans

le bassin intérieur de
|armoire neutre GN

Le chauffage par

résistance en acier inox .
traitées ,Incoloy 820“
Paniers ne sont pas inclus

NoACTaBKe

820

« KoHdurypaumsa Kop3unH
onpesenaeTca 3akazunkom
Cnus Boapl B GN pesepsyap B

kg netto  —
kg brutto L& I."-h‘ m — ! ° C
) =)
52,1 Basin =
50.8 12 507x307x305 (0LD 331 INCOLOY ~ 30-110

KoHdurypauma Kop3uH
onpesenaeTca 3akazunkom
Cnus Boapl B GN pesepsyap B

Index [ code
408 008 104
408 008 105

408 008 101

|REDFOX|

mm netto kg netto g — o
Model mmbrutto kg brutto By b = C
800 X 900 x 900 89,8 Basin =—J
VT 90/80ET  g40x070x1160 1047 2x507 x 307 x 305 (OLD k331 INCOLOY ~ 30-110
Basket VT 1/3
Panier VT 1/3
Kop3uHbl gna VT
1/3DH 1/6 1/6 1/9 1/9 16
1/3 1/3 19 19 13 1/3
1/3DH 1/6 1/6 1/6
1/9 1/9
mm netto kg netto mm netto
kiodel mm brutto kg brutto ldexftode icdel mm brutto
Basket 1/3forVT ~ 145x290 x 215 ﬁ 408008100  Basket1/6 PforVT  145x160x215
Basket 1/3 DH for VT 290 x 160 x 215 i% 408008102  Basket1/9LforVT  145x105x215
Basket 1/6 Lfor VT 145x160x 215 23 408008103  Basket1/9PforVT  145x105x215

Harpesatenu BbinonHeHsl 13 Incoloy

Kop3nHbl He BXOAAT B CTOMMOCTb

4

400/3N

Harpesatenu BbinonHeHbl 13 Incoloy

Kop3nHbl He BXOAAT B CTOMMOCTb

4

400/3N

1/9
1/9

1/9

kg netto

kg brutto
0,8
1,3
0,7
1,3
0,7
1,3




LINE 900 ELECTRIC BRATT PANS 191

Tilting bratt pans
Sauteuses basculantes
CKoBOpOAbI

REDFOX 600

REDFOX 700
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STAINLESS STEEL/IRON BOTTOM OF PAN
(%)
c
[
>
o
>
—
Q
]
Tank, covering lid and front panel made of AISI 304. Optional steam collector inside a lid is available. Resistance or gas burner covers whole area )
of tank bottom, with no obstruction (the bracket of tilting system is fixed to the side part of tank). Two versions of tilting system —smooth manu-
al operation or fully motorized tilt by a pushbutton switch. o
&
€
Construction en acier inoxydable AlSI 304. Collecteur de vapeur a l‘intérieur du couvercle. Robinets de remplissage de la cuve d‘eau chaude et £
froide. La résistance couvre toute la zone du fond de la cuve (le support du systéeme de basculement est fixé a la partie latérale de la cuve). Deux @
versions du systeme de basculement- manuel ou motorisé par un interrupteur. —_—
Bce nepeaHue 1 BepxHMe naHenn obopyaoBaHUs BbIMOSHEHbI U3 Hepxkagetowel ctann AlSI 304. TonuHa matepuana BepxHe naHenn 1,5 mm. 35
©
BHYTPU KpbILWKKM NpeaycMoTpeH napocbopHmK. KpaHbl AA ropadein U XonoAHOM BoAb!. [eTan CUCTeMbl ONPOKMABIBAHUA Pa3MeLLEHbI MO KPaaMm, &
Tem cambim TIHbI NONHOCTLIO OXBaTbIBAOT MOBEPXHOCTb AHA U 06ecnevnBatoT paBHOMepPHbIV Harpes. [Ba BapMaHTa CMCTEMbI ONPOKMAbIBAHMA
— NN1aBHOE PyYHOEe ynpaBaeHne 1 3NEeKTPONPUBOA, C ynpaBaeHnem KHOMKOM. [HO BbINOAHEHO M3 CTafIbHOrO CM/iaBa WK HePsKaBeoWen CTanun.
BO3MOKHOCTb Hano/IHEHMA ropAYelt U XONOAHOW BOAOMN. x
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192 | ELECTRIC BRATT PANS LINE 900

mm netto

kg netto

Index [ code Model mm brutto PGt kw
800 x 900 x 900 129,7
106 000 240 BR90/80 ET 840 X970 x 1160 1446 15

L e W

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
800 X 900 X 900 129,6
106000243 BROO/BOE/N o/ o070 1160 1446 15

I

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto Pt kw
800 x 900 x 900 132,6
106000242  BRM90/80 E 840X 970 X 1160 1475 15,12

-

mm netto kg netto

L BR90/80 ET

Easy manual tilt

= Tank made of cast iron,

thickness 12 mm with

high thermic conduction

BR 90/80 E/N

Easy manual tilt

« Tank made of stainless

steel, thickness 12
mm with high thermic
conduction

- BRM90/80E

Highly convenient
motorized tilt

Tank made of cast iron,

thickness 12 mm with

high thermic conduction

=== BRM90/80 E/N

Highly convenient
motorized tilt

Tank made of stainless
steel, thickness 12
mm with high thermic
conduction

Index [ code Model mm brutto G kw
800 x 900 x 900 132,5
106000245  BRMOO/BOE/N o, " oo " o 1475 15,12

Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
CkoBopopga 80 |

Basculement de la cuve

par un volant manuel .
Cuve en acier doux, 12

mm d’épaisseur avec

haute conductibilité

thermique
b od o
Py C
OLD 50-300
Tilting bratt pan 80 |

Sauteuse basculante 80 |
CkoBopopga 80 |

Basculement de la cuve
par un volant manuel

= Cuve en acier inoxydable
—AISI 304, 12 mm
d’épaisseur

» Haute conductibilité .
thermique

C

50-300

e o
By
COLD
Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
CkoBopopga 80 |
Basculement électrique .
Cuve en acier doux, 12

mm d’épaisseur avec
haute conductibilité

thermique
-~ o
1y C
COLD 50-300
Tilting bratt pan 80 |

Sauteuse basculante 80 |
CkoBopopga 80 |

Basculement électrique
Cuve en acier inoxydable

—AISI 304, 12 mm
d’épaisseur
Haute conductibilité .
thermique
T o
iy C
(0LD 50-300

| REDFOX|

OnpoKWABIBaHME B PYYHOM PEXKUME
[0 ONLUMK BO3MOXKHO YCTaHOBKA
napocbopHmKa

BaHHa caenaHa 13 ctaaum ToNWmMHOM
12 mm

BbIicoKas TenonpoBoAHOCTb

N (==

U 12mm
MANUAL 801 IRON 400/3N

OnpoKWApIBaHNE B PYHHOM peXUME
o onuumM BO3IMOXKHO yCTaHOBKA
napocbopHuKa

BaHHa caenaHa 13 HepKaBetoLLen
CTaNu TONMHON 12 MM

BbIcOKas TennonpoBoaHOCTb

RN ===y

FE— 12mm
MANUAL 801 STAINLESS = 400/3N

OnpokunabliBaHue 8
MEexXaHM3MPOBaHHOM pexnme

o onuum BO3MOXKHO yCTaHOBKaA
napocbopHuKa

BaHHa caenaHa n3 cTanu TOALMHOM
12 mm

BblcoKkan TennonpoBoAHOCTb

12mm
AUTO 801 IRON 400/3N

OnpokunabiBaHue B8
MEXaHW3MPOBAHHOM pexnme

Mo onuum BO3MOXKHO yCTaHOBKa
napocbopHyKa

BaHHa caenaHa 13 HepxkasetoLlein
CTann TONWMHON 12 Mm

BbICOKaa Ten10npoBoAHOCTb

'~ o]

— 12mm
AUTO 801 STAINLESS = 400/3N




LINE 900 ELECTRIC BRATT PANS 193

: BR90/120 ET

Easy manual tilt
= Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto D kw
1200 x 900 x 900 176,5
106 000 260 BR90/120 ET 1240 X 970 x 1170 196.2 18

BR 90/120 E/N

= Easy manual tilt

« Tank made of stainless
steel, thickness 12
mm with high thermic

conduction
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto kw
1200 x 900 x 900 176,4
106 000 263 BR 90/120 E/N 1240 x 970 x 1170 1961 18

B BRM90/120E

+ Highly convenient
motorized tilt

= Tank made of cast iron,
thickness 12 mm with

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto REBr kw
1200 x 900 x 900 180
106 000265 BRM90/120 E 1240 x 970 X 1170 199,7 18,12

B BRM90/120 E/N

Highly convenient
motorized tilt

« Tank made of stainless
steel, thickness 12
mm with high thermic

conduction
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto kw
1200 x 900 x 900 179,9
106000268  BRM 90/120 E/N 1240 % 970 x 1170 1996 18,12

high thermic conduction

high thermic conduction

Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopga 120 |

Basculement de la cuve

par un volant manuel .
Cuve en acier doux, 12

mm d’épaisseur avec

haute conductibilité
thermique

C

50-300

e o

oy

(0LD
Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopga 120 |

+ Basculement de la cuve
par un volant manuel

= Cuve en acier inoxydable
—AISI304, 12 mm
d’épaisseur

» Haute conductibilité .
thermique

& | °C

LD 50-300

Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CroBopopa 120 |

= Basculement électrique .
= Cuve en acier doux, 12
mm d’épaisseur avec
haute conductibilité
thermique

& | °C

(OLD 50-300

Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |
CkoBopopga 120 |

Basculement électrique
= Cuve en acier inoxydable

—AISI304, 12 mm .
d’épaisseur
= Haute conductibilité .
thermique
b od o
iy C
COLD 50-300

[ REDFOX

OnpoKWABIBaHME B PYYHOM PEXKUME
10 OnuUMK BO3MOXHO yCTaHOBKa

napocbopHmKa =]
BaHHa caenaHa n3 ctanu TONWMUHOM ':
12 mm o
Bblcokan TennonpoBoAHOCTb a
o

H o
A\ ===y’ g
O 12mm s
MANUAL 1201 IRON 400/3N c
o

o

~

5

OnpoKuapiBaHWe B PyYHOM pexknme =
Mo onumn BO3MOXHO yCTaHOBKa o

napocbopHuKa

BaHHa caenaHa 13 HepKaBetoLLen
CTanu TONMHON 12 MM

BbIcOKas TennonpoBoaHOCTb

REDFOX 900

RN ==y

A 12mm
MANUAL 1201 STAINLESS = 400/3N

REDFOX Pizza

OnpokunabiBaHne B
MeXaHW3MPOBAHHOM pPeXxnme

o onumMn BO3MOXHO yCTaHOBKa
napocbopHuKa

BaHHa caenaHa n3 ctanm TONWMHOM
12 mm

BbICOKan Ten10npoBoAHOCTb

Bakery ovens

Bain marie

RN ==|

FE— 12mm
AUTO 1201 IRON 400/3N

Snack

OnpokunabiBaHue B
MEXaHW3MPOBAHHOM pexnme

Mo onuum BO3MOXKHO yCTaHOBKa
napocbopHuKa

BaHHa caenaHa 13 HepxkasetoLlein
CTann TONWMHON 12 Mm

BbicOkan TensonpoBOAHOCTb

Free-standing

A =] (—

— 12mm
AUTO 1201 STAINLESS = 400/3N

Accessories




GAS BRATT PANS LINE 900

L BR90/80 G Tilting bratt pan 80 |
< Sauteuse basculante 80 |
CkoBopopga 80 |

Easy manual tilt + Basculement de la cuve + ONpoKnabIBaHWE B PYHHOM pexmnme
= Tank made of cast iron, par un volant manuel = Mo onumm BO3MOXKHO YCTaHOBKa
thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 napocbopHmKa
high thermic conduction mm d’épaisseur avec + BaHHa caenaHa v3 cTanu TONWMHOM
haute conductibilité 12 mm
thermique + BbicoKkan TeNI0NPOBOAHOCTb

mm netto kg netto :
lndexfkode Kiodel mm brutto kg brutto L rlh. V\ m \* ;/ “
i 12mm

800 X900 X 900 1356 i
840 x 970 x 1160 150,5 2 (LD MANUAL 801 IRON PIEZZ0 GAS

L e W

106000250  BR90/80G

BR 90/80 G/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
CkoBopopga 80 |

Easy manual tilt « Basculement de la cuve = ONpoKWAbIBaHWE B PYYHOM pPexnme
« Tank made of stainless par un volant manuel + [1o onuuMmM BO3IMOXKHO yCTaHOBKA
steel, thickness 12 = Cuve en acier inoxydable napocbopHmMKa
mm with high thermic —AISI 304, 12 mm « BaHHa caenaHa 13 Hepxasetolein
conduction d’épaisseur CTanu TONMHON 12 MM
= Haute conductibilité = BblcoKas TENNONPOBOAHOCTb
thermique
Collecteur de vapeur en
option
mm netto kg netto :
lnd=Xfode Ricdes mm brutto kg brutto & I.lh. (\ m \*;/ “
800 X 900 x 900 135,6 N 12mm
106000253 BR9O/8OG/N o Xx970 xxlmo 1505 22 (0LD MANUAL 801 STAINLESS = PIEZZ0 GAS
B~ BRM90/80 GE Tilting bratt pan 80 |

Sauteuse basculante 80 |
CkoBopopga 80 |
Highly convenient = Basculement électrique « OnpokuaplBaHve B

motorized tilt = Cuve en acier doux, 12 MEXaHN3MPOBAHHOM pexnme
« 10 OMLMM BO3MOKHO YCTaHOBKA

"\
/
= Tank made of cast iron, mm d épaisseur avec
thickness 12 mm with haute conductibilité napocbopHuKa
high thermic conduction thermique + BaHHa caenaHa 3 cTanu TONWMHON
12 mm
+ BbicoKan TENI0NPOBOAHOCTb

mm netto kg netto :
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw a \ m

12mm

800 X 900 x 900 138,6 22[6] —_—
106000252 BRMOO/SOGE g5 9705 1160 153,5 0,12 [E] (OLD AUTO 80l IRON GAS
== BRM 90/80 GE/N Tilting bratt pan 80 |
Sauteuse basculante 80 |
—~ CkoBopopga 80 |
| + Highly convenient = Basculement électrique = OnpokuAabiBaHWe B
A motorized tilt = Cuve en acier inoxydable MeXaHW3MPOBaHHOM pexnme
= Tank made of stainless —AISI 304, 12 mm + [1o onuuMmM BO3IMOXKHO yCTaHOBKA
steel, thickness 12 d"épaisseur napocbopHuKa
mm with high thermic = Haute conductibilité « BaHHa caenaHa u3 Hepxasetolen
conduction thermique CTann TONWMHOM 12 MM
« Collecteur de vapeur en + BbicoKkas TENN0NPOBOAHOCTb
option

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto KW '.El ‘ m \_‘ “

800 Xx 900 x 900 138,6 22[G — 12mm
840 xx97o xxneo 153,5 0,12[ [é] oLD AUTO 801 STAINLESS GAS

Index / code Model

106000255  BRM 90/80 GE/N

| REDFOX|




LINE 900 GAS BRATT PANS 195

z BR 90/120 G Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 |

CkoBopopga 120 |

Easy manual tilt « Basculement de la cuve + OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexmnme
= Tank made of cast iron, par un volant manuel = Mo onumm BO3MOXKHO YCTaHOBKa
thickness 12 mm with = Cuve en acier doux, 12 napocbopHmKa =]
high thermic conduction mm d’épaisseur avec + BaHHa caenaHa u3 cTanu ToNLLMHOM ©
haute conductibilité 12 Mm §
thermique + BbicoKkan TeNI0NPOBOAHOCTb 9
o
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto ke brutto kw I’i ﬂ m \*;/ '8
1200 x 900 x 900 183,5
106000270 BR90/120G 5 " 000’ 1170 2032 30 (0LD MANUAL 1201 IRON PIEZZ0 GAS E
0" *® BR90/120 G/N Tilting bratt pan 120 |
Sauteuse basculante 120 | °
Crosopoga 120 | R
=
= Easy manual tilt « Basculement de la cuve = OnpokuapiBaHWe B Py4HOM pexmnme g
= Tank made of stainless par un volant manuel + [1o onuuMmM BO3IMOXKHO yCTaHOBKA o
steel, thickness 12 = Cuve en acier inoxydable napocbopHmMKa
mm with high thermic —AISI 304, 12 mm « BaHHa caenaHa 13 Hepxasetolein
conduction d’épaisseur CTanu TONMHON 12 MM =
= Haute conductibilité = BblcoKas TENNONPOBOAHOCTb g
thermique )
Collecteur de vapeur en a
option o<
mm netto kg netto
Index / code Model e f G kw Ih ﬂ u *;/ .
1200 x 900 x 900 183,5 N
106000273 BROOA0GN  Z SO s P O MANAL 1201 STAINLESS PIEZZ0 = GAS &
=
o
BRM 90/120 GE Tilting bratt pan 120 | o)
w
Sauteuse basculante 120 | =
CkoBopopga 120 |
wv
« Highly convenient = Basculement électrique = OnpokuaplBaHve B §
motorized tilt « Cuve en acier doux, 12 MEexXaHM3MPOBAHHOM pexnme g
= Tank made of cast iron, mm d épaisseur avec = o onummM BO3MOXKHO YCTaHOBKa o
" . I <
thickness 12 mm with haute conductibilité napocbopHuKa 8
high thermic conduction thermique + BaHHa caenaHa u3 cTanu ToNLMHOM
12 mm
BbIcOKas Ten0npoBoAHOCTb o
©
€
£
mm netto kg netto S
Index / code Model e kg brutto kw ; (\ m w [d)
1200 x 900 x 900 188 30[6
106000275 BRM9O/120GE 1201 570, 1170 207,7 0,12[ [é] O AU 1201 |R0N GAS T
\ BRM 90/120 GE/N  Tilting bratt pan 120 X
Sauteuse basculante 120 | g
CroBopopa 120 |
= Highly convenient = Basculement électrique « OnpokuAabiBaHWe B
motorized tilt = Cuve en acier inoxydable MeXaHW3MPOBaHHOM pexnme o0
+ Tank made of stainless —AISI 304, 12 mm + 10 onuyM BO3MOXKHO yCTaHOBKa £
steel, thickness 12 d"épaisseur napocbopHuKa g
mm with high thermic = Haute conductibilité « BaHHa caenaHa u3 Hepxasetolen 3
conduction thermique CTanu TONUMHON 12 MM ft-'
= Collecteur de vapeur a + BblcoKas TENNONPOBOAHOCTb
option
(%]
@
mm netto kg netto S
(e mila Bicdel mm brutto kg brutto K I“ ‘ m “ a
1200 x 900 x 900 188 30[6] st
106000278  BRM90/I20GE/N 7 ' o’ 100 207.7 0,12 [E] (0LD "t 1201 STAINLESS GAS 2

[ REDFOX




196 ELECTRIC BOILING KETTLES / AUTOCLAVE LINE 900

Indirect boiling kettles
Marmites
[TnWEeBapoOYHbIE 3TEKTPUYECKME KOT/bI

r &

i
dils

AUTOCLAVE VERSION

Bottom of tank made of AISI 316 (salt corrosion resistant, tank sides, top plate and front panel made of AlSI 304. Thickness of material is 1,5 mm.
Indirect heat in double-skin tank. Semi-automatic water filling system for easy and safe operation. Pressure controlled by safety-system gauge 0,5
bars and manometer. Conical seal available. Autoclave versions of all models for more efficient operation time and energy saving.

Fond de la cuve en AlSI 316 (résistant a la corrosion du sel), construction en acier inoxydable AISI 304. Epaisseur du matériau de 1,5 mm. Chauf-
fage indirecte- cuve a double enveloppe, systeme de remplissage d‘eau semi-automatique pour une utilisation facile et efficace. Contréle de la
pression par la soupape de sécurité 0,5 bars avec manomeétre et soupape de dépression.

[HO pe3epByapa BbINOAHEHO 13 cTanm AlSI 316 (ycToiumBa K CONEBOI KOPPO3WMM), BOKOBbIE MOBEPXHOCTH, BEPXHASN M NEPEAHAA NaHeAn
BbINONHEHbI 13 cTanu AlSI 304. TonwmHa matepumana 1,5 mm. PesepByap ¢ ,,BoasHON pyballKkoi” Ans KOCBEHHOTO Harpesa. [oayaBTomMaTyeckas
cucTemMa HanosnHeHus Boabl obecneunsaeT be3onacHoe 1 NpocToe obcnyKmMBaHue. [asneHne KOHTPOAMPYETCA NPEAOXPaHUTENbHbBIM KAanaHoM
0,5 6ap 1 maHomeTpom. CAMBHOWM KpaH C KOHWYECKMM yraoTHeHVeM. [TpeaycMOTpeH BapmnaHT C aBTOKNaBOM A5 6onee aGdeKTUBHON 1
9KOHOMHOW paboTbl.

| REDFOX|




LINE 900 ELECTRIC BOILING KETTLES 197

| BI90/100 E

Index [ code

106 000 500

Index [ code

106 000 550

Index [ code

106 000 505

Model

BI90/100 E

Model

BI90/150 E

Model

BIA 90/100 E

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840x970x 1160

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840x970x 1160

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x970 x 1160

Index / code

106 000 555

Model

BIA90/150 E

mm netto
mm brutto
800 x 900 x 900
840 x 970 x 1160

kg netto

kg brutto
116,8
131,7

kg netto

kg brutto
125,2
140,1

kg netto
kg brutto

121,9
136,8

kg netto

kg brutto
130,5
1454

heating system

safe tank opening

= Semi-automatic water
filling system
Discharge valve with
conical sealing

heating system

safe tank opening

= Semi-automatic water
filling system
Discharge valve with
conical sealing

heating system

safe tank opening

= Semi-automatic water
filling system
Discharge valve with
conical sealing
Autoclave

kw

21

| BIA90/150 E

heating system

safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

= Discharge valve with
conical sealing
Autoclave

21

Highly effective indirect

Ergonomic lid handle for

Highly effective indirect

Ergonomic lid handle for

Highly effective indirect

Ergonomic lid handle for

= Highly effective indirect

Ergonomic lid handle for

Boiling kettle 100 |
Marmite 100 |
MuweBapouHbIii KoTen 100 |

Chauffage indirect
= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
= Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

Boiling kettle 150 |
Marmite 150
MuweBapouHbIit KoTen 150 |

Chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

Boiling kettle 100 |
Marmite 100 |
MuwesapouHbiii Koten 100 |

Chauffage indirect

= Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve
Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

= Autoclave
CONICAL
iy
OUTLET
Boiling kettle 150 |
Marmite 150 |

MuwesBapoyHbIi Koten 150 |

Chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomique pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

= Systéme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique
Autoclave

CONICAL

-~

OUTLET

| REDFOX|

BbICOKO3DDEKTUBHbIN KOCBEHHbI
Harpes.

IProHOMWYHBIN pbiYar Ana
OTKPbIBAHWA KPbILIKKM KOT/NA
MonyaBToMaTuyeckas cuctema
[0NIMBaHWA BOAbI B, pyballky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
YyNNOTHEHNEM

SAECIE

OUTLET (O0LD 1001 400/3N

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes.

JProHOMMYHbIV pblyar 4ns
OTKPbIBAHWA KPbILKKM KOT/NA
MonyaBToMaTuyeckas cuctema
[0NMBaHWA BOAbI B, pyballky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
YyNNOTHEHNEM

ONICAL 2= pos [1
P l J
OUTLET ~ COLD 1501  400/3N

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes.

IProHOMWYHBIN pbldar Ana
OTKPbIBAHWA KPbILIKKM KOT/NA
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
[lONMBaHWA BOAbI B ,pybaluky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
yNAOTHEHNEM

ABTOK/1aB /1A CO3/aHNsA AaBNEHNS U
6bICTpOro Harpesa

& | [0 TOP| 4

(OLD 1001 +0,5bar ~ 400/3N

BblCOKO3bDGEKTUBHDbIM KOCBEHHbIN
Harpes.

IProHOMMYHBI pblyar Ans
OTKPbIBAHWA KPbILWKK KOT/1A
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
00NMBaHMA BOAbI B ,pybaluKy”
CNVBHOM BEHTU/Ib C KOHUYECKMM
YNAOTHEHNEM

ABTOK/1aB 1A CO3JaHNA AaBNEHNS U
6bIcTpOro Harpesa

& [ ITOP| 4

(OLD 1501 +0,5bar ~ 400/3N

‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories




198 | GAS BOILING KETTLES LINE 900

B1 90/100 G

Boiling kettle 100

Marmite 100 |
MuwesapouHbIii Koten 100 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

Chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

CONICAL

OUTLET

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto [Ebrutte kw
800 x 900 x 900 1347
106 000600  BI90/100 G 840 X 970 x 1160 1496 22,5
Bl 90/150 G Boiling kettle 150 |
Marmite 150

a

MuwesapouHblii Koten 150 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

Chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint
d‘étanchéité conique

CONICAL

OUTLET

mm netto kg netto
lcerjcocs Ll mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 144
106 000650  BI90/150 G 840 x 970 x 1160 158,9 22,5
BIA90/100 G Boiling kettle 100 |
Marmite 100 |

o

MuwesapouHbiii Koten 100 |

Highly effective indirect
heating system
Ergonomic lid handle for
safe tank opening
Semi-automatic water
filling system

Discharge valve with
conical sealing

Chauffage indirect
Poignée de couvercle
ergonomigue pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

Systeme de remplissage
d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint

Autoclave d‘étanchéité conique
+ Autoclave
Index/code  Model e vt W CONICAL
106000605  BIA90/100 G 88:)00)("997000:1910600 E;zg 25 Olljffg
BIA90/150 G Boiling kettle 150 |

mm netto kg netto
lndexceds bicdel mm brutto kg brutto
300 x 300 x 350 150,1
106 000655  BIA90/150 G 370 X 340 x 350 165 22,5

Marmite 150 |
MuwesBapoyHbIi Koten 150 |

Highly effective indirect
heating system

Ergonomic lid handle for

safe tank opening
Semi-automatic water
filling system
Discharge valve with
conical sealing
Autoclave

« Chauffage indirect

Poignée de couvercle
ergonomique pour une
ouverture sécurisée de
la cuve

Systeme de remplissage

d‘eau semi-automatique
Robinet de vidange joint

d‘étanchéité conique
Autoclave
CONICAL

-~

OUTLET

| REDFOX|
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BbICOKO3DDEKTUBHbIN KOCBEHHbI
Harpes.

IProHOMWYHBIN pbiYar Ana
OTKPbIBAHWA KPbILIKKM KOT/NA
MonyaBToMaTuyeckas cuctema
[0NIMBaHWA BOAbI B, pyballky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
YyNNOTHEHNEM

PN 2R,

(OLD 1001 PIEZZ0 GAS

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes.

JProHOMMYHbIV pblyar 4ns
OTKPbIBAHWA KPbILKKM KOT/NA
MonyaBToMaTuyeckas cuctema
[0NMBaHWA BOAbI B, pyballky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
YyNNOTHEHNEM

FRLOIR 2
OLD 1501 PIEZZ0 GAS

BbICOKO3DDEKTUBHBIN KOCBEHHbI
Harpes.

IProHOMWYHBIN pbldar Ana
OTKPbIBAHWA KPbILIKKM KOT/NA
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
[lONMBaHWA BOAbI B ,pybaluky”
CNVBHOM BEHTU/b C KOHUYECKMM
yNAOTHEHNEM

ABTOK/1aB /1A CO3/aHNsA AaBNEHNS U
6bICTpOro Harpesa

&) TOP 5| &

1001 +0,5bar ~ PIEZZO GAS

BblCOKO3bDGEKTUBHDbIM KOCBEHHbIN
Harpes.

IProHOMMYHBI pblyar Ans
OTKPbIBAHWA KPbILWKK KOT/1A
MonyaBTOMaTUyeckas cuctema
00NMBaHMA BOAbI B ,pybaluKy”
CNVBHOM BEHTU/Ib C KOHUYECKMM
YNAOTHEHNEM

ABTOK/1aB 1A CO3JaHNA AaBNEHNS U
6bIcTpOro Harpesa

) TOP | &

1501 +0,5bar ~ PIEZZ0 GAS




LINE 900 NEUTRAL WORK TOPS 199

Neutral work tops
Elements neutre de travail
HenTpanbHble MOAYU

REDFOX 600

REDFOX 700
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SPACE FOR 2 CONTAINERS 1/1
(%)
o
[
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2
Made of AlSI 430; thickness 0,8 mm. Top plate is made of AISI 304, thickness is 1,5 mm. Stainless steel support legs are height adjustable. Each @
unit comes equipped with pull-out drawer with 2 x GN 1/1.
@
Construction en acier inoxydable AlSI 430, épaisseur 0,8 mm. Plaque supérieure est en AlSI 304, épaisseur est de 1,5 mm. Tiroirs GN 2/1, livrés g
avec 2 bacs GN1/1. £
@
BbinonHeHsbl 13 ctanu AlSI 430; TonwmHa 0,8 mm. BepxHaa naHens nsrotosneHa us AlSI 304 TonwmHon 1,5 mm. Perynnpyemble no BbicoTe —
OMOPHbIE HOXKKM U3 HEPXKABEIOLWEN CTanu. Kaxaoe nsgenme nocTaBaseTcs C BblABMKHbIMM AwmKkamm ¢ 2 x GN 1/1.
3
©
C
(%)
oo
C
£
C
S
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@
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NEUTRAL WORK TOPS LINE 900

PP 90/40 Neutral work top
Elément neutre de travail
HeWTpanbHblit moaynb
Open cabinet = Sur armoire ouverte « [loAcTBKa- OTKPbITLIN WKad

« Adjustable stainless steel = Tiroir GN 1/1 coulissant = Perynvpyemble ONopHbIe HOXKKM 13

1
support legs sur glissieres HeprKaBetoLeln cTanm
E

Pieds réglables en inox

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto D
400 x 900 x 900 41,7
104550940 PP 90/40 440 x970x 1140 49,4

PP 90/80 Neutral work top
Elément neutre de travail
HeiiTpanbHbiii moaynb
Open cabinet = Sur armoire ouverte « OTKpbITbIN WKad

Adjustable stainless steel = Tiroir GN 2/1 coulissant + Perynvipyembie OnopHble HOXKM 13

1 .
support legs sur glissiéres Hep)Kagetollen ctanu
E

Pieds réglables en inox

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 61,1
104550900 PP9O/80 o/ 5704 1160 76

PP 90/40 D Neutral work top
Elément neutre de travail
HeiiTpanbHbiii moaynb
Cabinet with door = Sur armoire avec portes « BblagbivxkHOM AWmMK ang GN 1/1
« Adjustable stainless steel  « Tiroir GN 1/1 coulissant « [loacTasKka- WKad ¢ ABepkamm

1
support legs sur glissieres « Perynvpyemble HOXKM 13
E

Pieds réglables en inox Hep)Kagetollen ctanu

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
400 x 900 x 900

104550941  PP90/40D 240 X 970 x 1140

PP 90/80 D Neutral work top
Elément neutre de travail
HeiiTpanbHbiii mogynb

Cabinet with doors = Sur armoire avec portes « OTKpbITbIN WKad
Adjustable stainless steel  « Tiroir GN 2/1 coulissant = Perynvpyemsble OnopHbIe HOXKKM 13
support legs sur glissieres Hep)Kasetowlen ctanu

Pieds réglables en inox

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
800 x 900 x 900 68,3

104550910 PP 90/80 D 840 X 970 X 1160 832




ACCESSORIES 201

Left/right door for cabinet
Porte gauche/droite pour soubassement
—_— Lsepka gna wkadpumKka nesas/npasas

| o
S
(o]
=
o
.
a
w
o
kg netto o
Index /code Model kg brutto ,9
150120120 DL 90 36 =
3,9 o
150120220  DP 90 3;17
CG90/91 Connecting ledge °
Barre d "assemblage R
=
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P|zza ovens
—ours a Pizzas
leyn ana nuuLbl

Solution for any kind of pizza-oriented operation from small-scale units up to busy and heavy-duty pizza concepts requesting professional equi-
pment to achieve a constant and no-compromise results. Chamber dimensions constructed for pizza diameter up to 350 mm. Most of models
have separated regulation for top and bottom resistances for punctual and customized adjustment of baking temperature. Solid refractory bricks
with thickness of 12 mm (basic benchtop ovens) and 14 mm (professional ovens).

Solution pour tous les types de fast — foods, restaurants ou pizzerias qui demandent un équipement professionnel. Dimensions de chambre con-
struits pour les pizzas de diametre 350 mm. La plupart des modéles ont la régulation des résistances de la vo(te et de la sole indépendante pour
un réglage de température ponctuel. Les pierres réfractaires sont d’une épaisseur de 12 mm (fours snack) et 14 mm (professionnels).

Lnpokas wkana obopyaosaHna 4na Ntobbix 3aBeeHNI, KOTOPble OPUEHTUPYIOTCA Ha BbiNeyKy NuuLbl. OT 3aBefieHnit ¢ HeboNbLLOI 3arpy3Koi
[10 NPOGECcCHOHaNbHBIX MULLLLA KOHLLENTOB, KOTOpble TPebytoT NOCTOAHHBIX Pe3y/bTaToB 6e3 KOMNPOMMCCOB. Padmep BHYTPeHHeN Kamepbl Ana
nuuy, AMameTpom A0 350 Mm. BONbLIMHCTBO MOAeNel UMELOT PasaenbHyo PEryMpoBKYy BEPXHUX U HUXKHMX TOHOB ana obecnedeHna TOUHbIX
WHAMBWAYaNbHbBIX TEMMEPATYPHbBIX PEXMMOB BbINEYKU. MPOYHbIE OrHEeYNOpPHbIe NoAbl TOAWMHON 14 Mm (NpodeccnoHanbHble neun) n 12 mm
(6a30Bble HaCTONbHbIE MEYM).




203

PIZZA OVENS

PIZZA PROGRAM
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1- Analog thermometer

2 - Digital thermometer as an option

3 - Chamber sizes 50 x 50, 70 x 70, 105 x 105 cm
4 -Regulator of steam outlet

5 - Steam outlet - ventilation

6 - Double glass door

7 - Coloured galvanized plate body

8 - 1 long handle for each door

9 - Stone plates - thickness of 14 mm

10 - Main switch for each chamber
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PIZZA OVENS

PIZZA PROGRAM
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Basic snack pizza ovens
Fours a pizza - snack
[Teyn ana nnulbl- 6a3oBble MOAENN

PULL-OUT GRID

Basic models FPP — 36 and FP — 36 with pull-out grid, manual or digital timer and temperature regulation. 4 series of snack ovens with refractory

bricks bottom.

Les modeles de base FPP 36 et FP 36 sont livrés avec une grille, régulation manuelle ou digitale de la température. Il y a 4 série versions de fours

snack avec sole en pierre réfractaire.

basosble mogenu FPP —36 1 FP — 36 co cbemMHOM pelleTKon, py4HON nam undpoBoi perynpoBKoi TemnepaTypbl 1 BpeMeHW. 4 BapnaHTa

HeboNbWNX Neyen ¢ MPOYHbIMN OTHEYNOPaMKn BHU3Y O/1A7 3aKYCOYHbIX
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FPP 36 Snack oven - digital control
Four a pizza snack - réglage digital
Meub c uMPpPOBOI perynMpoBKoW

3 pre-set programs + 1 « 3 programmes préréglés = 3 3a4aHHbIX Nporpammsl + 1
individual program (time et un programme NHAMBUAYANbHAA Nporpamma
and temperature set-up) individuel (temps et (ycTaHOBKa MapameTpoB BpemMeHu u =
Grid - suitable for frozen température réglables) TemnepaTypbl) ©
or chilled pizzas and = Grille pour les pizzas = PeweTka npurogHas ana §
snacks et snacks surgelés ou MPUTOTOB/IEHWSA 3aMOPOKEHHOW NN 9
réfrigérés OXNAaXKAEHHOM NULLbI UM 3aKYCOK o
mm netto kg netto Chamber N —_— o
ldex//codeptiodel mm brutto kg brutto [ size @ @ @ ° C @ & g
505X 410 x 215 16,5
104200031 FPP36 ot R0l 1ye LTS 340x340 sz TIMER  THERMOSTAT Tx@32am 50300 st 230/1N 2
FP 36 Snack oven - manual control
Four a pizza snack - réglage manuel °
Meub c py4yHOIi perynMpoBKoi R
=
Regulation + timer = Commutateurs et = PerynupoBka + Taiimep g
Grid - suitable for frozen minuterie + PeweTtka A4 npuroToBaeHms o
or chilled pizzas and = Grille pour les pizzas 3aMOPOXKEHHOW UK OXNAKAEHHOMN
snacks et snacks surgelés ou MULLbI MK 33KYCOK
réfrigérés o
o
(o))
=
o
[
o
w
o
mm netto kg netto Chamber . -
[esjeett | bl mm brutto kg brutto L size ?‘-li @ @ @ ° C @ & ©
505x 410 x 215 15,2 N
104200030 FP36 ot t0c los LTS 340x340 soo0  TIMER  THERMOSTAT 1x@32am ~ 50-300 s 230/1N o
=
— . o
FP36R Snack oven with stone =
by . . ye . w
Four a pizza - avec pierre réfractaire <
! Meub ¢ nogamu s orHeynopHoOro KamHs
(%)
= Regulation + timer = Commutateurs et = PerynupoBka + Taiimep S
f - Suitable for freshly minuterie » [1nA NpuUroToBaeHmA CBeXeNn NuLLbl 3
: prepared pizzas and = Pour les pizzas et snack W 3aKYCOK g
snacks frais i
o
@
—
[
— :
£
Index /code  Model ::::::& :gg::::& kW Chamber size @ @ @ o C & 3
104200010 FP36R D00 X49TX250 194 2 410x370x90 50-300 g I
545 x 580 x 305 205 a037000 ~ TIMER  THERMOSTAT  Tx@35cm - e 230/IN
= FP66R Snack oven with stone ~
by . . Ve . =4
Four a pizza - avec pierre réfractaire e
(%)
[ Meub ¢ NOgaMU U3 OrHEYNOPHOr0 KaMHA
?f = Regulation + timer for = Commutateurs et = PerynvpoBKa + Tanmep ANs KaxKaomn
'y each chamber minuterie Kamepbl o
f" = Suitable for freshly = Pour les pizzas et snack + 1N NPUTrOTOBNEHMA CBEXKEN NULLbI _g
& i prepared pizzas and frais W/ 3aKYCOK S
f snacks g
. 2
e (N8
— ]
@
mm netto kg netto . - _— =
Index [ code Model mm brutto LGt kW Chamber size ?‘l‘ '® @ @ o C & g
550 x 497 x 380 28,7 @ g
104200020~ FP66R 545i580:435 302 3 | 410x370x90 ai037000  TIMER  THERMOSTAT 2x@35cm = 50-300 === 230/1N g
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= FP37R

door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

VB

mm netto kg netto A
Index [ code Model mm brutto P o kW Chamber size
550 x 497 x 250 20,2
104200 037 FP37R 545 x 580 x 305 215 2 410x 370 x90

= FP67R

Regulation + timer/glass

Snack oven with stone
Four a pizza - avec pierre réfractaire
Meub c NOAAaMM 13 OFHEYNOPHOrO KaMHA

Commutateurs et
minuterie

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

Perynuposka + Tarimep

+ [lBepKa co CTeKI0M

+ [11A NpUroToBNEHUA CBEXKEN NULLLbI
WAW 3aKyCOK

9 @ %|C

THERMOSTAT  Tx@35em ~ 50-300

a

410x370x90 v

|

230/1N

Snack oven with stone
Four a pizza - avec pierre réfractaire
Meyb ¢ NogaMu U3 OrHEYNOPHOro KaMHA

Regulation + timer for
each chamber/glass doors
Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

—
43"

VB

mm netto kg netto q
Index /code  Model e kg brutto kW  Chamber size
550 x 497 x 380 30,4
104200 067 FP67R 545 x 580 x 435 319 2,7  410x370x90

= FP38R

2 separated regulation
knobs — upper/bottom
resistances

Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

VB

mm netto kg netto q
Index / code Model mm brutto P kW Chamber size
575x 536 x 274 23,5
104200 100 FP38R 605 X 560 x 325 256 2 410x370x90

= FP38RS

Commutateurs et
minuteries indépendants
Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

410x370x90 v

Snack oven with stone
Four a pizza - avec pierre réfractaire
Meub c NnogaMM U3 OrHEYNOPHOro KaMHs

2 commutateurs — réglage
de la température de la
vo(te et du sol

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

410x370x90 v

THERMOSTAT  2x635cm

THERMOSTAT  1x 835cm

PerynnpoBka + Taimep A5 Kaxaomn
Kamepbl

« [lnA NpUroToBAEHUA CBEXKEN NULLbI
MM 3aKyCOK

W C

50-300

4

230/1N

|/

» PasgenbHasa perynvposKa BepxHero u
HWXHero Harpesa
3acTeKkneHHasa ABepKa

+ [1nA NpuUroToBneHma CBeXKeln NuuLbl
WNIN 3aKyCOK

o —
C
@ 50-300 @ 2331 N

Snack oven with stone/400° C
Four a pizza - avec pierre réfractaire/ a 400°C
Meyb c NogaMu U3 OrHEYNnoOpPHOro KAaMHA

2 separated regulation
knobs — upper/bottom
resistances

Glass door

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

VB

mm netto kg netto n
Index [ code Model mm brutto LGt kW Chamber size
104200 105 FP38RS  550x536x488 38,7 2 410x370x90

2 commutateurs — réglage
de la température de la
voUte et du sol

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

2

410x370x90 v

THERMOSTAT  1x@35cm

PasgenbHan peryavposKa BEPXHEro u
HUKHEro HarpesaTens
CTeknAHHan ABepKa

« [InA NpUroTOBAEHUA CBEXKEN NLLbI
WM 3aKYCOK

o —
Wi Clwl h
50-400 230/1N
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Snack oven with stone
Four a pizza - pierre réfractaire
Meub c NOAAaMM M3 OFHEYNOPHOrO KaMHA

2 separated regulation
knobs for each chamber —
upper/bottom resistances
Glass doors

= Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto A
Index [ code Model mm brutto P o kW Chamber size
577 x537x478 38,7
104200110 FP68R 644 x 584 x 600 531 3,4 410x370x90

" FP68RS

2 separated regulation
knobs for each chamber —
upper/bottom resistances
Glass doors

Suitable for freshly
prepared pizzas and
snacks

mm netto kg netto q
Index / code Model R kg brutto kW  Chamber size
550 x 536 x 488 39,3
104200 115 FP 68 RS 644 x 584 x 600 534 3,4 410x370x90

2 commutateurs — réglage
de la température de la
vo(te et du sol

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

410x370x90 v

2 commutateurs —réglage
de la température de la
vo(te et du sol

Hublot en verre

Pour les pizzas et snack
frais

410x370x90 v

THERMOSTAT  2x 835cm

THERMOSTAT  2x 835cm

PasnenbHas perynmpoBKa BEPXHEro U
HWXHero Harpesa

3acTek/eHHan ABepkKa

[na NpUroToBneHms CBEXKEN NuLLbI
WNN 3aKyCOK

o J—
C 4
@ 50-300 E 230/1N

Snack oven with stone/400° C
Four a pizza - avec pierre réfractaire/ a 400°C

Meyb c NOAaMM U3 OFHEYNOPHOTO KaMHS

Pa3zaenbHas perysmpoBKka BEpXHEro 1
HUKHEro HarpesaTens

« CTeKkNAHHble ABEPKM

« 1N NpUroToBAEHUA CBEKEN NULLLbI
WM 3aKYCOK

o —
Wi Clwl h
50-400 230/1N

‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900
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Basic line of professional pizza ovens
Ligne B des fours électriques a pizzas
INEKTPUYECKMX MeYven ANsa nuu bl

FRONT DOOR

Elemental range of ovens with possibility of ordering the option of analog thermometer. Spacious inner dimensions 700 x 700 mm.
Une gamme de base avec option thermomeétre analogique. Dimensions de la chambre 700 x 700 mm.

OCHOBHOM MOAENbHbIN PAA, NeYeit C BO3MOXKHOCTbIO 3aKa3a aHaforoBoro Tepmometpa (onuma). bonblioe BHyTpeHHEE NPOCTPAHCTBO Pa3Mepom
700 x 700 mm.
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2 pizzas

= Stone plates 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto n
Index /code Model mm brutto PG kW  Chamber size
950 x 548 x 412 45
111060039 B2 1040 X 675 X 575 53 4,4 T700x420x 150
- B 22
4 pizzas

Stone plates 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto a
Index /code  Model e kg brutto kw Chamber size
950 x 548 x 763 73
111 060 044 B22 1040 X 675 x 928 82 8,8  2x700x420x 150

4 pizzas

= Stone plates 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto A
Index /code Model mm brutto P kW  Chamber size
955 x 910 x 420 46,7
104200410 B4 1040 X 950 X 620 575 4,8  700x700x 150

_

6 pizzas

Stone plates 14 mm
= Option for analog

thermometer

i

mm netto kg netto o
Index /code Model mm brutto PG D kw Chamber size
955 x 1260 x 420 65,5
104200 615 B6 1055 x 1360 X 620 1141 7,2 700x1050x 150

BASIC LINE OF ELECTRIC PROFESSIONAL PIZZA OVENS

Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl

2 pizzas 2 nuuupl

= Pierre réfractaire 14 mm  «= OrHeynopHble Noapl TONAUMHOK 14
Option thermomeétre MM
analogique AHaNoroBbIM TepmomeTp (no onumu)

9@ W C

THERMOSTAT  2x@33cm ~ 50-450

a

700x420x150 v

|

400/3N

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl

4 pizzas 4 nuuubl
Pierre réfractaire 14 mm OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
= Option thermomeétre MM
analogique + AHanorosblii TepmomeTp (Mo onuum)

9@ % Cly
700x420x150 v THERMOSTAT  4x@33cm ~ 50-450 e 400/3N

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl

4 pizzas 4 nuuubl

Pierre réfractaire 14 mm OrHeynopHble noapl TOAWMHON 14

Option thermomeétre MM

analogique « AHanorosblit TepMmomeTp (Mo onumm)

v]@I W[yl

700x700x150 v THERMOSTAT  4x@33cm ~ 50-450 400/3N

Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl

6 pizzas 6 nuuy,
Pierre réfractaire 14 mm OrHeynopHble noapl ToNUMHON 14
« Option thermometre MM
analogique AHaNoroBbIM TepmomeTp (Mo onumm)

R '

700x700x150 v

W Clw| 4
THERMOSTAT  6x@33cm ~ 50-450 400/3N

211
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8 pizzas

= Stone plates 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto n
Index /code Model mm brutto PG kW  Chamber size
955 x 910 x 760 96,1
104200810 B8 1040 X 950 x 897 1085 9,6  700x700x 150

- B12

12 pizzas

Stone plates 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto a
Index /code  Model e kg brutto kw Chamber size
955 x 1260 x 760 135,7
104201 215 B12 1055 x 1360 X 960 1583 14,4  700x 1050 x 150
- B 4/50

1 pizza

= Stone plates 14 mm
Option for analog
thermometer

mm netto kg netto
Index/code  Model T i kg brutto
775x710x 510 34
118060000 B4/50  go5, 750x 540 44 N

2 pizzas

Stone plates 14 mm
= Option for analog

thermometer

mm netto kg netto
Index /code  Model T kg brutto
118060 001 B8/50 T75x 710 x 380 51 6

880 x 750 x 650 60

Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl
8 pizzas
= Pierres réfractaires 14 mm

Option thermomeétre
analogique

a

700x700x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl
12 pizzas
Pierres réfractaires 14 mm

= Option thermomeétre
analogique

700x700x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl
1 pizza
Pierre réfractaire 14 mm

Option thermomeétre
analogique

520x540x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl
2 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

« Option thermometre
analogique

R '

520x540x150 v

THERMOSTAT  8x @33cm

THERMOSTAT  12x@33cm

THERMOSTAT  1x ¢50cm

THERMOSTAT  2x 850cm

6 nuuy,

= OrHeynopHble noapl TONUMHOK 14
MM
AHaNoroBbIM TepmomeTp (no onumu)

W C

50-450

|

400/3N

12 nnuy,

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

AHaNoroBbI TepmomeTp (Mo onumm)

W C

50-450

1 nuuua
OrHeynopHble noapl TOAWMHON 14
MM

« AHanorosblit TepMmomeTp (Mo onumm)

o R
C 4
@ 50-450 @ 400/3N

2 nuuupl

OrHeynopHble noapl ToNUMHON 14
MM

AHaNoroBbIM TepmomeTp (Mo onumm)

o R
C 4
@ 50-450 @ 400/3N
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Thermometer
Thermomeétre
Tepmometp
+ Analog thermometer « Thermometre analogique + AHanoOroBbii TEpMOMETP
= Option = Option = Onuua
o
=
®
=
o
[
o
w
o
kg netto - o
Index [ code PGt OC ,9
02 \

401600 100 04 ANALOG E
o
S
~
x
o
L
o
w
o
o
S
&
=
o
[
o
w
o

©

N
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Comfort line of professional pizza ovens
Ligne E des fours électriqgues a pizzas
Kom®opTHasa AMHMA neven AN nuu bl

Comprehensive range of ovens for 2 — 18 pizzas. Solid insulation up to 150 mm to prevent heat losses and interference between chambers. Spa-
cious inner chamber dimensions 700 x 700 mm. Front panel and doors made of AISI 304. Inner-light system with proper air circulation; behind
flat glass panel (not affecting heat distribution within the chamber).

Une gamme compléte de fours pour 2 a 18 pizzas. L'isolation 150 mm pour éviter les pertes de chaleur et les interférences entre les chambres.
Chambre intérieure spacieuse de dimensions 700 x 700 mm. Facade et porte en acier inoxydable AISI 304. Systeme d’éclairage intérieur. Circula-
tion de I"air efficace, hublot en verre securit « panoramique » (n"affectant pas la distribution de la chaleur dans la chambre).

LLInpokaa modenbHaa NMHeKa neyer ¢ BMeCTUMOCTbI0 2—18 nuuy, HaaexHaa nsonauma Ao 150 Mm ana npeaoTBpaLleHnsa TeNA0BbIX NOTePb U
B3aMMHOIO BAMAHMA COCEAHNX Kamep. bonblwoe BHYyTpeHHee NPOCTpaHCTBO pasmepom 700 x 700 mm. MepeaHAA NaHeNb 1 ABEPKMU U3rOTOBAEHbI
13 ctanu AlSI 304. Kamepa ¢ addeKTUBHON UMPKyAALMEN BO3AyXa U BHYTPEHHEW NOACBETKOM 3a OCTEKNEHHOW ABEPKON (He BAMAIOLLEN Ha
pacnpeaeneHune Tenaa BHyTPU Kamepbl).
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E4 Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl

4 pizzas
= Stone plates 14 mm
Steam outlet — adjustable

mm netto kg netto n
Index /code Model mm brutto PG kW  Chamber size
975 x 835 x412 54,2
104 200 400 E4 1030 x 930 x 440 652 4,8  700x700x 150

6 pizzas
Stone plates 14 mm
Steam outlet — adjustable

700x700x150

4 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

Commande de réglage de

la vapeur

¥ -¢- cO

E6 Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl

6 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

= Commande de réglage de

la vapeur

mm netto kg netto . . P
Index/code Model e kg brutto kW  Chamber size ~" ( C )
975x 1185 x 412 93,8 =
104200600 E6 15901020455 1141 D2 700x1050x150 700x10504150 .
E6L Pizza oven

6 pizzas/wide
= Stone plates 14 mm
Steam outlet — adjustable

mm netto kg netto a
Index /code Model mm brutto P kw Chamber size
1305x835x412 92,5
104200 650 E6L 1350 x 940 X 455 1124 8 1050 x 700 x 150

9 pizzas
Stone plates 14 mm
= Steam outlet — adjustable

mm netto kg netto N
Index /code Model mm brutto PG D kw Chamber size
1305x 1185 x 412 109
104200900 E9 1350 x 1290 X 455 1214 12 1050 x 1050 x 150

1050x700x150 v

Four a pizzas - large
Meub gna nuuubl

6 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm
Commande réglage de la
vapeur

E9 Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl

9 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

« Commande réglage de la

vapeur

9-1CC

1050x1050x150 v

| REDFOX|

©  ANALOG THERMOSTAT 4xg33an  50-450

ANALOG  THERMOSTAT  6x@33cm ~ 50-450

4 nuuubl

OrHeynopHble noapl ToALUMHOK 14
MM

Perynvpyemsblit oTBOA Napa

®w C

6 nuuy,

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

LARAR TS

4

6 Nuuy, B WUPUHY

OrHeynopHble noapl TOAWMHON 14
MM

Perynupyemsblit oTBOA Napa

W Clwy 4

ANALOG  THERMOSTAT  6x@33cm = 50-450 s 400/3N

9 nuuy,

OrHeynopHble noapl ToNUMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

W Clw| 4

ANALOG  THERMOSTAT  9x@33cm = 50-450 === 400/3N

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900
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ES8

8 pizzas
= Stone plates 14 mm

mm netto kg netto A
Index /code Model mm brutto PG kw Chamber size
975x835x 763 128,5
104200 800 E8 1030 X 930 X 790 1592 9,6 2x700x700x150

E12

12 pizzas
Stone plates 14 mm

mm netto kg netto

I M kW h, i

ndex / code odel N kg brutto Chamber size
975x1185x 763 155,7

104201 200 E12 1290 x 1020 X 810 1783 14,4  2x700x 1050 x 150

E12L

12 pizzas/wide
= Stone plates 14 mm

mm netto kg netto A
Index /code Model mm brutto P kw Chamber size
1304 x 835x 763 169,1
104201250 E12L 1350 x 940 X 810 1913 16  2x1050x700x 150
E 18
18 pizzas

Stone plates 14 mm

mm netto

kg netto

Index /code Model mm brutto PG D kw Chamber size
1305x 1185 x 763 205,9
104201 800 E18 1350 x 1290 X 810 236,6 24 2x1050 x 1050 x 150

Steam outlet — adjustable

Steam outlet — adjustable

Steam outlet — adjustable

= Steam outlet — adjustable

Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl
8 pizzas
= Pierre réfractaire 14 mm

Commande réglage de la
vapeur

@ cO

700x700x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl
12 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

« Commande réglage de la
vapeur

9 °C

700x1050x150 v

Pizza oven
Four a pizzas - large
Meub gna nuuubl

12 pizzas

Pierre réfractaire 14 mm

Commande réglage de la
vapeur

| .. O

N @ C
1050x700x150 v

Pizza oven

Four a pizzas

Meuyb gna nuuubl
18 pizzas

Pierre réfractaire 14 mm

« Commande réglage de la
vapeur

9-1CC

1050x1050x150 v

| REDFOX|

ANALOG  THERMOSTAT  8xg33am

ANALOG ~ THERMOSTAT 12x@33cm

ANALOG  THERMOSTAT 12x@33cm

ANALOG ~ THERMOSTAT 18x @33cm

8 nuuy,

OrHeynopHble noapl ToALUMHOK 14
MM

Perynvpyemsblit oTBOA Napa

®w C

50-450

12 nnuu,

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

W C

50-450

12 nuuu/wmnpokan
OrHeynopHble noapl TOAWMHON 14
MM

+ Perynupyembiit oTBOA Napa

W C

50-450

18 nuu,

OrHeynopHble noapl ToNUMHON 14
MM

Perynvpyemslit oTBOA Napa

C

50-450

L
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E 4/50

Index [ code

118060078

Index / code

118 060 082

mm netto kg netto
Rlodel mm brutto kg brutto W
828 x 655 x 412 39
E4/50 865 x 760 x 440 46 4

mm netto kg netto
Rlecel mm brutto kg brutto L&
828 x655x 763 78
E8/50 865x 760 x 780 86 8

Index / code

401600 300

kg netto

kg brutto

0,2
0,4

Index / code

407 600 103
407 600 102
528 060 058
407 600 106
407 600 105

mm netto

1046 x 348 x 14
696 x 348 x 14
516 x 274 x 14
413x348x 14
520x260x 14

For pizza oven
B6;B12;E6;E9;E12;E 18
B4;B8;E4;E6L;E8;E12L
E4/50; E4/50
B2;B22
B4/50; B4/50

1 pizza

= Stone plates 14 mm
Steam outlet — adjustable

Chamber size

550 x 550 x 150

E 8/50

2 pizzas
Stone plates 14 mm

Steam outlet — adjustable

Chamber size

2x550x550x 150

Digital thermometer

Pizza oven
Four a pizzas
Meuyb gna nuuubl
1 pizza
= Pierre réfractaire 14 mm

Commande réglage de la
vapeur

' /O
[ NS

550x550x150 v

Pizza oven
Four a pizzas
Meub gna nuuubl
2 pizzas
Pierre réfractaire 14 mm

« Commande réglage de la
vapeur

' ey :
"' | |

550x550x150 v

Digital thermometer
Thermometre digital
Uudpoeoii repmometp

Thermometre numérique

Stone plate
Plaque de pierre
KameHHasa naurta

ANA106 THERMOSTAT  1x@50cm

ANALOG  THERMOSTAT  2x50cm

1 nnuua

= OrHeynopHble noapl ToNUMHOK 14
MM
Perynupyemslii 0T8O napa

W C

50-450

|

400/3N

2 nuuupl

OrHeynopHble noapl ToNWMHON 14
MM

Perynupyembli oTBOA Napa

W C

50-450

Lndposoit TepmomeTp

DIGITAL

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



Hood Cover for pizza ovens E4/E8
Hotte
KpbiwkKa gna nuuua neuyein E4/E8

mm netto

Index /code Model mm brutto

150 125050 Hood 975x965x 126
Painted steel base

Piétement en acier peint
HOACTaBKa ANA NeYn - OKpaweHHan

Index/code  Model :::re::;, I:( gg;:_e::;, Index/code ~ Model ;nnT ;reuttt:: li(gg :reuttt::
smongsa OS2 smon eSS 2
oaso0o0s  Ese | SO0 28 wssoo00s esi2 SR e
nsmon eseu O 28 s s S 2
smon 59 HoTION® s s sie | BRIIONS 00

Painted steel base

Piétement en acier peint

MNoacraBKa gNa neyu - OKpaleHHasn
Index /code  Model :: l:‘reuttt:, l:(gg l:‘rztttt(:: byjert | L :n':' I:I::ttt‘:a l:(gg l:l::::)
oo esta oM oo esteL OIS 1or
womon wro  ZOUIOISe s weomors sl 0000108
oo esre SoXbI 21 oo ests | OnION

950 x 1130 x 850 20,5 1300 x 1130 x 850 29

108500015 EST 12

960 x 1140 x 100 20,8 108500018 EST18 1310x1130x 100 29,3







CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

Confectionery and bakery ovens
Four gastro et patisserie
KoHauTepcKkue un xnebonekapHblie ne4ym

e S St i e
- e PR i
-

- fafurl/f:/f;'r,sztaf

4 BRACKETS FOR GN 2/1

Electric ovens with static heat suitable for baking of confectionery products, as well as meat or side-dish preparation. Separated regulation of
resistances (top and bottom) in each chamber enables achieving optimal baking result, which is very important especially for confectionery pur-
poses. Chambers are completely made of stainless steel, feet are adjustable in its height. Steam outlet — adjustable.

Four électrique statique permettant de cuire des viandes, poissons, légumes et patisseries. Résistances dans le bas (sole) et volte réglables sé-
parément, ce qui permet de choisir un mode de cuisson adapté pour chaque produit comme le gratinage en fin de cuisson en régulant unique-
ment le chauffage de la vo(te. Parois du four en acier inoxydable. Pieds réglables en hauteur. Commande de réglage de la vapeur.

INeKTPUYECKME NeYM CO CTaTUYECKUM HAarpeBOM [/1A BbINEYKM KOHAUTEPCKMX U3AEMN. BOSMOXKHO NMPUMEHEHWE A8 MPUTOTOBAEHUA MACHbIX
61104 v rapHMpoB. OTaeNbHan peryMpoBKa Harpesa (CBEPXY M CHM3Y) Kaxaol Kamepbl NO3BOAAET yCTaHaBAMBATb ONTUMAsIbHbIE PEXMMbI
BbIMEYKM, YTO OCOBEHHO BasKHO MPW BbINEYKE KOHAUTEPCKMX U3AeMIA. Kamepbl MOMHOCTbIO BbIMOMHEHbI U3 HEPMKABEIOLLEH CTanu, nmeeTca
BO3MOXHOCTb PEry/IMPOBKM HOXKEK MO BbICOTE. PeryamMpyemblii 0TBO, napa.




CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

REDFOX Bakery
and confectionery ovens

Bakery and confectionery ovens EPP 222

221

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

Bakery ovens REDFOX Pizza

‘ Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

EPP 01 Confectionery and bakery ovens
Four gastro et patisserie

KoHgutepckaa n xneboneKapHas neub

Oven 4 kW 1 x GN 2/1

. Régulation électrique-
= Electric oven — static heat

3J'IeKTpVI‘-IeCKaH neyb — CTaTUYECKMI

statique Harpes
Heat regulation 50 — 300° Réglage 50/300° C = [nanasoH peryiMpoBKM TemnepaTtyp
C + Réglage sole ou volte 50-300°C
4 = Separated regulation — séparée « PasgenbHas peryimposKa BEPXHEro 1
! top/bottom HW)KHero oborpesa
| &
mm netto kg netto
Index [ code Model " — kg brutto kW o C N &
950 x 870 x 660 60,9 —
118240027 EPPOL o0 oc0y 810 714 4 50-300  4kW 400V/3N
EPPO1S Confectionery and bakery ovens

Four gastro et patisserie
KoHpauTepckasa u xnebonekapHas neyb

Oven 6 kW 1 x GN 2/1 Régulation électrique- JNeKTpUYecKan neds — CTaTU4eckunit

Electric oven — static heat statique Harpes
Heat regulation 50 —300° - Réglage 50/300° C = [nanasoH perynMpoBKM TemnepaTtyp
C = Réglage sole ou volte 50 —300°C
4 Separated regulation — séparée PasfenbHas perynvposKa BEpXHEro u
top/bottom HUKHero oborpesa
|
mm netto kg netto —_—
Index/code  Model mm brutto kg brutto o C N &
950 x 870 X 660 60,9 —
118240024 EPPOLS 990:950§819 4 6,3 50-300  6,3kW 400/3N
EPP 02 Confectionery and bakery ovens

Four gastro et patisserie
KoHguTtepckan u xneb6onekapHas neub

Oven 8 kW 2 x GN 2/1 Régulation électrique- « DNIeKTpUYecKas neyb — CTaTUYecKuia

= Electric oven — static heat statique Harpes
+ Heat regulation 50 — 300° Réglage 50/300° C « [InanasoH peryinpoBKu TemnepaTyp
C = Réglage sole ou vo(te 50 —300°C
4 Separated regulation — séparée PasfenbHas perynvpoBKa BEpXHEro v
! top/bottom HWXHero oborpesa
| U
mm netto kg netto —_
Index /code  Model mmibrutto el o C N &
950 x 870 x 1155 109 —_—
118240028 EPPO2  o50 050x1314 1212 8 50-300  4kW 400V/3N
EPP02S Confectionery and bakery ovens

Four gastro et patisserie
KoHguTtepckan u xnebonekapHas neub

Oven 12 kW 2 x GN 2/1
Electric oven — static heat

Régulation électrique- dNeKTpUYeckan neyb — CTaTUHeCcKunit

statique

= Heat regulation 50 — 300° Réglage 50/300° C

C « Réglage sole ou volte
Separated regulation — séparée
top/bottom

mm netto

kg netto

Index/code  Model mm brutto kg brutto K
950 x 870 x 1155 109
118240026  EPPO2S oo * L% D1y 128

Harpes

« [I1anasoH peryanpoBKu TemnepaTtyp

50 —-300°C
PasgenbHan peryavposKa BEpXHEro u
HUKHero oborpesa

°C @ 4

50-300  6,3kW 400/3N




CONFECTIONERY AND BAKERY OVE CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS 223

EPPO02P

Confectionery and bakery ovens
Four gastro et patisserie
KoHguTepckasa u xnebonekapHas neub

Oven 8 kW 2 x GN 2/1
= Electric oven — static heat

Régulation électrique-
statique

JneKTpuYeckas nedb — CTaTUYeCKmit
Harpes

Heat regulation 50 — 300° Réglage 50/300° C = [nanasoH peryiMpoBKM TemnepaTtyp ]
C Réglage sole ou volte 50-300°C ©
= Separated regulation — séparée PaspenbHas perynnMpoBKa BEPXHEro U §
top/bottom HWXHero HarpesaTenen 9
o
mm netto kg netto
Index /code  Model e —— kg brutto kw o C N & '8
950 x 870 x 1648 1442 —_—
118240038 | EPPO2P 0155 1015x 1823 163 8 50300~ 6,3kW 400/3N 5
EPP 02 SP Confectionery and bakery ovens

Four gastro et patisserie °
KoHpauTepckasa u xnebonekapHas neyb R
=
Oven 12 kW 2 x GN 2/1 Régulation électrique- JNeKTpUYecKan neds — CTaTU4eckunit g
Electric oven — static heat statique Harpes o

Heat regulation 50 —300° - Réglage 50/300° C = [nanasoH perynMpoBKM TemnepaTtyp

C = Réglage sole ou volte 50 —300°C
4 Separated regulation — séparée PasfenbHas perynvposKa BEpXHEro u =
top/bottom HUWKHEro HarpesaTesen 2
o
[
| o
| U 2
mm netto kg netto —_—

lidedcos hodel mm brutto kg brutto ° C GN2/1 & ©
950 x 870 x 1648 144,4 — N
118240040  EPPO2SP | Wil l ol oos 1632 12,6 50-300  6,3kW 400/3N &
=
. o
W EPP 03 Confectionery and bakery ovens P
ST Age . w
R Four gastro et patisserie «

KoHautepcKkaa n xneboneKapHas neub

« Oven 12 kW 3 xGN 2/1 Régulation électrique- « DNIeKTpUYecKas neyb — CTaTUYecKuia %
= Electric oven — static heat statique Harpes 3
+ Heat regulation 50 — 300° Réglage 50/300° C « [InanasoH peryinpoBKu TemnepaTyp g

C « Réglage sole ou volite 50 - 300°C E

4 Separated regulation — séparée PasfenbHas perynvpoBKa BEpXHEro v
! top/bottom HWXHero oborpesa
B .2
: @
| U £
£
mm netto kg netto —_ ©
Index/code Model R e, b i kw o C N & o0
950 x 870 x 1650 156,9 —_—
118240029 EPPO3 00 o Te09 1711 12 50-300 ~ 4kW 400V/3N —
o= EPPO03 S Confectionery and bakery ovens o
e i Age . 8
e Four gastro et patisserie P
(%)
KoHgutepcKkasa u xne6onekapHas neyb

Oven 18 kW 3 x GN 2/1 Régulation électrique- dNeKTpUYeckan neyb — CTaTUHeCcKunit
= Electric oven — static heat statique Harpes o
= Heat regulation 50 — 300° Réglage 50/300° C = [lnanasoH perynnmpoBKM TemnepaTtyp _g
C « Réglage sole ou volte 50 -300°C S
Separated regulation — séparée « PasgenbHas peryimposKa BEPXHEro 1 Z
top/bottom HWXHero oborpesa o
(N8

(%]

Q

mm netto kg netto o p— s

Index / code Model mm brutto kg brutto C GN2/1 & §
P — Q

950 x 870 x 1650 156,9 o

118240025  EPP03S 00t oo oo e 18,9 50-300  6,3kW 400/3N &




CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS CONFECTIONERY AND BAKERY OVENS

Neutral cabinet
Soubassement neutre
MNopacraBKa

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
950 x 870 x 660 35,2
990 x 950 x 819 41,8

Index /code Model

118190 140 EPPP







226 ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS BAIN MARIE TROLLEYS

Electric bain marie trolleys
Chariots bain marie
INEKTPUYECKME MAPMUTbI HA MNOACTABKAX

Transportation and serving trolleys with divided basins and separated regulation. Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for
easy cleaning and maintainance. Basin and top surface made of AlSI 304. Ergonomic control panel on a shorter or longer side of the device.
Static or portable version on castor wheels.

Chariots bain marie avec cuves séparées et régulation de température indépendante. Cuves embouties en inox AlSI 304, munies d’une isolation
thermique. Thermostat mécanique de 30 a 90°C. Panneau de commande sur la largeur ou sur le coté long de I"appareil. Existe aussi en version
statique.

MNepenBuKHblE U CTALMOHAPHbIE MAaPMUTbI 414 BblAauM 610, Pa3aenbHble eMKOCTU U peryanposka napameTpos. LLITamnoBaHHble BaHHbI U
3proHommnyHan bopma BHYTPEHHUX yr10B 06ecneynBatoT NPOCTOTY OYMCTKM 1 0BCAYIKMBAHMA. BaHHbI U BEPXHAS NaHe b M3roTOBEHbI U3 CTann
AISI 304. SproHoMMYHas NaHenb YyNpasieHnsa PacnonoKeHa no BbiIbopy Ha KOPOTKOW MAM AIMHHOM CTOpOHE yCTpocTBa. CTaLMOHapHbIA MK
NMOPTATMBHbIN BapnaHTbl 060PYA0BAHMA Ha MOBOPOTHbLIX CAMOOPUEHTUPYIOLLMXCSA KOECUKAX.




BAIN MARIE TROLLEYS = ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS

RM Bain marie trolleys

Bain marie trolleys

Bain marie trolleys on neutral or heated cabinet

228

232

227

©

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bain marie Bakery ovens

Snack

Free-standing

Accessories



228 | ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS BAIN MARIE TROLLEYS

Electric bain marie trolleys
Chariots bain marie
JNIEeKTPUYECKME MAPMUTLI Ha NOACTaBKaX

TOP EMBOSSMENT BASIN

Transportation and serving trolleys with divided basins and separated regulation. Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for
easy cleaning and maintainance. Basin and top surface made of AlSI 304. Ergonomic control panel on a shorter or longer side of the device.
Static or portable version on castor wheels.

Chariots bain marie avec cuves séparées et régulation de température indépendante. Cuves embouties en inox AISI 304, munies d"une isolation
thermique. Thermostat mécanique de 30 a 90°C. Panneau de commande sur la largeur ou sur le coté long de I"appareil. Existe aussi en version

statique.

MepensunskHble 1 CTaLMOHAPHbIE MAaPMUTLI A/1A Bblaaum 61to4. PasaeibHble eMKOCTU M PEryIMpoBKa napameTpos. LTamnoBaHHble BaHHbI U
3proHommnyHan bopma BHYTPEHHUX yr10B 06ecneynBatoT NPOCTOTY OYMCTKM 1 0BCAYIKMBAHMA. BaHHbI U BEPXHAS NaHe b M3roTOBEHbI U3 CTann
AISI 304. SproHOMMYHasn NaHesb ynpasaeHUsa PacroioKeHa no BbIOOPY Ha KOPOTKON MAM AIMHHOM CTOPOHE yCTponCcTBa. CTalMOHAPHbIA UAN
NMOPTATMBHbIN BapnaHTbl 060PYA0BAHMA Ha MOBOPOTHbLIX CAMOOPUEHTUPYIOLLMXCSA KOECUKAX.




BAIN MARIE TROLLEYS

BMPD 2120

On castor wheels

GN 1/1-200

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto K
850 x 700 x 900 42,2
100505022 BMPD2120 44, 750, 1010 51,8 v

. BMPK 2120
2X
GN 1/1 = On castor wheels
200 mm For GN inserts up to 2 x
GN 1/1-200
= Control panel on short
side
mm netto kg netto
lidedcos plece mm brutto kg brutto
650 x 900 x 900 42
100505021  BMPK2120 ot h S E 516 14
BMSD 2120
= Static

GN 1/1-200

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
800 x 670 x 900 38,9
100505025 BMSD2120 44, 750 1010 485 e

BMSK 2120

Static

GN 1/1-200
Control panel on short
side

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
600 x 870 x 900 38,7
100505026 BMSK2120 4. 2eh 1010 48,3 L4

= For GN inserts up to 2 x

E = Control panel on long side sur un coté long

= For GN inserts up to 2 x .

= Control panel on long side

For GN inserts up to 2 x

Bain marie trolley

Chariot bain marie

MapmuT nepeaBUXKHOM
= 4 roues pivotantes

« 2 bacs GN 1/1—-200
Panneau de commande

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmuT nepeaBuKHOM
= 4 roues pivotantes
2 bacs GN 1/1 - 200

« Panneau de commande
sur un coté court

Bain marie trolley

Chariot bain marie

MapmuT cTaLMoHapHbI1
= Statique

2 bacs GN 1/1 — 200

Panneau de commande
sur un coté long

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmuT cTauMoHapHbI
Statique
» 2 bacs GN 1/1-200

= Panneau de commande
sur un coté court

ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS 229

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPMUEHTUPYHIOLLIMXCA KONECUKAX
BmectumocTb 0 2 x GN 1/1 — 200
MaHenb ynpasneHusa Ha AJVHHOM
CTOpOHe

& °Cl 4

DRAINTAP 30-90 230/1N

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLIMXCA KONECUKax

« BmectumocTb 10 2 x GN 1/1 — 200
MaHeNb ynpas/ieHnAa Ha KOPOTKOWM
CTOpOHe

d C| A

DRAINTAP 30-90 230/1N

« BmectumocTb 10 2 x GN 1/1 — 200
« TMaHenb ynpasneHua Ha AAUHHOM
cTopoHe

d °Clh

DRAINTAP 30-90 230/1N

BmectumocTb 40 2 x GN 1/1 — 200
= [laHenb ynpasneHns Ha KOPOTKOW
CTOpPOHEe

& °Clh

DRAINTAP 30-90 230/1N

REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

(%}
=
@
€
=
©
foa)

Snack

Free-standing

Accessories



BMPD 3120

GN 1/1 On castor wheels

200 mm -
GN 1/1-200

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto PGt kw
1250 x 700 x 900 59,1
100505032  BMPD 3120 1310 x 755 x 1010 726 2,1

g BMPK 3120
3x
GN 1/1 = On castor wheels
200 mm For GN inserts up to 3 x
GN 1/1-200
= Control panel on short
side
mm netto kg netto
lidedcos plece mm brutto kg brutto
650 x 1300 x 900 58,1
100505031  BMPK3120 % R e 2,1
BMSD 3120
= Static

GN 1/1-200

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto K
1200 x 670 x 900 55,8
100505035 BMSD3120 315\ 75551010 69,3 2t

BMSK 3120

Static

GN 1/1-200
Control panel on short
side

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
600 x 1270 x 900 54,8
100505036  BMSK3120 o S o 68,3 21

For GN inserts up to 3 x

Control panel on long side

= For GN inserts up to 3 x .

= Control panel on long side

For GN inserts up to 3 x

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmuT nepeaBUXKHOM
= 4 roues pivotantes
« 3bacs GN 1/1 - 200

Panneau de commande
sur un coté long

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmuT nepeaBuKHOM
= 4 roues pivotantes
3 bacs GN 1/1 - 200

« Panneau de commande
sur un coté court

Bain marie trolley

Chariot bain marie

MapmuT cTaLMoHapHbI1
= Statique

3 bacs GN 1/1 — 200

Panneau de commande
sur un coté long

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmuT cTauMoHapHbI
Statique
» 3 bacs GN 1/1-200

= Panneau de commande
sur un coté

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPMUEHTUPYHIOLLIMXCA KONECUKAX
BmectumocTb 0 3 x GN 1/1- 200
MaHenb ynpasneHusa Ha AJVHHOM
CTOpOHe

& °Cl 4

DRAINTAP 30-90 230/1N

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLIMXCA KONECUKax
« BmectumocTb 10 3 x GN 1/1 — 200
» [laHenb ynpaB/ieHnAa Ha KOPOTKOW
CTOpOHe

d C| A

DRAINTAP 30-90 230/1N

« BmectumocTb 10 3 x GN 1/1 — 200
« TMaHenb ynpasneHua Ha AAUHHOM
cTopoHe

d °Clh

DRAINTAP 30-90 230/1N

BmectumocTb 40 3 x GN 1/1 — 200
= [laHenb ynpasneHns Ha KOPOTKOW
CTOpPOHEe

& °Clh

DRAINTAP 30-90 230/1N




BAIN MARIE TROLLEYS [ ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS 231

BMPD 4120

On castor wheels

GN 1/1-200

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto K
1650 x 700 x 900 70,1
100505042 BMPD4120 70, 735, 1010 91,1 8

BMPK 4120

= On castor wheels

GN 1/1-200
= Control panel on short
side
mm netto kg netto
Index [ code Model R kg brutto kw
650 x 1700 x 900 73
100505041  BMPK4120 2o 5ot 865 2,8
BMSD 4120
= Static

GN 1/1-200

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto
1600 x 670 x 900 67,2

100505045 BMSD4120 704 73051010 80,7 8

= BMSK 4120

e
$ F
Static

GN 1/1-200

side

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
600 x 1670 x 900 69,7
100505046 BMSK4120 1750 730 %1010 83,2 8

= For GN inserts up to 4 x

E = Control panel on long side sur un coté long

For GN inserts up to 4 x

E = Control panel on long side

For GN inserts up to 4 x

Control panel on short

Bain marie trolley

Chariot bain marie

MapmuT nepeaBUXKHOM
= 4 roues pivotantes

« 4 bacs GN 1/1—-200
Panneau de commande

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmuT nepeaBuKHOM
= 4 roues pivotantes
» 4 bacs GN 1/1-200

« Panneau de commande
sur un coté court

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmMuT cTaunoHapHbIN

= Statique

= For GN inserts up to 4 x » 4 bacs GN 1/1—-200

Panneau de commande
sur un coté long

Bain marie trolley
Chariot bain marie
MapmuT cTauMoHapHbIi
Statique
« 4 bacs GN 1/1-200

= Panneau de commande
sur un coté court

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPMUEHTUPYHIOLLIMXCA KONECUKAX
BmectumocTb 40 4 x GN 1/1 — 200
MaHenb ynpasneHusa Ha AJVHHOM
CTOpOHe

& °Cl 4

DRAINTAP 30-90 230/1N

Ha noBOpPOTHbIX
CaMOOPUEHTUPYIOLLIMXCA KONECUKax
« BmectumocTb 10 4 x GN 1/1 — 200
» [laHenb ynpaB/ieHnAa Ha KOPOTKOW
CTOpOHe

d C| A

DRAINTAP 30-90 230/1N

« BmectumocTb 10 4 x GN 1/1 — 200
« TMaHenb ynpasneHua Ha AAUHHOM
cTopoHe

d °Clh

DRAINTAP 30-90 230/1N

BmectumocTb 0 4 x GN 1/1 — 200
= [laHenb ynpasneHns Ha KOPOTKOW
CTOpPOHEe

& °Clh

DRAINTAP 30-90 230/1N

REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens
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232 ELECTRIC BAIN MARIE TROLLEYS ON NEUTRAL OR HEATED CABINET BAIN MARIE TROLLEYS

Bain marie + cabinet
Chariot bain marie
MapmuTbl nepeasuKHble, C 3aKPbITbIMU LKapaMu

BRACKETS FOR GN CONTAINERS

Portable transportation and serving trolleys with divided basins and separated regulation. Lower cabinet as a storage space (neutral or heated)
for GN inserts or serving plates. Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin and top
surface made of AISI 304. Ergonomic control panel on a shorter or longer side of the device.

Chariots bain marie avec des cuves séparées et régulation de température indépendante. Compartiment inférieur neutre ou chauffant pour
assiettes ou plateaux, avec porte. Cuves embouties en inox AlSI 304, munies d’une isolation thermique. Thermostat mécanique de 30 a 90°C. ou
plus long de I"appareil. Panneau de commande sur la largeur ou sur le coté long de I"appareil. Existe aussi en version statique.

MepenBuKHble U CTaLMOHAPHbIE MapMUTbI ANA BblAaum 6o/, PasaenbHble eMKOCTU U peryanpoBKa napameTpos. [oAcTaBKa B BUAE 3aKPbITOro
wKada (HenTpanbHOro MK C NOAOTPEBOM) C KPOHLITEMHAaMM Ana emKkocTelt GN cTaHAapTa. LTamnoBaHHble BaHHbI M 3proHOMMUYHaA dopma
BHYTPEHHMX YI/10B 06eCcneymBatoT NpoCTOTY OYMCTKM M 0OCYKMBAHUA. BaHHbI 1 BEPXHAA MOBEPXHOCTb M3roToBEHbI U3 cTanun AlS| 304.
JProHOMMYHaA NaHenb ynpasaeHUsa PAcro/OKeHa Mo BbIOOPY Ha KOPOTKOWM MM AJIMHHON CTOPOHE YCTPOMCTBA.
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BMPD 2120 CSH

GN 1/1-200

mm netto kg netto

i L] mm brutto kg brutto [
850 x 700 x 900 71,3
100505237  BMPD2120CSH g %o h 809 1,4+0,8
BMPK 2120 CSH

For GN inserts up to 2 x

I = Control panel on long side
]

= For GN inserts up to 2 x

Bain marie with heated cabinet

Chariot bain marie avec armoire chauffé

BeHmapu BUTPUHA - NPUIABOK C NOAOrPEeBoM

BmectumocTb 40 2 x GN 1/1 — 200

« TaHenb ynpasneHus Ha OAWHHOM
cTopoHe

= 4 roues pivotantes

+ 2bacs GN 1/1-200
Panneau de commande
sur un coté long

e ol o
 Cl A
DRAINTAP  30-90 230/1N

Bain marie with heated cabinet
Chariot bain marie avec armoire chauffé
BeHmapu BUTPUHA - NPUIABOK C NOAOrPEBOM

= 4 roues pivotantes » Bmectumoctb g0 2 x GN 1/1 — 200

GN 1/1-200 2 bacs GN 1/1-200 MaHenb ynpasaeHns Ha KOPOTKOM
= Control panel on short « Panneau de commande CTOpOHe
side sur un coté court
mm netto kg netto
Index [ code Model . kg brutto kw IK o C 5
900 x 650 x 900 71,1
100505225  BMPK2120CSH o "=l P so7  L4t08 DRAINTAP  30-90  230/IN
BMPD 3120 CSH Bain marie with heated cabinet

GN 1/1-200

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto kg brutto kw
1250 x 700 x 900 98,7
100505226 ~ BMPD 3120 CSH 1310 X 755 x 1010 1122 2,1+15
BMPK 3120 CSH

= For GN inserts up to 3 x

= Control panel on long side
’ I
9

For GN inserts up to 3 x

Chariot bain marie avec armoire chauffé
BeHmapuv BUTPUHA - NPUIABOK C NOAOrPEeBoM

= 4 roues pivotantes

+ 3bacs GN 1/1-200
Panneau de commande
sur un coté long

« BmectumocTb 10 3 x GN 1/1 — 200
« TMaHenb ynpasneHua Ha AAUHHOM
cTopoHe

- o
dy Cl A
DRAINTAP  30-90 230/1N

Bain marie with heated cabinet
Chariot bain marie avec armoire chauffé
BeHmapu BUTPUHA - NPUIAaBOK C NOAOrPEBOM

= 4 roues pivotantes BmectmocTb 10 3 x GN 1/1 —200

GN 1/1-200 + 3 bacs GN 1/1-200 « [laHesb ynpasieHus Ha KOPOTKOM
P o’ + Control panel on short » Panneau de commande CTOpOHe
6‘ side sur un coté court
o &
mm netto kg netto -
Index | code Model —— kg brutto kW Iﬁ o C &
1300 X 650 x 900 98,1

100505235  BMPK3120CSH - X el P i 21*15 DRAINTAP 3090  230/1N

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600
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BMPD 2120 CS Bain marie + cabinet
Chariot bain marie
MapmuT nepeaBuKHOI co WwKadpom

For GN inserts up to 2 x = 4 roues pivotantes « Bmectumoctb 10 2 x GN 1/1—200
200 mm GN 1/1-200 + 2bacs GN 1/1-200 = [aHenb ynpasneHns Ha ANNHHOWM
= Control panel on long side = Panneau de commande CTOpoHe

sur un coté long

mm netto kg netto
Index / code Model o Yl kW |_'ﬁ_ o C &
850 X 700 x 900 55,9
100505223  BMPD2120CS ol o o0 655 14 DRAINTAP  30-90 230/1N
— BMPK 2120 CS Bain marie + cabinet
Chariot bain marie
2X MapmMmuT nepeaBuUXKHOI co WKadom
GN1/1 = For GN inserts up to 2 x = 4 roues pivotantes + Bmectumoctb 10 2 x GN 1/1—200
200 mm GN 1/1-200 + 2 bacs GN 1/1-200 « TaHenb ynpasneHua Ha KOPOTKOM
= Control panel on short « Panneau de commande CTOpOHe
side sur un coté court

mm netto kg netto
Index / code Model e ke brutto kw I; o C 5
650 X 900 X 900 55,7
100505222 BMPK2120Cs i T T P 1,4 DRAINTAP 30-90 230/1N
BMPD 3120 CS Bain marie + cabinet
Chariot bain marie
MapmuT nepeaBUXKHOM cO LWKadom
= For GN inserts up to 3 x = 4 roues pivotantes « BmectumocTb 10 3 x GN 1/1 — 200
GN 1/1-200 » 3 bacs GN 1/1-200 = [aHenb ynpasneHns Ha ANMHHOWM
Control panel on long side = Panneau de commande CTOpOHe
sur un coté long
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto e W I‘ o C &
1250 x 700 x 900 76,1
100505233 BMPD3120Cs 500 ot 896 2,1 DRAINTAP  30-90 230/1N
BMPK 3120 CS Bain marie + cabinet
Chariot bain marie
MapmuT nepesBUXKHOM cO LWWKadom
For GN inserts up to 3 x = 4 roues pivotantes « Bmectumoctb 10 3 x GN 1/1—200
GN 1/1-200 « 3 bacs GN 1/1—-200 « [laHesb ynpasieHus Ha KOPOTKOM
= Control panel on short « Panneau de commande CTOpOHEe
side sur un coté court
mm netto kg netto -
Index | code Model mm brutto o W Iﬁ o C &
650 x 1300 x 900 75
100505232 BMPK3120Cs ot N TN 685 2,1 DRAINTAP . 3090  230/1N
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BMPD 4120 CS

Bain marie + cabinet
Chariot bain marie

MapmuTt nepeaBUKHOM cO LWKadom

BmectumocTb 40 4 x GN 1/1 — 200
= [aHenb ynpasneHns Ha ANNHHOWM
CTOpPOHe

GN1/1 = For GN inserts up to 4 x
200 mm GN 1/1-200
Control panel on long side

= 4 roues pivotantes

+ 4 bacs GN 1/1-200
Panneau de commande
sur un coté long

mm netto kg netto —-—
Index / code Model o G kw |ﬁ o C &
1650 x 700 x 900 106
100505043 BMPD4120Cs PRI D s 28 DRAINTAP . 3090  230/1N
— BMPK 4120 CS Bain marie + cabinet
Chariot bain marie
4x MapmuT nepeaBUKHOM CO LWKapoMm
' GN1/1 = For GN inserts up to 4 x = 4 roues pivotantes BmectvmocTb f0 4 x GN 1/1 - 200
2 200 mm GN 1/1-200 + 4 bacs GN 1/1-200 MaHenb ynpaBneHus Ha KOPOTKOW
' i Control panel on short « Panneau de commande CTOpOHe
: side sur un coté court
-
v '5
mm netto kg netto
Index / code Model e kg brutto kw |£ o C &
650 x 1700 x 900 93
100505238 BMPK4120Cs ot SRR 065 28 DRAINTAP 3090  230/1N
Separator for GN inserts 325 mm
Séparateur pour GN inserts 325 mm
Paspgenutenb gna GN 235mm
Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 Hepskasetowas ctanb 18/8
= Thickness 1 mm = épaisseur 1 mm « TonuwmHa Imm
Index /code Model l:(ggl:‘rit:&
153000325  SP325 01
0,1
153000530  SP530 02

Brackets for GN containers
Supports pour récipients GN
KpoHuwreiHbl ana GN emkocrtei

kg netto
kg brutto
2

Index [ code Model
150120152 BMP Z 21
150120 162 BMP Z 31

150120172 BMPZ41

W W W
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SNACK APPLIANCES SNACK

Snack appliances
Serie snack
Pact-dya

Comprehensive range of snack units is an ideal option for fast food and small-scale catering units. Wide selection of models and options helps in
setting up a compact customized configuration . Variety of different outputs and technical specifications of all snack products groups gives a good
background for choosing the right solution for concrete catering unit. 23 years of experience in snack equipment helped to build up a product
with proper quality and reliability of equipment.

Notre gamme des appareils snack est la solution idéale pour la petite restauration, fast food, etc... Le large choix des modeles aide a la mise en
place d’une configuration personnalisée et compacte. Les produits sont congus pour répondre aux normes d’excellentes performances, la fiabi-
lité, I'efficacité et faible colt d’exploitation. Grace a 23 ans d’expérience dans les équipements snack nous avons pu développer les produits qui
sont parfaits pour I'utilisation quotidienne, avec une longue durée de vie et facile a utiliser.

Pa3HO06Pa3HbIA aCCOPTUMEHTHbIN psAg 060pyaoBaHuA. MaeanbHbii BapuaHT Ana 3aBeaeHuin «pacT-dyaa» v KemTeprHra Heboblinx 06bEMOB.
LInpokuin BbIGOP Moaenei 1 onuuii NOMoraeT KOMMNOHOBATb 0O0pyAOBaHWE, pa3paboTaHHOTO C Y4ETOM NoTPebHOCTEeN 3aKa3umKa. LLnpokui
ACCOPTUMEHT MOLLLHOCTHbIX Y TEXHUYEKMX BAPUAHTOB, [aeT XOPOLUYy OCHOBY A4 NPaBUIbHOro Bbibopa 060pyA0BaHNA ANA KelTepuHra. 23
NETHWIA ONbIT NPON3BOACTBa 060PYAOBaHMA AnA dacT-Gpyaa NO3BOAAET CO34aBaTb HaAEeKHOE BbICOKOKaYecTBeHHOe 0bopyaoBaHme.

New REDFOX knob design

. Improved ergonomics

. Improved scale visibility

. Mechanical resistance — new hardened and robust knob

= Thermal resistance — knob is more resistant to higher temperatures




SNACK SNACK APPLIANCES

REDFOX Snack

Semi-automatic clam grill
Electric clam grills
Electric griddle plates
Gas griddle plates

Panini grills

Gas lava stone grills
Electric fryers

Benchtop pasta cookers
Electric bain maries

Hot cupboards

Hot dog machines

Hot dog rollers grills
Sausage / vegetables steamers
Electric crepes
Salamanders

Toasters

Pastry display cases

238

240

243

247

252

259

263

276

2178

284

286

290

292

294

296

299

301
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RM 700
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238 ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

Semi-automatic clam grill
Grill steak semi-automatique
[TonyaBTOMATUYeCKMM “cTtenk” rpnnb

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

Clam grill (steak grill) with automatic opening system joins all the benefits of existing manual version together with digitally operated and
programmable timer. Designated to lifting the upper plate at the end of the programme. Remote-switch function available for easy repeating
of the latest chosen programme — simply by pulling the upper plate down. Acoustic signal before termination of the programme for operator’s
comfortability. Self-levelling system of the upper plate ensures balanced horizontal position.

Clam grille avec systeme d‘ouverture automatique inclut toutes les avantages de la version existante du manuel avec minuterie numérique et
programmable. Congu pour soulever la plaque supérieure a la fin du programme. La fonction de commutation a distance est fournie afin de
répéter facilement le dernier programme choisi- simplement en baissant la plague supérieure. Signal acoustique avant la fin du programme pour
le confort de ‘opérateur. Le systéme d‘auto-nivellement de la plaque supérieure garanti une position horizontale équilibrée.

[pWAb 4NA NPUTOTOBNEHNA CTEMNKOB C CUCTEMOW aBTOMATUYECKOTO OTKPLITUA COYETAET MPENMYLLECTBA CUCTEMbI PYYHOTO OTKPbIBAHWA U
3/1EKTPOHHOIO NPOrPaMMMUPYEMOTO TalMepa. ABTOMATUYECKUIA MOLbEM BEPXHEN MaHEIN MPU OKOHYAHWUMW LIMKAA, aBTOMATUYECKMIA MOBTOP
rnocneAHer NporpaMmmbl TaiMepa Npwm 3aKpPbITUK BEPXHEN NaHENM, aKyCTUYECKMIA CUTHAN NMPY OKOHYaHWKM NPOrpaMmbl, @ TaKKe cucTema
aBTOMATMYECKOTO BbIPaBHMBAHMA BEPXHEW NaHe M 06ecneymBatoT BbICOKMI KOMBOPT 1 aBTOMATU3aLMIO TennoBon 06paboTki NPoayKTOB.

| REDFOX|
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KDA 33 ED Semi automatic clam grill
Grill steak - semi automatique
MonyaBToMaTUUeCKMUii KOHTaKTHbIW rPUIb
Digitally operated - pre-set = Digitalement opéré - + Undposoe ynpasnerue-
programmes programmes préétablis npeABapuTeIbHO YCTaHOB/EHHbIE
+ Remote start function = Fonction de démarrage a NpOrpammbl =
Acustic signal before end distance = ABTOMATMYECKMIA 3anycK nocne ©
of programme = Signal acoustique avant la 3aKpbITUA BEPXHEN NaHeNN §
Automatic opening fin du programme = ABTOMaTM4yecKoe OTKpbITUE a
Self-levelling upper plate = Ouverture automatique » CamMoBbIpaBHMBAIOLLLAACA BEPXHAA o
« Adjustable height of upper = Plaque supérieure naHesb _
plate 1-20mm a systéme d‘auto- « PerynvMpoBKa BbICOTbI BEPXHEW
nivellement naHenn 1-20mm o
S
mm netto kg netto ~
Index / code Model e e s kw C r o C & s
330 x 708/760 x 470 38 101 o
111160056 KDA33ED  PoXTOY/I60X4 o 33 0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 2x230/1N
KDA 63 ED Semi automatic clam grill 5
Grill steak - semi automatique R
o o =
I'IonyaB'roma'mquKuM KOHTAKTHbIU rpuUib 8
a
= Digitally operated - pre-set = Digitalement opéré - « Uudposoe ynpasneHune- &
programmes programmes préétablis npeaBapuTeIbHO YCTaHOB/IEHHbIE
Remote start function » Fonction de démarrage a nporpammbi
= Acustic signal before end distance = ABTOMAaTWMYeCKWI 3anyck nocne 8
of programme = Signal acoustique avant la 3aKpbITUA BEPXHEW NaHenu 2
Automatic opening fin du programme = ABTOMaTM4YecKoe OTKpbITHE Q
= Self-levelling upper plate = Ouverture automatique = CamoBbIpaBHMBaOLLAACA BEPXHAA a
Adjustable height of upper « Plaque supérieure naHenb e
plate 1-20mm a systéeme d‘auto- = PerynvMpoBKa BbICOTbl BEPXHEN
nivellement naxenv 1-20mm ©
N
N
mm netto kg netto 5
Index / code Model . ——— ey kW C r o C ;
o
660 X 708/760 x 470 60 mm
111160001  KDAG3ED 9XTOY/TO0X4 @ 333 0,03mm  CHROMED =~ 50-300  3x230/1N 5
o
KDA 66 ED Semi automatic clam grill
Grill steak - semi automatique o
~ - [
nOIIyaBTOMaTVI‘-IECKMVI KOHTAKTHbIU rpUib 8
>
Digitally operated - pre-set = Digitalement opéré - « Lundposoe ynpasneHune- E
programmes programmes préétablis npeaBapuTesIbHO YCTaHOBIEHHbIE 3
= Remote start function = Fonction de démarrage a nporpammbi
Acustic signal before end distance «  ABTOMATMYECKMI 3amycK nocse
of programme + Signal acoustique avant la 3aKPbITUA BEPXHEN NaHENN o
= Automatic opening fin du programme = ABTOMaTM4yecKoe OTKpbITUE E
Self-levelling upper plate = Ouverture automatique + CaMOoBbIpPaBHMBAIOLLLAACA BEPXHAA c
Adjustable height of upper = Plaque supérieure naHesnb g
plate 1-20mm a systéme d‘auto- = PerysvMpoBKa BbICOTbI BEPXHEW
nivellement naHenn 1-20mm
mm netto kg netto
Index / code Model ey bl kw C r o C 5
660 x 708/760 x 470 75 10mm
111160002  KDAGGED %0 "OTEOXS g1 3+3¥3+3 0,03mm  CHROMED =~ 50-300  4x230/1N

Electric adaptor 230V/400V
Adaptateur électrique

dnekTpuueckuii agantop 230V/400V _%D
C
Allows connection of KDA - Permet de connecter KDA = T[lo3BonseT nogkntoumTs KDA K 400V g
to 400V a400Vv $
e
v
@
o
a
Index / code 5]
o
<
402 080 108 400/3N  4x230/1N

|REDFOX|
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Electric clam grills
Grill steak électrigue
INEKTPUYECKUIN (CTEWNK) TPUIb

EXTRACTABLE TEFLON SHEET

Clam grill (steak grill) is a device developed for fast and effective preparation of different dishes such as meat steaks, fish, hamburgers, minced
meat, eggs, or eventually also for preparing vegetable dishes. Combination of anti-adhesive surfaces — chromed steel bottom plate and teflon
sheet covering the upper plate — represents comfortable and convenient way of food treatment, avoiding sticking to these surfaces. At the same
time minimum of fat is needed to be used for this type of cooking. High output of both plates (separately regulated) enable us to treat foods in
an optimal way — closing the food structure on the outside helps keeping the maximum moist and juice inside the product. This also contributes
to minimizing the weight losses during thermal preparation.

Grill Steak (Clam Grill)est fait pour la préparation rapide et efficace des différents plats tels que des steaks de viande, les poissons, les ham-
burgers, viande hachée ou éventuellement pour la préparation de plats de légumes, des ceufs, etc. Combinaison des surfaces anti-adhésives
— plaque de fond chrome et feuille de téflon sur la plague du haut — Ces surfaces nous permettent également de cuisiner avec une quantité
minimale de matieres grasses. Haut puissance des deux plaques permettant de traiter les alaiments de maniere optimale.

3710 0bopynoBaHMe pa3paboTaHo 1A BbICTPOro 1 yA06HOro NpUroToBNeHA pa3HoobpasHbIx Ht0A: CTEMKOB U3 MACa, pbibbl, rambyprepos,
MACHOTo dapLua, A1L, a TakKe AnA NPUrOTOBEHMS 0BOLLe. [oBepxHOCTH 0benx NaHenein NPOTUBOMNPUTaPHbIE — HUXKHAS NAUTA BbINOIHEHA 13
XPOMMUPOBAHHOM CTasK, Ha BEPXHEN NaHenn NpefycMoTpeH TebNoHOBbIV UCT. Takoe pelleHne obecneynBaeT KOMPOPTHOE NPUrOTOB/EHME
61t04 6€3 NpPUropaHnsa 1 NPUANNAHKA K, @ TaKKe NO3BONAET MCMOAb30BaTh MUHUMA/IbHOE KOJIMYECTBO XKMpPa NpU roToBKe. BbicoKas
NPOW3BOAUTENBHOCTL 06X NaHesiel ¢ HE3aBUCUMOW PEryMpoBKOl TemrnepaTyp NO3BOAAET ObICTPO ,3aMeyaTtaTs”’ CTPYKTYpy NPOAYKTa 1 Tem
CaMbIM COXPAHWTb Ero COYHOCTb. ITO TaKKe MUHMMU3MPYET NOTEPU BECA MPOAYKTOB Npu TepmoobpaboTke.
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FTHC30ED+KD 30T Clam grill - chromed

Grill Steak électrique - chromée
KOHTaKTHbIN rpuiib - XpOMUPOBAHHbIN

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation

1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation
Separated regulation of
upper and bottom plates
Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto KEbrutto
330 x 660 x 400 41,4
101000 104 FTHC30ED+KD30T 705 x 395 x 482 48 6

3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |‘opération

« Un programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée

« Leréglement séparé de
plagues supérieure et
inférieure

+ Feuille de téflon sur
la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collant)

FTHCG60ED +KD 30 T Clam grill - chromed

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
NpPOCTOTbI 1 ya06CTBa BbibOpa
pabouero pexvma

« 1 vHAWBMAYanbHas Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMEHU U
TemMnepaTypbl) 418 UHAMBUAYAbHbBIX
noTpebHoCTe 3aKa34ymKa
PasnenbHoe perynvpoBaHue
BEpPXHEN N HUXKHEN NOBEepPXHOCTK

= TedbnOHOBOE NOKPbITUE BEPXHEN
MOBEPXHOCTY (N1erko 3ameHAemasn
NpOTMBONpPUrapHas NoBEPXHOCTb)

RM 700 ‘ REDFOX 600

Cr |— 2o

10mm
0,03mm  CHROMED ~ 50-300 230/1N

REDFOX 700

Grill Steak électrique - chromée
KOHTaKTHbIN rpuiib - XpOMUPOBAHHbIN

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation

1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation
Separated regulation of
upper and bottom plates
Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto

Index [ code Model e KE britto kw
660 x 660 x 400 60
101001012 FTHC60ED+KD 30T 710 X 725 x 540 65 9

= 3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |‘opération

= Un programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée

« Leréglement séparé de
plagues supérieure et
inférieure
Feuille de téflon sur
la plaque supérieure
(remplacement facile —
surface non-collant)

FTHCG0ED +2xKD 30T Clam grill - chromed

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
NpPOCTOTbI 1 ya06CTBa BbibOpa
pabouero pexvma

« 1 vHAWBUAYanbHas Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMeHU 1
TemnepaTypbl) 418 UHAMBUAYANbHbIX
noTpebHoCTe 3aKa34ymKa
PasnenbHoe perynvpoBaHue
BEPXHEW N HUXKHEN NOBEPXHOCTK

+ TedbnoHOBOE NOKpPbITHE BEPXHEN
MOBEPXHOCTY (N1erko 3ameHaemas
NpoTMBONpPMUrapHas NoBEPXHOCTb)

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Cr ||22 e h

10mm
0,03mm  CHROMED ~ 50-300 400/3N

(]
=
©
1S
£
©
o

Grill Steak électrique - chromée
KOHTaKTHbIN rpuiib - XpOMUPOBAHHbIN

3 pre-set programmes
for easy and comfortable
choice of operation

1 adjustable programme
(time and temperature)
for customized operation
Separated regulation of
upper and bottom plates
Teflon sheet on the upper
plate (easy replacement
non-sticking surface)

mm netto kg netto
Index / code Model e ke brutto kw
660 x 660 x 400 79,2
101001011 FTHC60ED+2xKD30T 710 X 725 x 540 922 12

« 3 programmes prédéfinis
pour le choix facile et
confortable de |‘opération

« Un programme réglable
(temps et température)
pour une opération
personnalisée
Le réglement séparé de
plagues supérieure et
inférieure
Feuille de téflon sur
la plague supérieure
(remplacement facile —
surface non-collant)

| REDFOX|

+ 3 3a4aHHbIX NPOrpammbl Ans
NpOCTOTbI 1 yA06CTBa BbibOpa
pabouero pexxmma

« 1 vHAWBUAYanbHas Nporpamma
(ycTaHOBKa NapameTpoB BpeMeHU 1
Temnepatypbl)

oo

+ PasgenbHoe perynvMpoBaHue £
v o Rl

BEPXHEW 1 HUXKHEN MOBEPXHOCTH =

« TedbnoHOBOE NOKPbLITUE BEPXHEN I
MOBEPXHOCTY (Nerko 3ameHaemasn 3

—

npoTMBOMNpPUrapHas NOBEPXHOCTb) w

v

@

—

o

(%]

(%]

(]

Q

o

<

Cr||22° h

10mm
0,03mm  CHROMED ~ 50-300 400/3N




242 | ELECTRIC CLAM GRILLS SNACK

KD30T Upper clam-grill plate with teflon
Clam-grill supérieur avec téflon

£

s BepXHAsA NaHeNb rpuns

m

« Teflon sheet (easy + Feuille de téflon « TednoHoBas NOBEPXHOCTb (NErKO

replacement (remplacement facile — 3aMeHsemasn NpoTMBoNpUrapHan
non-sticking surface) surface non-collant) NMOBEpPXHOCTb)
Extension for a griddle = Extension pour la plague = [lonosHeHWe K }Kapo4Hom
plate bottom de cuisson NOBEPXHOCTM
Own separated heat- = Propre régulation = OTAenbHOe perynmposaHue
regulation thermique TeMnepaTypbl Harpesa

mm netto kg netto o
Index [ code  Model mm brutto L kW C r C &
10

mm
AN 233 003mm  CHROMED = 50300  230/IN

151000 150 KD30T 630 x 370 X 315 20,8

TEFLON SHEET Teflon sheet
Feuille de teflon
TednoHoBbIN ANCT

L

Index / code Model :::ﬁ:&
401590430  TEFLON SHEET 397x281

i' PD 60LS/M Neutral cabinet

! Soubassement neutre

* nOACTaBKa

)
mm netto kg netto
e Ccos biccs mm brutto kg brutto
660 x530x570 18,5

153000 168 PD 60LS/M 700 x 610 X 580 207
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Electric griddle plates
Plague de cuisson électrique

o
o
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dPO4YHble NMOBEPXHOCTU INERTPUHECKNE o
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ETWEEN PLATE AN
(%)
o
g
o
z
g
Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to o
comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors. °
. 1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available E
. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres <
©
o

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d’hygiéne les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plague disponible
= Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés = Tiroir de graisse avec une grande capacité de 1 litres

LLINPOKWMIA BLIGOP 371EKTPUUECKMX HKAPOUHbIX MOBEPXHOCTEN C TONLWMHOM NANTbI 10 MM U BENMKONEMHBIMM XapaKTePUCTUKAMM

oo

TENNONPOBOAHOCTM. [peaHa3Ha4YeHo A5 UCMOMb30BaHMA B KAYeCTBE HAaCTONbHOrO 060pyA0BaHUA. [1Ns COOTBETCTBMA BbICOKMM FMIMEHUYECKUM %

o o o c

TpeboBaHMAM caenaH cBapHoi Kpa oboaxa. LLnpuHa moayneit 330, 660 1 990 mm. BepxHue naHenn BbinonHeHbl n3 ctanu AlS| 304, o61u1L0BKa I

(%]

kopnyca — u3 ctanum AlSI 430. 3

—

. 1, 2 unn 3 He3aBUCUMbIX Paboumx 30HbI . [N Kaxkaoro TMna naHenen NpeanaratoTcs XPOMMPOBaHHbIe s
. MoBepXHOCTM NaHenen rmaakne, pudaeHsie Uan BapMaHTbI

KOMOUHMpOBaAHHbIE . Bonbluoi pesepByap 414 Knpa — eMKoCTb 1 antp 4

5

w

(%]

[}

Q

Q

<
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244 | ELECTRIC GRIDDLE PLATES SNACK

FTH30E Griddle plate
Plaque de cuisson
NMoBepXHOCTb XapoyHana

Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
EPONE| = 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTasbHasa NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Haut conductibilité +  OT/MYHaA Ten0NpoBOAHOCTb
thermique

‘"

Index /code  Model (D (D REnELLo kW o C &

mm brutto kg brutto

330 x 540 x 220 23,7 10mm
101000100  FTH30E Lo X2 %20 gt 3 IRON 50300 230/1N
FTHC30E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée
4 § MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
__ 2
> = Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
> I EPT -+ 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM
| 4 ‘ = Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
3 « Haut conductibilité « OT/IMYHan TeNNoNPoBOAHOCTb
' ?&lf thermique
(]

-

mm netto kg netto

o
Index / code Model e kg brutto k C r C 5

10mm
0,03mm  CHROMED = 50-300 ~ 230/1N

=

330 X540 x 220 23,7
101001800 FTHC30E oo 20 7 oe) P 3
FTR30E Griddle plate

- Plaque de cuisson

§ MoBepxHOCTb }KapoyHas

<
: = Ribbed = Nervurée « PudneHan noBepxHoOCTb
z EPONE - 10 mm thick steel plate + Grils fonte d'épaisseur de  + CTanbHas NOBEPXHOCTb TO/ILLMHOM
/ / Excellent heat conduction 10 mm 10 mm

i + Haut conductibilité + OT/MYHaA TennonpoBOAHOCTb
thermique

=
Index /code  Model (D OEED KElnelto kW o C &

mm brutto kg brutto
330 x 540 x 220 23,7 10mm
Y10k 3 RON 50300  230/IN

101000500  FTR30E 395 % 670 x 362 267

FTRC30E Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson - chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

Ribbed = Nervurée « PudneHas noBepxHOCTb
10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  « CTasbHas NOBEPXHOCTb TOAUMHOWM
» Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Haut conductibilité + OT/IMYHas TeNNoNpPoBOAHOCTb
thermique

mm brutto

m
g:g : Zig : gég ;?si 3 0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 230/1N

mm netto kg netto o
Index | code Model ke brutto kw C r C &
10mm

101000502  FTRC30E

| REDFOX|
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FTHG60E Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

Smooth « Lisse + PudneHas noBepxHoCTb
= 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTasbHasa NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm =
Haut conductibilité +  OT/MYHaA Ten0NpoBOAHOCTb ©
thermique 5
[
a
w
o
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto ke brutto kw o C & '8
660 x 540 x 220 40,6 10mm
101001000 FTHEOE o X2 % pu 6 IRON 50-300  400/3N E
FTHCG60E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée °
2 MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA R
. S
= Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb i
el - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM o
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
« Haut conductibilité « OT/IMYHan TeNNoNPoBOAHOCTb
thermique =]
<)
=
o
(N
a
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model o ke brutto kw C r o C & i
660 x 540 x 220 40,6 10mm N
101001005 FTHCGOE 032 P00 471 0,03mm  CHROMED = 50-300  400/3N o
=
o o
FTHR60 E Griddle plate P
. w
- Plaque de cuisson <
§ MoBepxHOCTb }KapouHas
< (%]
« 1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « 1/2 rnapgkas 1/2 pudneHas S
el - 10 mm thick steel plate + Grils fonte d’épaisseur de NOBEPXHOCTb 3
Excellent heat conduction 10 mm + CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOWM E
- Haut conductibilité 10 mm §
thermique +  OTAMYHan Ten0NpoBOAHOCTb
@
©
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model S ke brutto kW o C & o0
660 x 540 x 220 40,6 10mm
101001500 FTHRGOE oo %2 %70 a1 6 IRON 50300 400/3N
FTHRCG60E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
<
1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « 1/2 rnapkas 1/2 pudneHas
| -+ 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb o
= Excellent heat conduction 10 mm + CTanbHanA NOBEPXHOCTb TOALWMHOW _g
Haut conductibilité 10 mm S
thermique = OTAMYHAA TeNNIONPOBOAHOCTb o
2
[N
v
@
mm netto kg netto =
Index | code Model —"—— G kW C r o C & 5
660 X 540 X 220 40,6 10mm v
101001502  FTHRC60 E 725:640§410 P 6 0,03mm ~ CHROMED ~ 50-300 ~ 400/3N E

| REDFOX|




246 ELECTRIC GRIDDLE PLATES SNACK

mm netto

Index [ code Model mm brutto
990 x 540 x 220
101 000 900 FTHO0 E 1055 x 705 x 540

mm netto

Index/code  Model mm brutto
990 x 540 x 220
101000910 FTHCO0E /o 705y 540

mm netto

Index / code Model mm brutto
990 x 540 x 220
101000905  FTHRO90OE 1055 x 705 x 540

mm netto

Index [ code Model mm brutto
990 x 540 x 220
101000912 FTHRC90E 1055 x 705 X 540

Griddle plate
Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

FTHOOE

Smooth = Lisse [nagkana noBepxHOCTb
O+ 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de  + CTasbHasa NOBEPXHOCTb TOAWMHOW
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
Haut conductibilité OTAMYHasa TenaonNpoBOAHOCTb
thermique

‘"

kg netto
kg brutto kv OC &
69 10mm
79 9 IRON 50-300  400/3N
FTHC90E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
<
= Smooth = Lisse [nagKana noBepxHOCTb
970 mm 10 mm thick steel plate Grils fonte d’épaisseur de CTanbHan NoBepPXHOCTb TOLWMHOWN
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
« Haut conductibilité OTAnYHasA Ten0NpPoBOAHOCTb
thermique
kg netto
kg brutto L& C r : C &
10mm
SO 003mm  CHROMED =~ 50-300 ~ 400/3N
FTHR90E Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ nOBerHOCTb Xapo4HaAd - XpomupoBaHHasA
<
« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 magkas 1/3 pudneHas
el - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb
Excellent heat conduction 10 mm CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLWMHOWN
+ Haut conductibilité 10 mm
thermique OTAMYHasA TeNA0NPOBOAHOCTb
kg netto
kg brutto KW \_‘ OC &
69 10mm
79 9 IRON ~ 50-300  400/3N
FTHRC90 E Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
<
2/3 smooth 1/3 ribbed 2/3 lisse, 1/3 nervurée 2/3 tnagkas 1/3 pubnenas
650 mm 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb
= Excellent heat conduction 10 mm + CTanbHanA NOBEPXHOCTb TOALWMHOW
Haut conductibilité 10 Mmm
thermique = OTAMYHAA TeNNIONPOBOAHOCTb

-

kg netto
kg brutto
69
79

kw

Cr = C 4

m
0,03mm ~ CHROMED = 50-300 ~ 400/3N

©

| REDFOX|
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Gas griddle plates
Plague de cuisson gaz

o
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=
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COMBINED SURFACE - CHROMED
2
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z
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Wide selection of electric and gas griddle plates with 10 mm top plate with excellent heat conduction. Equipped with a welded peripheral rim to o
comply with highest hygienic requirements. Standard GN sizes of 330, 660 and 990 mm in width. Available as top units (for benchtop use) or on
an open cabinet with or without stainless steel doors. °
. 1, 2 Or 3 independent cooking zones . Hard-chrome option for each type of plate available E
. Smooth, ribbed or combined plate surfaces . Fat drawer with large capacity of 1 litres <
©
o

. Connecting nozzles for both natural gas and propane

Large choix de grils électriques et gaz avec une plaque en fonte de 10 mm d’épaisseur. Une excellente conductibilité thermique. Soudée par le
haut pour garantir les normes d'hygiene les plus exigeantes. Tailles standard de 330, 660 et 990 mm de largeur. Disponible comme un appareil
de table ou a poser sur le soubassement ouvert avec ou sans portes en acier inoxydable.

= Jusqu‘a 3 zones de cuisson indépendantes . Possibilité de chrome dur pour chaque type de plaque dispo-
. Surfaces des plaques lisses, nervurés ou combinés nible
. Gicleurs pour le gaz naturel et le propane = Tiroir a graisse avec une grande capacité de 1 litres w0
%
LLINpOKMI1 BbIBOP ra3oBbIX KapOYHbIX MOBEPXHOCTEN C TONAWMHON NANTbI 10 MM 1 BEMKONEMNHBIMM XapaKTepuUCTMKaMmM TenIonpoBoAHOCTU. s E
COOTBETCTBMA BbICOKMM MMIMeHMYeCKMM TpeboBaHUAM caenaH cBapHo Kpal oboaka. LnpuHa moaynert 330, 660 1 990 mm. MNpeaHasHayeHO §
L1 UCMNOb30BaHWA B KAYeCTBe HaCTONbHOIO 06opyA0BaHUS. s
BepxHune naHenn BbinonHeHbl 13 ctanu AlSI 304, obaunuoska Kopnyca — u3 ctanm AlSI 430.
. 1, 2 UK 3 He3aBUCUMbIX PabOYMX 30HbI = [1nA Ka¥A4oro TMna naHene npeanaratoTca XpoOMmMpoBaHHble k]
. MTOBEPXHOCTU NaHenel rmagxue, pudaeHole nam BapWaHThI §
KOMOUHMPOBAHHbIE = Bonbwoli pesepByap 415 XKMpa — EMKOCTb 1 anTp g
<

= uKnepbl 4158 NPUPOAHOro rasa U nponaHa

| REDFOX|
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FTH30G

Smooth

EPONE| = 10 mm thick steel plate
= Piezzo ignition
Excellent heat conducti

‘"

Griddle plate

Plaque de cuisson
NoBepXHOCTb XapoyHasn

Lisse

= Grils fonte d"épaisseur de
10 mm

+ Allumage piézo

+ Haut conductibilité
thermique

on

[nagkana noBepxHOCTb

« CTanbHas NoBepPXHOCTb TOALLMHONK 10
MM, Nbe303axunraHme
OTNM4Haa TenNoNpPoOBOAHOCTb

\W‘\V/ &

m
IRON PIEZZ0 GAS

CTanbHan NoBepxHOCTb ToawmHon 10

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Felbr e kw
330 x 600 x 220 243
101000300 | FTH30G 5o 2ot ) P 4
FTHC30G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapPO4YHaAA - XPOMUPOBAHHAA
<
= Smooth = Lisse [nagKana noBepxHOCTb
- 320 mm 10 mm thick steel plate Grils fonte d’épaisseur de
= + Piezzo ignition 10 mm MM, Mbe303aXKnraHne

’] a3 = = Excellent heat conduction = Allumage piézo
— .- | Haut ClOHdUCthlhte
- = thermique
Index / code Model :::rzt:& : gg:re::::, kw
330 X600 x 220 24,3
101000302 FTHC30G oo /oo oe P 4
FTR30G Griddle plate
- Plaque de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapouHas
<
+ Ribbed = Nervurée
EFl - 10 mm thick steel plate + Grils fonte d’épaisseur de
Piezzo ignition 10 mm
= Excellent heat conduction = Allumage piézo

mm netto kg netto

Index / code Model mm brutto P kW
330x600x 220 243

101000800 FTR30G 395 % 670 x 362 273 4

FTRC30G
£
=
[=3
=]
<
Ribbed
320 mm 10 mm thick steel pla

= Piezzo ignition

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Eobr g
330x600x220 243
101 000 802 FTRC30G 395 x 670 X 362 273 4

Excellent heat conduction

» Haut conductibilité
thermique

Griddle plate - chromed

OTAnYHaA Tenn1onNpoBOAHOCTb

Cr— &

0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS

+ PudneHas nosepxHocTb

+ CTanbHanA NOBEPXHOCTb TOALMHON 10
MM, Nbe303axKuraHme

+ OT/M4Has TennonpoBOLHOCTb

el 2l

IRON PIEZZ0 GAS

Plaque de cuisson - chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

= Nervurée

te .

10 mm

= Allumage piézo

= Haut conductibilité
thermique

| REDFOX|

Grils fonte d"épaisseur de

PrudneHas xpommposaHHan
NOBEPXHOCTb

+ CTasbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHON 10
MM, NMbe303axKuraHme

+ OT/M4Has TenNonpoBOLHOCTb

Cr \10—‘ \*7/ ()9

mm
0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS
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FTH60G Griddle plate
- Plaque de cuisson
g MoBEPXHOCTb }KapouHan
. + Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
| + 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TOALLMHONK 10

= Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303aXknraHune ]
Excellent heat conduction = Allumage piézo + OT/IM4Has TennonpoBOAHOCTb ©
+ Haut conductibilité §
thermique a
o
mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto ke brutto kw \*;/ @ '8
660 x 600 x 220 449 10mm
101001300 FTHEOG oo 0o 200 514 8 IRON PIEZZO GAS E
FTHC60G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée °
2 MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA R
. S
= Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb i
el - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLMHOM 10 o
= Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303a*kmnraHune
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « OT/IMYHan TeNNoNPoBOAHOCTb
+ Haut conductibilité =
thermique 9]
=
o
(N
a
w
o
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto kW C r ‘; @
omm | N7 g
101001302 FTHCGoG 090 600x220 44,9 8 m N
725x640%410 | 514 0,03mm CHROMED ~ PIEZZO ~  GAS X
=
o o
FTHR 60 G Griddle plate P
. w
- Plaque de cuisson <
§ nOBerHOCTb Xapo4HaAd - XpomupoBaHHasA
< (%]
« 1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « [Naakas noBepxHOCTb S
. . ’ s . o >
N - 10 mm thick steel plate + Grils fonte d'épaisseur de  + CTanbHas NOBEPXHOCTb TO/ILLMHOM o
Piezzo ignition 10 mm 10 mm E
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « OT/IMYHAA TEeNNI0NPOBOAHOCTb §
+ Haut conductibilité
thermique
@
©
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model S ke brutto kW \*;/ “ o0
660 X 600 x 220 23,7
101001800 FTHRE0G -7 20 o270 P 8 IRON PIEZZO GAS
FTHRC 60 G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapouHasa - XPOMUPOBaAHHAA
<

1/2 smooth 1/2 ribbed « 1/2 lisse, 1/2 nervurée « Y rnagkas % pudneHan

| -+ 10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de XPOMMpPOBAHHaA NOBEPXHOCTb o

= Piezzo ignition 10 mm + CTasbHan NOBEPXHOCTb TOALLMHON 10 _g

Excellent heat conduction = Allumage piézo MM, Mbe303aXkKnraHne S

= Haut conductibilité = OT/IMYHAA TEeNN0NPOBOAHOCTb o

. Q

thermique o

(N8

v

@

mm netto kg netto =

Index / code Model mm brutto ke brutto kW C r \* ;/ @ 5
660 X 600 X 220 44,9 mm 5]

101001802 FTHRCE0G oo 10 410 514 8 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZO GAS g
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FTH90 G Griddle plate
- Plaque de cuisson
g MoBEPXHOCTb }KapouHan
. + Smooth = Lisse = [nagkaa noBepxHOCTb
O+ 10 mm thick steel plate + Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NoBepXHOCTb ToNLMHOM 10

= Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303aXknraHune
Excellent heat conduction = Allumage piézo + OT/IM4Has TennonpoBOAHOCTb
+ Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
Index/code  Model " — ke brutto kW \*;/ @
990 x 540 x 220 76,4 10mm
101001310 FTHO0G oo’ 7o o 864 12 IRON PIEZZ0 GAS
FTHC90G Griddle plate - chromed
- Plaque de cuisson - chromée
§ MoBepXHOCTb }KapoyHas - XPOMUPOBAHHanA
| — <
- = Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
e — LGl - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLMHOM 10
= Piezzo ignition 10 mm MM, Nbe303a*kmnraHune
= Excellent heat conduction = Allumage piézo « OT/IMYHan TeNNoNPoBOAHOCTb
Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
(ivilaeff @l kocs! mm brutto kg brutto L& ‘ r \_‘ ‘;/ @
990 x 540 x 220 76,4 10mm \
101001320 FTHC90G [ o’ =0 "o 86,4 12 0,03mm ~ CHROMED = PIEZZ0 GAS

FTHR90 G Griddle plate
Plaque de cuisson
HOBerHOCTb Xapo4HaAd - XpomupoBaHHasA

« 2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3lisse, 1/3 nervurée « 2/3 magkas 1/3 pudneHas

« 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de NOBEpPXHOCTb
Piezzo ignition 10 mm + CTanbHan NOBEPXHOCTb TOLLMHOWM
= Excellent heat conduction = Allumage piézo 10 mm
+ Haut conductibilité + [Mbe3o3axuraHve
thermique = OTIM4HadA TensonpoBoAHOCTb

=
(]
Fi
o
=
o

mm netto
lndexifode hicdel mm brutto kg brutto KW \_‘ \* ;/ “
990 x 540 X 220 76,4
101001311 FTHR90G -’20 86.4 12 IRON PIEZZ0 GAS

FTHRC 90 G Griddle plate - chromed
Plaque de cuisson - chromée
MoBepXHOCTb }KapouHas - XPOMMPOBaHHAsA

2/3 smooth 1/3 ribbed « 2/3 lisse, 1/3 nervurée « 2/3 rnapkas 1/3 pudneHas

10 mm thick steel plate = Grils fonte d"épaisseur de NOBEPXHOCTb
= Piezzo ignition 10 mm + CTanbHanA NOBEPXHOCTb TOALWMHOW
Excellent heat conduction = Allumage piézo 10 Mmm
+ Haut conductibilité + [lbe3o3axuraHue
thermique » OT/M4Han TenNonpoBOAHOCTb

mm netto kg netto
Index / code Model i —— oy kw C r \* ;/ @

mm
o S A P 003mm  CHROMED = PIEZZO  GAS

101001321 FTHRC90G 1055 x 705 X 540 864
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SNACK MULTIFUNCTION FRY TOP 251

" Scraper FTH/FTR
Grattoir FTH/ FTR
Ckpebok FTH [ FTR
o
S
Index [ code Model ©o
S
451009005  Scraper FTH ‘-O'-
w
451009015  Scraper FTR 9
FT 30 MK Multifunction fry top
. Multifonction plaque de cuisson =]
g MoBepXHOCTb KapoyHas g
gy o
= Smooth = Lisse = [nagkaa NnoBepxHOCTb
BN - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de = CTanbHas NOBEPXHOCTb TONLLMHOM
+ Excellent heat conduction 10 mm 10 mm
» Can be used to cook + Haut conductibilité » OT/M4Han TenNonpoBOAHOCTb 8
liquids, braising or even as thermique ;
bain marie Q
« Removable liquid stopper 2
made of PTFE e«
mm netto kg netto o
Index/code  Model mm brutto kg brutto KW Ii o C S
330 x 530 x 220 24 internal SECURE 10mm =
100300300 FT30MK 390070 367 27 3 320x530x60 DRAINTAP - IRON = 50-300 ~ 230/1N Q@
a
w
FT30MD Multifunction fry top =
. Multifonction plaque de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapouHan _E
6 o
= Smooth « Lisse = [1ns paboTbl C KUAKMMMU 5
NS - 10 mm thick steel plate « Grils fonte d"épaisseur de NPOAYKTaMU, TYLIEHNA NN B 5
Excellent heat conduction 10 mm KayecTse MapmuTa o
= Can be used to cook = Haut conductibilité = [punaraeTcs NnacTMkoBas npobka
liquids, braising or even as thermique = [nagkaa NnoBepxHOCTb
bain marie + CranbHaa nauTa TonwmHon 10 mm §
= Removable liquid stopper = OT/IMYHAA TEeNN0NPOBOAHOCTb 3
made of PTFE =
g
@
mm netto kg netto -
Index / code Model R oo e kW Iﬁ o C &
530 x 330 x 220 24 mm internal CURE 10mm
@
1S
c
E
ELECTRIC WATER GRILL 251

Water grill
Gril de l‘'eau
BoasHoW rpunb

« GN 1/1-65 grease + Collecteur de graisse GN  « GN 1/1-65 pesepsyap
collector 1/1-65 « PelweTKa 13 HepKaBetoLLen cTanu o
= Stainless steel AISI 304 = Grille en inox AISI 304 AlISI 304 -g
grid « Fermeture de sécurité de = 3anopHbIii MexaHM3m noabema <
Safety lock against L-BOX HarpeBaTesiei 3
ejection of L-BOY 2
v
@
—
mm netto kg netto o
(e ff il koce! mm brutto kg brutto §
330 %600 x 314 10,5 — o
111130033 GV30E oo o0 135 33 = & g
111130232 GV30ET  o0X600x314 10,5 4,08 STAINLESS 230/1N
395 x 670 x 362 135 ’
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252 | PANINI GRILLS SNACK

Panini grills
Contact — grills
[TaHUHW TPUAN

QUICK WARM - UP IRON MATERIAL

Grills are made of stainless steel and compound steel material with excellent heat conduction, respectively fast warm-up time. Lateral rim manu-
ally welded to the steel plate to comply with highest hygiene standards. Large waste-drawer with high capacity for residual crumbs is underneath
the front edge of plate. The best-selling model PM — 2015 is also available in teflon version LTF, providing a non-sticking surface for very comfor-

table cleaning.

Les grilles avec la construction de chassis en inox et les plaques émaillées permettent une cuisson rapide, mais parfaitement homogéne et 100%
hygiénique (surface non poreuse). De série avec plaque inférieure lisse ou rainurée (supérieure rainurée) permettant également la cuisson d'o-
melettes, galettes, pains suédois, mais idéal pour saisir les steaks, hambureger, sandwiches... Grace au tiroir a graisse, entretien aisé et facile. Le
modele PM est également disponible en version téflon LTF.

[PUAW U3roTaBAMBAOTCA M3 HepXKaBetoLLel CTau 1 CTasbHOMO CMaaBa C NPEBOCXOAHbIMU XapaKTePUCTUKaMM TENNOMPOBOLHOCTU U
COOTBETCTBEHHO ObICTPbIM BpeMeHeM pa3orpesa. O60A0K CTasIbHOTO OCHOBAHWA rPUA NPUBAPEH PYYHOW CBAPKOM, YTO COOTBETCTBYET BbICOKMM
TMIMEHWNYECKMM CTaHAapTaM. B HUKHel YacTu nepeaHel NnaHenn npeagycMoTpeH BMECTUTEbHbIN CbeMHbI pe3epByap A1 KPOoLeK U OTXO0B.
XuT npoaax- mogenb PM 2015, nocTynHa Takxe B Bepcumn ,LTF” ¢ TedNOHOBLIM aHTUNPUTapHbIM NMOKPbITUEM, 06ecneynBatom o4eHb

VAOOHYH MOWMKY M OYMCTKY.




SNACK PLATE FOR LIGHT GRILLING 253

PS 2010LB Plate for light grilling
Plancha de cuisson

NMoBepXHOCTb XapoyHana

Small plate

"

Petite plaque (épaisseur

KomnaKTHbI pa3mep

PR - Compound steel plate 8 mm) + [10BEpXHOCTb 13 NerMpoBaHHOM
with high heat conduction Haut conductibilité CTa/n C BbICOKOW =
thermique TENNONPOBOAHOCTHIO ©
= Rebord périphérique §
soudé a
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model i w— kg brutto kW o C & '8
304 x 322 x 182 9,2 8mm
101005030  PS2010L8 o X fe% CC o5 12 IRON 50300 230/1N E
PS 2010 RB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson °
s NMoBepXHOCTb }KapouHan E
= Small plate = Petite plague (épaisseur KomnakTHbI pasmep g
260 mm Compound steel plate 8 mm) [10BEPXHOCTb M3 1eTMPOBAHHOM o
with high heat conduction = Haut conductibilité CTaNu C BbICOKOW
thermique TENNoNpPOBOAHOCTHIO
Rebord périphérique o
. S
soudé )
=
o
[
a
w
o
mm netto
Index / code Model o —— o C 5 i
304 x 322 x 182 8mm N
101005140  PS2010RB o X 2€% CF 12 IRON  50-300  230/1N N
=
. erpe o
PM 2015 LB Plate for light grilling P
. w
- Plancha de cuisson <
§ MoBepxHOCTb }KapoyHas
o~ (%)
« Medium plate « Medium plaque « [oBEpPXHOCTb CpeaHMX Pa3mMepoB S
EEEE| - Compound steel plate (épaisseur 8 mm) * BblNonHeHa 13 NerMpoBaHHOM CTanu 3
with high heat conduction Haut conductibilité C BbICOKOW TeMn/I0NpoBOAHOCTbIO 5
thermique §
« Rebord périphérique
soudé
@
©
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model o~ o kW o C & o0
387x322x182 12 8mm
101005120  PM20I5LB 0% 20% = 18 RON 50300  230/1N
PM 2015 RB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
§ MoBepXHOCTb }KapouHasn
(o]
Medium plate Medium plaque [MoBepxHOCTb cpeaHero paasmepa
365 mm Compound steel plate (épaisseur 8 mm) « BbinosHeHa 13 NermpoBaHHON CTann o
with high heat conduction « Haut conductibilité C BbICOKOW TENNONPOBOAHOCTbIO _g
thermique S
= Rebord périphérique ;‘f’:
soudé o
(N8
v
@
mm netto =
Index [ code Model e o C 5
387x322x 182 8mm g
101005130  PM2015RB 435§47o§230 IRON 50-300  230/1N E
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254 | PLATE FOR LIGHT GRILLING SNACK

PD 2020 LB Plate for light grilling

Plancha de cuisson
NMoBepXHOCTb XapoyHana

Double plaqgue (épaisseur
8 mm)
Haut conductibilité
thermique

= Rebord périphérique
soudé

Double plate
= Compound steel plate
with high heat conduction

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
592 %322 x 182 17,1
101005090 PD2020LB  Zo ol oo 154 2,4
PD 2020 RB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
5 MoBsepXxHOCTb KapoyHasn
« Double plate « Double plague (épaisseur
570 mm Compound steel plate 8 mm)
with high heat conduction = Haut conductibilité
thermique
Rebord périphérique
soudé

mm netto kg netto
Index [ code Model T kg brutto kw
592 %322 x 182 16,4
101005110  PD2020RB o7 20" o 7 2,4
PD 2020 MB Plate for light grilling
- Plancha de cuisson
§ MoBepxHOCTb }KapoyHas
o~
= Double plate = Double plaque (épaisseur
O - Compound steel plate 8 mm)
with high heat conduction Haut conductibilité
thermique
« Rebord périphérique
soudé

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
592 x322x182 16,7
101005100 ~ PD2020MB  Jyor 200 oo 17,7 24

bosbliaa noBepxHoOCTb
* BbINO/IHEHA M3 ﬂeI'VIpOBaHHOVI CTann
C BbICOKOM TenaonpoBoAHOCTbIO

I °C | 4

8mm
IRON 50-300  230/1IN

bosbliaa noBepxHOCTb
BbINO/IHEHA U3 /'Iel'l/IpOBaHHOﬁ CTann
C BbICOKOW TenaonpoBoAHOCTbIO

I °C| 4

8,
II?(])W 50-300 ~ 230/1N

= bonblwaa nosBepxHOCTb
* BbINO/IHEHA M3 ﬂel’MpOBaHHOH CTanun
C BbICOKOM TEenaonpoBoAHOCTbIO

_I°C| 4

8mm
IRON 50-300  230/1N
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PS2010L Panini grill
- Contact grill
< MaHuHK rpunb
o~
« Standard for upper plateis = Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN
260 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NANUTA C pudaeHomn
« Compound steel plates rainurée NMOBEPXHOCTbIO =
with high heat conduction =« Haut conductibilité + [MOBEPXHOCTb U3 NerMpPOBAHHOM ©
thermique CTaNIn C BbICOKOWA §
TENNoNpPoOBOAHOCTHIO a
o
mm netto kg netto o
Index / code Model el ke brutto kw o C & g
304 x 405 x 182 16,3 8mm
101010000  PS2010L  So0% oo o 3 IRON 50300 230/1N E
PS 2010R Panini grill
- Contact grill °
3 MaHuHK rpunb R
=
o~
- Standard for upper plateis = Standard pour plaque = B CTaHAAPTHOM MCNONHEHMM g
260 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NAUTA C pUpaeHoM o
= Compound steel plates rainurée NOBEPXHOCTbIO
with high heat conduction « Haut conductibilité « [10BEpPXHOCTb M3 NErMpoBaHHOM
thermique CTa/n C BbICOKOW =
TENNoNPoOBOAHOCTHIO 2
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model o ke brutto kw o C 5 i
304 x 405 x 182 15,9 8mm N
101010010 PS2010R  Lo0% 0% ¢ 106 3 IRON  50-300  230/1N N
=
e e e o
PM2015L Panini grill P
. w
- Contact grill <
< NaHWHK rpuAbL
& %)
= Standard for upper plate is = Standard pour plaque « B cTaHAaPTHOM MCNONHEHMM S
365 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAA NAWTa C pudaeHow 3
Compound steel plates rainurée NOBEPXHOCTbIO E
with high heat conduction = Haut conductibilité « [oBEPXHOCTb M3 NIErMPOBaHHOM §
thermique CTa/In C BbICOKOM
Ten0NpoBOAHOCTHIO
@
—
[
1S
£
mm netto kg netto ©
Index / code Model e e kW o C & o0
409 x 405 x 182 213 8mm
101010100 PM2015L o0 00t o0 23 3 IRON 50-300  230/1N
PM2015R Panini grill
Contact grill

MaHWHU rpunb

=
=
=)
5
N

Standard for upper plate is = Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN
365 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHAS NAuTa ¢ pubneHom o
= Compound steel plates rainurée NOBEPXHOCTbIO _g
with high heat conduction « Haut conductibilité + [10BEPXHOCTb M3 IErMPOBAHHOM S
: . S
thermique CTasIn C BbICOKOM o
Q
TENNoNpPOBOAHOCTHIO o
(N8
v
@
mm netto kg netto o =
Index [ code Model mm brutto Eobr g kw C 5
409 x 405 x 182 20,8 8mm 9
101010110 PM2015R .00 00" oo0 218 3 TRON 50-300  230/1N 8
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Panini grill
Contact grill
MaHWHU rpunb

PM2015LL

Plaque supérieure est
surface lisse

Haut conductibilité
thermique

Plate is smooth surface
= Compound steel plates
with high heat conduction

355 mm

“"

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
410 X405 x 182 21,6
101010115 PM20ISLL oo o0t 5o 26 3
PM 2015 LTF Panini grill
- Contact grill
< MaHuHM rpunb
o~
Standard for upper plate is Standard pour plaque
365 mm ribbed surface supérieure est surface
Compound steel plates rainurée
with high heat conduction Haut conductibilité
thermique

mm netto

Index / code Model R kg brutto kw
409 x 405 x 182 213
101010105  PM20ISLTF 00 0" oo b 3
PD 2020 L Panini grill
- Contact grill
§ MaHWHM rpunb
o~
Standard for upper plate is Standard pour plaque
570 mm ribbed surface supérieure est surface
Compound steel plates rainurée
with high heat conduction Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto K

Index / code Model mm brutto REB W
614 X 405 x 182 315
101010070 PD2020L ot 0t o0 Py 6
PD 2020 R Panini grill
- Contact grill
s MaHuHYM rpunb
(o]
Standard for upper plate is Standard pour plague
570 mm ribbed surface supérieure est surface
= Compound steel plates rainurée
with high heat conduction Haut conductibilité
thermique

x

mm netto kg netto
Index/code  Model mm brutto kg brutto
614 x 405 x 182 30,7
101010090  PD2020R ¢, 4204230 32 B

B cTaHA4@pPTHOM MCMONHEHNUM
BEPXHASR NAUTa ¢ pubneHom
MOBEPXHOCTHIO

[oBEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM
CTa/In C BbICOKOM
TENNoNpPoOBOAHOCTHIO

I °C | 4

8mm
IRON 50-300  230/1N

B cTaHA@pTHOM MCMOAHEHNUM
BEPXHAA NAUTA C pUpaeHoM
NOBEPXHOCTbIO

[10BEPXHOCTb M3 NErMpoBaHHOM
CTaNIn C BbICOKOW
TEn0MnpPoBOAHOCTLIO

I °C| 4

8mm
TEFLON ~ 50-300  230/1IN

B cTaHOapTHOM MCMONHEHUN
BEPXHAA NAUTa C pudneHoi
NOBEPXHOCTbIO

MOBEPXHOCTb M3 NETMPOBAHHOM
CTa/Ivt C BbICOKOM
Ten0NpoBOAHOCTHIO

i °C| 4

8mm
IRON 50-300  400/3N

B cTaHA@pPTHOM MCMONHEHNUM
BEPXHAS NAuTa ¢ pubneHom
NOBEPXHOCTbIO

[1OBEPXHOCTb M3 NErMPOBAHHOM
CTaNM C BbICOKOW
TenJ0NpPoBOAHOCTLIO

LI °C

8mm
IRON 50-300  400/3N
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PD 2020 M Panini grill
- Contact grill
< MaHuHK rpunb
(]
« Standard for upper plateis = Standard pour plaque + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN
570 mm ribbed surface supérieure est surface BEPXHASR NAUTa ¢ pubneHom
« Compound steel plates rainurée NMOBEPXHOCTbIO =
with high heat conduction =« Haut conductibilité + [MOBEPXHOCTb U3 NerMpPOBAHHOM ©
thermique CTaNIn C BbICOKOWA §
TENNoNpPoOBOAHOCTHIO a
o
mm netto kg netto o
Index / code Model e —— ke brutto kW o C & g
614 x 405 x 182 31,1 8mm
101010080 PD2020M 2% oo 24 6 IRON 50-300  400/3N E
PD 2020 LSL Panini grill
Contact grill °
MaHuHK rpunb R
=
Lis for upper plate at left = Lest pour la plaque « L- BepxHAA NaHesb cnesa g
hand supérieure a la main + B CTaHAAPTHOM UCMONHEHUN o
standard for upper plate is gauche BEPXHASR NAUTa C pudbneHom
ribbed surface = Standard pour plague NMOBEPXHOCTbIO
compound steel plates supérieure est surface + [10BEPXHOCTb 13 NErMPOBAHHOM =
with high heat conduction rainurée CTaNu C BbICOKOW 9]
Haut conductibilité TenNonpPoBOAHOCTbIO §
thermique a
o
mm netto
Index / code Model e o C &
©
614 x 405 x 182 8mm N
101010075 PD2020LSL 2, 0" oo IRON 50-300  400/3N X
S
PD 2020 LSP Panini grill =
. w
- Contact grill <
§ MaHWHM rpunb
o~ (%)
P is for upper plate at + P estpourlaplaque » P- BepxHAfA naHenb cnpasa S
570 mm right hand supérieure a la droite = B cTaHaapTHOM MCNONHEHMM 3
standard for upper plate is =« Standard pour plaque BEPXHAA NAUTA C pUpaeHo E
ribbed surface supérieure est surface NOBEPXHOCTbIO §
compound steel plates rainurée = [M0BEPXHOCTb M3 NerMpoBaHHOM
with high heat conduction « Haut conductibilité CTa/In C BbICOKOM
thermique TENNoNPOBOAHOCTHIO °
&
€
c
‘©
o

mm netto
o
lndexifode dicdel mm brutto kg brutto & ‘ &

614 x 405 x 182 24,5 8mm
101010076 PD2020LSP /020 oo 258 42 IRON 50-300  400/3N
PD 2020 RSL Panini grill
. Contact grill
§ MaHuHK rpunb
(o]

Lis for upper plate at left = Lest pour la plaque + L- BepxHAA NaHesb cnesa
hand supérieure a la main « B cTaHAaPTHOM MCNONHEHMM o
= Standard for upper plate is gauche BEPXHAA MNAUTA C pUbaEHOM %
ribbed surface « Standard pour plague NOBEPXHOCTbIO S
Compound steel plates supérieure est surface « [oBEPXHOCTb M3 NIerMPOBaHHOM o
with high heat conduction rainurée CTa/In C BbICOKOM §
Haut conductibilité TEn0npPoBOAHOCTLIO -

thermique

2
Index [ code Model :::::::o l:(ggl;‘r:t::o kw o C g
(]
101010095  PD 2020 RSL gigiigggig 223_;)7 42 ?ﬁ?)w 50-300  400/3N g
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Panini grill
Contact grill
MaHWHU rpunb

PD 2020 RSP

P is for upper plate at
right hand

Standard for upper plate is
ribbed surface

= Compound steel plates
with high heat conduction

P est pour la plaque
supérieure a la droite
Standard pour plaque
supérieure est surface
rainurée

Haut conductibilité
thermique

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto PG kw
614 X 405 x 182 23,7
101010096  PD2020RSP 2 " oo pyd 42
PD 2020 MSL Panini grill
- Contact grill
< MaHuHM rpunb
(2]
L is for upper plate at left L est pour la plaque
570 mm hand supérieure a la main
= Standard for upper plate is gauche
ribbed surface Standard pour plaque
Compound steel plates supérieure est surface
- with high heat conduction rainurée
1 Haut conductibilité
thermique
mm netto kg netto
Index / code Model R kg brutto kw
614 X 405 X 182 24,1
101010085  PD2020MSL 2, 0" o 254 42
PD 2020 MSP Panini grill
- Contact grill
§ MaHWHM rpunb
o~

P is for upper plate at
right hand

Standard for upper plate is
ribbed surface

Compound steel plates
with high heat conduction

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto K
614 x 405 x 182 23,9
101010086  PD2020MSP /0ot oos 252 42

P est pour la plaque
supérieure a la droite
Standard pour plague
supérieure est surface
rainurée

Haut conductibilité
thermique

P- BepxHAsA naHenb cnpasa
B cTaHAapTHOM MCMONHEHUM
BEPXHAA NAUTa ¢ pudneHo
NOBEPXHOCTbIO

MoBepPXHOCTb U3 1erMpoBaHHOM
CTa C BbICOKOW
TEN/0MNPOBOAHOCTLIO

I °C | 4

8mm
IRON 50-300  400/3N

L- BepxHAs NaHenb cnesa
B cTaHA4APTHOM MCMOHEHNUM
BEPXHASR NAUTa C pudbneHom
MOBEPXHOCTHIO

[OBEPXHOCTb 13 NErMpoBaHHO
CTa/In C BbICOKOM
Ten10npoOBOAHOCTbIO

I °C| 4

8mm
IRON 50-300 ~ 400/3N

P- BepxHAA naHesb cnpasa

B cTaHAApPTHOM MCMOAHEHNUM
BEPXHAA NAUTA C pUpaeHo
NOBEPXHOCTbIO

MoBEpPXHOCTb U3 SIeTMPOBAHHOM
CTaNn C BbICOKOW
Ten0npoBOAHOCTbIO

i °C| 4

50-300 ~ 400/3N
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Gas lava stone grills
Grille pierre de lave gaz
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Two optional positions of grid height. 5 or 10 kilograms of lava stones delivered with each unit. Choice of medium duty burner with single tube o
construction or heavy duty ,U“ shape burner for excellent heat distribution (demountable for easy cleaning). Equipped with grid for meat in

standard version, option for fish grid available. o

&

Deux positions optionnelles de la hauteur de la grille. 5 ou 10 kg de pierres de lave livrés avec chaque appareil. Choix de bréleurs moyen ou E

puissants de forme ,,U” pour une excellente répartition de la chaleur (démontable pour le nettoyage). Choix entre deux types de grille; pour la @

viande livré en standard ou I‘'option pour grille de poissons.

[Be no3nummn peweTky no BbicoTe. K Kaxkaomy rpuato npunaraetcs 5 uam 10 KUAorpammoB 1aBOBbIX KaMHel. Bbibop 13 AByX BapMaHTOB
ropesnok. OfHOTPYyOHas ropeska 41 CPeAHUX Harpy3oK nam

,U“- 0bpasHblie ropenku ana 6oablmx Harpy3ok (CbemHble ans yaobHOM 04MCTKM yCTPOICTBa), obecneymBatolime paBHOMEPHbIN Harpes
noBepxHoCTen. B cTaHAapTHOM KOMNAEKTaUMm NpuaaraeTca peweTtka ana maca. B suae onuum npeanaraetcs peweTka a1s pbibbl.

00
£
=]
c
©
3
b
[
o
—
w

Accessories
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GL30G Lava stone grill
Grille pierre de lave
NaBosbliii rpunb

+ Single tube burner

= Piezzo ignition

« Fat-collecting drawer

Brdleur a tube unique
= Allumage piézo
= Tiroir de graisse

mm netto kg netto

Index/code  Model mm brutto P o kw
330 x 540 x 220 16,5
103 500 100 GL30G 395 x 670 X 362 195 4
GL60G Lava stone grill
. Grille pierre de lave
= Nasosbiii rpunb
<

= Single tube burner
SR - Piezzo ignition
= Fat-collecting drawer

« Brdleur a tube unique
+ Allumage piézo
= Tiroir de graisse

mm netto kg netto

Index /code  Model TR kg brutto kw
660 x 540 X 220 29,2
103500200 GLEOG 755, cagxa10 35,7 ¢

coverage « Tiroir de graisse
= Piezzo ignition
+ Fat-collecting drawer

GL 30 GS Lava stone grill
Grille pierre de lave
NasoBblii rpunb
= ,U“shape demountable = U -tube brileur
burner for large space = Allumage piézo

mm netto kg netto
lndexcods kicdel mm brutto kg brutto
330x540x 220 17,3
103500110 GL30GS 395 % 670 x 362 203 6,5
GL 60 GS Lava stone grill
: Grille pierre de lave
: NagoBbiii rpunb
<

U - tube brlleur
= Allumage piézo
= Tiroir de graisse

« ,U“shape demountable
burner for large space
coverage
Piezzo ignition

« Fat-collecting drawer

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto
660 X 540 x 220 326
103500210 GLEOGS 755, ca0x 410 39,1 s

OpHoTpybHas ropeska
+ [Mbe3o3asxkuraHue
MoapaoH ana cbopa xupa

\*;/ NATURAL @

STONE ~ PEZZ0 L6 GAS

+ OfHOTpy6Han ropenka
Mbe3o3axunraHne
« MoanoH ana cbopa Kupa

\‘;/ NATURAL ‘)0

SIONE ~ PlEzzo ~ LPG GAS

= [openka ,U“ obpasHolt dopmbl ans
oxBaTa bonbLielt niowaam
Mbe3o3axunraHne

« MNoanoH ana cbopa Kupa

\*;/ NATURAL “

SIONE ~ PIEzZ0 ~ LPG GAS

fopeska ,U”“ obpasHoit dopmbl ans
oxBaTa bosbliei naowaan

+ [be3o3axuraHve
MoafoH Ana cbopa xupa

r ) \*;/ NATURAL @

SIONE  PIEZZO L6 GAS

|REDFOX|




SNACK GAS LAVA

type M Grill grid GL
- Grille de GL
= Mpunb ceTkmn GL
<
Perfect for grilling meat « Parfait pour griller la
312mm and greasy product viande

mm netto kg netto
ldex/codetiodel mm brutto kg brutto
1s3s0150 oM S50 2a
type S Grill grid GL
. Grille de GL
= Mpunb ceTkm GL
<
« Perfect for grilling fish, - Parfait pour griller le
vegetable and dry food poisson, des légumes et

des aliments secs

mm netto kg netto
Index /code  Model T kg brutto

312x483 2,9
153500100 typeS (0ol 00x 115 3.2

1

i

an

i

[na 06paboTkm mAca u KMUPHBIX
NPOLYKTOB

261

VlAeanbHo NOAXOAWT ANA TpUAA
pbI6bI, OBOLLEN 1 CyXMX MPOLYKTOB

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie
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SIDE OPEN CABINETS FOR SNACK APPLIANCES SNACK

PO 30 Open cabinet
Supporte
OTKpbITaa NnoacraBka
For single FT, GL, BM = FT,GL, BM = [na ogmHouHoro FT, GL, BM
= Plastic support legs = Les pieds en plastique = Perynupyemsble no BbicoTe
adjustable in height réglables NN1aCTUKOBbIE OMOPHbIE HOMKKM
mm netto kg netto
ldex/codetiodel mm brutto kg brutto
330 x 510 x 650 133
153000030 PO30 55, 3404 660 14,8

SS==ma PO30/M Wheeled cabinet
= Supporte, 4 roues
MopacTaBKa nepenBUXKHaA

For single FT, GL, BM « FT,GL, BM « [na BMV 1120
mm netto kg netto
lidedcos hodel mm brutto kg brutto
330 x 510 x 650 139
153001040 PO30/M 502 " 20 14
PO 60 Open cabinet
Supporte
OTKpbITas noacTaBKa
For double FT, GL, BM = FT,GL, BM = [lns agoiHoro FT, GL, BM
= Plastic support legs = Les pieds en plastique = Perynupyemsble no BbicoTe
adjustable in height réglables N1IaCTUKOBbIE OMOPHbIE HOMKKM
mm netto kg netto
ldexi/codepbiodel mm brutto kg brutto
660 x 510 x 650 16,5
153000060 PO6O 55, 670 x 600 185

T==ma PO60/M Wheeled cabinet
' Supporte, 4 roues
MopacTaBKa nepenBUXKHaA

For double FT, GL, BM = FT,GL, BM = [ins agoiHoro FT, GL, BM

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto Eobr g
660 x 510 x 650 17,1
153001060 POGO/M 520 x 670 x 600 18,1

| REDFOX|




SNACK ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE 263

Electric fryers
Friteuse électrique

o
o
(o]
=
NERTPOPPUTIOPHNLbI 3
o
w
o
o
o
~
=
o
o
o
~
=
o
w
o
w
o
o
o
[e)]
>
o
(N
o
w
o
©
N
N
=
o
w
o
2
ROBUST CHROMED BASKETS
(%)
c
[
>
(o]
Z
2
Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for comfortable cleaning and maintainance. Basin is made of AlISI 304. Selection of o
different power outputs, basin volumes and basket configurations for choosing the best solution for your operation. Solid support of heating
elements ensures a proper cold zone underneath resistances. Safety thermostat at 235 °C for security. Solid construction of baskets and long °
resistances (large surface) for long lifetime of components. 5
€
£
Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour un entretien simple et hygiénique. Construction en acier inoxydable AISI 304 Choix @

de différents niveaux de puissance, de volumes des cuves et configurations des paniers ce qui vous permet de sélectionner la meilleure solution
pour votre travail. Support renforcé des résistances. Zone froide. Thermostat de sécurité pour un fonctionnement sécurisé. Paniers et résistances
renforcés pour une longue utilisation de ses composants.

LLITaMnoBaHHble BaHHbI C 3PrOHOMMYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMU U YIJIaMK /18 MPOCTOTbI OOCAYKMBAHUA W MOKKU. BaHHbI U BEPXHUE
naHenu BbinosHeHbl U3 cTanu AlSI 304. Bo3MOKHOCTb BbIGOPA PasHbIX MOLLHOCTEN, 06bEMOB BaHH, KOHGUTYpPaLMii KOP3UH NO3BONAET MONYUYNTD

Hanny4llee coyeTaHMe NapameTpoB OTBEYAIOLWMX MHAMBMAYANbHBIM TpeboBaHMAM. [POYHbIN ynop HarpeBaTesbHbIX 31eMeHToB obecneynBaeT
Hannyme HeobxoaAMMOM ,XON0AHOM 30HbI“, 3aLMUTHBIN TepMOCTaT ANA HesonacHom akcnayaTaumm. MpoyHaa KOHCTPYKLUMSA KOP3UH 1 HonblLan
[L/MHA HarpeBaTe/IbHbIX 3/1eMeHTOB (60/1bLLas NoWaAb NOBEPXHOCTU) YBEANUYMBAET CPOK CYKObl KOMMOHEHTOB.
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ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE SNACK

FEO4E Electric fryer 5
Friteuse électrique 5 |
AneKkTpodputiopHuua 5 |

+ Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [1IMHHble cnupanu (bonbluan
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
‘ electrical load surface) - chauffage plus
- B efficace de I'huile
mm netto kg netto " —
Index /code Model mm brutto PG kw Basket kW/L \\"w |; | oC ‘ 7 m &
180 x 420 X 300 5 =
100100101 FEO4E 450: 3301220 55 2,1 130x235x100 0,42 Skg/h  COLDZONE  50-190  STAINLESS 51 230/1N

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
) thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepammyecKmx Koprycax
| | housing céramique « [1nHHble cnupanu (bonbluan
! Long shape of resistance = Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K
P electrical load surface) - chauffage plus
b efficace de I'huile
mm netto kg netto —
Index/code  Model R kgbrutto W Basket kW/L \\"W | 44888 | © C = m 5
270 x 420 x 300 6,7 g
10101001 FEOTE ot N0 77 3 210x235x100 038  7kg/h  COLDZONE 50-190 ~ STANLESS 81 230/IN
FE 07 E/V Electric fryer 8 |

Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

A

Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [AvHHble cnupanu (6onbluan
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3/71EKTPUYECKMX HAarpy3oK
- electrical load surface) - chauffage plus
o i efficace de I'huile
mm netto kg netto - "
Index / code Model mm brutto P kW Basket kW/L Iﬁ \\"W oC m &
270x420x 370 7 =—
100101008 FEOTEN 3 %7 0 8 3 210x235x100 038  DRAINTAP  7kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS 8l 230/1N

FE44E Electric fryer 2x5 |
Friteuse électrique 2x5 |
AneKkrpodpuTiopHuya 2x5 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alMTHBIV TEPMOCTATbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax

housing céramique « [7nHHble cnupann TIH (bonblas
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index [ code Model e Repri kw Basket kW/L \\"W g%éé e C ;7:; m &
= =J
100103001 FE4sE  GolXIRNI B 42 130x235x100 042 10kgh COLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 2x51  2x230/IN

| REDFOX|




SNACK ELECTRIC FRYERS - STANDARD LINE 265

FE74E Electric fryer 5+8 |
Friteuse électrique 5+8 |

4@ wo ® N AneKkTpodpuTiopHULA 5+8 |
B = .

Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
= thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

! housing céramique « [1IMHHble cnupanu (bonbluan =
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE ©
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K §
- electrical load surface) - chauffage plus a
efficace de I'huile o
mm netto kg netto " —
Index [ code  Model Ry T kw Basket kW/L \\"W |$E | °C = 7 m & '8
450 x 420 X 300 10 —
100104001  FE74E 495§450:330 11,5 51 210x235x100+130x235x 100 0,42+0,38 12kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS =~ 548l 230/1N 5
FETTE Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 | °
nekTpodpuTiopHULa 2x8 | R
=
Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B g
| thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepammyecKmx Koprycax o
housing céramique « [nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K =
electrical load surface) - chauffage plus 9]
) P =
efficace de I'huile )
o
w
o
mm netto kg netto ) —
Index /code  Model e bt kw Basket kW/L \\"w | $4888 | ° C — m 5 ©
540 x 420 x 300 11,1 o N
100105000 FETTE 00t 1pe 6 210x235x100 038  1d4kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x81  2x230/IN X
=
N o
FETTE/V Electric fryer 2x8 | P
Friteuse électrique 2x8 | &
AnekTpodputiopHuua 2x8 |
(%)
= Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B S
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax 3
ssmsss=  housing céramique + [JavHHble cnnpanm (6onblian E
g Long shape of resistance = Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE §
f (large surface) - lower résistance (grande 3/71EKTPUYECKMX HAarpy3oK
electrical load surface) - chauffage plus
efficace de I'huile o
©
€
£
mm netto kg netto - " ©
Index /code  Model oy et P kw Basket kW /L |ﬁ \\"m/ .ZZZ& © C m & o0
540 x 420 X 370 12 =—
100105005  FETTEN ool 11 6 210x235x100 038  DRAINTAP 14kg/h COLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 2x81  230/IN
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266 | ELECTRIC FRYERS SNACK

Main differences between standard and comfort line

Fryers F

= Weaker sides

= Thermoplastic

= Rocker button switch with

plastic cover

= Without side handles

- Without protection cover

« Without GN bin handles

= PVC feeder cable

Fryers FE

Better ergonomic makings

Mechanical durability

= Thermal resistance

Push button switch with

inner isolation

- Side handles for easier

manipulation

- Stainless steel cover

protecting front side of
heating elements and
capillary

=GN bin handles for easier

take out of the bin

- Silicone feeder with anti

splash system




SNACK ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE 267

FE 04 Electric fryer 5
Friteuse électrique 5 |
AneKkTpodputiopHuua 5 |

Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas =
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE ©
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K §
electrical load surface) - chauffage plus a
efficace de I'huile o
Index/code  Model mm netto kgnetto Basket o © — S
mm brutto kg brutto kW/L \\"w | 44888 | C =, m & e
180 x 420 x 300 56 )
100100100 FEO4 L tit o0 a1 21 130x235x100 042  Skg/h COLDZONE 50-190  STAINLESS 51 230/IN 2
FE04S Electric fryer 5|
Friteuse électrique 5 | °
nekTpodpuTiopHULa 5 | R
=
Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B g
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamunyecKmx Kopnycax o
housing céramique « [nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K =
electrical load surface) - chauffage plus 9]
) P =
efficace de I'huile )
o
w
o
Index/code  Model mm netto kgnetto Basket 4 © P
mmbrutto kg brutto kW/L \\"W 44888 C =, m & ©
100100500 FEo4s L80x420x300 57 3 130x235x100 06 6ka/h A N
450x330x220 | 62 ) g/ COLDZONE 50-190 = STANLESS 51 230/IN X
=
N o
FE 07 Electric fryer 8 | é
Friteuse électrique 8 | <
AnekTpodputiopHuua 8 |
(%)
Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B S
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax 3
housing céramique « [nuHHble cnupann TIH (bonbwas E
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE §
(large surface) - lower résistance (grande 3/71EKTPUYECKMX HAarpy3oK
electrical load surface) - chauffage plus
efficace de I'huile o
©
€
.C
mm netto kg netto " -~ ©
Index /code  Model i e i kW Basket kW/L \\"% o OC 01 m & [oa)
. > |
270 X 420 x 300 6,7 =
100101000 FEOT LRIVl 77 3 210x235x100 038  7kgh COLDZONE 50-190  STANLESS 81  230/IN

FEO7S Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alMTHBIV TEPMOCTATbI B
! thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax o
. housing céramique « [1IMHHble cnupanu (bonbluan _g
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE S
G (large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K Z
electrical load surface) - chauffage plus o
g : P s

» efficace de I'huile
v
@
mm netto kg netto o — <
Index /code  Model B kg brutto kw Basket kW/I_ \\"% ”»5 oC (71 m & g
|—| — 2
270 X 420 x 300 6,7 — ]

100101010  FEO7S 450§ 3102330 77 34 210x235x100 043 7kg/h  COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS 8l 230/IN g




268 | ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FEO7T Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

+ Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto "  c—
Index /code Model mm brutto PG kw Basket kW/L \\"w |_;£ZZZ| o C ‘ j m &
wolo1s00 FEOTT GrrXRI B4 6 210x235x100 075  Okg/h COLDZONE 50-190 ~STANLESS 81 403N

FEO7V Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

L

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
: thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepammyecKmx Koprycax
_’ housing céramique « [nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K
electrical load surface) - chauffage plus
? efficace de I'huile
" mm
Index /code  Model ::;f::;’ l:(ggl;‘r euttttoo KW Basket KW/L Ii \\"W I% o C = m 5
100100007 FEOTV  GrOXEINTS 003 210x235x100 038 DRAINTAP 7kg/h COLDZONE 50190  STANLESS 81  230/IN

FEO7 VT Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuua 8 |

Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [nuHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3/71EKTPUYECKMX HAarpy3oK
electrical load surface) - chauffage plus
? efficace de I'huile
Y mmm
Index / code Model ’:'::ﬁ:t‘: I:(gg::::& kW Basket kVV /L I“& W M o C m &
100101505 FEOTVT  STOXEIXS RS 6 210x235x100 075 DRAINTAP O9kg/h COLDZONE 50-190 STANLESS 81  400/3N

FE 08 Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AneKktpodputiopHuua 8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alMTHBIV TEPMOCTATbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax

housing céramique « [7nHHble cnupann TIH (bonblas
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index [ code  Model ] Basket il $4448 © p— m
mm brutto kg brutto kW/ L 22000 —
w‘vi - —
100138008 FEOB  SXEUNSIL 07 34 150x320x120 043 Tkgh COLDZONE 50-190 = STAINLESS 81 230/IN
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SNACK ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE 269

Index [ code

111090 265

Index / code

100 102 000

Index / code

100 102 001

Index [ code

100 103 000

Model

FEO8V

Model

FEIO0T

Model

FE10TD

Model

FE44

mm netto
mm brutto
248 x 546 x 370
262 x 642 x 464

mm netto
mm brutto
360 x420x 370
400 x 515 x 440

mm netto
mm brutto
360x420x370
400 x 515 x 440

mm netto
mm brutto
360 x 420 x 300
450 x 400 x 330

kg netto
kg brutto
10
12

kg netto

kg brutto
12,2
13,7

kg netto

kg brutto
12,1
13,6

kg netto
kg brutto
10
11

kw

34

kw

8,1

4,2

Electric fryer 8 |
Friteuse électrique 8 |
AnekTpodputiopHuLa 8n

« Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

+ Work and safety
thermostats with ceramic
housing
Long shape of resistance
(large surface) - lower
electrical load

Pabounit 1 3aWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
KepammyecKkmx Kopnycax

= [nvHHble cnupann TIH (bonbwas

naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
9N1EKTPUYECKMX HArpy3oK

Basket il 44488 o !
| < >
KW/L, W L °C = = 4
150 320 X120 043  DRAINTAP 7kg/h  COLDZONE 50-190  STAINLESS 8l 230/IN
FE10T Electric fryer 111

Friteuse électrique 111
AneKktpodputiopHuya 11 |

« Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface) - lower
electrical load

Basket KW/L S,K N[k
300x 240 X120 074  DRAINTAP  10kg/h
FE10TD Electric fryer 11 |

Friteuse électrique 11|
AnekTpodputiopHuua 111

« Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance =
(large surface) - lower
electrical load

_'_ FYYy
Basket KW/L! iy N[/ BhY =
130235 100 074  DRAINTAP  10kg/h COLDZONE  50-190  STAINLESS
FE 44 Electric fryer 2x5 |

Friteuse électrique 2x5 |
AneKkrpodpuTiopHuya 2x5 |

= Thermostat de travail et
de sécurité avec boitier en
céramique
Forme longue de
résistance (grande
surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface) - lower
electrical load

Basket kW / L \\"W
130 x 235 x 100 0,42 10kg/h

B

(OLD ZONE

|4

(OLD ZONE

Pabounii 1 3alWMUTHBIM TEPMOCTaTbI B
KepamuyecKkmnx Kopnycax

« [nnHHble cnupann TIH (bonblias
NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K

C

50-190

===

111 400/3N

STAINLESS

= Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
KepamuryecKkmx Kopnycax

« [AvHHble cnupanu (6onbluan
NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE
3NEKTPUYECKMX Harpy30K

°C === 4

11 400/3N

Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTATbI B
Kepammyeckmx Kopnycax

« [7nHHble cnupann TIH (bonblas
NA0LWaAb NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWe
INEKTPUYECKMX HArPy30K

C | = || 4

50-190  STAINLESS  2x51 2x230/IN

| REDFOX|
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270 | ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE44S Electric fryer 2x5 |
Friteuse électrique 2x5 |
AneKkTpodpuTiopHuya 2x5 |

+ Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K
electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index /code Model e B kg brutto kw Basket kW/L \\“l"/ |$uu| OC E *Jj m &
- p—|
360 x 420 x 300 —
100103500 FeEaas O0XUIDND L6 130x235x100 06  12kg/h COLDZONE 50-190 ~ STANLESS ~ 2x51  2x230/IN

FE74 Electric fryer 5+8 |
Friteuse électrique 5+8 |
AneKkTpodputiopHuua 5+8 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepammyecKmx Koprycax

housing céramique « [nvHHble cnnpann TOH(bonbluan
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index /code  Model mm brutto kg brutto kw Basket kW/L \\"W AgssA o C (j S m &
=
100104000 FE74  olXiENI D S1 210x235x100+130x235x100 0424038 12kgh COLDZONE 50-190  STAINLESS  5+81  2230/IN

FE 77 Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AnekTpodputiopHuua 2x8 |

- Work and safety » Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax
housing céramique « [JavHHble cnupann TOH(bonblan
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3/71EKTPUYECKMX HAarpy3oK
electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index/code  Model s kg brutto kw Basket kW/L \\"l"/ | ““E | o C : m &
- b > |
540 x 420 x 300 12 S—
100105000 FETT o R0l 1as 6 210x235x100 038 14kg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS 2«81  2x230/IN

FE77S Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKrpodpuTiopHuya 2x8 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alMTHBIV TEPMOCTATbI B
. thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
] housing céramique « [1IMHHble cnupanu (bonbluan
I Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
‘ (large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K
electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto

Index/code  Model mm brutto kg brutto kK Easket kW/L \\"W |M| ° C E;j m &
—

540 x 420 x 300 11,1

100101012 FET7S o' oo 20 126 6,8 210x235x100 0,43 14kg/h COLDZONE  50-190 ~ STAINLESS = 2x8l 230/1N




SNACK ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE 271

Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTiopHuuya 2x8 |

Work and safety
thermostats with ceramic

= Thermostat de travail et

de sécurité avec boitier en

Pabounit 1 3aWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
KepammyecKkmx Kopnycax

| housing céramique « [JavHHble cnupann TOH(bonbluan =
Long shape of resistance Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE ©
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K §
electrical load surface) - chauffage plus a
efficace de I'huile o
Index [ code  Model (D (00 LEREE | o Basket 1t o — Q
mm brutto kg brutto kW/L \\“w | S84 | C = m & e
540 X 420 x 300 16,1 )
100105500 FETTT 0l 1re | 12 210x235x100 075  18kg/h COLDZONE 50-190  STAINLESS ~ 2x81  2x400/3N 2
FET7TV Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 | °
nekTpodpuTiopHULa 2x8 | R
=
Work and safety « Thermostat de travail et Pabounii 1 3alWMUTHBIM TEPMOCTaTbI B g
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamunyecKmx Kopnycax o
housing céramique « [nvHHble cnnpann TOH(bonbluan
Long shape of resistance Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K =
electrical load surface) - chauffage plus 9]
efficace de I'huile §
o
w
o
Index/code  Model mm netto kgnetto Basket ! © P
mm brutto kg brutto kW / L |g \Ulily $848 C < 4J m & ©
100105010 FETTY  40X420x370 141 6  210x235x100 ? ; N
T5x515x440 | 161 038  DRAINTAP  1dkg/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS ~ 2x81  2x230/1N X
=
N o
FE7TVT Electric fryer 2x8 | P
Friteuse électrique 2x8 | &
AnekTpodputiopHuua 2x8 |
(%)
Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B S
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax 3
housing céramique « [nuHHble cnupann TIH (bonbwas E
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE §
(large surface) - lower résistance (grande 3/71EKTPUYECKMX HAarpy3oK
electrical load surface) - chauffage plus
efficace de I'huile o
©
€
£
mm netto kg netto - o ©
Index/code  Model LT kg brutto kw Basket kW/L |A \\"l"/ | | oC m e 2
. > |
540 x 420 X 370 189 ==
100105015 FETTVI 280N a0 12 210x235x100 075  DRAINTAP  18kg/h ~COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS ~ 2x81  2x400/3N
FE 88 Electric fryer 2x8 |

Friteuse électrique 2x8 |
AneKrpodpuTiopHuya 2x8 |

Work and safety
thermostats with ceramic
housing

Long shape of resistance
(large surface) - lower
electrical load

= Thermostat de travail et

de sécurité avec boitier en
céramique

Forme longue de
résistance (grande
surface) - chauffage plus
efficace de I'huile

Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTATbI B
Kepammyeckmx Kopnycax

« [7nHHble cnupann TIH (bonblas
NA0LWaAb NOBEPXHOCTH) — CHUXKEHWe
INEKTPUYECKMX HArPy30K
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mm netto kg netto " — ‘=

Index/code  Model  HOELO CETCU0 jw  Basket KW/L e WL | (224 °Cl =! | & 2
*Q; - = ]

100101015 FESS o XU 0% 68 151x320x120 043 l4kg/h COLDZONE 50-190  STANLESS ~ 2x81  2x230/IN 8




272 | ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE SNACK

FE88V Electric fryer 2x8 |
Friteuse électrique 2x8 |
AneKkTpodpuTiopHuuya 2x8 |

+ Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alUMUTHBIV TEPMOCTAThI B
« Thermostat with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [JavHHble cnupann TOH(bonbluan

Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
« (large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K

Electrical load surface) - consommation

électrique réduite

mm netto kg netto —
Index /code  Model e B kg brutto kw Basket kW /L |a 2, \\""’/ _ﬁﬁ}i ° C E 7 m &
090258 FEggy 100X 546x370 19 6,8 152x320x120 ECRE b ANE
11109025 trotacas | 2 8 152x320x1 043  DRAINTAP l4kg/h COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS  2x81  2x230/IN
FE1010T Electric fryer 2x11 |

Friteuse électrique 2x11 |
AneKkTpodpuTiopHuuya 2x11 |

Work and safety « Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepammyecKmx Koprycax

housing céramique « [nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto —
Index/code  Model mmbrutto kgbrutto W Basket KW/L Ix \\"W | oy | ° C = | o &
100106000  FEL010T ZHTNL 20 162 300x240x120 074  DRAINTAP 20kgh COLDZONE 50-190 ~ STAINLESS 2111  2x400/3N

FE 1010 TD Electric fryer 2x11 |
Friteuse électrique 2x11 |
AnekTpodputiopHmnua 2x11 |

Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounin 1 3alWMTHBIN TEPMOCTaTbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammnyeckmx Kopnycax

housing céramique « [AvHHble cnupanu (6onbluan

Long shape of resistance = Forme longue de NA0LLAaAb NOBEPXHOCTH) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3/71EKTPUYECKMX HAarpy3oK

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto =< iy
Index / code RICCEL mm brutto kg brutto kel Eashet kVV / |_ Iﬁ \\""’I .ZZZ& ° ‘ m &
720 x 420 X 370 22,8 e
100106001 FE010TD 7RI Jys 162 130x235x100 074  DRAINTAP 20kg/h ~COLDZONE 50-190 = STAINLESS ~ 2¢111 ~ 400/3N

FE30T Electric fryer 16 |
Friteuse électrique 16 |
AneKktpodputiopHuua 16 |

Work and safety = Thermostat de travail et « Pabounii 1 3alMTHBIV TEPMOCTATbI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax

housing céramique « [7nHHble cnupann TIH (bonblas
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 3NEKTPUYECKMUX Harpy30K

electrical load surface) - chauffage plus

efficace de I'huile

mm netto kg netto N —
indexfcode Model mmbrurto  kgbruteo KW Basket kw/L i | N | °C | = (e 4
100120000 FE30T golXBINT0 (98 o 4ssx2asx80 0,56  DRANTAP 15ky/h COLDZONE 50-190 = STAINLESS 161 400/3N

| REDFOX|




SNACK ELECTRIC FRYERS - COMFORT LINE 273

FEGOT Electric fryer 301
Friteuse électrique 30 |
AnektpodputiopHuua 30 |

Work and safety « Thermostat de travail et + Pabounii 1 3alWMUTHBIV TEPMOCTaThI B
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en Kepammyeckmx Kopnycax
housing céramique = [nvHHble cnupann TIH (bonbwas =
Long shape of resistance = Forme longue de naowaab NOBEPXHOCTU) — CHUMNKEHWE ©
(large surface) - lower résistance (grande 3N1EKTPUYECKMX Harpy30K §
electrical load surface) - chauffage plus a
efficace de I'huile o
mm netto kg netto o —
Index/code  Model  "TNCHO  MBASHO  jy  pasket KW/L i \\Ilw ]| °C | =! | ot & 8
—i
670 X 650 x 370 25 ———
100125000  FE6OT miagsi 240 275 15 570x440x80 05  DRAINTAP  24kg/h  COLDZONE  50-190  STAINLESS 301 400/3N 5
FE 60 T/P Electric fryer 301
Friteuse électrique 30 | °
nekTpodpuTiopHuua 30 | R
=
Work and safety « Thermostat de travail et = Pabounii 1 3alMUTHBIV TEPMOCTaTbI B g
thermostats with ceramic de sécurité avec boitier en KepamunyecKmx Kopnycax o
housing céramique « [nnHHble cnupann TIH (bonblias
Long shape of resistance = Forme longue de NA0LaAb NOBEPXHOCTUN) — CHUMKEHWE
(large surface) - lower résistance (grande 9N1IEKTPUYECKMX HArpy30K =
electrical load surface) - chauffage plus 2
efficace de I'huile )
o
w
o
mm netto kg netto S —
Index/code  Model mm brutto kg brutto kw Basket kW/I_ I‘ \\"w ! oC = m &
=] N
670 X 650 x 900 35
100125000  FE60T/P 700:685§930 494 15 570x440x 80 0,5  DRAINTANK 24kg/h  COLDZONE 50-190  STAINLESS 301 400/3N &
=
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ELECTRIC FRYERS SNACK

Basket for FE 30
‘ Panier FE 30
‘ 5 IR b . Kopauna ans FE 30

Strong and robust basket = Panier solide et robuste « [1poyHas HaZexHaa KopanHa

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto PGt Basket
403001030  BasketforFE3o 2> X249%80 V2 455x245x80
408001060 BasketforFE6D >0 4_40 x80 19 570 x 440 x 80
Shelf for basket FE 30

Egouttoir pour panier FE 30
Monka ana kop3uHbl FE 30

Stainless steel 18/10 « Acier inoxydable 18/10 « Hepskasetowas ctans 18/10
Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm « TonwmHa 1 mm

mm netto kg netto
ldexiEode hodel mm brutto kg brutto
260 x 530 x 240 2,7
150120000  Shelf for basket FE 30 270 % 540 X 250 32
460 x 640 x 270 4
150125000  Shelf for basket FE 60 470 x 650 x 280 45

Door for Stand FE 60 right
Porte FE 60 - Droite

% ; DOsepb ans nopcrasku FE 60 cnpasa
kg netto
Index / code Model ke brutto
150 120 200 Door for Stand FE 60 right 333
3

150 120 100A Door for Stand FE 60 left 33




SNACK ELECTRIC FRYERS 275

IL1 Lamp with resistance
Radiant supérieur a rayons infrarouge
Harpesartennb
Stainless steel resistance = Radiant supérieur a rayons = Cnupasnb U3 HepKaBetoLlel cTanu
infrarouge
o
S
(o]
=
(@)
(N
o
w
o
mm netto kg netto
Index/code Model R — ey kw & '8
270X 300 X 500 3 —
102510100 L1 270X 300%5% : 05 STAINLESS ~~ 230/1N 2
UH 12 Fry dump basin
Bac de salage °
[r' L EMKOCTb ANA annapata ana Kaptodens ppu R
i = = . . . é
GN1/2 Capacity GN 1/2 — 150 = Cuve emboutie en acier » Emkocts GN 1/2 — 150 5
=i 150 mm = Stainless steel bended inox AISI 304 GN 1/2 =150 = BbIrHyTas naacTmMHa u3 o
ra plate insert for easy = Chassis en acier inox Hep:Kasetollen ctanm ana yaobcerea
: | operation BblAaum
™ >
“ @ ;
i o))
=
(@]
(N
o
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model e e bt kw o C 5 i
270 X330 x 220 53 N
102500600 UH12 o0 30 oot o3 0,35 30-90  230/1N X
=
. o
UHL 11 Fry dump with upper heat P
. w
Chauffe - aliments <
_‘_'“‘_‘ i MNoporpesatenb ana Kaptodens Gpu c BEPXHUM HarpeBom
Wheng 2
. mm T « Capacity GN 1/1—65 « Version a poser plan GN « Emrocts GN 1/1-65 S
65 mm = Stainless steel resistance 1/1-65 » Cnpuanb 13 HepyKaBsetoLLel cTanm 3
— + Elément chauffante E
infrarouge au-desus du §
‘h\l\ A plateau
’ o
©
€
.C
mm netto kg netto P — ©
Index /code  Model Ry e s W - :1 & o
330 x 550 x 380 54
102510000  UHL1L 72 , 05 STAINLESS ~ 230/1N

BMV 1115 +IL3 Fry dump with ceramic lamp
3Bac de salage avec radiant supérieur

Moporpesarens Ana kapTodensa Gppu c KepaMmnUecKkoit 1amnoit

Capacity GN 1/1 - 150 » Cuveeninox GN 1/1-150 - Emkocts GN 1/1-150

i‘ GN1/1 )
"' 150 mm = Stainless steel bended « Radiant supériuer a rayons = BbIrHyTas naactuHa us

oo
ra plate insert for easy infrarouge, commande Hep)Kasetollen ctanm ana yaobHom %
operation indépendante BblAaum S
@
Q
~ g
(N8
=1
v
@
mm netto kg netto — o =
Index | code Model mm brutto i kW ’ | & §
330x540x 1,2 12,3 —J SECURE v
100500513 BMV1115+IL3 - o0 Soc ago 138 12 CERAMIC ~ DRAINTAP = 30-90 230/1N g

| REDFOX|




276 BENCHTOP PASTA COOKERS SNACK

Benchtop pasta cookers
Cuiseur a pates électriques
HacTo/IbHble MaKapOHOBAPKM

Heating element made of Incoloy 820, resistant to high salt concentration. Pressed basin with ergonomic inner shapes and angles for com-
fortable cleaning and maintainance. Basin is made of AISI 304. Drain tap with safety arm device. Stainless steel panels covering the resistance

against damage or bending.Security thermostat set up for 130 °C.

Résistance chauffante en Incoloy 820 a l'intérieur de la cuve, resistant a la forte concentration saline. Cuve emboutie GN1/2 en acier inox AlSI
304 avec une forme et des angles intérieurs adaptés pour le nettoyage et |'entretien aisé. Thermostat de sécurité 130 °C.

HarpeBaTenbHbI an1eMeHT n3rotosneH ns cnaasa Incoloy 820, 4To obecneymBaeT yCTOMUYMBOCTb K BbICOKMM KOHLEHTPALMAM COMU.
LLITamnoBaHHasn BaHHa C 3PrOHOMMYHBIMU BHYTPEHHUMM GOPMAMM U YIIaMK 18 MPOCTOTbI OBCNYKMBAHUA U MOMKW. BaHHbI BbIMOHEHDI
13 ctanu AlSI 304. CnvBHOM KpaH ¢ npeaoxpaHmTenem. 3alMTHbIN 3KpaH A TIH BbINOMHEHHbIN M3 HEPXKaBEOLLLEN CTanu NpeAoTBpaLlaeT
NOBPEXAEHWA UM BMATUHbI. YCTAHOBIEH 3alMTHbIN TEpMOCTaT ¢ Temnepatypoit o 130 °C.

|REDFOX|




SNACK BENCHTOP P, COOKERS 277

> VTOTE

Resistance made of
stainless steel

Pasta cooker

Cuiseur de pates électriques

MakapoHoBapKa

Résistance fabriqué en
inox

« Harpesatenu 13 HepxasetoLleh
cranu

Ergonomic basket Les poignées DProHOMUYHbIE PYYKM KOP3WHbI ANA =
handles for comfortable ergonomigue pour une yno6cTea paboTbl 1 06CNyKMBaAHMA ©
manipulation manipulation confortable + KoOp3WHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb §
Baskets not included Paniers ne sont pas BblbOp 13 Tpex pasmepoB KOP3NHOK a
Choice of 3 basket sizes inclus o
«  L'option de 3 paniers I
(sur demande)
mm netto kg netto —
Index/code  Model mm brutto ey kw Basket ﬁﬁﬁ m © C S
[ — ] ~
102600100  VTOTE ~ 270X420x370 75 34 1x210x2350r 3x 138 X 100 INC >
310x515¢440 | 85 : INCOLOY 8| 30-110 ~ 230/IN =
> VTO7TE/V Pasta cooker with tap
Cuiseur de pates électriques avec robinet °
MaKapoHoBapKa cO C/IMBHbIM KpaHOM R
=
« Resistance made of = Résistance fabriqué en HarpeBaTtenn 13 Hepyxasetolen g
stainless steel inox cTanu o
= Water drainage tap with « Les poignées = CAMBHOW KpaH C npeaoxpaHuTenem
safety lock ergonomigue pour une Kop3uHKM He BXOAAT B CTOMMOCTb
« Baskets not included manipulation confortable = Bbibop 13 Tpex pa3amepoB KOP3UHOK =]
= Choice of 3 basket sizes « Paniers ne sont pas <)
inclus §
L option de 3 paniers a
(sur demande) o
mm netto kg netto —
Index / code Model mm brutto kg brutto kw Basket | = m o C &
102600110 VTOTE/y  2/0X420x370 87 34 1x210x2350r3x 138 x 100 A R E
IV Sloxsisxado | o1 4 1x210x235 0r 3x 138 DRAINTAP  INCOLOY 8l 30-110  230/N X
5
Baskets for VT P
. w
Paniers pour VT o<
Kop3uHbl gna VT
wv
o
(]
>
o
>
1/4 1/4 E
©
1/1 1/2 1/2 [ad)
1 1/4
J @
—
[
€
£
mm netto kg netto ©
lndexifode Ricdel mm brutto kg brutto @
408001110  Basket1/4GN  100x138x 135 gg - max 3 pcs
408008005  Basket1/2GN  100x235x 100 06675
408008002  Basket1/1GN  210x235x100 g;
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278 ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

Electric bain maries
Bain marie électrique
SNEeKTPUYECKME MAPMMUTDI

ROUNDED EDGES

Pressed basins with ergonomic inner shapes and angles for easy cleaning and maintainance. Basin and front panel made of AISI 304. Drain tap
with safety arm device. Available as benchtop unit, or option for assembly to a neutral cabinet in stainless steel AISI 430.

Cuve emboutie avec des formes et des angles arrondis pour faciliter le nettoyage et I‘entretien. Fabrication en inox AISI 304. Robinet de vidange
avec cran de slreté. Disponible comme appareil a poser sur table, avec option pour le montage sur soubassement neutre en acier inox AlSI 430.

LLITamnoBaHHasA BaHHa C 3PrOHOMMYHBIMKU BHYTPEHHUMM GOPMaMU U YIIaMK 418 MPOCTOTbI OOCAYKMBAHUA WM MOMKW. BaHHbI BbINONHEHbI U3
ctanu AlSI 304. KpaH ana cnvea ¢ npeaoxpanmTenem. MpeaHasHayeHsl 418 MCNOAb30BaHWA B BUAE HACTONIbHOTO 060pyA0BaHUA.

[ REDFOX
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BM 1115

GN1/1
150 mm
mm netto kg netto
Index /code  Model T e kg brutto KW
330 x 540 x 220 10
100500100 BMILIS 570, 5gsy 240 1 L

4

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto  kgbrutto
660 x 540 x 220 18,7
100501000 BM2115 70, 5a0 4240 20,2 :

BMV 1115

e 150 mm

v

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
330x540x220 10
100500500 BMVILLS 500 se5x240 1 v

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto kg brutto
660 x 540 x 220 19
100501500 BMV2115 70, 5g0x 240 205 3

BM 2115

BMV 2115

Bain marie

Bain marie
Mapmurt

Single unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN
1/1-150

Single cuve a posé sur la
table ou sur un meuble
neutre

Pour GN 1/1 & 150 mm

Bain marie

Bain marie
Mapmur

Double unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN
2/1-150

= Double cuve a posé sur
la table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 2/1 & 150 mm

Bain marie

Bain marie
Mapmurt

Single unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN
1/1-150

= Single cuve a posé sur la
table ou sur un meuble
neutre

« Pour GN 1/1 3 150 mm

= Avec robinet de vidange
frontale

Bain marie

Bain marie
Mapmur

Double unit for benchtop
use or on a neutral
cabinet

For GN inserts up to GN
2/1-150

Double cuve a posé sur
la table ou sur un meuble
neutre
Pour GN 2/1 & 150 mm

= Avec robinet de vidange
frontale

| REDFOX|

119 HAaCTONILHOTO NMPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha NOACTaBKY
BmectumocTb g0 GN 1/1 — 150

1%

30-90 230/1N

= [1BOVHOM MapMUT ANA HAaCTONbHOrO
NPUMEHEHWA WIN YCTAHOBKM Ha
NOACTaBKY
Bmectumoctb 40 GN 2/1 — 150

T4

30-90 230/1N

114 HaCTONLHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha MOACTaBKY
BmectumocTb g0 GN 1/1 — 150

A C|h4

DRAINTAP = 30-90 230/1N

+ [1BOMHOM MapMUT A1 HAaCTONbHOTO
NPUMEHEHWS NN YCTaHOBKM Ha
NOACTaBKy
Bmectumoctb g0 GN 2/1 — 150

& [cly

SECURE
DRAINTAP ~ 30-90 230/1N

REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie
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280 ELECTRIC BAIN MARIES SNACK

BM 1120 Bain marie
Bain marie

Mapmurt

= Single unit for benchtop = Single cuve a posé sur la

GN1/1
200 mm use or on a neutral table ou sur un meuble
cabinet neutre
= For GN inserts up to GN Pour GN 1/1 a 200 mm
1/1-200
mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto Felbr e kw
600 x 390 x 300 15,6
100500200 BM1120 ot t o) 1 15
BMV 1120 Bain marie

Bain marie
Mapmur

= Single unit for benchtop
use or on a neutral

= Single cuve a posé sur la
table ou sur un meuble

GN1/1
200 mm

cabinet neutre
= For GN inserts up to GN Pour GN 1/1 & 200 mm
1/1-200 + Avec robinet de vidange
frontale
mm netto kg netto
Index [ code Model e kg brutto kw
600 x 390 x 300 14,3
100500600  BMV1120 oo Tt o 158 15
BMV 2120 Bain marie

Bain marie
Mapmut

« Double unit for benchtop =

use or on a neutral

Double cuve a posé sur
la table ou sur un meuble

cabinet neutre
fFor GN inserts upto GN « Pour GN 2/1 a 200 mm
2/1-200 = Avec robinet de vidange

frontale

mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto REB
800 x 600 x 300 22
100 501 600 BMV 2120 850 x 650 x 350 33 3

119 HAaCTONILHOTO NMPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM H anoACTaBKy
Bmectumoctb 2o GN 1/1 — 200

1%

30-90 230/1N

119 HAaCTONILHOTO NPUMEHEHMA UK
YCTaHOBKM Ha NOLACTaBKY
« BmecTtumocTb g0 GN 1/1 — 200

A °C| 4

DRAINTAP ~ 30-90 230/1N

« [1BOVHOM MapMUT A5 HAaCTONIbHOTO
NPUMEHEHMWA UN YCTaHOBKM Ha
NOACTaBKY

« BmecTtumocTb g0 GN 2/1 — 200

A C|h4

DRAINTAP = 30-90 230/1IN

(REDFOX]
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PO 40

For BMV 1120
= Plastic support legs
adjustable in height

mm netto kg netto
Index /code  Model T i kg brutto
400 x 600 x 570 14
153000040 PO40 /100 610x570 145

s===ma PO 40/M

For BMV 1120

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto
400 x 600 x 570 14.5
153001040 PO4O/M 0t 0570 15

PO 80

For BMV 2120
= Plastic support legs
adjustable in height

mm netto kg netto

Index/code  Model T i kg brutto
800 x 600 x 570 18,7
153000080 POBO 414, 610580 19,5

===mmm PO 80 /M

For BMV 2120

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto Eobr g
800 x600x 570 19,4
153001 080 PO80/M 810 x 610 X 580 201

Open cabinet

Supporte

OTKpbITas NnoacTaBKa
BMV 1120

= Les pieds en plastique
réglables

Wheeled cabinet
Supporte, 4 roues

MopacTaBKa nepenBUXKHaA

BMV 1120

Open cabinet

Supporte

OTKpbITas noacTaBka
BMV 2120

Les pieds en plastique
réglables

Wheeled cabinet
Supporte, 4 roues

MopacTaBKa nepenBUXKHaA

BMV 2120

| REDFOX|

= [naBMV 1120
« Peryavpyemble no BbicoTe
NAACTUKOBbIE OMOPHBIE HOXKKM

= [Jna BMV 1120

- [na BMV 2120
Perynupyembie no sbicote
M1aCTUKOBbIE OMOPHBIE HOMKKM

= [Ona BMV 2120

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie
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ELECTRIC BAIN MARIES

BMO1D

volume 4,5 litres

mm netto kg netto

Index/code  Model T [ kg brutto kw
300 x 300 x 350 6,8
100500410 BMOLD 5,5 340 490 6 o

BMO1W

-
451

volume 4,5 litres

mm netto kg netto

Index [ code Model e kg brutto kw
300 x 300 x 350 7,6
100 500 450 BMO0O1W 340 x 340 X 490 8.6 0,35
BM 02D

L
451

mm netto kg netto
Index /code  Model T i kg brutto
300 x 600 x 350 11
100500420 BMO2D 55, 670 490 12 o4

BMO2W

.
451

mm netto kg netto
Index/code  Model mmbrutto kg brutto
300X 600 x 350 129
100500460 BMO2W 5, 670x 490 139 o

1 x stainless steel pot,

= 1 xstainless steel pot,

= 2 x stainless steel pot,
volume 4,5 litres each

2 x stainless steel pot,
volume 4,5 litres each

SNACK

Bain marie 1 pot - dry
Bain marie 1 bac - sec
MapmuT cyxoii - 1 emKocTb

1 bac, volume 4,5 litres 1 KacTplona 13 Hep)KaBetowen cTanu,

obbem 4,5 nuTpos

DN

30-90 230/1N

Bain marie 1 pot - wet
Bain marie 1 bac - humide
MapmuT BogAHOIM - 1leMmKoCTb

= 1 bac, volume 4,5 litres = 1 KacTptona 13 HepKaBetoLLen cTanu,

obbvem 4,5 nuTpos

T4

iy
SECURE
DRAINTAP ~ 30-90 230/1N

Bain marie 2 pots - dry

Bain marie 2 bacs - sec

MapmuT cyxoi - 2 eMKoCTU
= 2 bacs en acier

inoxydable, volume 4,5
litres chaque

« 2 KacTpoan 13 HepsKaBetoLLel cTanu,
06bem 4,5 NUTPOB Kaxaan

DN

30-90 230/1IN

Bain marie 2 pots - wet

Bain marie 2 bacs - humide

MapmuT BOAAHOI - 2 eMKOCTU
2 bacs en acier

inoxydable, volume 4,5
litres chaque

2 KacTpto/v U3 HepXKaBetoLlen ctanu,
0b6bem 4,5 NUTPOB Kaxaas

b i S

Rl
TAP - 30-90 230/1N

|REDFOX|
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— BM 04D Bain marie 4 pots - dry
Bain marie 4 bacs - sec
4x MapmuT cyxoii - 4 emKoCTU
4 x stainless steel pot, = 4 bacs en acier + 4 KacTpIO/IM 13 HEPXKaBeloLLen cTanu,
volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 IUTPOB Kaxaas

litres chaque

mm netto kg netto o
Index /code  Model mm brutto ey kw C &
450 x 600 X 350 15,5

100500430  BM04D D 0 ot e 0,8 30-90 230/1N
— BM 04 W Bain marie 4 pots - wet
Bain marie 4 bacs - humide
4x MapmMuT BOAAHOM - 4 eMKOCTH
= 4 xstainless steel pot, = 4 bacs en acier * 4 KacTptoAn 13 HeprKaBetoLLel cTanu,
451 volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 obbem 4,5 NMUTPOB Kaxkaas

litres chaque

mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto ke brutto kW I‘ © ( &
450 x 600 X 350 18,6 ( ‘ SECURE
100500470 BMOAW o~ % 0 o0 201 14 DRAINTAP  30-90 230/1N

— BM 06 D Bain marie 6 pots - dry
Bain marie 6 bacs - sec
6x MapmuT cyxoii - 6 emKocTeli
o = 6 x stainless steel pot, « 6 bacs en acier « 6 KacTptoAn 13 HepsKaBetoLLel cTanu,

volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 06bem 4,5 NUTPOB Kaxaan
litres chaque

mm netto kg netto o
Index /code  Model mm brutto ey kW SSS C &
750 x 600 x 350 22,3
100500440  BMO6D 2" 00000 23 12 3090 230/1N

r— BM 06 W Bain marie 6 pots - wet
Bain marie 6 bacs - humide
6Xx MapmuT BoaAHOI - 6 emKocTei
P 6 x stainless steel pot, = 6 bacs en acier = 6 KacTpoAn 13 HeprKaBetoLLel cTanu,

volume 4,5 litres each inoxydable, volume 4,5 0b6bem 4,5 NUTPOB Kaxaas
litres chaque

mm netto kg netto
idexitode Recdel mm brutto kg brutto b I‘ ° ‘ &
750 x 600 x 350 27,6 < ‘ SECURE
100500480  BMOGW = % 00 400 20.6 2,1 DRAINTAP  30-90 230/1N

REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie
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Accessories

|REDFOX|




HIECTRIRBEDWRMARIES

Hot cupboards
Chauffe — assiettes
HarpeBaTenu Tapenok

Made in stainless steel. Static heat; manually regulated between 30— 90 °C. For keeping plates, eventually mugs etc., warm at serving tempera-
ture. Double walls assure proper air isolation to prevent thermal losses. Possibility to choose left or right door opening for single-door models.

Construction en acier inox. Chauffage par résistance, thermostat de 30 a 90 °C. Parois doubles garantissant une bonne isolation pour éviter les
pertes thermiques. Possibilité de choisir I'ouverture de la porte a gauche ou a droite pour les modeles a une porte.

M3rotoBneHbl U3 HepxkagetoLle ctanu. CTaTUyecKkuii Harpes. Perynnposka TemnepaTypbl B py4yHOM pexkume B aAnanasore 30 — 90 °C. Ana
Harpesa TapesioK UAM MUCOK Ha Heobxoanmyto TemnepaTypy. [lBOMHbIe CTeHKK obecneynBatoT M30NALMIO M NPeLOXPaHAIOT noTepu Tenna. Y

MoZesiel c 04HOW ABEPKON NpeayCMOTPEH BbIOOP OTKPbIBAHUA HasleBO MM HaMpasgo.
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OTS 45 Hot cupboard
Chauffe
HarpeBsaTtenb Tapenok

- - Choice of left or right door = 30 assiettes de @ 350 mm = Bbl6op NpaBOCTOPOHHEO UM

opening = A choisir I'ouverture a IEBOCTOPOHHETO OTKPbIBAHWA ABEPU
« Sutable for plates 350 mm gauche ou a droite = [lpurofeH ona Tapesiok AMaMmeTpoM =
in diameter 350 mm ©
« Capacity 30 plates = Bmeuwaet 30 Tapenok §
a
w
o
mm netto kg netto
Index/code Model R — ey kw o C & '8
400 x 460 x 570 20
102550450 OTS45 . 4oc’ eao 215 0,4 30 30-90 230/1N E
0TS 48 Hot cupboard
il wl Chauffe
i =1 3
— Harpesarenb Tapenok =
=
| k = Choice of left or right door = 60 assiettes de @ 350 mm = Bbl6op NpaBOCTOPOHHErO UM g
‘ opening « A choisir I'ouverture a IeBOCTOPOHHEro OTKPbIBAHUA ABepu o
[ = Sutable for plates 350 mm gauche ou a droite « [puroaeH Ans Tapenok AnMameTpom
in diameter 350 mm
Capacity 60 plates = Bmewaer 60 Tapenok ]
<)
i =
o
I =)
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model TR ke brutto kW o C 5
©
400 x 460 x 870 25,6 N
102550480  OTS48 0> 0o o0 P 0,75 60 30-90 230/1N X
=
o
0TS 78 Hot cupboard P
Chauffe &
Harpesatenb Tapenok
(%)
k « Sutable for plates 350 mm « 120 assiettes de @ 350 « [puroaeH Ans Tapenok AMameTpom S
in diameter mm 350 mm 3
Capacity 120 plates = Achoisir I'ouverture a + Bmewwaet 120 Tapenok E
gauche ou a droite =
o
@
@
1S
£
mm netto kg netto ©
Index /code  Model i e i kW @ o C & o0

800 x 460 x 870 42,3

102550780 OTS78 860 X 541 x 940 493 15 120 30-90 230/1N
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286 | HOT DOG MACHINES SNACK

Hot dog machines
Hot dog
AnnapaTtbl ANA XOT-40roB

Stainless steel housing with aluminium spikes. Models with container include stainless steel basket or separator.
Base en acier inox avec les plots en aluminium. Modeles avec manchon en verre ou panier en acier inoxydable ou séparateur.

Kopnyc v3 HepskaseloLwei cTanm. ANtoMUHMEBbIE HarpeBaTe/ibHble 31emeHTbl. Moaenu ¢ konbamu npeacTasneHbl B BapuaHTax C KOP3UHKOM Um
pasoenvTenem.

| REDFOX|
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HD 01 Hot dog machine - 1 spike
Hot Dog avec - 1 plot
Annapart ana xort goros — 1 wmn
Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLLmin pexmm

« Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa
En mode rapide de la

“.’ /" chaleur

} .
REDFOX 600

mm netto kg netto
Index/code Model R — ey kw o C & '8
220 %220 x 250 2
102000100 HDOL 55t oc 2a 01 100 230/1N E
HD 02 Hot dog machine - 2 spikes
Hot Dog avec - 2 plot o
/) Annapar ana xot Aoros — 2 wuna R
| ! =
| | » Energy-saving mode + Mode d‘économie * DHeprocbeperatowmin pexmm g
Quick-heat mode d‘énergie + Pexknm bbicTporo pasorpesa o
En mode rapide de la
chaleur
W g
- o
[
o
w
o
mm netto kg netto
Index /code  Model e e bt kw o C & i
220 %220 x 250 23 N
102000500 HDO02 5350 7o Py 0,1 100 230/1N X
=
N . o
HD 03 Hot dog machine - 3 spikes P
Hot Dog avec - 3 plot &
Annapar gna xot goros — 3 wuna
(%)
Energy-saving mode « Mode d‘économie « DJHeprocbeperatowmii pexmnm S
+ Quick-heat mode d‘énergie + Pexknm bbicTporo pasorpesa 3
En mode rapide de la g
chaleur §
@
©
€
£
mm netto kg netto ©
Index /code Model i ——— ey kw o C & o0
220 %220 x 250 3,6
102001000 HDO3 52050 o0 P 0,1 100 230/1N
HD 04 Hot dog machine - 4 spikes
, Hot Dog avec - 4 plot
A Annapart ana xort goros — 4 wuna
1 « Energy-saving mode + Mode d‘économie + DHeprocbeperatoLmin pexmm
Quick-heat mode d‘énergie = Pexum bbicTporo pasorpesa o
+ En mode rapide de la £
| chaleur S
iy 2
~ —— 9]
' g
o [
T

v

[}

mm netto kg netto ° =

o

Index [ code Model " — kg brutto kW C & 2
]

260 x 300 x 290 4,5 @

102 001 400 HD 04 295 x 340 X 350 51 0,1 100 230/1N 2




HOT DOG MACHINES SNACK

HD N Hot dog container with divider
Séparateur
T - MopaorpesaTenb Ans XOT AOTOB

—

«+ Divider inside container = Couvercle en acier inox « PasgenvTtens BHyTPU KONbbI
&.

mm netto kg netto
Index [ code Model " — ey kW o C &
260 x 300 x 350 6,7
102002000 HDN 505, 340 4350 7,6 ! 30-9 230/1N
HDN /K Hot dog container with basket
1 3 Panier
= L=} MoporpeBartenb XOT 40r0B C KOP3UHKOM

% = Basket inside container = Couvercle en acier inox = KopsuHa BHyTpM Konbbl

P
g.‘ s B
mm netto kg netto
Index / code Model R kg brutto kW o C &
102002001  HDN/K ;gg:gggggg ;g 1 3090 230/IN
_ HD O3 N Hot dog machine - 3 spikes/container
Hot Dog avec - 3 plot/Manchon en verre
- Annapart gna xot goros — 3 wuna/KoHTeliHep
Divider inside container = Couvercle en acier inox « Pasgenutens BHYTpW KONObI

mm netto kg netto o o
Index /code  Model mm brutto e s KW ( | | | @ ( &
480 x 300 x 350 9,4
102001500 HDO3N 530 x 340 x 350 104 1,1 100 30-90 230/1N

HDO3N/K Hot dog machine with 3 spikes/container
Hot Dog avec - 3 plot/Manchon en verre
Annapart gns XoT A4oros — 3 wuna/KoHTeliHep

Basket inside container = Couvercle en acier inox + Kop3swHa BHYTpU KoNbbI

mm netto kg netto o o
Index [ code Model mm brutto PRIt kW ( | | | @ ( &
480 x 300 x 350 10
102001501 HDO3N/K o0 2,0 oo 11 100 30-90 230/1N
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HD 04 N Hot dog machine with 4 spikes/container
Hot Dog avec - 4 plot/Manchon en verre
Annapat gna XoT A4oros — 4 wuna/KoHTeliHep
Divider inside container = Couvercle en acier inox « PasgenvTtens BHyTPU KONbbI
o
S
(o]
=
(@)
[
— o
w
— o
mm netto kg netto
adex/fcodel Ikodel mm brutto kg brutto L OC | | | @ ° C & IS
480 x 300 x 350 10,5
102001600 HDO4N om0 e 11 100 3090 230/IN E
HDO4N /K Hot dog machine with 4 spikes/container
Hot Dog avec - 4 plot/Manchon en verre °
Annapat gns XoT A4oros — 4 wuna/KoHTeliHep R
=
Basket inside container = Couvercle en acier inox = KopsuHa BHyTpM Konbbl g
3
o
o
[e)]
=
o
[
o
w
o
mm netto kg netto
Index / code Model mm brutto P KW OC | || @ OC 5 i
480 x300 x 350 11,1 N
102001650 HDO4N/K 530 x 340 x 350 121 1,1 100 30-90 230/1N E
=
o
Glass bowl Glass bowl P
w
Manchon en verre o
CTeKnaHHaA Konba
(%)
c
[
>
S
=
kg netto g
Index [ code Model TR §
407860003  Glass bowl 14
- Basket for HD Basket for HD =
H Panier HD E
uEaele Kop3uHa gna HD s
mm netto kg netto
ldexftode Riodel mm brutto kg brutto
408009000  BasketforHD 20 X220 06
Divider 1/4 Divider v for container
Separateur 1/4 o
(&> = Paspgenvtens 1/4 e
e 3
» Stainless steel 18/8 « Acier inoxydable 18/8 + Hepskasetowas ctanb 18/8 3
+ Thickness 1 mm + épaisseur 1 mm * TONWMHA 1 mm :h_’
kg netto
Index / code Model REB
v
452005420  Divider 1/4 0,1 2
2
(]
Q
o
<

| REDFOX|




290 HOT DOG ROLLER GRILLS SNACK

Hot dog roller grills
Hot dog roller grills
PONIMKOBbIE TPUAM ANA XOT-A0rOB

—

TUBES WITH NON - STICKING SURFACE

Stainless steel roller tubes. The rolls turn in their own axis and are heated by sheathed heating elements.
Chauffage par résistance blindée incorporées dans les rouleaux en acier inoxydable. Moteur haut performance. Contréle de la température

Ponnkosble TpybKM 13 HepxKaBetowel cTann. PonnKKM BpallaoTca BOKPYT CBOe ock. Harpes obecneunBaeTcs npy NOMOLLM 3/1EMEHTOB C
3aUWMTHON 060/T04YKON.

[ REDFOX
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CWe Hot dog roller grill
Grill saucisses
Ponukosbliii rpunb

+ Tubes 320 mm + Rouleaux 320 mm + Ponwvkosble Tpy6KM 320 Mm
o
S
(o]
=
(@)
[
a
w
o
mm netto kg netto
Index /code Model mm brutto PG kw C o C & '8
460 x 270 X 200 9
101600500  CW6 o xSl o o L® 25x/min. - 80300 230/1N 2
cws Hot dog roller grill
Grill saucisses °
PonuKoBbIl rpunb R
=
= Tubes 320 mm = Rouleaux 320 mm = Ponukosble TpyOKM 320 mm g
3
o
S
— <)
m =
o 5
| | [l
- . a
== w
== o
mm netto kg netto
Index /code  Model e e bt kw C o C 5 i
460 x 350 X 200 11,5 ) N
101600530 W8 ot it 12s LB 25x/min. . 80300 230/1N o
=
. o
Cws8 /44 Hot dog roller grill P
Grill saucisses &
PonukoBbIi rpunb
(%)
« Tubes 440 mm « Rouleaux 440 mm = Ponukosble TpyoKkM 440 mm S
>
S
=
Q
<
©
o
@
©
1S
£
mm netto kg netto ©
Index /code  Model mm brutto ke brutto kW C o C & o0
540 x 350 X 200 12,5 )
101600532 CW8/44 600 i 400 i 250 13,5 2,1 2,5)( /min. 80-300 230/1N

CW10/44 Hot dog roller grill
Grill saucisses
PonunKkosbii rpunb

« Tubes 440 mm « Rouleaux 440 mm = Ponukosble TpyoKn 440 Mm
oo
<
Rl
C
©
o
@
Q
(9]
—
[N
= %)
@
mm netto kg netto o =
Index | code Model e o—— ke brutto kw C C & 5
(]

540 x 430 X 200 14 )

101600535  Cw10/44 o N XS 1 225 2,5¢/min. 80-300  230/1N E

| REDFOX|
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Sausage/vegetables steamers
Chauffe- saucisses
[TapoBapKM A1 COCUCOK N OBOLLLEM

STAINLESS STEEL GRID ABO\

Single or double models with perforated stainless steel bottom above container with water; suitable for steam treatment of sausages or vegetab-
les (f.e. corn).

Simples ou doubles avec fond en acier inoxydable perforé sur le fpnd de la cuve; approprié pour chauffer a la vapeur des saucisses ou des légu-
mes (par exemple le mais).

Mogaenu oamHouHble Uan agoitHble. C nepdoprupoBaHHbIM ABOMHLIM AHOM U3 HepyKasetoLel ctanu. ObopyaoBaHne NPUroaHo ANs
NPUroTOBAEHMWA HA Napy COCUCOK M OBOLLEN (Hanpumep, KyKypy3bl)

[ REDFOX
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WE 12 Sausage/vegetables steamer
Chauffe - saucisses
MapoBapKa AnA COCUCOK MU oBoLLEel

T « Capacity GN 1/2 — 150 « Cuve GN 1/2-150 « Emroctb GN 1/2 —150

= 150 mm

|
LI
i >

‘ REDFOX 600

mm netto kg netto
Index [ code  Model R — kg brutto kW o C & '8
265 x 330X 220 6,1
102500100  WE12 .00 o7 oo 7 1 30-90  230/1N E
r— WEV 12 Sausage/vegetables steamer/tap
Chauffe - saucisses avec robinet °
MapoBapKa 419 COCUCOK UM OBOLLEN R
=
R « Capacity GN 1/2 — 150 + Cuve GN 1/2-150 + Emroctb GN 1/2 =150 g
150 mm &

am Q.

REDFOX 900 ‘

mm netto kg netto
Index /code  Model mm brutto Pt kW IK o C 5 i
N
2500105 weviz oo PO 53 1 DRAINTAP 3090  230/IN S
<
o
WE 11 Sausage/vegetables steamer P
. w
Chauffe - saucisses o
MapoBapKa ANA COCUCOK UM OBOLLEN
- "
__I_____c»____ b i / « Capacity 2xGN 1/2—-150 = 2cuve GN1/2-150 « Emkoctb 2 x GN 1/2 - 150 S
' z
| ]
}" . J Ar‘t!
A - I [2a]
" a
2
@
€
£
mm netto kg netto ©
Index /code Model i ——— ey kw o C & o0
530X 330 X220 1
102500500 WELl 575, 450 %330 115 2 30-90  230/N
WEV 11 Sausage/vegetables steamer/tap

Chauffe - saucisses avec robinet
MapoBapKa ANnA COCUCOK MK OBOLEl

« Capacity 2xGN 1/2—-150 +« 2cuve GN 1/2-150 » EmkocTb 2 x GN 1/2 — 150
)
C
£
C
©
K
@
o
e
v
2
mm netto kg netto =
Index /[ code  Model e L kW I'?‘ o C & §
102500501  WEvil ~ OS0X330x220 115 2 3
575 x 450 x 330 12 DRAINTAP  30-90 230/1N &

| REDFOX|




Electric crepes
Crépiere électrique
dNeKTpuYeckme baAMHHbIE annapaTbl

DIAMETER OF 350 OR 400 MM

Construction made of AlSI 430, plate made of cast iron, with diameter of 350 mm.

Chassis en acier inoxydable, plaque en fonte émaillée. Chauffage par résistances en spiral, blidnées, en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation
par thermostat.

KoHCTpyKumA nsrotosneHa n3 ctaam AlSI 430, NOBEpXHOCTb Tape/KkM BbIMOAHEHA U3 YyryHa 1 nmeeT anameTtp 350 mm.




SNACK ELECTRIC CREPES 295

CRE 135 Crepe machine
Crépiére électrique
BAWHHbIM annapat

+ Cast-iron plate 350 mm « Plague en fonte @ 350 « Paboyan NoBepXHOCTb W3 YyryHa
- M - + Wooden accesories mm + [Anametp 350mMm

“I'.“""———‘_‘ E included = Livré avec les raclettes = [punaraeTca MHBEHTapb U3 AepeBa g
ol en bois ©
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto o o
Index /code  Model mm brutto ey kw @ C & ,9
380 x380 x 190 16
101600540  CRE135 oo o0 >0 17 2,4 35m 50-270  230/IN E
CRE 235 Crepe machine
Crépiére électrique °
o S
BANHHbBIN annapar ~
=
) o
2 x cast-iron plate 350 mm - 2 plaque en fonte @ 350 + 2 paboyne NnoBEPXHOCTMN M3 YyryHa =
b + Wooden accesories mm = [nametp 350mMm W
included = Livré avec les raclettes = [punaraeTca MHBEHTapb U3 AepeBa
en bois
o
o
[e)]
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto o

Index/code  Model e kg brutto kW @ C &
760 x 380 x 190 30 5
101600541  CRE235 o000 "> 314 48 35m 50-270  400/3N =
=
o
[T
a
w
o
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c
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SALAMANDERS SNACK

Salamanders
Salamandres électrique
[PpWAb canamaHpa

High-temperature proof resistances are made of material Incoloy 800. Heat performance is regulated by the energy regulator. 2 options of

grid mechanism — basic manual pull-out positioning or smooth adjustment by a lever and pre-set 4 height-positions. Appliance is suitable for
finishing meals, gratinating, browning and keeping meals at serving temperature. Back side panel may be removed away so the device becomes
a pass-through option between the chef’s kitchen and the serving area.

Chauffage par résistance en acier inox traitées « Incoloy ». Régulation de température et timer. Deux options de mécanisme —§S, la grille est
placée dans un des trois support fixes ou — M réglage a 4 niveaux par une poignée. Appareil est congu pour la finition des repas, gratiner, dorer
et garder des repas au chaud. Le panneau arriere peut étre retiré.

HarpesaTtenu, BblaepKu1BatoLL e BbICOKME TemnepaTypbl M3rotosaeHsl 13 cnnasa Incoloy 800. YnpasneHve TemnepaTypHbIM PEXUMOM
obecneynBaeTca peryn1aTopoM MOLLHOCTU. 2 BapMaHTa MexaHW3Ma ANA PeLleTKM — YCTaHOBKA M BbleMKa B 6a30BOM PYYHOM pexrume nam
NNaBHaA pPerynpoBKa ypoBHA U NpesBapuTeNbHO 3a4aHHble 4 MO3WLLMM MO BbICOTe. AnnapaTtbl MOXHO MCMNOAb30BaTb ANA NPUTOTOBAEHWA
PbIGHBIX 61104, TPATUHMPOBAHMA, 0OXKapPUBAHMSA U XPAHEHWA NPOAYKTOB NUTaHUA NPU 3a4aHHON TeMnepaType.
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SE40S Salamander
Salamandre
punb canamaHapa

B T TR
e e

3 fixed positions for grid + 3 supports fixes + 3 DUKCHPYEMBbIX MONOKEHNA
pelLleTKu
mm netto kg netto e —
lndexfkode ticdel mm brutto kg brutto L 5 ﬂ &
p—1
600 x 370 x 380 17 ——)
101500100 SE40S 640 % 520 x 440 18,8 2,2 INCOLOY 230/1N
SE70S Salamander
Salamandre

lpunb canamaHapa

3 fixed positions for grid = 3 supports fixes « 3 GUKCUPYEMbIX NONOXKEHMA
peLeTKM
mm netto kg netto —
hctmjeh | Rk mm brutto kg brutto 4,7?
=]
880 x 370 x 380 233
101500500 SE70S o0l o0 a0 753 4,4 INCOLOY ~ 400/3N
SE70S/230V Salamander
Salamandre

Mpunb - canamaHapa

3 fixed positions for grid = 3 supports fixes « 3 QMKCMPYEMbIX MONOKEHUS
peLleTKu
mm netto kg netto —
lndexcods Biodel mm brutto kg brutto — ! &
pr—1
880 x 370 x 380 23,1 = =)
101500510  SE70S/230V oo ot o 53 32 INCOLOY ~ 230/1N
| SE40M Salamander
Salamandre

lpunb canamaHapa

4 pre-set positions of = 4 positions préréglées de = 4 ycTaHOBNEHHbIX NMONOXKEHMA
movable grid grille mobile peLeTkm

= Smooth and comfortable + Ajustement facile et « [1naBHasa 1 KombopTHasA peryImpoBska
adjustment confortable

mm netto kg netto c
dexEodep ki ngel mm brutto kg brutto . &
600 x 370 x 380 17,9 —]
101500150 SE40M o0 o0’ aan 197 2,2 INCOLOY ~ 230/1N

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie
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SALAMANDERS SNACK

« 4 pre-set positions of
movable grid

adjustment

mm netto kg netto
Index/code  Model T [ kg brutto kw
880 x 370 x 380 25,7
101500550 SETOM o5 520 x 440 a7 M

| SETOM/230V

« 4 pre-set positions of

movable grid
Smooth and comfortable =
adjustment
mm netto kg netto
lidedcos pecsl mm brutto kg brutto
880 x 370 x 380 25,6
101500560  SETOM/230V oo ot e 3.2
DSE 47

Stainless steel 18/8
= Thickness 1 mm

kg netto
Index /code Model P e
151500100  DSE 47 0‘175

« Smooth and comfortable

Salamander
Salamandre
lpunb canamaHgpa
= 4 positions préréglées de
grille mobile

= Ajustement facile et
confortable

Salamander
Salamandre
lpunb - canamaHgpa
= 4 positions préréglées de
grille mobile

Ajustement facile et
confortable

Wall brackets for SE
Support mural pour SE

+ 4 yCTaHOB/IEHHbIX MOJIONKEHNS
peLeTku
MnaBHas v KOMPOPTHasA perynnMposKa

=! &
7; ]

400/3N

+ 4 yCTAaHOBNEHHbIX MONOXKEHNSA
peLeTku
« TMnasHasn 1 KOMbOPTHAA perysMpoBKa

=
INCOLOY ~ 230/IN

KpOHLWTEeNHbI HacTeHHble ana SE

« Acier inoxydable 18/8
« Epaisseur 1 mm

Hepskasetowas ctanb 18/8
= TonwyHa 1 mm
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0asters
0asters
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4 QUARTZ TUBES RESISTANCES
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Quartz tubes resistances, option of grid or toast holders, choice of 1 or 2-deck models. S

Chauffage par résistance au quartz avec grilles de protection, le choix des grilles ou pinces. Un ou 2 niveaux. °

&
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KBapuesble TpybyaTble HarpesaTenu. PeleTka uau aepsatenn ana Toctos.OAHOITaKHbIE UAM [BYXITaXKHbIE BAPUAHTbI. c
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TOASTERS SNACK

TO 920 GH Quartz tube toaster
Toaster
Toctep
,ﬁ Grid + 2 holders « Grille/pince = Pewertka + 2 aepxartena
/ = Capacity of 2 sandwiches = 2 sandwiches + BmecTMmocTb- 2 caHABMYa
mm netto kg netto . f—
Index / code Model iy pon N P e KW @ : JT &
348 x 274 x 288 7,4 =]
101600552 TO920GH S oo o0 82 1,6 TIMER QUARTZ ~ 230/1IN
TO 930 GH Quartz tube toaster
Toaster
Toctep
Grid + 3 holders - Grille/pince » PeweTka + 3 gepatens
Capacity of 3 sandwiches = 3 sandwiches + BmecTMmocTb- 3 caHABMYa
mm netto kg netto R f—
Index / code Model e kg brutto kW ¢ > &
—J
453x274x288 8,8
101600562 TO930GH oo* X o8 2 TIMER ~ QUARTZ ~ 230/1N
TO 940 GH Quartz tube toaster
Toaster
Toctep
2 grids + 4 holders « Grille/pince « 2 peweTku + 4 nepatens
= Capacity of 4 sandwiches = 4 sandwiches * BmecTMmocTb- 4 caHABMYa
mm netto kg netto PR C 2|
Index [ code Model ey ol = | &
pr—1
375%274x 403 9,8 —]
101600572 TO940GH o i - : o 108 24 TIMER ~ QUARTZ ~ 230/IN
TO 960 GH Quartz tube toaster
Toaster
Toctep
2 grids + 6 holders = Grille/pince « 2 pelweTku + 6 aepxatens
Capacity of 6 sandwiches  « 6 sandwiches « BmecTMmocTb- 6 CaHABMYa
mm netto kg netto P
index/jcode kodel mm brutto kg brutto &
452 X274 x 403 11,7

101600582 TO960GH "o 4o 128 3 TIMER OUARTZ 230/1IN
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Pastry display cases
Vitrines de patisserie

o
o
o
x
NTPWUHAa ONA BblMEYKHN 5
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Neutral or heated versions of display equipment made of stainless steel and hard plastic cover (1 or 2 storeys). Inner temperature range o
between 30 — 60 °C providing good conditions for the foods content. Moisturizing wet sponge inside the heated version assures proper humidity
needed .
@
©
Versions neutres ou chauffantes avec chassis en acier inox et vitrine en plexiglas (1 ou 2 niveaux). Régulation de température de 30 a 60 °C avec E
systeme d’humidification intégré. Maintien juqu’a 90°C sans dessechement. o

BapwaHTbl BUTPUH ANA BbINEYKM C NOAOTPEBOM UK Be3, 3rOTOBNEHHbIX U3 HepKaBeIoLLeHn CTaan U TBepA0ro NPOYHOro NaacTMKOBOrO
noKkpbiTMA (1 uam 2 apyca). [lanasoH BHyTpeHHMx TemnepaTtyp 30 — 60 °C obecneymBaeT xopowme yCA0BMA A1 XPAaHEH WA NPOAYKTOB NUTAHUA.
YBnasHALLan rybka B BapMaHTe C NOAOrPEBOM rapaHTUPYET ONTUMA/bHbINA PEXKMM BAXKHOCTU A1 XPAaHEHUS.
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PASTRY DISPLAY CASES
Heated pastry display case

QS? VEC 510
(oS- | Vitrine chauffante
BuUTpMHa ANA BbINEYKU C NOA0rPEeBOM

I \ -.:\h‘
h_h_“"m | A

1%

30-60 230/IN

IHIiIn

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto P o kw
500 x 350 x 270 8,7
105501510 VEC510 550 x 400 X 300 9.4 0,4
_ \:a? VEC 810 Heated pastry display case
S | Vitrine chauffante
BUTpUHA A5 BbINEYKU C NOA0TPEBOM

S A\H

¢ - @ua /
OC &

IHIiIu

mm netto kg netto
Mmelgjeert | (k) mm brutto kg brutto
800 x 350 x270 14
105501810  VECB10 oo oo 200 154 0,7 30-60 230/1N
_ “‘“;? VEC 520 Heated pastry display case
(- | Vitrine chauffante
™ BUTpMHa AN BbINEYKU C NOA0rpesom

-
o C &
30-60 230/1N

mm netto kg netto
ldexcode ik odel mm brutto kg brutto
500 x 350 x 410 11,6
105501520  VEC520 550 x 430 x 300 129 0,4
_ \:a? VEC 820 Heated pastry display case
| - Vitrine chauffante
=y BuTtpuHa anA BbiNeyYku c nogorpesom

1%

30-60 230/1N

mm netto kg netto
Index /code  Model i (G kg brutto
800 x 350 x410 17
18,6 07

105501820  VEC820 850 x 430 X 300




SNACK PASTRY DISPLAY CASES 303

Index [ code

105500510

Index / code

105500810

Index / code

105500 520

— |
L =T
mm netto
Hoce! mm brutto
500 x 350 x 200
VEN510 550 x 400 x 300
— -
L
mm netto
flecel mm brutto
800 x 350 x 200
VEN 810 850 x 400 x 300
e —
-3
mm netto
plocel mm brutto
500 x 350 x 340
VEN 520 550 x 430 x 300

Index [ code

105500 820

Model

VEN 820

-

mm netto
mm brutto
800 x 350 x 340
850 x 430 x 300

—

ol ¥ -
id

kg netto
kg brutto

4,7
5.8

=

Y=
kg netto

kg brutto

6,6
8

=

=
kg netto

kg brutto

7,6
8,9

A

kg netto

kg brutto
10,7
12,3

VEN 510

VEN 810

VEN 520

VEN 820

Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BUTpUHa ANA BbINEYKU

Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BVITpVIHa ANA BbINe4yKn

Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BUTpMHa AnA BbINeUYKM

Neutral pastry display case
Vitrine neutre
BuTtpuHa anA Bbineykun

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie
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304 | FREE-STANDING ELECTRIC AND GAS RANGES FREE-STANDING

Free-standing electric and gas ranges
Fourneaux électriques ou au gaz
OT,LI,efIbHO croAawme anekTpn4eCkme 1 ra3oBble rnanmTbl

ABLE IN ITS HEIGHT

Functional design of construction together with highly professional technical features. Top desk (part underneath the plates or burners) is made
of high quality steel AISI 304. 70 mm space gap between the wall and supporting legs provides an extra room for installation fittings.

Conception fonctionnelle de construction et caractéristiques techniques hautement professionnelles. Le cabinet supérieur (partie sous les
plagues ou brlleurs) est réalisé en acier AISI 304 de haute qualité. Un écart de 70 mm entre le mur et les jambes de support offre plus d’espace

pour les raccords d’installation.

®YHKUMOHANbHbIN AN3aMH KOHCTPYKLMM U BbICOKOMPOGDECCUOHAbHbBIE TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKIM. BepxHaAsA NaHesb (YacTb Nog, ropeskamm
NAM KOHPOPKaMM) M3roToBEHA M3 BbICOKOKaYecTBeHHOM cTann AlSI 304. PacctoaHne 70 MM mMex/y CTeHOWM 1 3aaHel CTeHKoM obopyaoBaHMa

obecneuynsaet MPOCTPaHCTBO 4174 MOHTa*Ka U MHXEHEPHbIX CUCTEM.

|REDFOX|




FREE-STANDING FREE-STANDING ELECTRIC AND GAS RANGES

REDFOX Free-standing
ranges

Free-standing ranges

Taburet hob

306

307

305

‘ REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

‘ Bain marie

Snack

Free-standing

Accessories



306 | SELF STANDING SNACK UNITS FREE-STANDING

mm netto kg netto
Index [ code Model T D kg brutto kw
500 x 700 x 900 53,6
117260482 SPFS0E /0 900 x 1065 60 ¢
mm netto kg netto
Index / code Model T RS kg brutto kW
800 x 700 x 900 94,7
117260475  SPFSOE % KT 105 12

—

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto kg brutto kw
800 x 700 x 900 443
118260 352 SPF80G 840 X 800 X 1065 57.4 25

]

= SPF 120G

L

mm netto kg netto

Index [ code Model mm brutto FShBrite kw
1200 x 700 x 900 61,3
118260353 SPF120G 1310 X 755 x 1010 748 36

{ . Medium duty cast-iron

SPF50E Boiling top

Fourneau

Mnauta
Protection thermostatique
interne a l'intérieur de

Internal thermostatic
protection inside each

plate chaque plaque
Plate dimension 300 x Dimension de la plaque
300 mm 300 x 300mm
SPFS80E Boiling top
Fourneau
MNnwuta

« Protection thermostatique
interne a l'intérieur de

= Internal thermostatic
protection inside each

plate chaque plaque
« Plate dimension 300 x Dimension de la plaque
300 mm 300 x 300mm
SPF 80 G Gas stove/4 burners
Fourneaux avec 4 feu vifs
Fa3oBas nauTta / 4 ropenku
{ . Medium duty cast-iron = Cuisinére 4 brdleurs un
burners 4et3x7kW aposé
Cast-iron grids on top sur la table ou sur un
plate soubassement

Brdleurs en fonte moyen
Le top supérieure embouti
pour un entretien facile
Pieds de construction
solides pour une meilleure
stabilité

+ Solid construction with
supporting brackets under
the upper plate

Gas stove/6 burners
Fourneaux avec 6 feu vifs
Fasosas nauta / 6 ropenku

Cuisinere 6 brileurs 2

burners x4 etdx7kW aposé
= Cast-iron grids on top sur la table ou sur un
plate soubassement

Brdleurs en fonte moyen
Le top supérieure embouti
pour un entretien facile
Pieds de construction
solides pour une meilleure
stabilité

Solid construction with
supporting brackets under =
the upper plate

BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckas
3allMTa KaXKaoM KOHbOPAKK
Pasmep nantel 300 x 300 mm

:

MOUNTABLE 30x30cm & 400V

BHYTpeHHAR TepmocTaTnyeckan
3alUMTa KaXKAO0M NOBEPXHOCTM
= Pasmep nantbl 300 x 300 mm

:

MOUNTABLE 30:30cm o

EW W
PR )

400V

+ YyryHHble ropesiku cpegHeit
MOLLHOCTK
YyryHHble peLleTku 4158 BepXHen
naHenu
[poYHas KOHCTPYKLMA
NoAAEPKMBAIOLLMX KOHCONeH nos,
BEPXHEe naHesblo

NATURAL
LPG

e

A

MOUNTABLE

YyryHHble ropenkun cpegHen
MOLLHOCTHM

* YyryHHble pelleTkun Anda BepxHewn
naHenu

= [lpoyHan KOHCTPyKUMA
NOALEPKMBAIOLLMX KOHCONEN Noj,
BEPXHEeW NaHenbto

NATURAL
LPG

&

GAS

K

MOUNTABLE

1]
!

1]
7]

fof]
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FREE-STANDING [ SELF STANDING SNACK UNITS 307

Index [ code

100 160 400

Model

ST40E

ST40E Electric taburet hob

Réchaude bas électrique
Mauta - Tabyper

Diameter 400 mm - Plague en fonte @ 400
» Power control is enabled mm
by 4-position regulation Régulation de la
switch knob puissance de chauffe par
commutateur a 4 position
Chassis en acier inox,
pieds réglables

mm netto
mm brutto

kg netto
kg brutto
568 x 568 x 570 66,3
630 x 630 x 650 78,5

+ Ounametp 400 mm

PerynmpoBaHmne MOWHOCTH C
MOMOLLbIO 4 NMO3ULMOHHOW PYYKM
nepexatoyartens

C O

50-400

X

40 cm 400V

REDFOX 600

REDFOX 700

REDFOX 900
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Bakery ovens

Bain marie

Free-standing

Accessories




ACCESSORIES STAINLESS STEEL EQUIPMENT

Accessories
Accessoires
AKceccyapbl

[ REDFOX
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ACCESSORIES
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310

AINLESS STEEL SHELVES / FOR MICROWAVE OVEN STAINLESS STEEL EQUIPMENT

Shelves
Etagéres en acier inoxydable
Monka u3 Hep:KaBeloLweit cTanu

= Stainless steel 18/8 = Acier inoxydable 18/8 = Hepskagetouwas ctans 18/8
= Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm = TonwmHa 1 mm

Index /code  Model ::;:::& I:‘:;z?; Index /code  Model ::;:::& I:(ggt:'zt::)
154000520 PN 52 ggg X ;28 X ig ;i 154000740 | PN 74 igg X 2(1)8 9 ig 112
154000620 PN 62 ggg : ;gg i ig ;; 154000840 PN 84 :gg : 228 i ig 4;37
150000820 PNG2  g0X290%%0 ;‘7‘ 1sa001040 P04 oo Zg
154001020 PN 102 ig;’g . i(l’g . 43;8 iﬁ 154001240 PN 124 E?g . :(1)8 . 4318 6;7
154001220 PN 122 ggg . g(l’g " zg 3"‘7 154001440 PN 144 ﬂgg . :(1’3 X zg gg
154001420 PN 142 ii?g . 2(1)8 . zg :i 154000550 PN 55 :‘;’8 . ggg . 4318 tf‘,
154000530 PN 53 ?1)8 i ggg i 28 ;g 154000452 PN 45 :(1)8 i ggg i ig 34
154000630 PN 63 2(1)8 . 228 . ig 33 154000650 PN 65 2(1)8 . g(l)g . ig gg
154000830 PN 83 2(1)8 i zgg z 1318 ig 154000750 PN75 28 i ggg i ig gg
154001030 PN 103 ig;’g : 2(1)8 i ig 1:‘7‘ 154000660 PN 66 228 2 2(1)3 : ig 52
154001230 PN123 ggg : 3(1)8 i 4318 457 154000760 PN 76 ggg : 2(1)8 i ig 56
154001430 PN 143 3(1)8 z g(l’g i ig gg 154000537 PN 537 gzg z 228 : ig 32
154000540 PN 54 g:g : 228 i 4318 i;‘

AINLESS STEEL SHELVES WITH SPICE BOXES AINLESS STEEL EQUIPMENT

Shelves with spice boxes
Etageéres en acier inoxydable avec bacs a épices
MonkKa c KoHTelHepamu gnA cneuumi

| = Stainless steel 18/8 = Acier inoxydable 18/8 = Hepskasetowlan ctanb 18/8
“ = Thickness 1 mm « Epaisseur 1 mm = TonuwmHa 1 mm

Index / code Model ::; t::::’ l:(gg;rt:t::) Boxes Index [ code Model ::l:‘:lt:& l:(gglz‘:lttt:) Boxes
154001829  PNK 82/95 228 i ;gg z igg :i 5% GN 1/9 154001226 PNK122/66 i;gg i igg z igg 2:: 6xGN 1/6
154001029  PNK 102/96 ig(l’g : ;‘l)g : igg 773 6x GN 1/9 154001834  PNK83/44 2(1’8 : g‘l)g : igg ;;’ 4XGN 1/4
154001229  PNK122/97 g?g i ;‘1)8 i 1[1)8 ;i 7XGN 1/9 154001034 PNK103/45 ig;’g i g(l)g ; igg gzi 5xGN 1/4
154000826  PNK82/64 Z(l’g i ggg i i(l’g gg 4XGN 1/6 154001234  PNK123/46 i;gg i :(1)8 : ﬂg lff 6x GN 1/4
154001026  PNK 102/65 18[1)8 : g(l)g : i’g S:g 5xGN 1/6

| REDFOX|




STAINLESS STEEL EQUIPMENT TAINLESS STEEL SHELVES WITH SPICE BOXES 311

Spice boxes
__ Bacs a épices
KoHTeliHep ana cneunii

= Stainless steel AISI 304 = Acier inoxydable 18/8 = Hepskagetouwas ctans 18/8
« Epaisseur 1 mm = TonwmHa 1 mm
o
S
o
=
o
[
a
w
o
mm netto kg netto
adex/fcodel Ikodel mm brutto kg brutto '8
108 x 176 x 100 03
154001019 PNK1/9  rorioiiito 04 E
162 x 176 x 100 0,5
154001016  PNK1/6 o7 o0 o Y
162 X 265 x 100 0,6 I
154001014  PNK1/4 25057200 o7
o
S
~
3
ACCESSORIES STAINLESS STEEL SHELVES FOR MICROWAVE OVEN 311 E
&
Wall brackets for PN g
53}
Support mural pour PN =
KpoHwTelHbl HacTeHHble gas PN =
w
= Stainless steel 18/8 = Acier inoxydable 18/8 = Hepskasetouwas ctans 18/8 o
= Thickness 1 mm + Epaisseur 1 mm = TonwmHa 1 mm
== S
— N
— a
=
e S
[
a
w
o
mm netto kg netto 2
fndex//codel M odel mm brutto kg brutto 2
o
154005060 DPNgo  C0OX40XIS L >
B (Y]
154005000 DPNgo ~ Se0X40x15 36 =
_ 4 o)
@
—
©
€
c
‘©
o
X
Q
©
c
[%]
[
£
el
c
i
€
(]
o
o
%]
@
o
(2]
(%]
(]
o]
<
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312 | WASH HAND BASINS STAINLESS STEEL EQUIPMENT

KOB 1 Mixing valve
Robinet d “eau froide/chaude
CmecuTenbHbIi KpaH

mm netto kg netto

mm brutto kg brutto
1,3
1,5

Index [ code Model

RU 007 066 02 KOB 1
UM o1 Wash hand basin

Lave - mains
YMbiBanbHaA pakoBUHA

“.“h = Stainless steel = Acier inoxydable 18/8 = HeprkaBetollasn ctanb

o = Thickness 1,2 mm « Epaisseur 1,2 mm = TonuwmHa 1,2 mm
. /,Ar
-
mm netto kg netto
[esjeett | bl mm brutto kg brutto

108000090 uM11 00X 29_’5 X200 27

4

UM 10 Wash hand basin with brackets
Lave - mains mural
YMbiBanbHaa PaKOBUH

M = Fixing brackets for wall = Support pour montage = KpenesHble KpOHLWTEeNHbI 419
‘_ ﬁ'— assembly sur mur KpenneHusa Ha cTeHy

mm netto kg netto
Index/code  Model T i kg brutto
400 x 295 x 200 3
108000100 UMI0 454, 3305220 35

UM 10+KOB1 UM 10 +KOB 1

i~ UM 10 + KOB 1
. _1 UM 10 + KOB 1
i = . j
= = Stainless steel = Acier inoxydable 18/8 = Hep:kaselolas cTanib
& = Thickness 1, 2 mm « Epaisseur 1,2 mm = TonwmHa 1,2 mm

= Fixing brackets for wall = Support pour montage = KpenexHble KpOHLITENHbI A5

assembly sur mur KpenieHusa Ha CTeHy

= Mixing valve KOB 1 = Robinet mitigeur KOB 1 = CmecutenbHbli KpaH KOB 1

mm netto kg netto
Index [ code Model mm brutto kg brutto
400 x 295 x 200 24
108000150  UM10+KOB1 .0 535,520 3

| REDFOX|




STAINLESS STEEL EQUIPMENT [ WASH HAND BASINS 313

Index [ code

108 000 000

Index [ code

409 085301

Model

UM 43 +KOB 3

mm netto
mm brutto
400 x 295 x 290
435x470x230

Model

Accessories

kg netto
kg brutto

2

kg netto

kg brutto
6,5
7.5

UM 43 +KOB 3 Wash hand basin
Lave - mains
YMbiBanbHas pakoBUHaA

= Material of basin: = Construction de I'évier en
Stainless steel 1, 2 mm acier inoxydable 1,2 mm

= Material of body: stainless = Construction du boitier en
steel 0,8 mm acier inoxydable 0,8 mm

= Drain = Robinet mitigeur eau

= Mixing valve froide/chaude

Accessories Overflow tube

Le tube de trop-plein
MNepenusHoi NnaTpy6oK

MaTepwan pakoBuMHbI:
Heprkagetowwan ctanb 1,2 mm
MaTtepuan kopnyca: HeprkasetoLan
ctanb 0,8 Mm

Cnus

CmecuTenbHbIN KpaH

[ REDFOX

REDFOX 700 ‘ RM 700 ‘ REDFOX 600

REDFOX 900

REDFOX Pizza

Bakery ovens

Bain marie

Snack

Free-standing
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Singlephase / threephase connection 230 Volts
230/1N | 230/3N

Threephase connection 400 Volts
Powered by gas

Layout of gas burners

Layout of electric plates

Layout of electric plates

Layout of electric plates

400V

Electric convection oven GN 1/1 singlephase

‘ i
2
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w
oy}
=
=
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o}
S
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o
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2
=

L <X~

Electric static oven GN 2/1 threephase

~
=
=
~
S
S
=
=

oD
=
N
=

Gas static oven GN 2/1

[=2)
=
=
o
%=
2

=
= 4
g

Pilot flame in standard

_,_|
=
=i
=
m

o
<
=
=)
=

Pilot flame on request

Piezzo ignition for burners

f==)
S/ el
Eialed B
o~ . =o
—o \ m
<

\V/ Piezzo ignition

PIEZZ0

\‘;/ Electric ignition

ELECTRIC

NATURAL
e Nozzles for both types of gas
C Temperature regulation

30-60

CHROMED | IRON STEEL
Dimension of plates
30x30 cm | 30x30 cm

|




QUARTZ

—
STAINLESS

0
E

)
<

+~
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{
<

w1
>

4

OUTLET

H
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sl
=
=
=
=
=
=

4

DRAIN TAP

=5

Wm —
="
==

=

xr
iy
HOT/COLD

Thickness of chrome

Production capacity

Cold zone underneath the resistance

Power/oil volume ratio

Cast - iron resistance

Ceramic lamp resistance

Incoloy resistance

Quartz tube resistance

Stainless steel resistance

Level of liquid

Volume of basin

Liquid outlet

Container for liquid waste

Outlet for the waste

Outlet with safety locker

Hot and cold water inlet

Cold water inlet

Motorized tilting system

Manual tilting system
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1x@35m
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o

520x540x150

of <
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=
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=
=
S
4]
=

Diameter of pizza

Grid on the bottom

Stone plate on bottom

Stone plates on top and bottom

Chamber dimensions

Light inside the chamber

Thermostat

Timer

Analog thermometer

Digital thermometer

Suitable for preparation of fish

Suitable for preparation of meat

Dry - heat operation

Water operation

5/ 10 kg of lava rocks enclosed

Diameter

Capacity of chamber

Rotation frequency

Pressure control




. Comes unassembled
MOUNTABLE

100 30-90 Temperature regulation of spikes

Volume of liquid
GN size inserts
Plate dimensions
Plate dimensions

Plate dimensions










SALES DEPARTMENT CZECH REPUBLIC

RM GASTRO CZ s.r.o.
Nachodska 818/16
193 00 Praha 9
Czech Republic

Q +420 281 926 604
Q +420 281 922 405
& info@rmgastro.cz
® www.rmgastro.cz

SALES DEPARTMENT SLOVAKIA

RM GASTRO - JAZ s.r.o.
Rybéarska 1

915 01 Nové Mesto nad Vahom
SOVEINE

Q +42132 7717061
& +42132 7717 325
£ obchod@rmgastro.sk
® www.rmgastro.sk

SALES DEPARTMENT POLAND

RM GASTRO Polska Sp. z 0.0.
ul. Sportowa 15a

43-450 Ustron

Poland

Q +48 338 547 326
@ +48 338 547 052

& info@rmgastro.pl
® www.rmgastro.pl



CONTACTS

PRODUCTION & INTERNATIONAL SALES

RM GASTRO s.r.0.

tf. CSA 816

391 81 Veseli nad Luznici
Czech Republic

Q +420 381582284

@ +420381582 982

& rmgastro@rmgastro.com
® www.rmgastro.com

RM GASTRO

= responsibility and freedom
= decency and honesty
= the desire for perfection

© RM GASTRO 12/2018
The range of products and solutions for a particular market or customer may vary.

All rights reserved.
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