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Az qir-o-system egy kombipdroldbdl és sokkold hitébdl alld innovativ
és teljesen integralt Cook&Chill (F&zz és hits) rendszer. Az qir-o-system
optimalizdlja a munkafolyamatokat a konyhdaban, megnoveli az ételek
eltarthatosagdt, és csokkenti a vesztesegekelt, igy penzt takarit meg
Onnek.







air-o-system

Az air-o-system segiti a
Mmunkajat.
Lehetéség az On kreativ képességeinek kibontakoztatasdara.

Egyszerd munkavegzes. Siker. Az Electrolux air-o-system ezekben
mind segit Onnek.

» Egy konyha mikodeési koltsegenek akar 38%-at Kalkulacié sordan figyelembe vett tényezék

az alapanyagkoltsegek teszik ki. Az alacsonyabb » Egy adag étel 150 g hust és 60 g zoldseget tartalmaz
sulyveszteség nagy hatassal van a nyereségesebb » 1kg hus koltsége: 10 Euro
muUkodeésre - minden gramm szamit! » 1kg zoldsegmix koltsege: 2 Euro

> Qz dir-o-system szamos megolddssal segiti az » a beszerzett hus 60 %-a fagyasztott termek
alacsonyabb sulyveszteseg eleréset. Ugyanakkor » Afeldolgozott hus 20%-daban alkalmazzuk az Alacsony

egyszerUbbeé és biztonsagosabbd teszi az egész Homérseklet Sttést (LTC)
fézesi folyamatot, mikdzben energidt és penzt
takarit meg Onnek.

» Ezek az okos megoldasok segitik a munkat az etel
kiolvasztasatol kezdve a fézésen és a sokkoldsan

at, egészen a regenerdldsig.

Energia 9% Egyéb 2%

Margin 10%

Alapanyagok 38% Munkaerd 41%

Eves megtakaritds az air-o-system rendszerrel

€ 579.060,30

€ 260.190,70
<3 ’

€ 136.800,30

€ 55.510,70 e
€ 23.840,50 ~—3

Kisebb étterem Nagyobb étterem Hotel Kérhaz Kézponti konyha
100 adag naponta 250 adag naponta 500 adag naponta 1000 adag 3000 adag naponta
személyzet: szemelyzet: személyzet: naponta személyzet:

36 8 f& 16 f& személyzet: 32 f& 100 f& 280

280 munkanap
évente

280 munkanap
évente

365 munkanap
évente

365 munkanap
évente

munkanap évente
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Az air-o-steam rendszer
elonyel

Az Electrolux folyamatosan fejleszti azokat a termeékeit is, melyek
egyebkent innovativak es sikeresek. E filozofianak kdszonhetd az air-
O-steam® rendszer letrejotte, mely a konyhai munkat Uj dimenzidba
helyezte.

Idedlis fé6zési kérilmények

» air-o-klima: preciz pdaratartalom-szabdlyozdas, a
tokeéletes fézesi atmoszféra kialakitasa

» air-o-flow: egyenletes héelosztas, egyenletes sutes

» 6 szenzoros maghdémerd: a hdmerseklet folyamatos,
preciz detektalasa

KoénnyG hasznalat

» qir-o-clean: teljesen automata,
beeépitett tisztitd rendszer

» Akdr 12 méter tavolsagbdl is kdnnyen
leolvashato kijelzd

IdStakarékos, integralt megolddasok

» Komplett banketing és egyeb kiegeészitd tartozekok,
melyek nemcsak a kombi pdroloval, hanem a
sokkolohutével is teljesen kompatibilisek

» Lehetdve teszik a konyhai munkafolyamatok gyorsabb
és hatékonyabb megtervezését

Takarékossdg az air-o-system rendszerrel

» Kisebb sulyveszteseg - tobb felszolgalt adag

» Egeészsegesebb etelkeszites - kevesebb zsir
felhasznaldsa

» Alacsonyabb kdarosanyag-kibocsatds, nagyobb
hatekonysdag, melyet a Gastec tanusitvany is igazol;
20%-al kevesebb gazfogyasztas.

Tokéletes elszivas

Az Electrolux ‘Odourless Hood' rendszere egy tokeletes,
szagtalan munkakornyezetet biztositd elszivo rendszer,
mely szukségtelenné teszi a csdvezeést es a kulsd
elvezetést. A specidlis jellemzdinek koszonhetéen kivalo
megoldds szupermarketek, ettermek, bisztrok, eseteben
es minden olyan helyen, ahol az elszivo rendszer
kiepitese esetleg nehézseget okoz. Latogassa meg
weboldalunkat tovabbi informdciokert: www.electrolux.
com/foodservice




A konyhamuveszet
negy kulonbozO Modia

Negy kombi parolo, negy kulonbdzé stilus

air-o-steam’ Touchline

qir-o-steam’
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air-o-steam®

air-o-convect Touchline

air-o-system

air-o-convect

Multitimer

. o air-o-convect .
Jellemzgj . qir-o-steam . air-o-convect
Touchline Touchline
Gé7kénzES Gbézgenerator Gbézgenerator Direkt vizbefecsken- Direkt vizbefecsken-
P (boiler) (boiler) dezés (boiler nélkdli) dezés (boiler nélkdli)
Poroto'rtolgm qir-o-clima By-pass techologia 11 bedllitas 11 bedllitas
szabdlyzdas
Levegd keringetes qair-o-flow air-o-flow air-o-flow air-o-flow
H&meérséklet erzekeld 5 szenﬂzoryos maghdémeréd maghdémeréd maghd&émeréd
maghdémeérd
i qir-o-clean air-o-clean
Automata tisztitd ren- .. \ : . . :
kornyezetbardat fun- qir-o-clean kornyezetbardat fun- air-o-clean
dszer g p
kciokkal kciokkal
Automata fézes 1000 recent
Programozhatésag 1000 recept 2-1épcsds fézes "y p 2-1épcsds fézes
P memoriabol
memoriabol
e . FoodSofe antrol Make-it-Mine
Specidlis funkciok Make-it-Mine -
Multitimer

\
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Az air-o-steam® Touchline az uj kombipdarolok korszakanak hirndke,
amely egyszery es intuitiv fézést biztosit barmely konyhdban: kielegiti
a gyorsettermek, a kozponti konyhdk, de meg az elit éttermekben
dolgozo tapasztalt sefek igenyeit is. A Touchline kombipdroloval a
folyamatos ellendrzes es beallitas, valamint szamos rutinfeladat es a
komplikdlt programozas mar a multe. Meg a legbonyolultabb f&zeési
folyamat is elindithatd harom egyszerd lepessel.

® Automatic B Programs v @ Manual

Category Recent

Apple Pie
Baguette

Chicken Breast
Chicken Legs
Croissants

Frozen Mix Veg

Roast Beef

Bakery

Azok szamara is tokéletes Garantdlt, allando (z és mindseg. A tapasztalt sefeknek, akik biznak
megoldds, akiknek keves Mindig. Csak adja meg sajat tudasukban es kreativitasukban,
tapasztalatuk van, vagy recepljét, és mentse el. USB odahgyelnek a legaprobb
egydltaldn nem jartasak a seqitsegevel mas kombipdrolokrais  reszletekre is.

fézeésben. A kombipdrold feltoltheti ezt a receptet.

gondolkozik es cselekszik, akar
eqgy igazi sef.



air-o-steam® Touchline : egyszer( és letisztult forma,
mely megkonnyiti az eletet. Nincsenek kapcsolok,
gombok, komplikaciok.

A kombiparolo szive a nagyfelbontdsu erintkepernyds
vezeérldpanel, melyet az egyik leginnovativabb software
fejleszté céggel kozdsen alkottunk meg. Akarcsak a
modern mobil eszkdzdknek, a Touchline felhasznald
felUlete is intuitiv és egyszerUen haszndlhato: a fézesi
ciklusok, a hémerseklet es idd kijelzése kdnnyen
leolvashatd meg tavolrdl es akar oldalrdl is. Ezen felul
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erintékepernyds mine
kezelbpanel.

Minden élelmiszer-kép és nem-
zetkozileg ismert ikon tisztan
lathato, koszonhetden a 262.000
szinnek.

Nyelvek
sokasaga

az air-o-steam® Touchline egy
igazan globdlis megoldds: a menu
tdbb, mint 30 nyelven elérhets,
természetesen magyarul is.

A felhaszndlofelUletet teljesen sze-
melyre lehet szabni. A vezérlépanel receptjeit USB-re mentheti, és akar-
olyan egyedi és kilonleges lehet,
akdr az ujjlenyomata.

Automatikus

inditas a megfeleld
idépontban

A sUtési idé csak akkor kezdddik,
ha a sutd elérte a megfeleld

h&mérsékletet (ez kUlonosen fontos a HACCP szabvanyoknak
azokban az esetekben, amikor

air-o-system

bdarmelyik parameter pdr masodperc alatt bedllithato.
A vezerlépanel teljesen szemelyre szabhatoé: szUkseg
eseten csak a preferalt funkciok és bedllitasok Iathatoak;
ha akarjuk, a “start” funkcio kikapcsolhato, igy a suté
azonnal dolgozni kezd, amint az qjtot becsuktuk;
vagy hétrdl hétre csak azok a receptek jelennek meg,
amelyek azon a héten aktudlisak. Nincs szUkseg draga
tréningekre, meg az ideigelenes szemelyzet is kdnnyen
tudja majd haszndini a sutst.

1]

Hordozhatd kombi-
parold

Tegye zsebre a sutdt, hiszen a

melyik Touchline sUtén Ujra haszndl-
hatja, a vilag barmely részén.

FSC

Etelbiztonsdgi
megoldasok

A Touchline kombipdrold 100%-
ban garantdlja az étel min&segeét

megfeleléen

gyakran kinyitjak az ajtot).
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Qir-o-steam’

A konnyU haszndlat, a biztonsdgos sutes es a magas etelmindseg

garantait!

Az innovativ funkcioknak koszdnhetben az air-
o-steam kombipdrold az optimdlis paraszintet
garantdlja barmilyen étel esetén, mikdzben fenntartja
az egyenletes hdéelosztast. A vezerldpanel lehetéve
teszi a sutékamrdaban lévé aktudlis paratartalom és
hémerseklet folyamatos és pontos szabdlyzdasat. A
nagyteljesitmeényU gézgenerdtora mindig folyamatos
és gyors gbzutanpotlast biztosit. Az automatikus
vizkd diagnosztizald rendszer érzeékeli és jelzi a vizkd

gbzgenerator

A nagyteljesitmenyl gdézgenerdtora mindig
folyamatos es gyors gézutanpotiast biztosit. Az
automatikus vizkd diagnosztizald rendszer erzekeli
és jelzi a vizkd lerakodasat.

maghdmerd

A hémersekletérzekeld szonda garantdlja a pontos
maghdmersekletet, ezaltal az etelbiztonsagot, valamint
a tokeéletes mindseget és a minimdlis sulyveszteseget.

gazegok

Az air-o-steam kombipdrold nagy hatékonysagu
és alacsony karosanyag kibocsatasu gazegsd* CO
kibocsatasa a Gastec (holland kormdnyzati igazolas)

altal meghatdrozott szintnel tizszer, az eurdpai
szabvany hatdrértéknel szazszor alacsonyabb..

* szabadalommal védve (EP1956300A2 és kapcsolodd csalad)

lerakoddasat. A kombipdrold rendelkezik egy specidlis
bi-funkciondlis ventillatorral, ami az egyenletes belsd
hémersekletet garantalja; a beépitett automata
tisztitorendszer ragyogo tisztasagot eredmeényez; a
meghdmerd, ami a sutési ciklust is vezerli a bedllitott
h&émerseklet alapjan; a ketlepcsds fézessel ket
kUlonbozd fézesi parametert lehet bedllitani ugyan
abban a sutesi ciklusban.

air-o-flow

Ez a szabadalommal vedett rendszer garantdlja az
egyenletes héeloszlast es az dallando hdmersekletet
a kamraterben, a forradalmi bi-funkciondlis
ventillatornak és a levegd keringetd rendszernek
koszonhetéen, igy egyenletesen megsult, ropogos és
izletes ételt etel less a vegeredmeény.

* szabadalommal védve (DE20302705U1 és kapcsolodd csalad)

duplatvegu qjto

A dupla Uvegpanel, az integralt friss levegd
csatornaval, meggadtolja az egesi seruleseket sutes
kozben.

Qir-o-clean

A beépitett és teljesen automata tisztitorendszer
hatekonyan tisztit, koszonhetbéen a szordkar
forgasanak és a viznyomdsnak, gy nincs olyan
kockdzat, hogy fel nem oldodott vegyszer maradjon
a sutékamraban.



Fékapcsolo
ki/be

Fézési ciklusok
» Pdrolds

» Kombindlt ciklus: parolds

es legkeveres
» Legkeveres

Aktudlis
hémérséklet

Aktudlis hatralévé idé
Maghémérséklet

Egyéb funkcidk

» SzUnet

» Regenerdlds

» Szakaszos ventillacio

» HACCP

» Tisztitd funkciok

» 1/2 sebessegU
ventillator

» Csokkentett teljesitmeny

» ECO-Delta
» SUtdkamra
kemeny szabdlyzas

air-o-system ( 11

Kétlépcsds f6zés
(elsésorban husok esetében)

Start/stop:
a fézési ciklusok
elinditdsa, megadllitasa

Beallitott
hémérséklet

» Figyelmeztetd

ldmpa: nyitott ajtd

» Figyelmezetd ldmpa: vizkd
kepzbdes a bojlerben

» Bojler statusz kijelzd

Bedllitott idé
Maghémérséklet

Szabdlyzé gomb

Manudlis funkciok

» Manudlis
vizbefecskendezeés

» Manudlis bojler Urites
» Gyors leh(tés
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ouchline

Qir-o-convect |

Tokeletes etelmindseq, es akar 50% megtakaritas - az egyedulallo
qir-o-convect Touchline kombipdroloval ez lehetseges

A felhaszndlobardt, kédnnyen tisztithato,
nagyfelbontdasu erintdkepernyds kezel8panel teljesen
szemelyre szabhato, a felhaszndlo igenyeinek
megfelelden. A h&meérseklet és az idé bedllitasa
egyszery, csak egy gombnyomds. Az air-o-convect
Touchline kombipdroléban 11 pdratartalom-szintet
lehet bedllitani, Igy tudunk benne kenyeret sutni,
sUtemenyeket késziteni, csében sutni, melegiteni,

posirozni, ragut kesziteni. A Multitimer funkcio
segitsegevel kulonbozd eteleket keszithetunk el
egyszerre. Az automata tisztitérendszer akdar 50%-
al csokkentheti a mukodeési koltsegeket, kevesebb
elektromos aram, viz és oblitészer felhaszndaldsa
reven. Ezen felUl 1000 receptet lehet elmenteni, és
USB segitsegevel masik sttére atvinni.

Program mod Manudlis mod

@ Manual

B Programs v

Al Category Becent
Apple Pie

Baguette
Chicken Breast
Chicken Legs
Croissants
Frozen Mix Veg
Roast Beef

Bakery

Garantdlt, allando iz és A tapasztalt séfeknek, akik biznak
min&seg. Mindig. Csak adja tuddsukban, kreativitasukban,
meg sajdt receptjet, és mentse es odafigyelnek a legaprobb
el. USB segitsegevel mas reszletekre is.

kombipdroldkra is feltoltheti ezt a
receptet.



erintékepernyd

A felhaszndlobardt, kdnnyen tisztithatd, nagyfelbontasy,
erintékepernyds kezelbpanelen minden elelmiszer-kép és
nemzetkdzileg ismert ikon tisztan Iathato, koszonhetéen a
262.000 szinnek. A menU tébb mint 30 nyelven elérhets,
természetesen magyarul is. Az intuitiv felhaszndldi
terUletnek koszonhetden gyerekjatek a keszulek kezelese.

11 paratartalom-szint

Az air-o-convect Touchline az egyetlen sut8, amely
képes fenntartani a pdraszintet gézgenerdtor nelku! A
fézesi modok kozott megtaldljuk a légkeveréses sutést
(25 °C - 300 °C), nagy teljesitmény instant pardsitoval,
melynek segitsegevel 0 es 90% kozotti paraszintet tudunk
pedllitani.

maghdmerd

A h&mersekleterzekeld szonda garantdlja a pontos
maghd&meérsekletet, ezdltal az etelbiztonsagot, valamint
a tokeéletes min&seget es a minimdalis sulyveszteseget.

USB

1000 receptet lehet elmenteni, és USB segitségével masik
sUtére atvinni, vagy akadr elektronikus levelben elkuldeni,
es bdarmelyik Touchline kombipdaroloval rendelkezd
konyhdban lehet haszndlni, igy egyeneletes mindség es
fzvildg biztosithatod ettermi ldncok egysegei szamara a
vildg barmely pontjdn.

air-o-system

gazegdok

Az air-o-convect Touchline kombipdrold nagy
hatekonysagu és alacsony karosanyag kibocsatasu
gdazégd* CO kibocsatasa a Gastec (holland

kormdnyzatiigazolds) dltal meghatdrozott szint tizede,
az europai szabvany hatdrértekének szdzadresze.

* szabadalommal védve (EP1956300A2 és kapcsolddo csalad)

Qir-o-flow

E szabadalommal védett rendszer garantalja
az egyenletes héeloszlast, valamint az dallando
h&émersekletet a kamraterben, kdszdnhetden
a forradalmi bi-funkciondlis ventillatornak és a
levegd keringetd rendszernek. Ezek segitsegevel
egyenletesen suUlt, ropogos és izletes ételt etel lesz a
vegeredmeny.

* szabadalommal védve (DE20302705U1 és kapcsolddd csaldd)

duplaUvegu qjto

Az integralt frissleveg8-csatorndaval elldtott dupla
Uvegpanel meggatolja az egesi serulések kialakulasat.

Qir-o-clean

A beepitett es teljesen automata tisztitorendszer
hatékonyan tisztit, koszonhetéen a szorokar forgasanak
és a viznyomasnak, igy nincs olyan kockazat, hogy fel
nem oldodott vegyszer maradjon a sut8kamrdaban.

13
_
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Air-o-convect

A leger8sebb es legteljesebb direkt vizbefecskendezeses kombisuto.

A nagy teljesitménynek kdszonhetben mindig tokeletes
eredmenyt garantdl. Az air-o-convect sutd kiemelkedik
a konkurencia hasonld termeékei koézUl az aldabbi
innovativ jellemzéknek kdszéonhetéen: bi-funkciondlis
ventilator, amely egyenletes sutést garantdl; egyszerd
automata tisztitd rendszer - csak valassza ki a kivant
tisztitoprogramot, a tébbit pedig elvegzi a sits; az
automata parasitd, amellyel 11 kUlonbozd intenzitdsu
pdratartalom-szabdlyzds lehetséges; szabdlyozhatd

11 paratartalom szint

Az air-o-convect Touchline az egyetlen sutd, amely
kepes fenntartani a paraszintet gézgenerdator nelkul! A
fézesi modok kozott megtaldljuk a legkevereses sutest
(25 °C - 300 °C), nagy teljesitményy instant pardsitéval,
aminek a segitsegével 0 eés 90% kozotti paraszintet
tudunk bedllitani.

maghdmerd

A hémersekleterzekeld szonda garantdlja a pontos
magh&mersekletet, ezdltal az ételbiztonsagot, valamint
a tokeéletes mindseget és a minimdlis sulyveszteseget.

gdzégdk

Az air-o-steam kombipdrold nagy hatéekonysagu
és alacsony karosanyag kibocsatasu gazegsd* CO
kibocsatdsa a Gastec (holland kormanyzati igazolds)

dltal meghatdrozott szintnél tizszer, az europai
szabvany hatdrértéknél szazszor alacsonyabb.

* szabadalommal védve (EP1956300A2 és kapcsolddd csaldd)

kemeny, amellyel extra ropogossa tehetjik az etelt.
Tovabbd a ketfazisu fézes, melynek segitsegevel egy
adott etel elkészitése soran kulonbozd parametereket
dlithatunk be, pelddul el6szér magasabb pdratartalmat
az egyenletesebb sutes erdekeben, majd magasabb
hémeérsekletet alacsonyabb pdaraszinttel, hogy extra
ropogos etelt kapjunk. A maghdémerd vezerli a sutesi
folyamatot, es amikor eleri a bedllitott hémersekletet,
ledllitja a sutest.

Qir-o-flow

Ez a szabadalommal vedett rendszer garantdlja az
egyenletes héeloszlast es az dllando hémersekletet
a kamratérben, a forradalmi bi-funkciondlis
ventillatornak és a levegd keringetd rendszernek
koszonhetden, gy egyenletesen sult, ropogos és
izletes etelt etel lesz a vegeredmeny.

* szabadalommal védve (DE20302705U1 és kapcsolodd csaldd)

duplatvegu ajto

A dupla Uvegpanel, az integralt friss levegd
csatorndval, meggatolja az egesi seruleseket sutes
kdzben.

Qir-o-clean

A beépitett és teljesen automata tisztitorendszer
hatekonyan tisztit, koszonhetden a szorokar
forgdsanak es a viznyomasnak, gy nincs olyan
kockdzat, hogy fel nem oldodott vegyszer maradjon
a sutékamrdaban.



Fékapcsolo
ki/be

Automatikus pdradsitas
1T kilonbozd intenzitdsy
paraszint bedllitasa

Aktudlis
hémérséklet

Aktudlis hatralévé idé
Maghémérséklet

HACCP

HACCP ellen&rzes
integralt szemelyi
szamitogepes halozatrol
(HACCP advanced)

Szakaszos ventillacié
Javasolt lassu sttéshez és
melegentartashoz.

Manudlis vizbefecskendezés
Azonnal néveli a paratartalmat,
olyan mertekben, ahogyan

On szeretné.

air-o-system ( 15

Kétlépcsés f6zés
(elsésorban husok esetén agjanlott)

Start/stop: f6zési
ciklus inditasa,
ledllitasa

Elére beadllitott
hémeérséklet

Beallitott idé
Maghémérséklet

Tisztité programok
Vdlasszon a negy, kulonbozd
eréssegy automata
tisztitoprogram kozul (a
gyengeéd tisztitastol az extra
erdsig vagy igeny szerint
félautomata tisztitas)

Parakiereszté szelep
Tartsa nyitva, amennyiben
extra ropogos etelt
szeretne késziteni.

Szabdlyzé gomb

Gyors leh(tés



air-o-system air-o-steam @

TOUCHLUINE

Alacsony hOmersekletU sutes:
O07%-kal kevesebb sulyveszteseg

Az Electrolux air-o-steam® segitsegevel dllandd mindseget tud
garantalni, elésegitve az uzleti nbvekedest. Az etelek sulyveszteseget
a hagyomadnyos sutesi eljarasokhoz kepest 50%-kal csokkentheti.

Haszndlat

» Kifejezetten ajanlott nagy mennyisegy etel
elkészitese, illetve bankettek eseten.

» A melegentarto funkcid megoldast nyujt arra
az esetre, ha a szervirozds esetleg csak kesébb
tortenik.

» Extra idétartamu melegentarto funkcio, mely idedlis
lehet latvanypéksegek, POS rendszer( vendeglato
egysegek szamara.

» Az igy elkeszitett etelek sulyvesztesege a
hagyomanyos eljarasu suteshez kepest nagyjabaol
feleakkora.

Technolégia

» Az alacsony hémerseklety sités egy intelligens
és kimeletes eljaras belszin, hatszin es egyeb
marhasultek, tovabbd pulyka, baranycomb, 8z,
borjy, serteshus keszitese eseten.

Az automatikus sutési eljaras mindig tokéletes
eredményt garantdl, akkor is, ha egyszerre
kUlonbozd fajta husokat helyezink a készulekbe.
Az alacsony hémerseklet( sutest az ejszakai
orakra is beprogramozhatjuk, igy idét takaritunk
meg, €s maximalizdlni tudjuk a konyhai
munkafolyamatok hatékonysagat.

Egy algoritmus kiszamolja, hogy hozzdvetdleg
mikor fejez&dik be a sutési folyamat. Ennek
koszonhetben hatekonyabban tudjuk szervezni
napi tevékenységeinket.

Az alacsony hémerseklet( sutés 1 naprol egy
ordra csokkenti a husok érlelési folyamatdt.

v

v

v

6 ponton érzékel6 maghéméré

» 6 erzekeld, 15 mm-enkent elhelyezve, igy egyszerre
tobb helyen is meri az etel hémeérsekletet

Pontos hémérséklet-monitoring: a maghémerd

a legalacsonyabb hémersekletet veszi figyelembe,
igy mindig garantdlja a pontos mérési eredmenyt,

v

v

Kimagaslé ételminéség

» A hus szaftos marad

» Minimdilis kéregvastagsdg (kb. 1 mm)

» Egybensités esetén is garantaltan megpuhulnak
a husok

» Kellemes aroma és tokeletes dllag

» Egyenletes szin

meg akkor is, ha esetleg nincs megfelel&en
behelyezve, vagy hozzaér a csonthoz, vagy a GN
edényzethez, amely gyorsabban melegszik fel,
mint maga az étel.




Alacsony hémeérsekletd
sutes

Elémelegitési
fazis

Eves megtakaritds alacsony hémérsékletd sitéssel

€ 1.867,00

S

Kisebb étterem

100 adag
naponta
szemelyzet: 3 f&
Evente 280
munkanap

€ 4.667,00

Nagyobb
étterem

250 adag
naponta
személyzet: 8 f&
Evente 280
munkanap

€ 12167,00
==

=

Hotel

500 adag
naponta
szemelyzet: 16 f&
Evente 365

munkanap

€ 24.337,00

Kérhaz

1000 adag
naponta
szemelyzet: 32 f&
Evente 365
munkanap

Kérgesités

air-o-system

Gyors htitési fazis

Befejezé fazis
(aktudlis maghémérséklet

= bedllitott maghémérséklet) Szakaszos ventillacid

Sutékamra hémérséklete

Maghémeérséklet

Akar 24 oran at

Kalkulacié sordn

€ 56.000,00 figyelembe vett tényezék

-~
r » Hus: 150 g adagonkeént
] » HUs dara (1 kg): 10 Euro
‘ ’ » Az alacsony hémeérséklet(
sUtést a feldolgozott husok
’ 20%-daban alkalmazzak
= ; éves szinten.

Koézponti

konyha

3000 adag
naponta
személyzet: 100 f&
Evente 280
munkanap
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air-o-steam @

TOUCHULINE

TOkeletes koruimenyek @

suteshez

TOkeletes piskotdt, vagy szaftos, dm ropogos csirket szeretne keszite-
ni? Igen! Egy tepsivel, vagy netan &t tepsivel egyszerre? Ugyanolyan
mindsegben, ugyanannyi idé alatte Semmi akaddlya! E nagyszerd
suté minden etelhez és minden mennyiseghez tokeletes kortlmeényeket
piztosit. Egy porgds nap vegen pedig gyors es egyszerlen haszndlha-
to tisztitd funkcioval varazsolhatja ismet csillogova keszuléeket.

Idedlis sUtési atmoszféra
» Pontos pdratartalom-szabdlyozds a sutékamraban
» Allandé minéség, ugyanaz a szaftossdig, ugyanaz
a szin és ropogossag, fuggetlentl a behelyezett
étel mennyisegetd!
» Energia- és vizmegtakaritds a gézgenerdatornak
kdszonhetden, mely csak akkor termel gézt,
amikor szukseéges, hiszen figyelembe veszi az
etelbdl szarmazo nedvesseget is.

Hogyan?

» az air-o-clima ténylegesen meri az aktudlis
pdaratartalmat a sttékamraban, eés cselekszik, ha
elterest tapasztal a bedllitott szinthez kepest.

» az air-o-clima automatikusan szabdlyozza a
bejova friss levegdt, a szukseges mennyisegy
gz hozzdaddsa, illetve az esetleges pdratdbblet
eltavolitasa reven.

Lambda szenzor

A lambda szenzor egy
elektronikus készulek, amely
meri a levegd oxigenszintejét.
Ez az egytelen rendszer a
vilagon (szabadalommall
védve*), amely garantdlja

a pontos, valés ideji
pdaratartalom-mérést a
sutékamrdban, igy biztositja
az elkeszitett etelek allando
mindseget, fuggetlentl az
etel mennyisegetdl.

* szabadalommal védve
(EPO701388B1 ¢s EP0653593B1)
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tgyenletes sutes

Levegbkeringetd rendszer, ketfunkcios ventillator, legkamra rend-
szer. Ez a hdrom elem garantdlja az idedlis sutesi kortlmenyeket
minden esetben.

Egyenletes sités

» Allandé hémérséklet, kdszonhetéen az
elémelegitett bearamlo friss levegdnek

» A forradalmian Uj bi-funkciondlis
ventillatornak eés a levegdkeringetd
rendszernek kdszonhetéen egyenletes ; o
héeloszlds a sitékamraban, air-o-flow* = Egyenletes sutesi ered

» Rozsdamentes acélhuzalbol keszult * szabadalommal védve (DE20302705U1) mény
GN-edeny tartok, az egyenletesebb sutesi
eredmeny erdekeben.

Hogyan? ’

Az air-o-flow rendszer 3 elembdl all:

air-o-steam
» Leveg&keringetd rendszer, mely
garantdlja a bejoveé, elémelegitett
levegd egyenletes eloszlasat a
sutékamran belul
Bi-funkciondlis ventillator: beszivja kintré!
a friss levegdt, majd egyenletesen
elosztja azt a sutékamraban
Beépitett legkamra-rendszer: dupla
legkamra-rendszer, a tapviz es a
csatorna csatlakozason is, amely
megakaddlyozza, hogy szennyez&des
keruljon az air-o-steam® rendszerbe.

v

v




air-o-system

Beepitett automata
lisztitorendszer

Teljesen automatikus, egyszerten haszndlhato tisztitorendszer,
a sutékamra tisztitdsara. Csak valassza ki a megfeleld tisztitasi
programot, és inditsa el!

#® Green Spirit

@ Skip rinse-aid
@ Skip drying

i’ Reduce water consumption
& Strong 1:05

2:00

% W3

» Beépitett, kénnyen
haszndlhaté rendszer

» 4 elére bedllitott ciklus: 35
perces programtol egészen a

150 perces programig, takarekos

viz- és vegyszerhaszndiattal

> A sUtékamra automatikus
hitése, amennyiben a
hémerseklet 70 °C felé
emelkedne

» Automatikus készenléti allapot:

nem kell megvarni, hogy veget
érjen a tisztitasi ciklus

» Biztonsdagos: esetleges
dramszunet utan az air-o-
steam® készulek ujrainditja a
tisztitasi ciklust

» Félautomata tisztitdasi ciklus
(1, 2): A teljes tisztitas 18 perc.
1 perc eldtisztitas, 5 perc
gdzoles, hogy a szennyezddest
fellazitsa. Jelzes igyelmezteti

a kezeldszemelyzetet, mikor
kell vegyszert adagolni. Ezt
kovetden 2 perc szUnet,
mikdzben a vegyszer kifejti
hatdsat. Vegul 10 perc gdézoles,
mely segit a vegyszernek
tokeletesen elvegezni a munkat.
Vegul manudilis tisztitas zarja

a folyamatot, igy lesz ismet
ragyogo es biztonsagosan
haszndlhato a sutd. Mindehhez
csupdn 6-10 liter viz szUkseges
(0 g6zhoz és a kézi obliteshez).
Barmilyen e célra kifejlesztett
vegyszerrel hasznalhato.

() air-o-steam
(2) air-o-convect

air-o-steam

TOUCHUINE

air-o-convect

TOUCHLINE

Mennyire szeretne kérnyezetbarat lenni?

Kornyezetbardatnak lenni egyet jelent a gazdasagos Uzemeltetessel, es
az energiatakarekossaggal. Az automata tisztitorendszer zold funkcioinak
koszonhetden optimalizalhatja az oblitészer, az elektromos aram valamint
a viz fogyasztast; akar 50%-al csékkentheti az Uzemeltetési kdltséget.
Energidt takarithat meg, kimélve ezdltal a kornyezetét.

* Hagyomanyos, kornyezetbardt funkciok nelkili mosogatdsi ciklussal dsszehasoniltva

(1 kdnnyU ciklus/nap - 280 munkanap/év)

Az Uj koérnyezetbarat funkciok:
> Szdrito fazis kihagyasa

» Oblité¢szer kihagydsa

» Vizfogyasztas csdkkentése
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Nagy hatekonysag, alacsony
kArosanyag-kibocsatas

Tapasztalja meg a jelentds megtakaritast az air-o-steam® kom-
bipdarolok kornyezetbardat gazegdivel. Az air-o-steam® Touchline
nagyfoku termelékenyseget, remek eredmenyt, a jelenleg elerhetd
legnagyobb hatekonysagot és a legalacsonyablb karosanyag-
kibocsatast biztositja.

» Mind a kamrdban, mind a bojlerban taldlhato egyedi Alacsony kdrosanyag-kibocsatas
gdzegdk - kombindlva a borddzott kialakitasu A kategoria legjobbja: az Electrolux a Gastec
h&cseréldvel - fokozzdk a hédatadas hatékonysagdat. eldirasokndal 10x alacsonyabb kibocsdtdst eredményez,
Tervezesuk soran szem el&tt tartottak, hogy a és 100x alacsonyabbat, mint az eurdpai kibocsatasi
lehetd legnagyobb hatékonysagot biztositsdk, norma.
ezdaltal akar 20%-al alacsonyabb gdzfogyasztast
eredmenyezzenek a hagyomanyos kombipdarolokkal N 1000
szemben.

900
» Az égdk innovativ koncepcioja 20%-al alacsonyabb
kdarosanyag-kibocsatassal jarul hozzda az
egeészsegesebb munkakornyezet megteremtesehez. A 700
Gastec igazolja ezen alacsony kibocsatdst, mely ertek
a szabvanyban eléirtakndl is sokkal kedvezdbb.

800

600
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Qo
400 =
>
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300 2
(S}
a’ 5
200 ()‘2
o
o 100
0] .
* Gastec igazolds a kiemelkedd W0
oFekonysogro] N glogsony ELECTROLUX GASTEC GAZ EUROPAI
karosanyag-kibocsatasrol LIMITQA175  SZABVANY
HATARERTEK EN 203-1
Eves megtakaritds az air-o-system gazégdivel Kalkulacié sordn figyelembe

Patented M < HOER L vett tényezdk:

» Atlagos hatékonysagy
kombipdaroloval
osszehasonlitva

€ 2.352,00

N0 e » Koltségmegtakaritds

€ 294,00 € 588,00 == ) vegyes hog;nolot esetgn

- ~ — (lasagna, sult marhahus,
@ E ; parolt burgonya..)

* Szabadalommal védve (IT1359776)

Kisebb étterem Nagyobb étterem Hotel Koérhaz Kézponti konyha
100 adag naponta 250 adag 500 adag 1000 adag 3000 adag naponta
szemeélyzet: 3 f& naponta naponta naponta személyzet: 100 f&
280 munkanp szemeélyzet: 8 f& szemelyzet: 16 f& szemeélyzet: 32 f6 280 munkanap
évente 280 munkanap 365 munkanap 365 working days  évente

évente évente a year
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Nehany aprosag, mely segit
A mindennapok Munkadjat

Barmilyen technologidt valaszt, biztos lehet benne, hogy tokeletesen,
es a HACCP szabvanyoknak megfeleben lesz elkészitve az étel.

Maghéméré

A tokéletes eredményhez csak helyezze

pbe a maghdémersét a husba, es dllitsa be a
magh&mersekletet. A sUt6 automatikusan ledll, ha
az étel eléri a kivant hdmeérsekletet.

Dupla Uvegi ajté

» Megved az egesi serulestdl

» Megkonnyiti a tisztitast

» AlISI 304 min&seégu rozsdamentes aceél keret

» Vizelvezetd csatornaval ellatva, mely 6sszegydijti s
elvezeli a kondenzvizet, amely ezdltal nem csépdg a
padlora.

Dupla UvegU ajtd Vizelvezet$ csatorna
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air-o-convect @

Il lehetseges paraszint

Az air-o-convect kombipdrolo bojler nelktl garantdlja a megfelels
paraszint fenntartasat.

11 bedllitds az automatikus pdrasitashoz

|57

Alacsony pdraszint (kis
adag husok, halak)

Hagyomdanyos
suté: 0
Nincs g&z, a kémeény

nyitva (barnitds, au
gratin, sutes, félkész etel)

3-4

Kdzepesen alacsony
pdraszint (nagyobb
darab husok,

5-6

Kdzepes pdraszint
(els6 1épés sult hus,
hal, piritott zoldsegek

Ujramelegités, sult esetén)
csirke, kelesztés)
/-8 ?-10

S Kdzepesen magas
S pdraszint (pdrolt
zoldségek)

Magas pdraszint
(posirozott f&tt hus,
héjas burgonya)
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Tartozekok, a tokeletes
kKiegeszitok

Szamos tartozek elerhetd, melyet kifejezetten az Electrolux
kombipdrolokhoz terveztek, es melyekkel konyhdjat rugalmasabbd és
hatekonyabbd teheti.

-
N\
N

SUtélap - borddzott felUlettel

-
.

&
A

L/

A e 4
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T
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A

Univerzdlis tepsi 65 mm Grill lap



Sutékosar

Ll

SUtétepsi

Specidlis tartozékok csirke

ﬁ} sutéshez
Az Electrolux kifejlesztett egy komplett

‘ rendszert kifejezetten szarnyas ételek
elkeszitésehez. A rendszer reszei:

v

specidlis racspolc egesz csirkéek vagy egyeb
szdrnyasok szamara (4 / 8), vertikdlis pozicioban, igy
a mellhus belul nem szarad ki és omlos marad, mig
kivil szép barna és ropogos lesz

zsirszUrd, mely meggdatolja, hogy a suté oldala
zsiros legyen

zslrgyUjto keszlet talcaval s kocsival

v

v

Racspolc 4 vagy 8 tartéval Zsirsz0ré és zsirgyUjtd kocsi

air-o-system

25

\
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lartozekok,
a [Okeletes kiegeszitok

SzAmos tartozek segiti munkdjat, legyen sz6 banketingrél, ahol nagy
mennyisegu etelt kell mozgatni és szakszerlen kezelni, vagy akdr egy
hagyomanyos konyharol.

Zart also szekreny 6 és 10 talcas Also szekreny melegentartoval Also szekreny 6 €s 10 tdlcds
sUtékhoz és pardsitéval, 6 és 10 talcds sUtékhoz
sUtékhoz
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Kocsi bekocsizhato regdillal és termal Banket regdl és kocsi Tdlcatarto regdl és kocsi (GN,
takaroval 400x600 mm)
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Aluminium grill lap GN 1/1 Univerzdlis nydrstartd keret SUtskosdar GN1/1

Szilikonboritdsy, perfordlt aluminium Aluminium sUtétepsi, SUtélap GNI1/1 - sima és
sUtStepsi bagetthez 400x600x20 mm bordazott oldal

Perfordlt edények Tapaddsmentes univerzdlis Rdcs 8 db csirkehez GN %
tepsik (20, 40 vagy 65 mm) Rdcs 4 db csirkéhez GN %

FUstold ZsirgyUjtd készlet kocsival és KUls& kézizuhany
télcaval



Cook and chill, azaz “F&zz es
hUts™: az integralt megdoldds

Az air-o systemmel megmutathatja
lehet&segek! A magas szintl technoldgiaval pdarosu
tervezes biztosan megelegedesere szolgdl majd a napi munka sordn.

kepessegeit. Korldatlanok a

O letisztult forma-

Etelminéség Air-o-system: hozzdadott érték

» Tokeéletes etel, egyszerlen, biztonsagosan a
» Nagyobb rugalmassag =
» Sous-vide applikacio =
» Elelmiszerek szennyezédésének kockdzata kizarva

magasabb mindseg
nagyobb megtakaritas
magasabb Uzleti profit

Szelektiv beszerzés
Koénnyebb mozgatds - alacsonyabb munkakoltseg

» Hatéekonyabb munkafolyamat
» Jobb ajanlat - magasabb bevetel
» Energiamegtakaritas a rovidebb elkeszitesi iddknek

koszonhetden
Alacsonyabb sulyveszteseg
Novekvd drbevetel
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1 - Sutés 3 - Tdaroldas
Az Electrolux kombipdrolok idedlisak az élelmiszerek Az Electrolux integrdlt rendszerében a tarolas rogton
elkészitésehez, legyen szo fézésrdl, sutesrél vagy akdr  a sokkoldsi fazis utdn kezdddik. A lehUtott etelt

grillezesrél. maximum 5 napig lehet tarolni, a fagyasztottat akar 1
evig is.

2 - Sokkolo hités / fagyasztdas 4 - Regenerdlas és felszolgalas

A sokkold hitésnek kdszonhetéden az étel A regenerdlds kdzvetlenUl a felszolgdlds eldtt rotenik.

maghd&merseklete 70 °C -rol 3 °C-ra csdkken Ez a mUvelet kb. 7-10 percet igényel az étel tipusatal,

kevesebb, mint 90 perc alatt. Fagyasztas eseten illetve vastagsagatol fuggden.

pedig 70 °C-rdl -18 °C-ra hil le az étel, keveseblb, mint
240 perc alatt.

AMMAMWTTTL

Olyan személyreszabott rendszert tud dsszedllitani kindlatunkbdl, amilyenre Onnek leginkabb sziksége van.
Latogassa meg weblapunkat: www.electrolux.com/foodservice ahol megtekintheti a kombipdrolo, sokkold hits /
fagyaszto, hutdkeszulek kindlatunkat.
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air-o-chill’ - Cruise-ciklussal
- elelei ot napon keresztul
frissek maradnak!

Kevesebb rdaforditott idd, alacsonyabb koltseg, kevesebb

stressz. Az air-o-chill® segitsegevel jobban megszervezheti a
munkafolyamatokat a konydban. Az ételt elkeészitheti csucsiddszakon
kivUl is, amikor a konyha kevesbe van terhelve. Tarolhatja hosszabb
ideig, es akkor haszndlja fel, amikor eppen szukseg van ra. Az
eredmeny pedig: tokeletes minGsegu etel vendegei szadmara.

T WEecuohx : Mi az a Cruise-ciklus?

A Cruise-ciklusnak koszonhetéen a hitesi folyamat
szabdlyozdsa teljesen automatikusan tortenik a betoltott
étel tipusdatol és mennyisegetdl fuggden.

Hogyan mikodik?

Nagyon egyszerlen: press & go - csak kapcsolja be és kesz!
A sokkold automatikusan szabdlyozza a hitesi folyamatot,
a felhaszndlonak nem kell a programok kozott valogatnia,
megis magas mindseget garantdl. A gyorshitesi folyamatot
az adott ételtipushoz rendeli, ezdltal elkerUlhetéek a tulzott
hideg dltal okozott serulesek, maga a folyamat pedig akar
40%-kal rovidebbeé valik.

Hogyan lehet aktivalni?
Helyezze be a maghdémerét az etelbe a megfeleld modon,
és nyomja meg a ‘CRUISE’ gombot!

Kinek ajdanljuk?

Barmely felhaszndldi kor szamdara hasznos lehet, de
elsésorban Uzemi étkezdek, intéezmenyi konyhdk es
éttermek szadmara javasoljuk.

Jellemz&k ‘ air-o-chill*

Kimeél® hités (hémérséklet: 0 °C)

Erés hotés (hémérséklet: -20 °C)

Sokkolod fagyasztas (hémérséklet: -36 °C)

Hoéntartds/tarolds -22 °C

\4
* Héntartds/tarolds +3 °C
¥¥
X
<
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air-o-chill® sokkolo
NULO es fagyaszto

Kimagaslo teljesitmeny, hihetetlen egyszerUseg, ezaltal konyhdja a
legleterheltebb id&szakokban is kivaloan megdllja helyet! Egyedi

programok a kulonbozd tipusu termekekhez.

Cruise ciklus

Turbo hites es programok
(2 ciklusonként) személyre
szabhatoak

Kamra/maghéméré
hémérséklet

HACCP és
figyelmeztetd jelzések
Valés idé kijelzés
onellenérzé funkciéval

Tovabbi funkcidok
» Leolvasztdsi funkciod
manudlis inditasa
» Maghdmeéré vdalasztdas
(akdr 3 maghémérd)
» UV sterilizalas
> Szabvany profil
kivalasztas (UK, NF, EGYEDI)
» Specidlis bedllitasok
» HACCP informdcio
» Riasztds informacio

Hoté/fagyaszto
ciklusok kivalasztasa:
» Kimeld hités

» Erés hites

» Hltve tarolds

» Gyorsfagyasztds

» Fagyasztva tarolds

NF/UK szabvdnyok vagy
egyedi bedllitasok

Hatralévé idé becslése
(maghéméré altal
vezérlt ciklusnal)

Kozépsd valaszté nyilak
» Ciklus

> 1dd

» Maghémerd

» Egyéb funkciok



Cruise

Automatikusan szabdlyozza a hiteési hdmersekletet az étel tipusanak
medfelelden. Csokkenti a hiteés idejet, és megakaddlyozza a tulzott

air-o-system

HUtesi ciklusok

hideg diltal okozott sériléseket.

Enyhe h(tés,
leveg® hédmerséklete: O °C

Idedlis kényes ételekhez, mint pl. leveles vagy vagott zoldsegekhez,
tenger gyumalcseihez, kis adag husok, apro sutemenyek, kekszek,

tésztafelek hitésehez.

Erés hités,
levegd hémérseklet: -20 °C

Idedlis pl. gyokeérzoldségekhez, levesekhez, martdsokhoz, porkolthdz,

valamint vords és baromfi hushoz.

Gyorsfagyasztds
leveg® hémerseklete: -36 °C

Idedlis mindenféle étel fagyasztdshoz - nyersen, felig vagy teliesen

elkészitve - melyeket hosszabb idén keresztil szeretnénk tarolni.
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HGtott tarolas:
+3 °C

vagy

22 C

Automatikusan aktivalodik a ciklus végen, igy energidt takarit meg.
Fenntartja a bedllitott maghdmeérsékletet. Igény esetén manudlisan is

aktivalhato.

)
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Turbo hités

A felhaszndlo tetszés szerint bedllithatja a mudkodesi hémersekletet -36
és +3 °C kozott. Folyamatos hasznalat és nagy mennyisegy étel hitése

esetén javasolt.

Személyre szabott
programok
(2 ciklusonként)

Szoftver segitségével felulirhatok: “JIEGKREM” fagyasztds és tarolds

iletve a “JEGKREM” turbo hités ciklusokkal.

Leolvasztasi funkcid
manudlis inditdasa

Az intelligens leolvasztdsi ciklus automatikusan aktivalddik: akkor és

Egyeb funkcidk

olyan id8étartamra, amikor és ameddig szUkseges.

Maghéméréd
kivalasztas

Lehetdseget ad, hogy akdr hdarom kilonbdzd maghdmerd

hémeérsekletet valtakozva figyeljuk, melyeket kilonbozd tipusu vagy

méret( ételbe helyeztink el. (opciondlis)

A\ <
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UV sterilizalas

Beépitett UV lampdk (opciondlis) sterilizaljak a hitéteret hasznalat

utan.
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Szabvdany profil

Ezzel a funkcioval lehetéseget teremtink Onnek, hogy kivdlaszthassa
a hasznadlni kivant szabvanyt (UK és az NFszabvdanyok elére be vannak

kivalasztés programozva). Egy harmadik profilt pedig egyedileg tud bedllitani, mely
megfelel a helyi eléirdsoknak, vagy Ugyfelei specifikus elvardsainak.
On a kdvetkezd parameétereket dllithatja be:
SET Bedllitasok - datum és id6 - Ugyfel profil - riasztasok es HACCP opciok

- baktericid ciklusid® (cask UV lampds verzidban)

HACCP informdacidé

A HACCP események, adatok lehivaisa a memoriabol.

i~ I
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Riasztds informdcio

Az automatikus hibadiganosztika-rendszer dltal rogzitett riasztasok

lehivasa a memaoridbol.
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air-chill® biztonsagos,
eqgyszeryU es tokeletes sokkolas

Optimdlis eredmeny varakozas nelkul: az étel a sutdébdl azonnal a
sokkoloba kerul, mikdzben az air-o-check garantdlja, hogy a bedllitott
parameterek bdarmilyen korulmeény kozott fennmaradnak.

air-o-start

» Nincs szukseg eléhitésre, ezdiltal joval
egyszer(bb a folyamat

» A kompresszor élettartama hosszabb.

Hogyan?

» Amennyiben az air-o-chill® 24 oran keresztul
nincs haszndlatban, az air-o-start automatikusan
aktivalodik.

» Qz air-o-start-nak készonhetéen a
kompresszorban lévé olaj egyenletesen oszlik el
a csBvezetekben

air-o-check

» Garantdlja a hitési vagy sokkoldsi folyamat
biztonsagdt, meg akkor is, ha a felhasznald
rosszul helyezte be a maghdmerdst.

Hogyan?

» Ellendrzi, hogy a maghdmerd megfelelen van-e
behelyezve a termekbe, és ennek megfeleldnen
automatikusan valasztja ki a maghdmerd
vezerelt vagy iddvezeérelt ciklus inditasat.




ARTE: Algoritmus a hatralevd

air-o-system

IO megbecsulesehez

A “hdtralevs idd” funkcid megbecsuli, mennyi idS van a ciklus
vegeig. E funkcio segit Onnek a konyhai folyamatok hatekonyabb
tervezéseben, kivitelezeseben, penzt takaritva meg vallalkozdsa

szamara.

WTERTE, (‘“1 znrg,,)
c(el[b)us g!‘b

5T
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Mi az ARTE?
Az ARTE funkcio egy algoritmus alapjan
megbecsUli, mennyi idé van a ciklus vegeig.

Hogyan mukodik?

Az ARTE funkcio automatikus: minden
magh&émeérsé vezérelt ciklus esetén (a fagyasztast
is beleértve), az ARTE megbecsuli, hogy mikor
fog a hités vagy fagyasztds befejezddni, es

a sokkoldt mikor lehet Ujabb programmal
haszndilni. € funkcio is lehetéve teszi a konyhai
munkafolyamatok jobb tervezeset.

Hogyan lehet aktivalni?

Az ARTE funkcié automatikus. Csak be kell helyezni
a maghdmerdt az etelbe, és elinditani a kivant
ciklust. Egy id® utdn (oz étel tipusatol és méretetdl
figgden 10-40 perc mulva), kijelzi a becsult
hatralévd idst.

Kinek érdemes haszndlni?

Uzemi étkezdéknek és intézményi konyhaknak,
ahol a séfek sajat receptkdnyvet dolgoztak ki,
illetve ettermeknek, hiszen e funkcio segitsegevel
konnyen megtervezheti, milyen egyeb
munkafolyamatokat vegezzen ket ciklus kozott.

A magh&merd specidlis, kupos kialakitasa
megkonnyiti a fagyott etelbdl tortend eltavolitast,
egyszerUen csak forditsa el 90°-ban.

Maghdmerd opciok:

» Az Electrolux sokkold hits/fagyasztok
alapkivitelben 1 db egyszenzoros
magh&merdvel rendelkeznek..

» Lehet&seg van 3 db egyszenzros
maghd&merdvel rendelni a keszuleket,
amennyiben egyszerre tobbfele etelt kell
hitenie, fagyasztania.

» Alternativakeént javasoljuk, elsésorban hus
esetén, az opciondlisan rendelhetd 3 szenzoros
maghd&dmerd haszndlatat, a még precizebb
h&méreskletmereshez.
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Turbo hutesi ciklus

A Turbo ciklus folyamatos, megszakitas nelkuli gyorshitest /
gyorsfagyasztast biztosit: a ventilldtorok folyamatosan mennek,
a leolvasztds is automatikus. Onnek csak be kell dllitani a kivant
homersekletet, es az eteleket folyamatosan lehet behelyezni,
kivenni.

Mi a Turbo hités?

A Turbo hités soran a mukodeési hémerseklet -36 °C és +3 °C kozotti
tartomanyban van. A készuUlék tartja a bedllitott hémeérsekletet,

a ventilldtorok folyamatosan mennek, és a leolvasztas is teljesen
automatikusan torténik. Tokeéletes megoldas nagyforgalmu konyhak
€s cukraszatok szamdara.

Mikor haszndljuk?

Folyamatos gyorshites esetén: amikor kulonbozd keszételeket a
SUtEb Sl egyenesen a sokkoloba szeretne helyezni. Vagy egyféle,
nagy mennyisegyl termek gyorshitese eseten: amikor az adott étel
gyorshitesi idétartama ismert, és nagy volumenben kell hiteni /
fagyasztani.

Turbo hiteési ciklus

Hogyan lehet aktivalni?
Vdlassza ki a ciklust és dllitsa be a kivant mikodeési hémeérsekletet.

Kiknek ajanljuk?

» Hentes Uzletek szadmara, ahol limitalt a mend, de nagy
mennyisegekkel dolgoznak

» Ettermek szamra, ahol limitdlt a mennyiseg, de szeles a
menuvalasztek

» Uzemi étkezdék szamara, ahol szintén nagy mennyiségben
keszUlnek az etelek

Ajtétamasz » Cukraszatoknak, ahol gyakori, hogy a félkesz alapanyagok

(tesztak) csak a kesédbbiekben kertinek vegsé felhaszndldsra.

Egyszer( es megis hatekony. Az gjtétdmasz nem engedi, hogy az
qjtd becsukodjon, igy nem jon létre kellemetlen szag.
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Fagylalt program

Meg a fagylaltok eseten is fontos a forma
Freezer & hold vagy Turbo hités: fagylaltozok szamdara a lehetd

legjobb valasztds

Mi is az a fagylalt program?

» Két ‘Fagylalt’ ciklus:
Fagyasztas es melyhdtott tarolas: maghdmerdvel
vagy idére bedllitva mikodik; a sokkold a frissen
keészitett fagylaltot lehUti -14 °C-ra ( szabadon
vdltoztathatd az érték), majd ezt kdvetden
automatikusan e kivalasztott hémersekleten
tartja.

» Turbo fagylalt fagyasztas: a mikodesi
hémeérseklet -16 °C, igy a sokkold berendezés a
fagylaltot felszolgaldsi hdmérsékleten tartja.

Mikor hasznaljuk?

» A fagyasztdas es melyh(tott tarolas programot
(1-es program) kozvetlen a fagylalt elkészilte utan
hasznalhatjuk (@ltalaban a fagylalt -7 °C, amikor
elkészul)

» A Turbo fagyasztas programot (2-es program) a
fagylalt megformalasahoz haszndljuk, mielétt a
pultba kihelyeznenk.

Hogyan lehet aktivalni?

Vdlassza ki a Fagylalt ciklust!

Vdlaszthatja a “Fagyasztas és hdntartas” vagy a
“Turbo hites” programot.

» A sokkolo hiteés és fagyasztas megfelel az UK/NF
szabdalyoknak

» A ciklus a helyi el6irasoknak megfeleléen is
bedllithato

» Opciondlisan rendelhetd UV fertétlenitd ladmpa

» Higiénikus kamrakialakitas, NF tanusitvannyal

» Nagy surUsegy, 60 mm vastagsagu poliuretan
szigetelés

» HCFC-CFC mentes kivitel

» Rozsddasodds elleni benonattal ellatott
parologtato

» Elektromos fUtes az ajtokeretben, mely konnyd
nyitast garantdl, meg sokkold fagyasztas esetén is

» Elfordithato legtereld, annak érdekeben,
hogy tisztitas eseten kdnnyen hozzdferjen a
parologtatéhoz

» Lekerekitett bels® sarkok, lejtés aljizat lefolyoval
a kénnyebb tisztitas érdekeben. Nincsen
szennycsapda

» Mdagneses tomités: tisztitas soran kdnnyen
levehetd.
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Tobbfunkcios belsd
kialakitas

Az Uj, tobbfunkcios belsd kialakitasnak koszdonhetéen mind @
fagylalttegelyek, mind a 600x400 mm-es cukraszati tepsik, valamint
a GN tepsik is konnyeden behelyezhetdk.

Az Uj tobbfunkcios belsd kialakitasnak koszonhetben behelyezhetd
fagylalttegely, cukraszati tepsi 600x400 mm, és GN tepsik.
Garantdlt a rugalmassag: a belsé GN kialakitds kdnnyen

600x400 mm tepsi méretre konfigurdlhato a fuggdleges sinek
90°-os elforgatasaval. A sintavolsag bedllitasa 20 milliméterenként
lehetseges:

» 30/25 kg LW: 6xGN1/1 (18 pozicid, 20 mm-enkent); 6x 600x400
mm (18 pozicio, 20 mm-enként), akar 9 db 5kg kapacitasy
fagylalttegely

» 50/50 kg LW: 10xGN 1/1 (36 pozicio, 20 mm-enként); 10x 600x400
mm (36 pozicio, 20 mm-enként), akar 18 db 5kg kapacitasuy
fagylalttegely

» 70/70 kg LW: 10xGN 2/1 (36 pozicid, 20 mm-enként); 20 x
600x400 mm, 10 x 600x800 mm (36 pozicio, 20 mm-enként), akar
36 db 5kg kapacitasu fagylalttegely
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air-o-defrost : vardazsoljo
frisse fagyasztott eteleit!

Az Electrolux air-o-defrost kiolvasztd szekréennyel a fagyasztott etel
egy gombnyomasra frisse valik. Tokeletes mindseget garantdl, es

ekdzben iddt is megtakarit. Csokkenti a sulyvesztseget, es megfelel
a legszigorubb higieniai elvarasoknak.

Air-o-deforst: Friss étel egyenesen a
fagyasztobdl! Air-o-defrost: egyedi,
forradalmi és szabadalommal védett
kiolvasztasi folyamat, melynek soran
megmaradnak az izek, az dsszes tapeértek,
az eredeti textura, vagyis friss marad oz
etel. A titok az alacsony hémerseklet(

g6z adagoldsa, és a nagysebssegy
legdramlds egyedi kombindcidja.

A hogyomadnyos kiolvasztdssal szemben

(pl. 3 °C-os hitékamra)

» @ kiolvasztdsi idd jelentés mertékben
csOkken, akdr 80%-kall

» a sUlyveszteseg alacsonyabb

» Eteleinek tapértéke megmarad

» Haszndlata kdnnyU

» Higiénikus, kdszonhetéen a baktericid
ciklusnak

Bekocsizhaté hitészekrény

Az air-o-system bekocsizhatd
hUt8szekrenyek kapacitasa eléerhetd: 10 GN
1/1, 20 GN 1/1, 20 GN 2/1 méretben kindljuk
Onnek. E méretek teliesen kompatibilisek

a szdllitd kocsikkal. A késziléekek SMART

Eves megtakaritds az air-o-defrost készilékkel

€ 2.657,00

p— -
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Kisebb étterem

100 adag naponta
személyzet: 3 f§

280 munkanap évente

€ 6.672,00 =~ =

€ 17.318,00

elektronikaval vannak elldtvo, garantalva
Onnek a teljies HACCP kontrollt, tovabbd
a legalacsonyabb Uzemeltetesi koltseget
Emelett jelentésen csokkentik a logisztikai
koltsegeket is.

Smart bekocsizhaté hitészekrény és a
HACCP

Feny- és hangjelzeés figyelmezteti a
szemelyzetet, amennyiben a hitéter eléri a
kritikus hémersekletet.

Minden esemenyt archivdl a keészulek,
feltUntetve a kapcsolodd datumot,
idépontot. Megjegyzi tovabbd a maximum
hémeérseékletet, valamint a HACCP-
riasztasok kezdd es befejezd iddpontjat.

Smart elektronikus kiolvasztas

A leolvasztasi ciklus csak abban az
esetben aktivalodik, ha szUkséges. Azaz,
ha az elpdrologtaton jég kepzédik, a
leolvasztas automatikusan elindul, igy
kevesebb energidt haszndl a keészulek,
tovabbd egyenletesebb a taroldsi
hémerseklet

€ 79.709,00

€ 37.636,00

—

Nagyobb étterem
250 adag naponta
személyzet: 8 f&

280 munkanap
évente

3
Hotel

500 adag naponta
személyzet: 16 f&
365 munkanap
évente

]

Kérhaz

1000 adag
naponta
szemeélyzet: 32 f&
365 munkanap
évente

Kézponti konyha
3000 adag naponta
személyzet: 100 f&
280 munkanap
évente
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FObD jellemzdk

SULO

F&zeési modok

Légkeveréses ciklus (25-300 °C) Lambda szenzorral

air-o-steam”

Touchline

qir-o-steam’

air-o-convect

Touchline

air-o-convect

Légkeveréses ciklus (25-300 °C)

Légkeveréses ciklus automatikus pardsitassal (25-300 °C)

Kombindlt ciklus (25-250 °C) Lambda szenzorral

Kombindlt ciklus (25-250 °C) By-pass szabdlyzdssal

Parolasi ciklus (100 °C)

Alacsony hédmeérsékletl parolas (25-99 °C)

Tulhevitett gézben torténd pdrolds (101-130 °C)

Automatikus f&ézeés

Kelesztd ciklus

Regenerdlo program

Alacsony hémérséklety fézés (LTC)

Automatikus fézétér eldmelegités

Automatikus fézéteér gyors lehUtés

Kiegészitd funkciok

Tényleges paratartalom szabdlyzas Lambda szenzorral

By-pass: paratartalom szabdlyzds

Automatikus parabefecskendezés (11 bedllitas : nullatdl a
legmagasabb pdratartalomig)

Fézétér parakieresztd szelep szabalyozas

6 érzékelds maghdmerd (legalacsonyabb érték szamit)

Magh&meérd

Beépitett automatikus tisztitd rendszer

Beépitett automatikus tisztitd rendszer - Z6ld funkciokkal

Programozhato ketlépcsds fézési mod

ECO Delta: a fézési hémérsékletet a maghémérséklet alapjan
hatdrozza meg

Szinet

Keézi vizbefecskendezés

Pulzdalo (szakaszos UzemU) ventillator

% ventillator sebesseg

Y% teljesitmény

Gyors leh(tés

Program konyvtdr - 1000 programhely, 16 [épésben

Vizkokeépz&deés automatikus Uritése és gdzgenerator automatikus
Uritése

Gdézgenerdator kézi Uritése

Automatikus gézlecsapatasi rendszer

Automatikus diagnosztikai rendszer

Etelbiztonsdagi rendszer

USB port

HACCP letoltes

EKIS: HACCP monitoring rendszer

6-10*= 61/1-101/1-10 2/1
20** = 201/1-202/1



air-o-convect

air-o-steam’

Telepités és csatlakoztatas, megfeleléségi Touchline SIEO e Touchline SIECRCOnVEC
jelzeések All6 | Asztali [
kivitel kivitel kivitel kivitel
ETL és ETL higiénia . . . . . . . .
Elektromos biztonsag: IMQ o o . . . . . .
Gaz biztonsag: Gastec QA nagy hatékonysagu cimke és . N . . R . . R
alacsony karosanyag kibocsatas cimke
Lehet&seg lagyitott és/vagy meleg vizes csatlakozdasra, 2 . N o N . . . .
csészerelési készlet mellékelve
[PX5 szintd vizvedelem o . . ° . . . .
Magassagban dllithato Iabak o ) o . o . o .
Haszndlati utasitas, kapcsolasi rajzok, felhaszndloi kézikonyv . . ] . o o . .
Egymasra helyezés: 6GN1/1 a 6GN1/1-re, 6 GN1/1a 10 GN 1/1-re . n.a. . n.a. . n.a. . n.a.
Ki/ Bekapcsold gomb . . . . . . . .
Nagyfelbontdsu érintéképernyés vezerlépanel (262.000 szin) o o . .
Mind a bedllitott, mind a ténylegesen mért értékek egyszerre . N N . . . N .
lathatoak a kijelzén
Ajto betétlemez n.a. O n.a. O n.a. O n.a. O
Digitaldalis hémérseklet kijelzés . O U . . . . .
MUkodési és figyelmeztetd jelzések (pl. nyitott ajtd, vizké lerakddds, stb.) o o o o o o . .
A digitalis kijelz& 12 m-es tavolsagbdl is jol lathato . . . . o . . .
A készulék Uzeneteinek kijelzésére kilonbdzd nyelvek valaszthatok © © o .
Kbzepsd szabdlyzotarcsa eés automatikus tisztitasi rendszer . o o o . . N .
nyomogomb
24 6rds inditasi késleltetés / valods idejl ora . . ° .
Biztonsagi véghatarold termosztat o o o o . . ° °
Nagy teljesitmeény( gézgenerdtor automatikus vizfeltoltéssel O o O O
Kézizuhany automatikus felcséveléssel, beépitett vizelzard funkcio o
Onzard helyzettel
Keézizuhany o o [} o o [) o
Hosszirdnyu ventilldcios rendszer az egyenletesebb héelosztas N R o o . . . .
érdekeében
Kettés mikodesu ventillator o o . . ° o o °
Zsanérral ellatott levegdtereld gyorskiolddsu zarral . . ] o o . . .
ZsirszUrék (opciondlis) o o o o o o o o
Két Iépéses ajtonyitds - forrd géz biztonsagos kieresztése (opciondlis) o n.a. o n.a. o n.a. o n.a.
Fézétér ajto kettds Uvegpanellal és beépitett legesatornakkal, o . o . . o . .
zsanérozot belsd Uveglap a kénnyebb tisztitasért
:iteétr;ﬁito' fogantyu egykezes erételjes ajtdzardshoz asztali modellek N e o - . na . .
Ajtonyitd fogantyu egykezes mivelethez, kilincs elzdrésval zarodik n.a. L n.a. e n.a. L n.a. ©
Ajtoba epitett cseppgyUjtd tal automatikus dritéssel ] n.a. L4 n.a. ] n.a. O n.a.
Ajto zdarasi helyzet 60°/110°/180° . . o ° . . ° °
Erintkezésmentes ajtd mikrokapcsold o o o o . o ° .
Onmagyardzo dbrdk a kezelés maximdlis megkdnnyitése érdekében o . . . . o . .
Kis alapterdlet / kis helyigény . o . . . . . .
Kils® boritolemezek AlSI 304 rozsdamentes acelbol ] . o . o . . .
Fézsteér AlSI 304 rozsdamentes acélbol . o . o . . . .
Hegesztésmentes higiénikus sttékamra lekerekitett belsd sarkokkal ] . o o o o o .
Halogen fézétér vilagitas kerdmia Uvegezessel, Utésallo kivitebenl L4 . . . o . . .
Tartaly formdju fézéter, amely véd a froccsenés ellen o n.a. © n.a. © n.a. o n.a.
gsg;;h:;%bg:géﬁt;dirztcrtc’) dlivany (asztali modelleknél), @l o -~ o _— o . .
Mobil edénytartd dllvany (allé modellekhez), edényhatdroléval. © D S o
Lekerekitett sarkok: beépitett cseppgyUijtd talka lefolydval.
Mobil edénytarto dlivany edényhatdaroléval n.a. L n.a. ) n.a. O n.a. ©
Oldalso bevezetd sin mobil edénytartd allvanyhoz ] n.a. L4 n.a. ] n.a. O n.a.
FiokszerU vegyszer adagold n.a. L3 n.a. ] n.a. = n.a. O
Gyors vegyszercsatlakoztatd rendszer ° o o o . o o °
Nagy hatékonysagu és alacsony karosanyag- kibocsatdasu fézétér o N o o o . . .
gazegdk specidlis hécseréldvel

6-10*= 61/1-101/1-102/1
20**= 201/1-202/1
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air-o-system

FOpb jellemzdk
Sokkold hutd / fagyasztd

Sokkold hité és fagyaszté modellek

Cruise ciklus automatikusan szabdlyozza a gyorshitesi folyamatot a betdltott étel tipusdnak és méretének megfeleléen (kivéve a 20 GN 2/1 modelleket) o
Kimélé gyorshités (zoldségféléekhez ajanlott): lehUti a terméket 90 °C-rol 3 °C-ra kevesebb mint 90 perc alatt. MUkddési hémérséklet: -2 °C. o
Erés gyorshités (husokhoz ajanlott): lehtti a terméket 90 °C-rél 3 °C-ra kevesebb mint 90 perc alatt. MUkodési hémeérseklet: -20 °C. o
HUtott tarolds (automatikusan aktivalddik a gyorshités utdn): a terméket 3 °C-on tartja. .
Gyorsfagyasztds: lenUti a termeéket 90 °C-rol -18 °C-ra kevesebb, mint 240 perc alatt. MUkddési hdmérséklet: -36 °C .
MelyhUtott tarolds (automatikusan aktivalddik a gyorsfagyasztds utdn): a terméket -22 °C-on tartja .
Személyre szabott programok .
Turbo hités. MUkodési hémérséklet: +3 °C vagy -36 °C. .
2 egyeénileg bedllithaté program hitési médonkeént + 2 fagylalt ciklus ]
Id8 és mUkodési hémerseéklet egyénileg bedllithato ©
3 db egyérzékels maghémeérd - rendelhetd tartozék o
3-érzékelés maghémerd ]
Automatikus intelligens leolvasztasi rendszer o
Kezileolvasztas ]
MUkodési szabvany bedllitas: az angollal (UK) vagy a franciaval (NF) 6sszhangban, vagy egyéni bedllitds szerint o
MUkodési jellemzdk bedllitasa N
Hangjelzés és Iathato indikatorok figyelmeztetnek a biztonsagi (HACCP) problémdkra O
Hangjelzés és Iathato indikatorok igyelmeztetnek a mUkddési rendellenességre ]
Automatikus diagnosztikai rendszer ]
RS 485 soros csatlakozo port o
EKIS: HACCP ellenérzé rendszer o
Onmagyarazé abrdk a kezelés maximdlis megkdnnyitésére .
A ciklus mUkodés kozben a hdmeérseéklet és a ténylegesen hdatralévd idé jelenik meg .
Digitalis hémeérséklet-kijlezés, mely 12 méterrdl is jol lathato .
Digitalis idébeadllitas. 0-8 ora, vagy folyamatos mUkodés .
MUkodési és figyelmezetd jelzések ]
Kiegészité funkciok egyetlen gombnyomassal kivalaszthatok ]
Nagymeéret ventilldtorok a maximdlis héelvonds érdekében .
Bevonattal ellgtott parologtatd lemezek ]
Magneses, kiszerelhetd ajtotomites fGtott keretekkel o
Ajtofogantyu egykezes nyitdshoz és zardshoz ]
AISI 304 min&ségU rozsdamentes acel o
Edénytratod dllivany kompatibilis az air-o-steam kombipdaroldval ]
Telepites eés csatlakoztatas, megfeleldsegi jelzések

Allithaté magassagu ldb (kivéve a 20 GN 2/1 modelt) o
air-o-chill® 6 GN 1/1, 10 GN 1/1 és 10 GN 2/1 rendelhetd kerékkel °
Kézikdnyy, elektromos kapcsoldsi rajzok, megfeleldségi nyilatkozatok o
Egymadsra helyezés: air-o-chill® 6 GN 1/1 az air-o-steam 6 GN 1/1 ald helyezhetd o

® Standard o Vdlaszthato na: nem elérhetd



A termekskala

air-o-steam’ Touchline

6 GN 1/1 - elektromos / gaz

kivitelben
Kuls® méretek (sz&l x mély x ma)
898x915x808 mm

air-o-chill’

30/25 kg - 6 GN 1/1
Kuls® méretek (sz&l x mély x ma)
897x1007x1060 mm

10 GN 1/1 - elektromos /
gaz kivitelben
Kuls6 méretek (sz&l x mély x ma)
898x915x1058 mm

50/50 kg - 10 GN 1/1
Kuls6 méretek (sz&l x mély x ma)
895x1007x1730 mm

10 GN 2/1 - elektromos /
gaz kivitelben
Kulsé meretek (szél x mély x ma)
1208x1065x1058 mm

70/70 kg - 10 GN 2/1
Kulsé meretek (szél x mély x ma)
1250x1148x1730 mm

20 GN 1/1 - elektromos
/ gaz kivitelben
Kuls& méretek (sz&l x mély x ma)
993x957x1795 mm

100/85 kg - 20 GN 1/1
Kuls6 méretek (sz&l x mély x ma)
1040x895x1783 mm

20 GN 2/1 - elektromos / gaz
kivitelben
Kuls6 méretek (sz&l x mély x ma)
1243x107x1795 mm

180/170 kg - 20 GN 2/1
Kuls6 méretek (sz&l x mély x ma)
1400x1260x2473 mm




Bévebb informacidkért kérjuk,
Iatogassa meg weboldalunkat
www.professional.electrolux.hu

Q You
Follow us on I 3 f

Excellence
with the environment in mind

» All our factories are ISO 14001-certified

» All our solutions are designed for low consumption of water,
energy, detergents and harmful emissions

» In recent years over 70% of our product features have been
updated with the environmental needs of our customers
in mind

» Our technology is ROHS and REACH compliant \’
and over 95% recyclable

» Our products are 100% quality tested by experts

Az Electrolux fenntartja magdnak a vdltoztatds jogat. A képek tdjékoztatd jelleglek

BR-9JEO0029U



